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1 Givenliginiz icin

1.1 Bu kilavuza dair

Guvenliginize dair 6nemli bilgiler 6zel olarak isaretlenmistir. DUdUkIU tencerede
kazalari ve hasarlari énlemek icin bu bilgileri mutlaka dikkate alin:

A UYARI!

Dikkate alinmadiginda yaralanma riski bulunan veya hayati tehlike olusturabile-
cek durumlara karsi vyarilar tanimlar.

| DikkAT!

°
Dikkate ainmadiginda maddi hasarlarin meydana gelme tehlikesine karsi uyari-
lar tanimlar.

O BILGI:
1L
Ip uglarini ve diger bilgileri éne ¢ikarr.

Bu kilavuzun dikkate alinmamasi agir yaralanmalara veya dudiklo tencerede ve
ayrica pisirme noktasinda hasarlara neden olabilir.

= DudUklo tencereyi kullanmadan énce kullanim kilavuzunu tamamiyla okuyun.

= Kullanim kilavuzunu iyi saklayin. DOdUklO tencereyi GgUncu bir kisiye vere-
@ cek olursaniz, bu kullanim kilavuzunu da beraberinde verin. @

O BILGI:
10

Kilavuz, internette www.zwilling.com.tr adresinde indirilmek zere de mevcuttur.

1.2 Cocuklar ve belirli kisi gruplari

Belirli kisi gruplari icin daha yUksek yaralanma tehlikesi vardir:
= DUdUklO tencerenizi gocuklarinizdan uzakta tutun.

= DUdUklo tencere cocuklar tarafindan kullanilmamaldir.

= Cocuklar pisirme isleminden sonra da dodUklU tencereden uzak tutun.
Sicak dis yuzeyler ve ¢ikan sicak su buhari nedeniyle yanma ve haglanma tehli-
kesi bulunmaktadir.

= Dudukli tencereyi fiziksel, sezgisel veya mental yetenekleri dusuk veya tecri-
be eksikligi ve/veya bilgi eksikligi olan kisiler sadece gézetim altindayken veya
diduklo tencerenin kullanimi hakkinda bilgilendirildiklerinde ve kullanimdan
dolayr meydana gelebilecek tehlikeleri anladiklarinda, kullanabilirler.

= Cocuklar ambalaj malzemesinden uzak tutun. Bogulma tehlikesi vardir.
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1 Givenliginiz icin

1.3 Yangin ve patlama tehlikesi

DUduklo tencerenin ve sicak pisirme noktasinin yanlis kullaniminda yangin tehlikesi
bulunmaktadir. DudUkIU tencerede patlama benzeri bir durum, asir durumlarda
sadece bdlum "1.8"de aciklanan, eksik bakimdan dolay: kirlenen emniyet fonksi-
yonlari kontrol etmeyin islevselligini yitirmesi ile gergeklesir.

Yangin ve patlama riskini olabildigince dusuk tutmak icin daima asagidaki yéner-
geleri dikkate alin:

= Emniyet fonksiyonlarinda bir degisiklik yapmayin.

= Ocaga koymadan énce lutfen d0dukli tencerenizi tam olarak dogru kapandi-
gindan emin olun.

= DUdUklO tencereyi asla sivi olmadan kullanmayin ve sivinin, pisirme islemi esna-
sinda tamamiyla buharlasmamasina dikkat edin, aksi takdirde dodiklu tencere
ve pisirme noktasinda asiri isinma nedeniyle hasarlar olusabilir.

= Dolum miktarlarina kesinlikle riayet edin:
— Minimum: Tencere iceriginin 1/3'i
— Maksimum: Tencere iceriginin 2/3'si

Orn. piring, kuru sebze veya baklagiller gibi képuren veya oldukca sisen besin
maddelerinde tencere sadece yarisina kadar doldurulabilir.

= Didikls tencereyi basing altinda asla kati yag: veya sivi yagi isitmak
amaciyla kullanmayin.

@ = Alkol buharlari yanicidir. Bu nedenle basing altinda pisirilen yemeklerde yuksek
alkol oranina sahip alkollt icecekler kullanmayin. Alkol bazl tarifleri hazirlarken,
kapagi kapatmadan yaklagik 2 dakika énce yemekleri kaynatin.

= DUduklo tencereyi asla firinda veya mikrodalga firinda kullanmayin.

= Pisirme noktasinda enerji beslemesi baslar baslamaz, dudiklu tencereyi géze-
timsiz birakmayin.

= Pisirme noktasinin ve duduklu tencerenin yakinina asla kolayca alev alabilen
malzemeler koymayin.

= Pisirme islemi sonrasinda duduklU tencereyi sadece sicaga karsi dayanikl yozey-
lere birakin.

1.4 Sicak yizeyler
DUdukl tencere isletim sirasinda dnemli dlgude 1sinir. Ciddi yanma tehlikesi vardir:

= DudUklo tencerenin metal yuzeylerine asla ciplak ellerle dokunmayin. Gerekti-
ginde tencere eldivenleri veya benzerini kullanin.

= DUduklo tencerenin isinip isinmadigini asla dokunarak.
= DUdUklO tencereyi sadece plastik bilesenlerinden tutun.
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1 Guvenliginiz

1.5 Sicak su buharindan haslanma tehlikesi

Duduklo tencereler basing altinda ¢aligir. DudUklo tencerenin uygun olmayan kul-
laniminda, disar ¢ikan su buhari nedeniyle haslanma durumu yasanabilir.

= Buharin hizli ¢cikarilma isleminde ellerinizi, basinizi ve bedeninizi tehlike alanin-
dan uzakta tutun. Gerektiginde tencere eldivenleri veya benzerini kullanin.

= DUdUklo tencereyi asla kaba kuvvet kullanarak agmaya ¢alismayin. Kapak, i¢
basing tamamiyla sénene kadar kilitli kalir (emniyet valfi tamamen asagiya iner).

= Basing altinda bulunan didiklu tencereyi sadece kulplarin ve saplarin yardi-
miyla ¢ok dikkatli sekilde hareket ettirin. DOdUkIU tencereyi uzun mesafelerde
tasimaktan kaginin.

= Basing allinda bulunan dudukli tencereyi asla su dolu bir kabin icine daldirmayin.

= Diduklo tencereyi agmadan énce hafif sallayin. Bu sayede pisen malzemede
kalan buhar baloncuklarinin sigramasi énlenmis olur.

= Pisirme islemi sonrasinda sicak suyu dikkatlice dékun. Bu esnada ellerinizi,
basinizi ve bedeninizi tehlike alanindan uzakta tutun.

= Pisirme isleminde kabarabilen, érnegin derili et (6rn. dil) gibi pisirilen malze-
meye asla bir sey batirmayin. Servis yapmadan énce kesme islemi icin derideki
sisligin inmesini bekleyin.

1.6 Bir ariza tespit ettiyseniz
Arizali bir cihaz hasarlara ve yaralanmalara neden olabilir: @

= DUdUklo tencereyi her kullanim éncesinde hasarlara karsi kontrol edin. Bir hasar
tespit ettiginizde, Zwilling musteri hizmetlerine danisin. Asla anzal bir doduklo
tencere veya arizali aksesuar parcalar kullanmayin.

= Her kullanim éncesinde dudukli tencerenin emniyet fonksiyonlarini kontrol edin
(bakiniz bélom "4.1").
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1 Givenliginiz icin

1.7 Didikli tencereyi nasil dogru kullanirsiniz

Duduklu tencere sadece ev ortaminda buna uygun yemeklerin pisirilmesi igin kul-
lanilabilir. Ticari kullanim igin uygun degildir.

Duduklu tencerenin yanlis kullanilmasi tehlikeli olabilir:
= DudUklo tencereyi sadece asagidaki pisirme noktalarinda kullanin:

4 W =

Gas _Induktion ELEKTRO Ceran Halogen
(Dogalgazh)  (Indiksiyonlu) (Elektrikli) (seran) (Halojen)

@®

= Pisirme noktasi ¢capinin tencere tabani ¢api ile uyumlu olmasini saglayin. Dogalgaz
plakalarinda alevlerin tencereden yukari dogru cikmamasina dikkat edin.
= indiksiyonlu ocak yizeyleri zerinde kullanim esnasinda yiksek pisirme kade-
melerinde ugultu sesi olusabilir. Bu teknik nedenlerden kaynaklanmaktadir ve
ocakta veya dudiklu tencerede bir hasarin belirtisi degildir. Pisirme alaninin capi
tencere tabanina uygun degil ise, pisirme alani muhtemelen tepki vermeyecektir.
= DudUklo tencerede her gesit pisirme islemi gerceklestirebilirsiniz:
— Sulu yemek
@ — Giveg
— Bugulama
— Kizartma
Her zaman, sadece kapak agik durumdayken yagda kizartma yapabileceginizden
emin olun.
= DUdUklo tencereyi asla basing altinda kizartma iglemi yapmak igin kullanmayin
(Dikkat, sadece 6 litre tencere hacminden itibaren)!

= DUdUkIU tencereyi bir sterilizatér gibi medikal alanda kullanmayin.

= DudUklo tencere ile sadece tedarik kapsaminda bulunan veya bizden sonradan
siparis edilen aksesuar pargalarini kullanin (suraya da bakiniz bélom "8").

= DudUklo tencereyi, olumsuz hava sartlarina maruz kalacagi, érnegin agik hava-
da kamp yapilan yerler gibi yerlerde kullanmayin.

= Asinan parcalar dizenli olarak (bakiniz bélom "6.3" Garanti) degistirin. Parca-
larda gérilebilir renklenmeler, ¢atlamalar veya baska hasarlar oldugunda veya
baska hasarlar tespit edildiginde bu parcalarin orijinal ZWILLING parcalari ile
degistirilmesi gerekmektedir.
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1 Givenliginiz icin

1.8 Emniyet fonksiyonlarina genel bakis

Konum Parg¢a tanimi

1 Emniyet valfi

2 Basing goéstergesi
B Basing regilatéri
4 Emniyet gostergesi

Resim 1:  Emniyet fonksiyonlari

Emniyet valfi
= Kapatirken:
Tencere dogru sekilde kapatilmadigi sirece emniyet valfi yukar dogru hareket
edemez ve duduklu tencerede basing olusmaz
= Acarken:
Duduklu tencerede basing artinca emniyet valfi agma sirgusiont otomatik olarak
bloke eder ve bu nedenle basing altindayken agilmay: énler. Agma sirgisuy, ig
basing tamamiyla sénene kadar kilitli kalr. (emniyet valfi tamamen asagiya iner). @

Basing gostergesi

DUduklo tencerede basing arttikca basing géstergesi yukariya dogru kalkar. Basing
gostergesi 2 kirmizi, halka seklinde isaretlere sahiptir, bunlar size pisirme iglemi
esnasinda optimum pisirme derecesine uymanizda yardimci olur:

= 1. Halka: Hassas dizey 1110 °C'de yakl. 60 kPa (0,6 bar)
= 2. Halka: Hizl dizey 2 120 °C'de yakl. 100 kPa (1,0 bar)

Buhar cikisi icin basing regilatori

Basing regUlatért yardimiyla istenilen pisirme duzeyini ayarlarsiniz. Basincin
yukarida belirtilen degerlerin Uzerine ¢ikmasi durumunda, basing regilatérinde
otomatik olarak bir valf acilir ve su buhari buhar cikisindan disariya verilir.

Emniyet gostergesi

Bir diger emniyet elemani ise kapaga entegre edilen bir emniyet gostergesidir.
DuduklU tencerenin icinde cok yuksek basing olustugunda, conta halkasi bu emni-
yet géstergesinden digsari bastirilir ve buhar disariya verilir.
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2 Genel bakis

2.1 Diudiuklu Tencere detaylari

Resim 2:

Konum

1

H B
N

Kapak ust kisim detaylari

Parca tanimi

Yan kulp

Basing gostergesi

Emniyet valfi

Buhar cikisi icin basing
regUlatéro

A¢ma sirgisu
Kapak sapi
Sap

isaret cizgisi
SIGMA Classic taban

0102349Y1_BA_ZWILLING_AirControl_TR_07-17.indd 8

Fonksiyon

diduklo tencerenin givenli taginmasi ve
dékme igleminin yapilmasi igin

basing arthginda yukar cikar ve yemek
pisirme esnasinda pisirme duzeyinin kontrol
edilmesini saglar

basing arthginda yukar ¢ikar ve kapagi
kilitler

pisirme dizeyinin ayarlanmasi ve duduklo
tencere buharinin gikarilmasi icin

kapak kilidinin acilmasi icin

kapagin acilmasi ve kapatilmasi ve ayrica
diduklo tencerenin givenli sekilde taginmasi
icin

kapagi tencereye dogru sekilde oturtmak igin

SIGMA Classic sandvi¢ tabani bir aliminyum
cekirdegine sahiptir ve optimum is1 dagilimi-
ni ve ayrica isi depolanmasini saglar. Béylece
ocak ayarinin zamaninda dusuk sicakliklara
ayarlanmasi momkiondur.

®
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2 Genel bakis

Resim 3:  Kapak alt kissm detaylar

Konum Parca tanimi Fonksiyon
1 Kapak diduklu tencerenin basinca karsi
direngli sekilde kapatilmasi igin
2 Basing gostergesi (alt kisim) -
3 Basing regulatory (alt kisim) -
+ silikon filtre
4 Emniyet valfi (alt kisim) - @
5 Tencere pisirme sivisinin ve pisirilecek

malzemenin alimi igin

6 Conta halkasi duduklo tencere sizdirmazligi igin

2.2 Didikli tencerelerin fonksiyon sekli

Bir dudUklU tencere ile besin maddelerini normal kaynama noktasi olan 100 °C'den
daha yiksek sicakliklarda pisirebilirsiniz. YUksek pisirme derecesi sayesinde
pisirme suresi yaklasik Ucte biri kadar kisalir. Bu durum belirgin sekilde enerjiden
tasarruf etmeyi saglar. Ayrica neredeyse tUm aroma, tat ve vitaminler kisa pisirme
suresinden dolayr muhafaza edilir.

Kaynama noktasina su sekilde ulasilir:

Pisirilen malzemeye ilaveten sivi eklenir ve kapagi basinca karsi direngli sekilde
kapatilir. Isinma esnasinda suyun bir kismi buharlasir ve tencerede pisirme sicakli-
gini 120 °C'ye yukselten bir asin basing olusur.

H

7 istenilen basing, basing regilatérinde ayarlanir:

Konum Thassas dizey, 110 °C'de yakl. 60 kPa (0,6 bar)
Konum 2 hizh diizey 120 °C'de yakl. 100 kPa (1,0 bar)
Konum % hizli buhar gikig igin

Konum " basing regilatérinin akarnlmasi ve temiz-
Resim 4: lenmesi igin
Basing regulatéri
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2 Genel bakis

DUduklo tencereler genelde uzun pisirme sureleri gerektiren yemeklerin hassas
sekilde pisirilmesi igin ézellikle uygundur.
Buna asagidakiler dahildir:

= Corbalar

Sulu yemekler

Et yemekleri (tas kebabi, but)

= Sebze yemekleri (patates, baklagiller)

2.3 Teknik veriler

Model Duduklu tencere
Kapasite 4L 6L
@ Tencere 22 cm 22 cm

Tip etiketi isaretleri

= CERAN
= HALOGEN

= ELECTRO Duduklu tencere tom ocak turleri igin uygundur.
= INDUCTION

@ = GAS @

c € CE isaretlemesi

= P1: Yakl. 60 kPa
(0,6 bar)

- 22 ek, IED b Duduklu tencerenin basing duzeyleri
(1 bar)

= PS: Yakl. 300 kPa
(3 bar)
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3 Ik kullanimdan énce

1. Tom ambalaj malzemelerini ve etiketleri ¢ikarin.

2. Ambalaj malzemelerini cevreye uygun sekilde
elden cikarin veya dudiklo tencerenin sonra-
dan depolanmasi igin saklayin.

3. Génderilenleri eksiksizlik (ambalaj kontr.) ve
hasar bakimindan kontrol edin.
7 BILGI:
Eksik veya hasarli par¢a durumunda dodukli
tencereyi kullanmayin. Derhal cihazi aldig-

niz saticiya veya Zwilling musteri servisine
basvurun.

4. Agma siirgusiunu 6n konuma getirin ve kapagi
dayanaga kadar, saat yénu tersinde cevirin
(bakiniz resim 5).

5. Kapagr yukar dogru kaldirarak alin.

Resim 5:  Kapagin alinmasi
6. Conta halkasini kapak kenarindan cekerek alin
(bakiniz resim 6).

7. DuduklU tencerenin bilesenlerini ilk kullanim-
dan énce asagidaki gibi temizleyin:

! DiKKAT!

Yanlis temizlik nedeniyle hasar:

= Temizlik islemi igin gelik tel temizleyici gibi
sert temizlik gerecleri ve tiner, alkol vs. gibi
asindiricl temizlik maddeleri kullanmayin.

= DUdukli tencere bulasik makinesinde te-

mizlik islemi icin uygun degildir.
Resim 6: Conta halkasinin s snoye g

cekilip alinmasi
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3 llk kullanimdan énce

Elinizle tencereyi, kapagi ve conta halkasini
hafif bir bulasik deterjani ile yikayin
(bakiniz resim 7).

8. Temizlenen bilesenleri kurulayin.

9. Conta halkasini kapagin icine yerlestirin.
Bu esnada conta halkasini kapak kenar ¢ikinti-
larinin altina bastinn.

Resim 7: Dudikli tencerenin
temizligi
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4 Yemekleri pisirmek

4.1 Dudukli tencerenin Her pisirme isleminden énce dudukly tenceredeki
hazirlanmasi emniyet fonksiyonlari kontrol edilmelidir.

A UYARI!

Emniyet fonksiyonlarinin iptal olmasi nedeniyle

kontrolsuz ¢ikan su buhar tehlikesi!

= Didukli tencereyi emniyet fonksiyonlari iptal
oldugunda asla kullanmayin.

= Emniyet fonksiyonlarinda bir degisiklik
yapmayin.

= Basing gostergesi, emniyet valfi veya conta
halkasinda hasar olustugunda, bunlarin
degistirilmeleri gerekir. Bunun icin Zwilling
Urunleri satan uzman satis noktasina veya
Zwilling musteri servisine bagvurun.

1. Emniyet valfini (resim 8/1) ve basing goster-
gesini (resim 8/2) islevsellik agisindan kontrol
edin.

2. Conta halkasinin siki sekilde kapak kenarina
oturup oturmadigini kontrol edin.

3. Tencerenin en az 1/3'ini suyla doldurun (baki-
niz resim 9/1). Tarife goére pisirme sivisi olarak
et suyu da kullanabilirsiniz.

& UYARI!

Yangin tehlikesi!
= DudUklo tencereyi yeterli sivi olmadan asla
kullanmayin.

4. Tencereyi uygun bir pisirme noktasina yerlesti-
rin (bakiniz bélom "1.7").

5. Pisirilecek malzemeyi tencereye koyun. Tence-
renin maks. 2/3'sinin dolu olmasina dikkat edin
(bakiniz resim 9/3).

Resim 11: Dolum yiksekligine
dikkat edilmesi
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4 Yemekleri pisirmek

& UYARI!

Asin pisirme tehlikesi!

= Orn. piring, kuru sebze veya baklagiller gibi
képuren veya oldukga sisen besin maddele-
rinde tencere sadece yarisina kadar dolduru-
labilir (bakiniz resim 9/2).

n 6. Kapagi tencerenin Ustiine oturtun
(bakiniz resim 10/1).

7. Kapagdi dayanaga kadar saat yéninde gevirin
(bakiniz resim 10/2).

U Agma sirgisi duyulur sekilde oturdugu zaman
kapak kilitlenmis demektir.

rd

Resim 8:  Kapagin kapatilmasi

4.2 Yemeklerin pisirilmesi A UYARI!

Yanma tehlikesi!

= Enerji kaynaginin agilmasindan sonra diduk-
10 tencerenin metal yizeylerine ciplak ellerle
dokunmayin.

= DuduklU tencereyi sadece plastik bilesenler ile
tutun. Gerektiginde eldivenleri kullanin.

1. Basing regilatérind istenilen pisirme dizeyine
ayarlayin (bakiniz resim 11).

= Hassas dizey 1110 °C'de yakl. 60 kPa (0,6 bar)
= Hizlh dizey 2 120 °C'de yakl. 100 kPa (1,0 bar)

O BILGI:
1L

Pisirme duzeyinin segimi éncelikle pisirilen
malzemeye baghdir. B6lum "7"de farkli besin
maddeleri icin énerilen pisirme duzeylerine ba-
kabilirsiniz. DUdUkIU tencerelere zel tariflerde
cogunlukla uygun pisirme dizeyi belirtilir.

Resim 9:  Pisirme duzeyinin
ayarlanmasi
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4 Yemekleri pisirmek

i¢ parcalarla pisirme islemi

(A) Buharda pisirme i¢ parcasi (resim 12)

2. Uc ayakh parcayr tencere tabanina koyun ve
dolu olan buharda pisirme pargasini G¢ ayakli
parcanin Uzerine yerlestirin.

3. Tencereye 1 litre su doldurun. Pigsirme islemi
hassas bir sekilde, olusan buhar ile gerceklesir.

Resim 12: Buharda pisirme ic

pargasi (B) Kizartma i¢ parcasi (resim 13)

& UYARI!

Sicak yag!
= Kizartma ig parcasi hicbir sekilde dudikliu
tencerenin kapagi kapaliyken basing altinda

kullanilamaz.

H
h
iibyo
iSO
gl

7l

NN "4
““\"‘:‘35.5@ 5 = Kizartma sadece 6 litre tencere hacminde
. g mUmkon.
Resim = Kizartma i¢ pargasini sadece dudiklo ten-
cere agik durumdayken veya bir cam kapak
®

ile kullanin (bakiniz aksesuar bdlom "8").

4. Pisirme noktasinin enerji beslemesini agin.

O BILGI:
1L

Pisirme noktasinin en yUksek enerji dizeyine
getirilmesini éneriyoruz. Bu sayede istenilen
basinca en kisa sirede ulasilir.

U Su kaynamaya basladiginda ve tenceredeki
basing arttiginda, basing géstergesi ve emni-
-—n yet valfi yukariya dogru kalkar. Pigirme suresi
ancak buharin basing regilatéri Gzerinden
disari citkmasi ile baglar.
5. Basinci sabit sekilde tutmak icin ayarlanan pi-

P sirme dizeyine baglh olarak, enerji beslemesini

azaltin.

Resim 14: Pigirme duzeyinin = Hassas dizey I: Basing géstergesindeki 1. hal-
ka gérunur oldugunda (bakiniz resim 14/1)

kontrol edilmesi
Bu, érn. balik veya meyve gibi hassas yemek-
ler igin gecerlidir
= Hizli dizey 2: Basing géstergesindeki 2. halka
g6runir oldugunda (bakiniz resim 14/2)
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4 Yemekleri pisirmek

Tum pisirme suresi boyunca ilgili halka géronor
kalmaldir.

A UYARI!

Haslanma tehlikesi!

Yukselen basincta fazlalik su buhar basing
regUlatérondeki acikliktan disar verilir.

= Su buharinin disariya atilmasini 6nlemek
icin enerji beslemesini zamaninda azaltin.

6. Pisirme suresi bittiginde, pisirme noktasinin
enerji beslemesini kapatin.

7. DudUklu tencereyi dikkatlice pisirme noktasin-
dan alin ve 1siya dayanikli bir yizeyin Ustine
koyun.

4.3 Basincin disirilmesi Duduklu tencereyi agmadan énce asirt basincin
dUsurtlmesi gerekir. Bunun icin 3 olanaginiz
mevcuttur:

1. Oda sicakhiginda sogumaya birakmak

Bu secenekte duduklu tencere asin basing tama-

miyla ¢ikana kadar isiya dayanikh bir yOozeyde

sogumaya birakilir (bakiniz resim 15).

U Emniyet valfi tamamen asagiya indiginde,
dudiklu tencere basingsizdir.

Resim 15: Sogumaya birakma i BILGI:

Duduklo tenceredeki sicaklik cok yavas sekilde
azalir. Bu nedenle bu basing disirme seklini 6r-
negin et veya sebze gibi tam zamaninda pismesi
gereken yemeklerde uygulamamalisiniz.

0102349Y1_BA_ZWILLING_AirControl_TR_07-17.indd 16 @ 17.07.17 23:24



4 Yemekleri pisirmek

2. Akan suyun altinda sogutmak
O BILGI:
1L

Firin eldivenleri veya benzerinin kullanilmasini
onreririz.

1. DUdUklU tencereyi akan, soguk suyun altina
tutun. Suyun sadece kapagin dis metal yUzeyle-
rinden akmasina dikkat edin (bakiniz resim 16).
U Emniyet valfi tamamen asagiya indiginde,

didiklu tencere basingsizdir.

Resim 16: Suyla sogutma

3. Hizli buhar cikisi

& UYARI!

Sicak su buhari nedeniyle haslanma tehlikesi!
Hizli buhar gikisi isleminde sicak su buhari
basing regUlatérindeki agikliktan disar verilir. @
= Ellerinizi, basinizi ve bedeninizi tehlike
alanindan uzakta tutun.

Resim 17: Hizh buhar cikigi

= Disari ¢ikan su buhari ile temasi énlemek
icin basing regUlatérinu sadece arka taraf-
taki kapak sapina dogru bakan bélgesin-
den tutun.

= Hizli buhar cikisi islemini érnegin corbalar,
sulu yemekler veya baklagiller gibi hafif
képuren yemeklerde uygulamayin.

1. Basing regUlatérint % konumuna cevirin
(bakiniz resim 17).
U Fazlalik su buhari basing géstergesindeki
acikliktan digari sizar.
U Emniyet valfi tamamen asagiya indiginde,
didikli tencere basingsizdir.
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4 Yemekleri pisirmek

4.4 Yemeklerin servisi & UYARI!

Yanma tehlikesi!

= Dudukly tencereyi sadece plastik bilesenler
ile tutun. Gerektiginde firin eldivenleri veya
benzerini kullanin.

= Pisirme suyunu dékme isleminde ellerinizi,
basinizi ve bedeninizi tehlike alanindan
uzakta tutun.

1. Emniyet valfinin tamamen asagiya indiginden
emin olun.

2. Buhar kabarciklarinin sicramamasi ve yanma-
maniz igin her agma isleminden énce duoduklo
tencereyi mutlaka sallayin. Bu islem 6zellikle
hizli buhar ¢ikisinda veya akan suyun altinda
yapilan sogutma isleminde énemlidir.

3. Agma sirgUsinU 6n konuma getirin ve kapagi
dayanaga kadar, saat yéni tersinde cevirin
(bakiniz resim 18).

4. Kapagi yukar dogru kaldirarak alin.

5. Gerekirse pisirme sivisini evyeye dékin ve
duduklu tencereyi isiya dayanikh bir yozeyin
UstOne koyun.

6. Pisirilen malzemeyi ¢ikarin. Yemegi servis yap-
madan énce ilgili malzemelerle tatlandirin.

Resim 18: Kapagin acilmasi

0102349Y1_BA_ZWILLING_AirControl_TR_07-17.indd 18 @ 17.07.17 23:24



5 Kullanimdan sonra

5.1 Dudukli tencerenin & UYARI!

sogutulmasi
Yanma tehlikesi!

= Pisirme isleminden sonra diudukli tencerenin
metal yOzeylerine ciplak ellerle dokunmayin.
Bu yuzeyler daha énce yurutilen basing
dUsUrme isleminden dolay: hala ¢ok sicak
olabilir.

= Gerektiginde firin eldivenleri veya benzerini
kullanin.

Guvenlik nedeniyle pisirme islemi sonrasinda

asagidaki adimlara uyun:

1. Pisirme noktasinda enerji beslemesinin kapali
oldugundan emin olun.

2. Dudukl tencereyi tamamen sogumaya birakin.
i BILGI:

Yemek kalintilarinin kurumasini énlemek igin
tencereye biraz su koyabilirsiniz.

5.2 Diudukli tencerenin C UYARI!
temizligi

Emniyet fonksiyonlarinin iptal olmasi nedeniyle

tehlike!

DUduklo tencerenin bakimi yetersiz oldugunda,

emniyet fonksiyonlarinin yemek kalintilari nede-

niyle tikanabilme ve iptal olma tehlikesi vardir.

= Didukly tencereyi her kullanimdan sonra iyice
temizleyin.

1. Conta halkasini kapak kenarindan ¢ekerek
alin.

2. Elinizle tencereyi, kapagi ve conta halkasini
hafif bir bulagik deterjani ile akan suyun altinda
temizleyin (bakiniz resim 19).

| DikkAT!
[ ]

Dudukly tencere kapagi ve conta halkasi
bulasik makinesinde yikanmamalidir!

Resim 19: Tencere ve conta
halkasinin temizligi
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5 Kullanimdan sonra

3. Kapagi akan suyun altinda yikayin. Kapak altini
ve valf bélgelerindeki yemek artiklarini iyice
ctkarmaya dikkat edin (bakiniz resim 20).

4. Basing regulatérini cevirerek yerlestirin >
pozisyonuna getirin. Basing regilatérini yukar
dogru kaldirin (bakiniz resim 21). Basing regi-

latérini akan suyun altinda temizleyin.

5. Temizlenen bilesenleri kurulayin.

6. Basing regulatérini kapagin icine yerlestirin.
Basing regUlatéroni hissedilebilir bir diren-

cin biraz Uzerine ¢ikacak kadar saat yéninde
cevirin.

Resim 21: Basing
regUlatérindn kaldiriimasi

7. Kapagi conta halkasi ile ters sekilde tencerenin
Uzerine koyun. Bu sayede conta halkasi koru-
nur (bakiniz resim 22).

8. Sogutulan, temizlenen ve kurutulan dudiklo
tencereyi:

= Soguk, kuru bir saklama yerinde,
= cocuklarin erisiminden ve
= keskin ve sivri nesnelerden uzak tutun.

= Cihazin Uzerinde higbir sekilde baska nesne-
ler istiflemeyin.

Resim 22: Depolama
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6 Ariza durumunda yardim

6.1 Anzalan kendinizin dizeltmesi

A UYARI!

Guvenli olmayan kullanimlarda arizalar olusabilir!

= D4duklo tencere hasarli ise, kullanmayin. DudUklo tencere kullanimda belirgin
ariza isaretleri gésteriyor ise, derhal pisirme noktasinin enerji beslemesini
kesin. DUdUklU tencereyi sogumaya birakin ve ardindan pisirme noktasindan

vzaklastirin.

= DUdUklo tencereyi kendiniz onarmaya ¢alismayin.

Ariza

Kapak ¢ok zor
kapaniyor.

A¢ma sirgo-
sUne cok zor
basiliyor.

Uzun 1sinma
asamasindan
sonra tencere-
de bir basing
olusmuyor.

Su buhari
kapak kenarin-
dan siziyor.
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olasi neden(ler)

Conta halkasi ile ten-
cere arasindaki sirtin-
me ¢ok buyUktur.

Tencere sekli degisti.

Kapak sapinda ka-
patma mekanizmasi
kirlenmistir.

Kapatma mekanizmasi
hasar gérmus.

Minimum dolum hac-
minin altinda kalin-
mistir.

Enerji beslemesi ¢cok
disuk.

Conta halkasi yanhs
yerlestirilmis.

Conta halkasi hasar
gormus.

Conta halkasi sizdir-
mazhig dogru sekilde
saglamiyordur.

®

olasi ¢c6zim

Tencere kenarina az miktarda sivi yag
sUrin.

Zwilling musteri servisine bagvurun.

Kapak sapini akan suyun altinda iyice
temizleyin.

Kapak sapini degistirin.

Tencerenin en az 1/3'ini suyla
doldurun.

Pisirme noktasinin enerji dizeyini
yukseltin.

Pisirme noktasi ¢apinin yeterli boyUk-
lukte olup olmadigindan emin olun.

Conta halkasini kapak kenarina sag-
lam sekilde yerlestirin.

Conta halkasini degistirin.

Conta halkasini kapak kenarina sag-
lam sekilde yerlestirin.

Conta halkasini hasar durumunda
degistirin.
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6 Ariza durumunda yardim

Ariza

Su buhari ba-
sing regulaté-
rinden siziyor.

Tencerede
basing mevcut,
ancak emniyet
valfi yukari
ctkmiyor.

Basing regi-
latéri cok zor
hareket ettiri-
lebiliyor.

olasi neden(ler)

Basing gostergesindeki
conta yanlis yerlestiril-
mistir.

Basing géstergesindeki
conta hasarli.

Emniyet valfi bloke
olmustur.

Basing regulatéro kir-
lenmistir.

Basing regulatéri ha-
sar gérdu.

6.2 Misteri servisi

olasi ¢c6zOm

Conta halkasini kapagin alt tarafin-
daki acikliga saglam sekilde yerles-
tirin.

Contayi degistirin.

Kapagin alt tarafinda bulunan
emniyet valfini akan suyun altinda
temizleyin.

Emniyet valfinin hasar gérdiugo
durumlarda Zwilling musteri servisine
basgvurun.

Basing regulatéronu yukari kaldirin
ve akan suyun altinda temizleyin.

Basing regulatérionu degistirin.

Yedek parcalara ihtiyaciniz oldugunda veya arizalari yukaridaki tablo yardimiyla
kendiniz gideremediginizde, |utfen musteri servisimize bagvurun.

(bakiniz "Ulkelere 6zel musteri servisi listesi" zarfi)

O BILGI:
1L

Yedek parcalarin bir listesini b6lom "8"de bulabilirsiniz.

6.3 Garanti

2 senelik yasal garanti suresi gecerlidir. Kullanim kilavuzunun dikkate alinmama-
sindan, uygun olmayan kullanimdan veya normal aginmadan dolayr meydana

gelen hasarlar garanti kapsamina girmez.

Profesyonel alanda kullanim veya gérulebilir kullanim izleri ayni sekilde garanti
kapsaminda degildir.

Ayrica garanti kapsamina girmeyen durumlar asagidaki gibidir:

= Emniyet valfi

= Basing regUlatéri

= Conta halkasi

Bu parcalar dogal aginmaya tabiidir.
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6 Ariza durumunda yardim

6.4 imha/elden ¢ikarma isleminin cevreye uygun sekilde yapilmasi
Duduklo tencerenin metal bilesenlerini ev ¢c6pU Uzerinden atmayin!

DuduklU tencereyi bunun yerine yerel bir geri dénUsime/geri dénisOm merkezine
verin.

intiyaciniz olmayan ambalaj malzemesini uygun sekilde elden cikarin.
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7 Pisirme sirelerine genel bakis

O BILGI:
10

Asagida belirtilen pisirme sureleri yaklasik degerlerdir. Tam pisirme sireleri
digerlerinin yaninda pisen malzemenin biyuklogune ve tazeligine baglhidir.
Kendiniz degisik tarifleri deneyerek kisa sirede tecribe sahibi olacak ve munferit
yemeklerin pisme sirelerini bulacaksiniz.

Et ve balik
Pisirilen Pisirme Pisirme si- Basincn Bilgi
malzeme dizeyi resi (min.) duUsiOrislmesi

Domuz ve dana eti

Sotelenmig 2 5-7 Sogutma
domuz efi Hizli buhar gikisi -
Domuz eti tas 2 10-15 Sogutma
kebabs Hizli buhar cikigi -
Domuz rostosu 2 20-25 Sogutma

Hizli buhar ¢gikisi -
Sotelenmig 2 5-7 Sogutma
dana efi Hizli buhar cikisi -
Dana eti tas 2 10-15 Sogutma
kebabs Hizli buhar cikisi -
Tek parca dana 2 25-30 Sogutma
incik Hizli buhar ¢gikisi -
Dana dili 2 15-20 Sogutma

Hizli buhar cikisi -
Dana rosto 2 20-25 Sogutma

Hizli buhar ¢gikisi -
Sigir eti
Rulo kéfte 2 10-15 Sogutma

Hizli buhar cikisi -
Eksi rosto 2 30-35 Sogutma

Hizli buhar ¢ikisi -
Sigir dili 2 45 - 60 Sogutma

Hizli buhar cikigi -
Et sote 2 6-8 Sogutma

Hizli buhar ¢ikisi
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7 Pisirme sirelerine genel bakis

dizeyi

Pisirilen

malzeme

Tas kebabi 2
Et sarma 2
Sigir rosto 2
Tavuk eti

Corbalik tavuk 2
Tavuk pargalar 2
Hindi budu 2
Hindi yahnisi 2
Hindi snitzeli 2

Yabani hayvan eti

Tavsan eti
rostosu

Tavsan sirti eti
Geyik eti ros-
tosu

Geyik eti tas
kebabi

Kuzu eti

Kuzu eti yahnisi

Kuzu eti rostosu
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15-20

15-20

35-45

20-25

25-30

6-10

15-20

10-15

25-30

15-20

20-25

25-30

Pisirme Pisirme si-
resi (min.)

®

Basincin
disiriolmesi
Sogutma

Hizli buhar cikisi
Sogutma

Hizli buhar cikisi
Sogutma

Hizli buhar cikisi

Sogutma
Hizli buhar cikisi
Sogutma
Hizli buhar ¢ikigi
Sogutma
Hizli buhar cikisi
Sogutma
Hizli buhar cikisi
Sogutma

Hizli buhar cikisi

Sogutma
Hizli buhar cikisi
Sogutma
Hizli buhar gikigi
Sogutma
Hizli buhar ¢ikisi
Sogutma

Hizli buhar gikisi

Sogutma
Hizli buhar gikisi
Sogutma

Hizli buhar cikisi

maks. 1/2 dolum
miktari
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7 Pisirme sirelerine genel bakis

Pisirilen Pisirme Pisirme Basincn Bilgi
malzeme dizeyi siUresi dusitriolmesi
(min.)

Bahk
Balik filetolar: 1 2-3 Sogutma

Hizli buhar cikigi
Butun balik 1 3-4 Sogutma

Hizli buhar ¢ikisi
Yahni veya tas 1 3-4 Sogutma
kebabi Hizli buhar cikigi

Sebze
Pisirilen Pisirme Pisirme Basincn Bilgi
malzeme dizeyi siUresi dusitriolmesi
(min.)

Sebze
Patlican Sala- 1 2-3 Sogutma
talik Hizli buhar ¢ikisi yok!
Domates
Karnabahar 1 3-5 Sogutma
Biber Hizli buhar gikisi yok!
Pirasa
Bezelye 1 4-6 Sogutma
Kereviz Hizli buhar cikisi yok!
Yer lahanasi
Rezene 1 5-8 Sogutma
havug Hizli buhar ¢ikisi yok!
kivircik lahana
Yesil fasulye 2 7-10 Sogutma
Yesil lahana Hizli buhar cikisi yok!
Kirmizi lahana
Lahana sala- 2 10-15 Sogutma i1 b e e el
murasi
Kirmizi pancar 2 15-25 Sogutma Hizli buhar gikigi yok!
el 2 e St Hizl buhar gikisi yok!
patates
Kabuklu pa- 2 6-10  Sogutma |
tates Hizli buhar cikisi yok!
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7 Pisirme sirelerine genel bakis

Baklagiller ve tahil

Pisirilen Pisirme Pisirme Basincin Bilgi
malzeme dizeyi stresi  diusiuriolmesi
(min.)

Bezelye 2 10-15  Sogutma maks. 1/2 dolum miktari

Fasulye

Nk Hizli buhar ¢ikisi yok!

Kara bugday 2 7-10  Sogutma maks. 1/2 dolum miktari

Py Hizli buhar cikisi yok!

'I;'?'f‘"' 2 6-15  Sogutma maks. 1/2 dolum miktari

iring

Kilgiksiz bugday Hizli buhar cikisi yok!

Sutlag 2 20-25 Sogutma maks. 1/2 dolum miktari
Hizli buhar gikigi yok!

Uzun piring 2 6-8 Sogutma maks. 1/2 dolum miktari
Hizli buhar cikisi yok!

Tam tahil pirinci 2 12-15 Sogutma maks. 1/2 dolum miktari
Hizli buhar gikisi yok!

Bugday 2 10-15 Sogutma maks. 1/2 dolum miktari @

savdar Hizli buhar ¢ikisi yok!

Meyve
Pisirilen Pisirme Pisirme Basincin Bilgi
malzeme dizeyi siuresi  disiriolmesi
(min.)

Kiraz 1 2-5 Sogutma maks. 1/2 dolum miktari

Erik Hizli buhar cikisi yok!

Elma 1 2-5 Sogutma maks. 1/2 dolum miktari

Armut

Hizli buhar ¢ikisi yok!
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8 Aksesuar ve yedek parcalar

Yedek parca Urin numarasi  EAN kodu

Silikon filtre 99970-371 4009839362026

Basing

i 99970-365 4009839361968
regUlatéro

Basing goster-
gesindelilcanta Q 99970-368 4009839361999

Conta halkasi 99970-370 4009839362019

Alev gecikdtiri-

@ ciye sahip yan

99970-362 4009839361937 @
sap

Alev gecikdtiri-
ciye sahip yan
kulp

99970-361 4009839361920

Uc ayakli
pargaya sahip
buharda pisir-
me pargasi

64202-822-0 4009839370601

Uc ayakl par-
caya sahip de-
liksiz buharda
pisirme parcasi

64202-922-0 4009839370595

Kizartma ig

64204-022-0 4009839370618
parcasi
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