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1.1 O6 3TON MHCTPYKLUM NO NPUMEHEHUI0

BakHble YKa3aHWA No TeEXHNKe 6e3onacHoOCTH BblaeneHbl 0cobbiM
o6pa30M. Bo nsbexaHne HecyacTHbIX cJlydyaeB n I'IOBpG)K,D,EHI/IIz no-
FPY>KHOIo 6neHnepa CTporo CO6J'IIO,D'thTe 3TN YKa3aHNA:

/I\ NPEAYNPEX/EHME!

O603Havaet YKa3aHuA, npu HeCO6J'I}0,D,eHVII/I KOTOPbIX UMEETCA
OMNaCHOCTb nNonyvyeHnAa TpaBmM Ui ONaCHOCTb ANA dKU3HWN.

! OCTOPOXHO!

O603HavaeT yKazaHus, Npu HecobMogeHM KOTOPbIX UMeeTCA
OMacHOCTb MaTepuasibHOro ywepba 1 NOBPeXAEHWI.

ﬁ YKA3AHUE:

BblgenseT coBeTbl NO NCMOJIb30BAHUIO 1 APYTYIO NOSe3HY0 NHOOP-
MaLuio.

HecobntogeHne gaHHOM MHCTPYKLMW MO NPUMEHEHMIO MOXET NprBe-

CTV K TAXKeNIbIM TPaBMaM UK NoBpexaeHnsamM brengepa.

® [TONHOCTbIO NPOYNTANTE 3TY MHCTPYKLMIO NO NPUMEHEHMIO, Npe-
X[e Yem HauyaTb Nosib30BaTbCcA bneHaepom.

= XpaHuTe AaHHYI0 MHCTPYKLNIO B HAfeXXHOM mecTe. Ecnu Bbl
nepenaete Norpy»<Hou 6neHaep B Nonb30BaHKE TPETbUM NULIAM,
nepenarite BMECTE C HAM TaKXe AaHHYI0 UHCTPYKLMIO MO Npume-
HEHWIO.

ﬁ YKA3AHUE:

NHCTPYKUMIO MO NPUMEHEHUNIO MOXKHO TaKXKe CKayaTb C canTa
www.zwilling.com.




1.2 Kak u gna yero cnegyeT ncnosib3oBaTtb npnéop

nOpr)KHOIh 6neHnep npeaHasHa4dyeH NCKNoYnTenbHO ANA N3MEJIb-
YEeHNA, NIOPNPOBaAHNA N CMELLBaHNA NULLEBDIX NPOAYKTOB B KO-
nnyecTBax, 06bIYHbIX ONA AOMaLUHEro Xo3AnCTBa. Jlioboe gpyroe
npuMeHeHne CHNTaeTCA NCNOJIb3OBAaHMEM HE MO Ha3HAYEeHUIO N
npeancraBnAeT Cepbe3Hyo ONMNaCHOCTb HECHAaCTHOr O Ciy4vaa anAa
nonb3oBaTesiAa. I'Iorpy>|<H0|7| 6r|eH,u,ep npeaHasHa4yeH NCKNYnTenb-
HO ANnA NINYHOIo NCNoJib30BaHUA N HE NpuUroaeH anAa npunMmeHeHnA
Ha NPOMbIWTIEHHbIX NpeanpuATnAX.

1.3 [letn n onpegeneHHble rpynnbi nny

,D,J'IFI onpepeneHHbIX rpynn mop,e|7| nmeeTcA nNoBbllleHHaA ONnaCcHOCTb
noJiyy4yeHnA TpaBMm:

= [leTAAM 3anpeLlaeTca Nonb30oBaTbCs STUM Npubopom. XpaHuTe
bneHaep n ceTeBol Kabenb B HeJOCTYMHOM Afs AeTel MecTe.

u I'Iorpy>|<H017| 6neHnep He npegHa3HayvyeH anAa ncnosib3oBaHnA
JnMyamm C orpaHM4YeHHbIMN (I)VI3VI'~IECKI/IMVI, CEHCOPHbIMU NN
YMCTBEHHbIMU CNocobHOCTAMM NN C HegOCTaTKOM OnbiTa U/unun
3HaHWN, 33 UCKIIOYEHNEM cjlyyaeB, Korga OHM HaxogAaTcAa nog no-
CTOAHHbIM NPUCMOTPOM OTBETCTBEHHbIX 3@ HUX NN, 3a6nar03pe-
MEeHHO Nonyymsim OT HNX yKa3aHWA, Kak NOJib30BaTbCA 6neH,qep0M
N NOHANN CBA3aHHbIE C NCNOJIb30BaHNEM OMAaCHOCTW.

— OnacHOCTb NOpaXXeHUA SNEeKTPUYECKMM TOKOM
— OnacHOCTb, Bbl3blBaeMas BpaLLAOLWMMNCA HOXaMK
® OTKNoYMTE GiIeHAEpP OT CETU, €CNIV Bbl HE MPUCMATPUBaETe 3a HUM.
® He nonyckante urp geten c bneHgepom.
® OumncTky 1 obcnyxunBaHme 6neHaepa He pa3peLlaeTca BbINOMHATbL
LAETAM 1 TLaM C OrPaHUYeHHbIMU GU3NYECKUMM, CEHCOPHBIMU

NN YMCTBEHHbIMY CMOCOBHOCTAMM UK C HEAOCTAaTKOM OnbiTa 1/
NN 3HAHUN.

® He ,D,OI'IyCKthTe urp aetemn c YyNaKOBOYHbIM MaTepurasiom.
MmeeTcAa onacHOCTb 3aﬂOXHyTbCFI!




1.4 DneKTponutaHue

Mprbop paboTaeT C ONACHbIM INEKTPUYECKMM HaNPs>KEHNEM, KO-
TOpOE MOTYT NPUBECTM K NIETaNibHOMY MOPAXKEHWIO SNEKTPUUYECKNM
TOKOM:

® He ncnonb3ynite npnbop nog oTKPbITbiIM HEOOM UK B MOMELLEHMAX
C BbICOKOW BNA>KHOCTbIO BO3[yXa (Hanpumep, B BaHHOW KOMHarTe).

® [ogknioyanTe NprOOP TONbKO K Hag/iexallm 06pa3omM yCTaHOB-
NEHHOW pPOo3eTKe C 3a3eMJIAIOLLMM KOHTAKTOM.

B JKcnayaTMpynTe Npnbop TONbKO B TOM Cllyyae, eC/iv HanpsKeHune,
YyKa3aHHOe Ha 3aBOACKOV TabnnuKe, COOTBETCTBYET HaNPAXKEHUIO
B Ballen po3eTke.

® CnepuTe 3a TeM, YToObl ceTeBOW Kabenb He Obin1 U30rHYT UK
CHaBJeH.

= CneguTe 3a Tem, UTOObI CeTeBOV Kabenb He CBKCan C yrna cTona
nnn paboyer NOBEPXHOCTY 1 He MOT ObiTb COPBaH.

® He ncnonb3yiTe npubop, ecnm ceTeBon Kabenb nnm cam npmbop
NMEIOT NOBPEeXAeHUS.

® Ecnn ceTeBOW Kabenb JaHHOMO YCTPOMCTBA NOBPEXAEH, OH AON-
»eH OblTb 3aMeHeH 13roTOBUTENEM USIN €r0 CEPBUCHON CNY»KO01
U UMEIOLLMM aHANOMMYHYI0 KBannpuKaumo nepcoHanom, 4tobol
n3bexaTb ornacHocTeNn.

® He HamaTblBalTe ceTeBOl Kabenb Ha npubop.

® [pexxae, Yem BCTaBUTb BUJIKY B PO3€TKY, MPaBUIbHO YCTaHOBUTE
Hacagky.

® [pun n3BNeYEHM BUNTKK 13 PO3ETKM BCEraa TAHMUTE HEeNOoCpeaCTBEH-
HO 3a BWJIKY, @ He 3a ceTeBOW Kabenb. He nepeHocrTe nprbop 3a
ceTeBoOW Kabenb.

® He npurKacanTech K BUJIKE CETEBOIo Kabesna MOKPbIMU U BRax-
HbIMI pyKamu. He BBoauTe Npubop B paboTy MOKpPbIMU NN
BIXKHBIMU PYKaMK1 UK €CNIN B CJTydae, eciv Npubop NeXnT Ha
BJIA>KHOM ofy.




® He norpy»<ante NpuBoAHON 610K B BOAY UK APYrne XNaKoCcTu
1 He ouKLLanTe NPUBOAHOM 6NOK NOA CTpyel BOAbI.

= He MoiTe 6neHaep B NOCYAOMOEUYHON MaLLVIHE.

® [laxke ecnu fBuUraTesnib He paboTaeT, BHyTpy Npubopa nmeeTcs
Hanps)keHne Jo Tex Nop, Noka BuJIKa CeTeBOro Kabenda BCTaB/eHa
B po3eTKy. [locne Kaxgoro ncnonb3oBaHuA, B Cilyyae OnacHOCTU
WK B Clyyae HeMCNPaBHOCTU HeMeaSIeHHO BbIHbTE BUMKY CETeBO-
ro kabena u3 posetku. Mo 3Ton npuunHe obecneumsanTe nerkumn
LOCTYN K po3eTKe B Nlloboe Bpems.

= [lepeq 0UNCTKON Un 06CyKMBaHMEM NPUOOPa N3BNEKNTE BUKY
ceTeBOro Kabensa ns po3eTku.

® He BcKpbIBariTe NpnbOpP 1 He BbINONHANTE KaKNX-TMbOo TeXHMYe-
CKUX N3MEHEHNN.

1.5 3Tum BbI npepoTBpaljaeTe TpaBMbl N NoBpeXXaeHnA

I'Ip|/| HENPaBUJIbHOM o6pau.|,eH|/|V| C 6neH,qep0M cywecTByeT cylle-
CTBE€HHAA OMNAaCHOCTb HECYACTHOrIO Cnyyad, Bbi3BaHHAA 3J1EKTPU-
YeCKM TOKOM 1 BpalalWMMNCA HOXaMn. Bo nsbexaHue puckos
CTporo cne,u,y|7|Te aiegyrowumm ykasaHnAam:

= CywecTByeT NoTeHUMaNbHaA ONacHOCTb TPaBMUPOBAHWA BCea-
CTBUE HEMPABUSIbHOIO 1CMOJNIb30BaHNA. Bcerga obpallaintech ¢
NprMbopPOM C NpeaenbHON OCTOPOXKHOCTbIO.

= [epep KaXkablM BBOLOM B paboTy NpoBepsiiTe npubop. Mcnonb-
3yWTe Nprbop TONbKO B UCMPABHOM COCTOAHUN.

® /lcnonb3yiTe TONbKO OPUIMHANbHYIO0 HAaCaZKy, BXOAALLYIO B KOM-
NNEKT NOCTaBKMU.

® He npukacantecb K paboTatowmm HoXam — HU PYKOM, HN KaKu-
Mu-nn6o npegmetamu. Bo nsbexxkaHve TpaBm BONOCHI, POT, PYKY,
ofexpaa 1 yKpaleHUs JOMKHbI HAXOAUTbCA Ha JOCTaTOYHOM pac-
CTOSIHAN OT paboTatoLLen HoXeN.

® Bo Bpema UCMoNb30BaHUsA AepKNUTe NPMUOOP TONbKO 3a NPUBOAHON
610K.




= Bo Bpems UCMOMb30BaHUSA He opyayiiTe ApYrMU NpeaMeTamu
B paboueit eMKOCTL.

® Yytute, uto Ans paboTbl C GneHaepPOM TPebyeTCA KNAKOCTb.
No6aenanTte 6yNboH, COK, MONIOKO 1 T. M. B pabouyto eMKOCTb 10
LAOCTVXKEHWA XKENAaeMOo KOHCUCTEHLMN.

® He cmewmBanTe ropayne Xnpgkoctu. anI cmMmewnBaHMM ropAavymnx
)KI/I}J,KOCTEIZ nx 6pb|3r|/| MOryT CTaTb I'IpVIl—II/IHOIZ oxkora!

B He cmellmBanTe XNOKOCTU HAa UCTOYHMKE Tensa, Hanpumep,
Ha nauTe.

® Bo n3bexkaHvie pa3bpbi3rmBaHnA XMAKOCTU NCNOSb3YTe JOCTAaTOYHO
60nbLUYI0 1 BbICOKYIO pabouyto eMKOCTb.

u I'Iepe,u BKJIlOYeHNEM 6neH,u,epa CHa4alla norpysunre 6ner,ep C
HacagKom B XXNAKOCTb TaK, yTOoObI HOXKEBAs ronoBKa Obifa NOHO-
CTblO NMOrpy»xeHa B KNOKOCTb.

® He knagute npnbop Ha ropsurie NoBepPXHOCTL.

= XpaHuTte Nprbop Takmm o6pa3om, 4ToObl OH He MOT YNacTb B pako-
BVIHY, MOVKY W T. .

® CTtaBbTe pabouyto eMKOCTb C NPoAYyKTaMu NuTaHuA, obpabaTbiBae-
MbIMU NPUBOPOM, Ha POBHYIO, TBEPAYIO MOBEPXHOCTb.

® He n3menbyainTte C NomoLbto 6rneHaepa TBepAble NMLEBbIE HIpe-
LAVEHTbI, HanpuMep, Kyoukmn nbaa nunm opexu.

= [13menbunTe NULLEBbIE NHIPEANEHTbI HA MENKUE KYCOUKM (MaKc.
1,5 cMm), Npexze YeM NoSIOXUTb KX B pabouyto eMKOCTb. He niopu-
pyViTe 60MblUNE KONMYECTBA MULLEBbIX MHIPEANEHTOB.

® Bo n3bexaHve neperpesa He Nonb3yntecb Npubopom 6onee 30
cekyHp 6e3 nepepsbiBa. [lepe Tem, Kak NPOAOIKITb PaboTy, AariTe
Npubopy oCTbITb He MeHee 10 MUHYT. B cnyuae aBTomaTnyeckoro
OTK/IOUEHMSA N3-3a NeperpeBa BbiHbTE BUJIKY CETEBOTO Kabens 13
pO3eTKM.




=B CJlydae BO3HMKHOBEHNMA NMOBbILWLWEHHOIro Harpesa nnm noCTtopoH-
HUX 3aMaxoB HeMeaJ1EHHO BbIKMIOYNTE I'Ipl/l60p M BblHbTE€ BUJIKY
ceTeBOro Kabena n3 PO3ETKN.

= He n3BneKariTe Hacagky 13 pabouei eMKOCTY, NoKa Nprbop He
ocTaHoBUTCA. [Tocne BbIKNUEeHNA NPMOOP NPOAOIKAET eLle He-
KOTOPOE BpeMs ABUraTbCA No UHEPLUMN.

= [lepep Tem, Kak CHATb HacaKy U OUNCTUTb NPUOOP, BbIKNOUNTE
NPUOOoP 1 BbiHbTE BUJIKY CETEBOTO Kabens 13 po3eTKN.

® [lepepn BbINOHEHNEM NOOBLIX PAabOT, HANPUMEP, OUNCTKN UK TEX-
HUYECKOro 06CNyKMBaHMA, a TakXKe Npu OTCYTCTBUM Hag30pa 1 B
Clyyae Hencnosib3oBaHMM OTCOeANHUTE NPUBOP OT CeTN.

® [ocne KaXkgoro NCnosnb3oBaHMA TWATENbHO ounLante npubop.
He npukacantecb K HoOXaM. [pO31T 0nacHOCTb TpaBMMpPOBaHUA!
Mpy HeO6XOANMOCTIN NCNONb3YNTE MATKYIO LLETKY.

® He norpyma|7|Te HacCadKy NOJIHOCTbIO B BOAY WJW Apyrne Xua-
KOCTU, UTOObI He 40onyCcTnTb NPOHNKHOBEHNA BObl B BEPXHIOK
yacTb. Ecnm Boga NPOHMKNAa B HaCaKy, hanTe en XOpOLWeHbKO
BbICOXHYTb U HE mcnonb3y|7|Te ee CHOBa, NOKa OHa NOJIHOCTbIO He
BblICOXHET.

® OyuanTe NPUBOAHON B/TOK 1 ceTEBOW Kabenb TONbKO MAFKOW,
cnerka BnakHow TKaHbto. CneguTe 3a TemM, YToObl BO BPEMS OUUCT-
K1 Bnara He nonagana BHyTpb Kopnyca.

® He ncnonb3yunTe Ana oUnMCTKM Nprubopa TBepable MHCTPYMEHTbI,
Hanpumep, MeTasInyeckme rybku, a Takke ocTpble UK arpeccmB-
Hble YNCTALME CPenCTBa.

® XpaHuTe Npnbop B CyXOM 1 MPOXIagHOM MecTe, HeJOCTYMHOM
ANA feTer N 4OMALIHNX KMBOTHbIX.




1.6 Mpu o6HapyKeHNN HENCNPABHOCTN

HeuncnpaBHOCTb YCTPOMCTBA MOXET NPUBOAMUTb K MaTepUanbHOMY
ylwep6by 1 TpaBMam:

® He 1Cnosnb3yinTe HEMCNPaBHbIA NPUOOP Y HAaCaaKY.

" [lepen KaXkabiM NCMONb30BaHNEM ybeanTecb B UCNPaBHOCTY
6nenaepa. MNpn obHapyXeHNN HENCNPABHOCTEN He3amMea-
TeNbHO 06paTUTECh B CEPBUCHDIV LEHTP (cM. 5.2 «O6CnyKMBaHUe
KIIMEHTOBY) UKW K CNELMANACTY, MMEIOLLIEMY COOTBETCTBYHOLLYIO
KBanudunkaumio.

! OCTOPOHO!

YT106bl N36€XKaTb ONACHOCTU M3-3a C/TyYalnHOro cbpoca TEPMOBbI-
KntoyaTesns, JaHHOe YCTPOWMCTBO He AO/MKHO NMUTATbCA OT BHELIHErO
KOMMYTaLMOHHOTO anmnapaTa, Hanpumep, TanMepa, Uin nogKio-
YaTbCs K Lienn, KoTopas perynsapHo BKIOYAETCA U BbIK/lOYAeTCA
SHeprocHab»atoLlern opraHmnsaymnen.



2.1 Noppo6Hbiii BUA
norpy»Horo 6neHgepa

Mos.

HanmeHoBaHune

CeTeBoW Kabenb
C BUJTIKOW

Hacapgka

HoxeBas
rosioBKa
MpuBogHown
610K

KHomnka Bbl6bopa
ckopocTtu [H]

KHonka Bbibopa
ckopocTu [L]

OnucaHune

[na anektponuta-
HUs Nprnbopa

MoeT ObITb CHATA
LS OUNCTKM

[MonoxeHne HoXen

[MonoxeHne
nBuratens

[na cmewmnBaHna
1 NIOPUPOBaHUA C
BbICOKOW 4acTOTON
BpaLleHuns

[nAa cmewvBaHua
1 MOPUPOBAHNA

C HU3KOW YacToToM
BpalleHuna

JOMNOSIHUTENIBHO B KOMIMEKTE MOCTABKU:
Puc. 1:  [MoOpobHwbIli 8UO NOZPYKHO20

pabouana eMKOCTb (He NOKa3aHa)
6neHoepa

2.2 TexHMYeCKMNE XapaKTepucTukmn

HavmeHoBaHue ngenus [orpy»kHol 6neHgep

ApT. HOmep 36470-000
Hanps»xeHve 220 — 240 B~,50 — 60 'y
MouwHocTb 550 Bt*

MapKupoBKa Ha 3aBOACKOII Tabnunuke

C € Mapkuposka CE

\T}{ OnacHble 0TXofbl, TPO6AEMHbIN MaTepuran (pasaenbHbIN
A

c60p 3NeKTPMUECKOTrO 1 SNEKTPOHHOr0 060pya0BaHMA)
—

il O




3.1 PacnakoBka

1. Mepen nepBbIM NCNONb30BaHMEM CHUMUTE BECb YNAKOBOUHbIV MaTepuar.

2. yTVIJ'IVI3VIpyIzTe yI'IaKOBOHHbIIh mMaTepuran Hagnexawmm o6pa30M NN CoOXpaHuTe ero anAa
nocnefyowero XpaHeHna 6neHnepa.

3. MpoBepbTe NOCTaBKy Ha NPEAMET KOMMIEKTHOCTU (CM. yNakoBKy 1 Puc. 1 «MoapobHbiii
BWA NOTPY>KHOro 6ieHaepa») 1 LIeNnoCTHOCTU.

O YKA3AHME:
1L

B cnyuyae oTcyTcTBUA MM NOBPEXAEHUA AeTaneil He BBoAuTe bneHaep B paboTy.
HesamepnntenbHo o6paTuTech B TOProByo OpraH13aLmio, B KOTopoi npuobpenn 6nex-
Lep, NNn B CEPBUCHDBIN LEEHTP (cM. 5.2 «O6cnyKrBaHME KIIMEHTOBY).

4. TIoNHOCTbIO pa3MoTaiTe ceTeBoi Kabenb.

Puc.2: OcmopoxHo!
Hoxu u enaea

3.2 OuyuncTKa HacagKku
A NPEAYMPEXAEHUE!

OnacHOCTb MoyYeHUs TPaBM 1 NOBPEXAEHWUI Npu-
60pa 13-3a HenpaBUIbHOW OUNCTKN:

= He norpyarnTe HacagKy NOMHOCTbIO B BOAY U
LpYrre XUAKOCTY, YTOObI He JOMYCTUTb MPOHNKHO-
BEHWA BOAbl B BEPXHIOO YacTb (Puc. 2).

= Ecnv Boga NpoHMKNa B HacagKy, AanTe en Xopo-
LUeHbKO BbICOXHyTb n He I/ICI'IOJ'Ib3yI7ITe ee CHOBa,
MOKa OHa MOJIHOCTbIO HE BbICOXHET.

® He ncnonb3yiiTe Ans o4MCTKM Npubopa TBepable
WHCTPYMEHTbI, Hanpumep, MeTanindyeckmne ryoxu,
a TaKXKe OCTpble UK arpeccrBHble YNCTALLME
cpepacTsa.

® He npuKacanTecb K HoXam. (Puc. 2).

. OuuncTnTe HacagKy MOKOLUM CPeACTBOM U ropaYei
BOJOW.

2. BbicywiuTe HacagKky 1 y6eanTech B TOM, YTO yAAnuu

BC€ OCTaTKM MOKOLWKNX CPpeacTB, MOCKOJIbKY HacaaKa
npefHasHavyeHa AnAa KOHTaKTa C NULWeBbIMU NPOoAYK-
TaMu.



Puc. 4: [ozpyxeHue Hacaoku

Puc.5: KHonku gvibopa
cKkopocmu

4.1 YcTtaHOBKa Hacapgku

1. Y6epw|Ter B TOM, YTO BWJIKA CETEBOTO Kabens BbIHY-
Ta N3 PO3ETKN.

2. CoepuHnTe NprBOAHON 6MOK U Hacagky (Puc. 3/1).
O YKA3AHMWE:
10

MNpun npucoeanHeHy BpaLjante NPUBOAHON y3en n
HacafiKy 0 Tex Mop, Moka obe YacTu He ByayT pacno-
NOXeHbl BNOTHYIO APYT K APYrY.

3. BBopaunBanTe NpnBOAHOM y3€en U HacagKy OfMUH B
APYryto A0 Tex Nop, Noka Hacagka He 3adukcnpyetca
(Puc. 3/2).

2 bneHdep 20mo8 K UCNO/b30B8AHUIO.

4.2 Wcnonb3oBaHMe NOrpy>KHOro 6neHgepa

1. MoproToBbTe pabouyto EMKOCTb € TpeOYEMbIM
copepXnmbIM. 3menbunTe TBepable NueBble
WHrpeamneHTbl (Hanpumep, A6NOKK), Npexae Yem
MONOXNUTb NX B pabouyto EMKOCTb.

2. Y6epuTech B TOM, UTO HAaCafKa HafeXHO 3adurKcu-
poBaHa.

3. BctaBbTe BUKY B pO3€eTKYy.

4. [epxunTe GneHpep BepTMKaNbHO B MOArOTOBIEHHON

pabouein emkocTu (Puc. 4).

Cnepgute 3a TeM, YTOObI HOXEBAs FONOBKa Oblna
NONHOCTbIO NorpyxeHa (Puc. 4/1), Ho 3a30p mexay
HacagKow 1 NPUBOAHbLIM 6/TOKOM OCTaBasICA Ha
HEeCKONbKO CAHTVMETPOB BbllLe YPOBHA XKUOKOCTM
(Pnc. 4/2).

YpepuBanTe pabouyto eMKOCTb BTOPOI PYKOWA.

5. HaxmuTe kKHOMKy Bblbopa ckopocTy [L] (Puc. 5/1)

nnw [H] (Puc. 5/2), B 3aBUCMMOCTU OT HYXKHOW CKOPO-
CTN HOXe.

® [L]: Low Speed — HM3Kaa yacToTa BpalLeHuA
= [H]: High Speed — Bbicokas yacToTa BpalleHuUs
2 lMoepyxHoli 6r1eHOep Ha4UHaem pabomame.




Puc.6: CmewusaHue
U ntopuposaHue

O YKA3AHMUE:
1L

BneHpep paboTaeT TONbKO NPU HaXKkaToi KHOMKe
BblbOpa CKopoCTy.

6. MeaneHHo nepemellanTe 6neHaep B pabouven
emkocTu (Puc. 6) 1o Tex Nop, MOKa »KUAKOCTb He A0-
CTUTHET Tpebyemon KoHccTeHUMK. CneguTe 3a Tem,
yTOObI HOXKEBaA rofloBKa Bceraa Obina NoAHOCTbIO
Nnorpy»keHa B XXMAKOCTb, a 3a30p MeXy HacaKomn
1 NPVIBOAHBIM 6JIOKOM OCTaBaNCs Ha HECKONbKO
CaHTMMETPOB BbiLLE YPOBHSA XUAKOCTU.

O YKA3AHME:
1L

ECnu XMIKOCTb He JOCTUTaeT HYXXHOW KOHCUCTEHLN,
TO NPUYMHA MOXET 3aK/oYaTbCA B CIULLKOM 6011b-
LIOW BeNMYMHE KYCKOB MPOAYKTOB. Vi3menbumTe 1x
nepea NioprpoBaHNeM.

7. OTnycTnTE KHOMKY BbiGOpa CKOPOCTYW 1 NMOAOXKANTE
HECKONbKO CeKyHA,.

8. M3BnekunTe bneHaep 13 paboyein EMKOCTU.
| ocToPOXHO!
([ ]

MatepuanbHbii yuep6b r13-3a neperpesal!

Mpnbop ocHalleH 3aWmTHON GyHKLMeNn, KoTopas
BbIK/lOYAEeT ABUraTesNb B CJlyyae yrpo3bl neperpesa.

= Bo u3bexkaHue neperpesa He nosb3ynTecb Npubo-
pom 6onee 30 cekyHp 6e3 nepepbiBa.

= [lepep TeM, Kak MPOAOCIXNTb PaboTy, AaiTe nprnobo-
pYy OCTbITb HE MeHee 10 MUHYT.

= B cslyyae aBTOMATMUYECKOrO OTKIIOUYEHUA 113-3a
neperpeBa BbIHbTE BUJIKY CETEBOIO Kabens 13
pO3eTKM.

® B cnydyae BO3HUKHOBEHVA MOBbILWEHHOIO HarpeBa
WM MOCTOPOHHWX 3aMaxoB HEMEeANEHHO BbIKJTIO-
ynTe NPU6OP 1 BbIHBTE BUJIKY CETEBOrO Kabens u3
pO3eTKu.



4.3 CHATNe HacagKun
| ocToPOXHO!
[ ]
OnacHocTb nonyyeHnA TpaBM N MaTepmanbHOro
yu.l,ep6a, BbI3blBaeMaA BpaLlaloWmMmMnca HoXXamu!
« Mocne BbIKNOYEHMA NPUOOP NPOAOIIKAET eLLe HeKO-
TOpOEe BpeMA ABUraTtbCA NO NHEPL NN,

= He nsBnekanTe Hacagky U3 pabouer eMKocTu,
n MnoKa Npubop He OCTaHOBUTCA.

1. BbITAHUTE BUJIKY CETEBOrO Kabens 13 po3eTKuU.

2. OTBMHTUTE HaCafKy OT NpUBOAHOro 6noka (Puc. 7).

4.4 OuuncTKa norpy»<Horo 6neHpgepa

A NPEAYMPEXAEHUE!

Puc.7: CHamue Hacaoku
OnacHOCTb NOJTyYEHUA TPABM 1 MOBPEXAEHNI NPWi-
60pa 13-3a HEMPaBUIIbHOWN OUNCTKU:

= [lepepn TeMm, KaK CHATb HAaCaAKy U OYNCTUTbL NPU-
60p, BbIKNOUMTE NPUOOP N BbIHBTE BUJIKY CETEBOTO
Kabens n3 po3eTku.

= He norpy»kaiite npuBOAHON 610K B BOAY MK
Apyrve XXngKocTu 1 He ouuLLaliTe ero noj cTpyen
BOAbI.

= OQuuLanTe NPUBOAHON BNIOK 1 ceTeBOl Kabenb
TONbKO MSITKOW, CNIErKa BIaXKHOWN TKaHbIO.

= He norpyaliTe HacagKy NMonHOCTbIO B BOAY UNn
ApYrue >XnaKocTu, YTobbl He JOMYCTUTb MPOHUKHO-
BEHWA BOAbI B BEPXHIO YacTb (Puc. 8).

= Ecnn Boga NpoHMKNa B HacagKy, fanTe e Xopo-
LUEHbKO BbICOXHYTb 1 HE UCMONb3yiiTe ee CHOBa,
NoKa OHa MOMIHOCTbIO HE BbICOXHET.

= He nucnosnb3yiiTte AnsA o4UCTKM Npubopa Teepable
VNHCTPYMEHTbI, HANpUMep, MeTananyeckune rybku,
a TaKXe OCTpble UM arpeccmMBHbIE YACTALLME
cpepncTBa.

® He npuKacaritecb K Hoxam (Puc. 8).

Puc.8: OcmopoxHo!
Hoxu u enaza




Wcnonb3oBaHue norpy»kHoro 6neHaepa

1. OuncTrTe HacagKy MOKLLMM CPEACTBOM U ropsa-
yen BOON.

O YKA3AHUE:
10

Ecnu B HOXax 3acTpANY OCTaTKM NPOAYKTOB,
yaanute ux weTkon. He ncnonb3syinte octpble
npegmeTbl.

2. Mpu HeEOO6XOANMOCTU, OUNLLIANTE MPUBOAHON 650K
TOJIbKO MAFKOW, C/lerka Bna»Howm TkaHblo (Puc. 9).
CnepuTe 3a TeM, UTOGbl BO BPEMSA OUMCTKU Bnara
He noragana BHYTPb Kopryca.

(@] b
YKA3AHMVE:
1L

HekoTopble nuLeBble MPOAYKTbI MOTYT U3MEHATH
LBET N/IaCTMACCOBbIX AeTasiell. YUacTKu C M3MeHeH-
HbIM LIBETOM CleflyeT NpoTHPaTh TKaHbiO, CMOYEH-
HOW pacTUTENbHbIM MAC/IOM.

3. BbicylunTe NpUBOAHON 610K 1 HacaaKy 1 yoenu-
Puc.9:  Oyucmka npugodHo20 Tecb B TOM, UTO yAanun BCe OCTaTKW, MOCKOJSIbKY

6/10Ka Hacafika 6yfeT KOHTaKTUPOBaTb C MULLEBbIMMI
npoAyKTamu.

4. XpaHuTe bneHfep B CyxoM 1 NPOXNIajHOM MecTe.




5.1 CamocToATenbHoOe yCTpaHeHNe HencnpaBHoOCTeN

HemncnpaBHocTb

Mpunbop
He paboTaeT.

Hoxwu 3abnokupo-
BaHbl.

Mprbop Harpe-
BaeTCA BO Bpems
paboTbl, BO3HMKa-
€T HeMPUATHbIN
3anax.

Bo3moxkHan
npuyYnHa

Bbl He HaXKanu KHOMKyY
BblI6Opa CKOPOCTY.

MpepBaHo aneKTponu-
TaHue.

B pabouein emkocTn
CJIMLIKOM MHOTO Mui-
LLEeBbIX HTPEeLNEHTOB.

B paboueii emkocTn
CINWKOM TBEpAble
VNN CANLLKOM 60Mb-
LuMe KYCKU NULLEBbIX
VHrpeaneHTOB.

OfwuH 13 nHrpegu-
€HTOB Npuannaet
K HOXaM.

[MpeBbiweHO pekomeHr-
Zyemoe Bpems paboTbl
npubopa (30 cekyHp).

B paboueii emKkocTu
C/INLIKOM MHOTO Mui-
LLEBbIX IHTPEANEHTOB.

B pabouein emkocTn
C/IMLIKOM TBEpZAble
UK CNNLLKOM 601b-
LuKe KYCKM MULLEBbIX
VNHIPEAVEHTOB.

CnuiiKom BbiCOKast
Temneparypa nuiie-
BbIX NMPOAYKTOB.

YcTpaHeHue

Bo Bpems 1cnonb3oBaHUA NOCTOAHHO
YAEPKUBaNTe HaXKaToW KHOMKY Bbibopa
ckopocTtu [L] nnm [H], cm. 4.2 «Mcnone3osa-
Hue no2pyxHo20 61eHOepa».

BcTaBbTe BUSIKY CETEBOTO Kabesisi B PO3ETKY.

M3BneKmnTe YacTb MHrPeaneHToB 13 pabo-
yem eMKOCTU.

Knapute B pabouyto eMKOCTb TONbKO
MenKme Kycouku (Makc. 1,5 cm) MArknx
WNHrpeaneHTOB.

BbITAHUTE BUNKY CceTeBOro Kabens, ynanu-
Te NPUANMLLNIA NPOAYKT U OUNCTUTE HOXMU,
cM. 4.4 «Oyucmka nozpyxHozo b1eHoepa».

= BbiKnloumTe NPUGOP U BbIHBTE BUIIKY
CEeTeBOro Kabesns n3 po3eTku.

= [lepen NOBTOPHbIM BKJTIOYEHNEM MNPU-
60pa pavite emy NMofHOCTbIO OCTbITb.

= [lepes NOBTOPHbLIM BK/OUEHEM NPU-
60pa ymeHbLINTE KoNMyecTBo ob6paba-
TbIBaeMbIX NMPOLYKTOB.

M3BneKkunTe YacTb MHrPEANEHTOB U3 pabo-
yer eMKOCTH.

Knapmte B pabouyto eMKOCTb TONbKO
MenKme Kycouku (Makc. 1,5 cm) MArknx
VHIrpeAVeHTOB.

[llanTe npoAyKTam oxnagnTbCa fo Temne-
patypbl Huxe 60 °C.




Wcnonb3oBaHue norpy»<Horo 6neHpepa

5.2 O6cnyuBaHNe KNNEHTOB

Ecnv Bam Hy>XHbl 3anacHble YacTyi U HEMCNPABHOCTU He MOTYT ObiTb YCTpaHeHbl Ha OCHOBE
npusegeHHoN TabnuLibl, TO 06paTUTECH K HalLeMy NPefCcTaBUTENbCTBY.

ZWILLING J.A. Henckels Rus
Marshala Proshlyakova, 30
Office 308

Moscow

Russian Federation

Tel.: +7 (495) 228-05-29 (37a ropayas nuHus pabotaet ans sac ¢ 10.00 go 18.00
(no cpepHeeBpoMeickoMmy BpeMeHu) no Tapudy ctaLmoHapHoii ceTi. Tapudbl 3BOHKOB 13
COTOBOW CETU MOTYT ObITb UHBIMW.)

E-mail: info@zwilling.ru




6.1 lapaHTna

YCTaHOBMEHHDbI 3aKOHOM rapaHTUHBIA CPOK COCTaBAAET 2 rofla AaTtbl Npoaaxku. lapaHTuA
He pacrnpocTpaHAeTCca Ha yulep6, BbI3BaHHbIN HeCO6IOAeHNeM JAaHHOW MHCTPYKLUUW MO
NPYMEHEHWI0, HeHaaNeXaLym obpalleHnemM UM HopManbHbIM U3HOCOM. [apaHTVA TepsaeT
CBOIO CUJTY B CJTyYae HeCaHKLMOHMPOBaHHbIX BMeLWaTenbCTB B Npubop. lapaHTua Takxe

He pacnpoCTpaHAETCA Ha Clyyan NPUMeHeHMe B KOMMepUecKon cdhepe, a TakKe Ha UNCTo
BHeLUHVe cfiefibl UCNosib3oBaHKA. Mbl coxpaHaeM 3a CO601 NPaBO Ha TEXHUYECKME 3MEHEHNS.

6.2 DKonorn4yHas ytunusauuma
| ocTopoxHo!

Hapnexawum obpasom yTunusunpys nprbop, Bbl BHOCUTE BaXKHbIN BKIa B 3aLUKTY OKpY-
>KaloLen cpefpl.

= [prbop COAEPMKNT EKTPOHHbIE KOMMOHEHTbI, B CBA3M C YeM 3anpeLlaeTca yTuan3u-
poBaTb ero BMecTe ¢ 6bITOBbIMM OTXOAAMU.

= [Tpun yTrnusauum cobniofaiTe MecTHble NpaBuia yTunmsaumm. B cnyyae comHeHuin
ob6paTnTech 3a MHopMaLmnel B MECTHbIE OPraHbl.

He ytunusmpyiirte npnbop BmecTte ¢ 66ITOBbIMI OTXOAaMM!
= Cpaiite npubop B NyHKT cOOpa 3neKTPUYECKOro noma.

= YTUAM3MPYITE NPUHAGIEXHOCTY NPUGOPa pasgesnbHO, PacCoPTMPOBaH-
HbIMM MO MaTepranam.

= JlomKHbIM 06pa3oM yTunn3upyiite 6osee He Hy>KHbli1 YNaKOBOYHBbIN

* I3mepeHne MakCMManbHOM MOLLHOCTI NPOBOANIOCH C LUMHKOBKOW. OHa He BXOAMUT B
KOMMAEKT NOCTaBKMU.

1. Morpy»xHown 6neHaep - 240 r mopkoBu ¢ 360 r BoAbl, 60 CEKYHL, Ha BbICOKOW CKOPOCTH

2. lllnHkoBKa - 110 r conogoBoro caxapa ¢ 50 r mmHaansa, 30 ceKyHZ Ha BbICOKON CKOPOCTY
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1.1 About these operating instructions

Important information for your safety is specifically marked.
It is imperative that you observe these instructions in order to
avoid accidents and damage to the hand blender.

/\ WARNING!

Indicates information that if ignored poses a danger of injury
or death.

! CAUTION!

Indicates information that if ignored poses a danger of prop-
erty damage.

i NOTE:

Highlights tips and other useful information.

Non-observance of these operating instructions can lead to
serious injury or damage to the hand blender.

= Read these operating instructions in their entirety before
using the hand blender.

= Keep these operating instructions in a safe place. If you
transfer the hand blender to a third party, make sure that you
include these operating instructions in such a transfer.

i NOTE:

The operating instructions are also available for download
on the internet at www.zwilling.com.




1.2 How and for which purpose you may use
the appliance

The hand blender is used exclusively for chopping, puréeing
and mixing food in normal household quantities. Any other
use is considered improper and puts the operator at risk of
serious accidents. The hand blender is intended solely for pri-
vate use and is not suitable for use in a commercial setting.

1.3 Children and certain categories of persons
There is an increased risk of injury for certain groups of persons:

= This appliance must not be used by children. Keep both the
hand blender and the power cable away from children.

® The hand blender may only be used by persons with re-
duced physical, sensory or mental capacities or by persons
who lack experience and/or knowledge if such persons are
carefully supervised, have been instructed beforehand in
the safe use of the hand blender and have understood the
hazards that may result from use:

— Danger due to electrical voltage
— Danger due to rotating blades
= Disconnect the hand blender from the mains if you are not
supervising it.
® Do not ever allow children to play with the hand blender.
= The cleaning and maintenance of the hand blender must
not be carried out by children or by persons with reduced

physical, sensory or mental capacities or lack of experience
and/or knowledge.

= Keep children away from the packaging material.
It poses a risk of suffocation!



1.4 Power supply
The appliance uses a dangerous electric current that could
cause a fatal electric shock:

= Do not use the appliance outdoors or in rooms with a high
humidity level (e.g. bathroom).

= Only plug the appliance into a correctly installed, earthed
socket.

= Only operate the appliance if the voltage stated on the rat-
ing plate matches the voltage of your socket.

= Make sure that the power cable is not kinked or pinched.

= Make sure that the power cable does not hang over a cor-

ner of the table or work surface and make sure that it can-
not be pulled down.

= Never use the appliance if the power cable or the appliance
itself is damaged.

= |f the supply cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified persons
in order to avoid a hazard.

= Do not wrap the power cable around the appliance.

= Attach the blender attachment correctly, before you plug the
power plug into the socket.

= When unplugging the power plug from the socket, always
unplug the power plug directly and never pull the power
cable. Do not carry the appliance by the power cable.

= Never touch the power plug with wet hands. Do not operate
the appliance with wet hands or if the appliance is sitting on
wet ground.

= Never immerse the drive unit in water or other liquids.
Do not clean the drive unit under running water.

= Do not put the hand blender in the dishwasher.




= As long as the power plug is plugged in, there is voltage
inside the appliance, even if the motor is not running. After
every use and in the event of danger or a defect, unplug the
power plug from the socket immediately. For this reason,
keep the socket easily accessible at all times.

= Unplug the appliance from the socket prior to cleaning or
maintenance.

= Never unscrew the appliance and do not make any techni-
cal modifications.

1.5 How to prevent injuries and property damage

If the hand blender is handled incorrectly, there is a consid-
erable risk of accidents due to electric current and rotating

blades. In order to keep the risk as low as possible, always

observe the following guidelines:

» There is a potential risk of injury from misuse. Always han-
dle the appliance with care.

® Check the appliance prior to every commissioning. Only use
the appliance if it is in flawless condition.

= Only use the original blender attachment included in the
scope of delivery.

= Never touch the running blades, neither with your hand
nor with objects. Hair, mouth, hands, clothing and jewel-
lery must be kept away from the running blades in order to
prevent injuries.

= Only hold the appliance by the drive unit during use.

= Never handle other objects in the working container during
use.

= Note that liquid is required for working with the hand
blender. Add stock, juice, milk, etc. to the working container
until the desired consistency is achieved.



= Do not blend any hot liquids. When hot liquids are blended,
such liquids may splash and there is a risk of scalding!

® Do not blend any liquids on a heat source, such as on the stove.

= Use a working container of sufficient size and height to pre-
vent liquid from splashing out.

= Dip the hand blender with the blender attachment into the
liquid until the blade head is completely immersed before
you switch on the hand blender.

= Never place the appliance on hot surfaces.

= Position the appliance in such a way that it cannot fall into
a washbasin, sink or such like.

= Place the working container with the food to be processed
by the appliance on a flat, firm surface.

= Do not crush any hard ingredients such as ice cubes or nuts
with the hand blender.

= Chop the ingredients into small pieces (max. 1.5 cm) before
placing them in the working container. Do not purée any
large quantities of ingredients.

= |[n order to avoid overheating, do not use the appliance for
more than 30 seconds. Let the appliance cool down for at
least 10 minutes before further use. In the event of auto-
matic shutdown due to overheating, unplug the power plug
from the socket.

= |If heat or odours develop, switch off the appliance immedi-
ately and unplug the power plug from the socket.

= Do not remove the blender attachment from the working con-
tainer until the appliance has come to a standstill. The appli-
ance continues to run briefly after it has been switched off.

= Switch off the appliance and unplug the power plug from
the socket before changing accessories or approaching
parts that move in use.




= Disconnect the appliance from the mains before carrying
out any work such as cleaning or maintenance, or if it is not
being supervised or if it is not in use.

= Clean the appliance after every use. Do not touch the blades.
There is a risk of injury! Use a soft brush if necessary.

= Never completely immerse the blender attachment in water
or other liquids. This is to prevent water from penetrating
the upper part. In the event that water has penetrated the
blender attachment, let the attachment dry thoroughly and
only use it again if it is completely dry.

= Only clean the drive unit and power cable with a soft,
slightly moistened cloth. In this regard, ensure that no mois-
ture enters the housing during cleaning.

® Do not use any hard cleaning utensils, such as steel wool, or
any sharp or corrosive cleaning agents to clean the appliance.

= Store the appliance in a dry and cool place that children
and pets are not able to access.

1.6 If you find a fault

A faulty appliance can cause damage and injuries:

= Never operate a faulty appliance or a faulty blender attach-
ment.

® Check the hand blender for damage before each use. If you

notice any damage, contact customer service (see 5.2 “Cus-
tomer service”) or a similarly qualified person immediately.

! CAUTION!

In order to avoid a hazard due to inadvertent resetting of
the thermal cut-out, this appliance must not be supplied
through an external switching device, such as a timer, or
connected to a circuit that is regularly switched on and off
by the utility.




2.1 Hand blender in detail

Fig. 1: Hand blender in detail

2.2 Technical data
Product name
Article number
Voltage

Power

Item Designation
1 Power cable
with power
plug
2 Blender at-
tachment

3 Blade head
4 Drive unit

5  Speed button
[H]

6  Speed button
(L]

Description

For the appli-
ance’s power
supply

Can be removed
for cleaning

Location of the
blades

Location of the
motor

For blending and
puréeing at high
speed

For blending and

puréeing at low
speed

Also in the scope of delivery:
Working container (not shown)

Hand blender

36470-000

220 -240 V~, 50 - 60 Hz
550 w*

Markings on the rating plate

C€

h=1
A,
[ |

aill |O

CE marking

Hazardous waste, problematic material (separate col-
lection of electrical and electronic appliances)




3.1 Unpacking
1. Remove all packaging materials before first use.

2. Dispose of the packaging material in an environmentally sound manner or keep
it for subsequent storage of your hand blender.

3. Check that the delivery is complete (cf. packaging and Fig. 1 “Hand blender in
detail”) and intact.

O NOTE:
1L

Do not operate the hand blender if there are missing or damaged parts. Contact
the dealer from whom you purchased the hand blender immediately or customer
service (see 5.2 “Customer service”).

4. Uncoil the power cable fully.

3.2 Cleaning the blender attachment

X /I\ WARNING!
) Risk of injury and property damage due to incor-

rect cleaning:

= Never completely immerse the blender at-
tachment in water or other liquids. This is to
prevent water from penetrating the upper part
(Fig. 2).

= In the event that water has penetrated the
blender attachment, let the attachment dry
thoroughly and only use it again if it is com-
pletely dry.

= Do not use any hard cleaning utensils, such as
steel wool, or any sharp or corrosive cleaning
agents to clean the appliance.

Do not touch the blades. (Fig. 2).

1. Clean the blender attachment with detergent

/ and hot water.

2. Dry the blender attachment and make sure that
you have removed all detergent residues as the
blender attachment is intended for contact with

Fig. 2: Caution: Blades and
food.

moisture




Fig. 3: Attaching the blender
attachment

Fig. 4: Immersing the blender
attachment

Fig. 5: Speed button

4.1 Attaching the blender attachment
1. Make sure the power plug is unplugged from
the socket.

2. Plug the drive unit and blender attachment
together (Fig. 3/1).

O  NOTE:
1L

When plugging the drive unit and blender
attachment together, twist them until both parts
are flush with each other.

3.Twist the drive unit and blender attachment into
each other until the blender attachment audibly
clicks into place (Fig. 3/2).

2 The hand blender is ready for use.

4.2 Operating the hand blender

1. Prepare a working container with the desired
contents. Chop up solid ingredients (e.g.
apples) before placing them in the working
container.

2. Make sure that the blender attachment has
clicked into place.

3. Plug the power plug into the socket.

4. Hold the hand blender upright in the working
container you have prepared. (Fig. 4).

Make sure that the blade head is completely
immersed (Fig. 4/1), but that the gap between
the blender attachment and the drive unit re-
mains a few centimetres above the liquid
(Fig. 4/2).
Hold the working container with your other
hand.

5. Press speed button [L] (Fig. 5/1) or [H]
(Fig. 5/2) for the desired blade speed.
= [L]: Low Speed
= [H]: High Speed
2 The hand blender starts working.




O NOTE:
1L

The hand blender only works if you hold down
a speed button.

6. Move the hand blender slowly within the work-
ing container (Fig. 6) until the liquid is of the
desired consistency. In doing so, make sure that
the blade head is always covered with liquid
and that the gap between the blender attach-
ment and the drive unit remains a few centime-
tres above the liquid.

O  NOTE:
1L

If the blending result is not of the desired con-
sistency, the food pieces may be too large. Chop
such pieces up prior to puréeing.

7. Let go of the speed button and wait a few
— seconds.

8. Take the hand blender out of the working
container.

| cAuTiON!
[}

Property damage due to overheating!

The appliance is equipped with a protective
function that switches off the motor in the event
of imminent overheating.

Fig. 6: Blending and puréeing

= |n order to avoid overheating, do not use the
appliance for more than 30 seconds.

= Let the appliance cool down for at least
10 minutes before further use.

= In the event of automatic shutdown due to
overheating, unplug the power plug from the
socket.

= If heat or odours develop, switch off the appli-
ance immediately and unplug the power plug
from the socket.




4.3 Removing the blender attachment
| caurtion!
[ ]

Risk of injury and property damage due to rotat-
ing blade! The appliance continues to run briefly

« after it has been switched off.

= Do not remove the blender attachment from

the working container until the appliance has
n come to a standstill.

1. Unplug the power plug from the socket.

2. Twist the blender attachment off of the drive
unit (Fig. 7).

4.4 Cleaning the hand blender
Fig. 7: Removing the blender & WARNING!

Risk of injury and property damage due to incor-
rect cleaning:

= Switch off the appliance and unplug the
power plug from the socket before you re-
move the blender attachment and clean the
appliance.

= Never immerse the drive unit in water or oth-
er liquids. Do not clean the drive unit under
running water.

= Only clean the drive unit and power cable
with a soft, slightly moistened cloth.

attachment
= Never completely immerse the blender at-
tachment in water or other liquids. This is to
prevent water from penetrating the upper part
(Fig. 8).
= |n the event that water has penetrated the
blender attachment, let the attachment dry
{?) thoroughly and only use it again if it is com-
) pletely dry.
{ . .
= Do not use any hard cleaning utensils, such as
/ steel wool, or any sharp or corrosive cleaning
agents to clean the appliance.

= Do not touch the blades (Fig. 8).

Fig. 8: Caution: Blades and
moisture




Operating the hand blender

1. Clean the blender attachment with detergent
and hot water.

O NOTE:
1L

If food residues have stuck to the blades,
remove such residues with a brush. Do not use
any sharp-edged objects.

2. If necessary, only wipe the drive unit with a
soft, slightly moistened cloth (Fig. 9). In this
regard, ensure that no moisture enters the
housing during cleaning.

O NOTE:
il

Some foods may discolour plastic parts. Rub
off any discoloration with a cloth moistened
with vegetable oil.

3. Dry the drive unit and blender attachment
and make sure that you have removed all
residues as the blender attachment will be in
contact with food.

4. Store the hand blender in a dry and cool
place.

Fig. 9: Cleaning the drive unit




5.1 Resolving faults yourself

Fault Possible cause(s)

You are not actu-
ating any speed
button.

The appliance is
not operational.

The power supply is
interrupted.

There are too many
ingredients in the
working container.

The blades are
jamming.

The ingredients in
the working contain-
er are too big or too
hard.

One ingredient is
sticking to the blade.

The appliance’s
recommended
operating time (30
seconds) has been
exceeded.

The appliance
gets hot during
operation and
develops an un-
pleasant odour.

There are too many
ingredients in the
working container.

The ingredients in
the working contain-
er are too big or too
hard.

The temperature of
the food is too high.

Possible solution(s)

Press speed button [L] or [H] continu-
ously during operation, see 4.2 “Oper-
ating the hand blender”.

Plug the power plug firmly into the
socket.

Take a portion of the ingredients out
of the working container.

Only put small (approx. 1.5 cm) and
soft ingredient pieces in the working
container.

Unplug the power plug, remove
the food that is stuck and clean the
blades, see 4.4 “Cleaning the hand
blender”.

= Switch off the appliance and unplug
the power plug from the socket.

= Let the appliance cool down com-
pletely prior to switching it back on.

= Reduce the quantity of food to be
processed before you switch the
appliance back on.

Take a portion of the ingredients out

of the working container.

Only put small (approx. 1.5 cm) and
soft ingredient pieces in the working
container.

Let the food cool down to under 60 °C.




Assistance in the event of a fault

5.2 Customer service

If you require replacement parts or if you are unable to resolve faults yourself by
referring to the table above, please contact our customer service:

ZWILLING J.A. Henckels Rus
Marshala Proshlyakova, 30
Office 308

Moscow

Russian Federation

Tel.: +7 (495) 228-05-29 (This hotline is available at a landline rate from
10:00 - 18:00. Calls from a mobile network may be considerably more expensive.)

E-Mail: info@zwilling.ru




6.1 Warranty

There is a statutory manufacturer's warranty of 2 years from the date of sale.
Property damage due to non-observance of these operating instructions, improper
handling and normal wear is excluded from this warranty. The warranty is void

if the appliance is interfered with without authorisation. Large-scale commercial
use as well as merely optical traces of use are also excluded from the warranty.
Subiject to technical changes without notice.

6.2 Environmentally sound disposal
| cAuTiON:!

You are making an important contribution to the protection of the environment

by disposing of the device correctly.

= The appliance contains electronic components and, therefore, may not be
disposed of with household waste.

= Observe your local waste regulations when disposing of the appliance.
Enquire at your local municipal office if you are in any doubt.

S
= Correctly dispose of any packaging material that you no longer

-

Do not dispose of the appliance in household waste!
= Return the appliance to a collection centre for electronic waste.

= Dispose of the accessories of the appliance separately according
to material.

*The maximum performance was measured with the chopper, which is not included in the
scope of delivery.

1.Wand- 240g carrot with 360g water, 60s in high speed
2. Chopper- 110g malt sugar with 50g almond, 30s in high speed
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1.1 Zvu dieser Bedienungsanleitung

Wichtige Hinweise fir lhre Sicherheit sind besonders gekenn-
zeichnet. Beachten Sie diese Hinweise unbedingt, um Unfalle
und Schédden am Stabmixer zu vermeiden.

/\ WARNUNG!

Kennzeichnet Hinweise, bei deren Nichtbeachtung die Ge-
fahr der Verletzung oder Lebensgefahr besteht.

! VORSICHT!

Kennzeichnet Hinweise, bei deren Nichtbeachtung die Ge-
fahr von Sachschéaden besteht.

i HINWEIS:
Hebt Tipps und andere nitzliche Informationen hervor.

Die Nichtbeachtung dieser Bedienungsanleitung kann zu
schweren Verletzungen oder Schéden am Stabmixer fGhren.

= Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vollstandig durch, be-
vor Sie den Stabmixer benutzen.

= Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung gut auf. Falls
Sie den Stabmixer an Dritte weitergeben, geben Sie auch
diese Bedienungsanleitung mit.

i HINWEIS:

Die Bedienungsanleitung steht im Internet unter
www.zwilling.com auch zum Download bereit.




1.2 Wie und wofir Sie das Gerat einsetzen diurfen

Der Stabmixer dient ausschlieBlich zum Zerkleinern, Pirieren
und Mixen von Lebensmitteln in haushaltsiblichen Mengen.
Jede andere Verwendung gilt als nicht bestimmungsgeméf
und birgt erhebliche Unfallgefahren fir den Bediener. Der
Stabmixer ist ausschlief3lich for den Privatgebrauch bestimmt
und nicht fir den Einsatz in gewerblichen Betrieben geeignet.

1.3 Kinder und bestimmte Personengruppen
FUr bestimmte Personengruppen besteht erhéhte Verletzungsgefahr:

® Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Halten
Sie sowohl den Stabmixer als auch das Netzkabel von Kin-
dern fern.

= Der Stabmixer darf von Personen mit reduzierten phy-
sischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Man-
gel an Erfahrungen und/oder Wissen nur benutzt werden,
wenn sie aufmerksam beaufsichtigt werden, zuvor beziglich
des sicheren Gebrauchs des Stabmixers unterwiesen wur-
den und die daraus resultierenden Gefahren verstanden
haben:

— Gefahr durch elektrische Spannung
— Gefahr durch rotierende Messer
® Trennen Sie den Stabmixer vom Netz, wenn Sie diesen nicht
beaufsichtigen.
= Lassen Sie Kinder niemals mit dem Stabmixer spielen.
= Die Reinigung und Wartung des Stabmixers darf nicht von
Kindern und Personen mit reduzierten physischen, senso-
rischen oder mentalen Féhigkeiten oder Mangel an Erfah-
rungen und/oder Wissen erfolgen.

= Halten Sie Kinder von Verpackungsmaterialien fern.
Es besteht Erstickungsgefahr!



1.4 Stromversorgung

Das Gerat arbeitet mit geféhrlicher elektrischer Spannung,
die zu todlichem Stromschlag fGhren kann:

m Benutzen Sie das Geréat nicht im Freien oder in RGumen mit
hoher Luftfeuchtigkeit (z. B. Badezimmer).

= Schlieflen Sie das Gerdt nur an eine vorschriftsméfig instal-
lierte Schutzkontaktsteckdose an.

= Betreiben Sie das Gerét nur, wenn die auf dem Typenschild
angegebene Spannung mit der Spannung lhrer Steckdose
Ubereinstimmt.

= Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht geknickt oder
eingeklemmt wird.

m Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht Gber eine Ecke
von Tisch oder Arbeitsfléche hangt und nicht heruntergeris-
sen werden kann.

® Benutzen Sie das Gerdt niemals, wenn das Netzkabel oder
das Gerdt selbst beschédigt ist.

= Wenn das Netzkabel dieses Gerdtes beschadigt ist, muss es
durch den Hersteller oder dessen Kundendienst oder eine
gleichermafen qualifizierte Personen ausgetauscht werden,
um Gefahren zu vermeiden.

= Wickeln Sie das Netzkabel nicht um das Gerdt.

= Stecken Sie den Mixaufsatz korrekt auf, bevor Sie den Netz-
stecker in die Steckdose stecken.

= Wenn Sie den Netzstecker aus der Steckdose herausziehen,
ziehen Sie immer direkt am Netzstecker und niemals am
Netzkabel. Tragen Sie das Gerét nicht am Netzkabel.

m Fassen Sie den Netzstecker niemals mit nassen Handen an.
Nehmen Sie das Gerdt nicht mit feuchten Handen in Betrieb
oder wenn das Gerdt auf nassem Boden liegt.




= Tauchen Sie die Antriebseinheit niemals in Wasser oder an-
dere FlUssigkeiten und reinigen Sie die Antriebseinheit nicht
unter flieBendem Wasser.

= Stellen Sie den Stabmixer nicht in die SpUlmaschine.

= Auch wenn der Motor nicht lduft, liegt im Inneren des Ge-
rats Spannung an, solange der Netzstecker in der Steckdose
steckt. Ziehen Sie nach jedem Gebrauch, im Gefahrenfall
oder im Falle eines Defekts unverziglich den Netzstecker
aus der Steckdose. Halten Sie aus diesem Grund die Steck-
dose jederzeit leicht zugdnglich.

m Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das
Gerdt reinigen oder warten.

m Schrauben Sie das Gerdat niemals auf und nehmen Sie keine
technischen Verdnderungen vor.

1.5 So vermeiden Sie Verletzungen und Sachschéden

Bei falschem Umgang mit dem Stabmixer bestehen durch
elektrischen Strom und rotierende Messer erhebliche Unfall-
gefahren. Um das Risiko gering zu halten, beachten Sie stets
die folgenden Vorgaben:

= Es besteht eine potentielle Verletzungsgefahr durch falschen
Gebrauch. Gehen Sie stets vorsichtig mit dem Gerdat um.

= Kontrollieren Sie das Gerdat vor jeder Inbetriebnahme.
Verwenden Sie das Gerdat nur in einwandfreiem Zustand.

= Benutzen Sie nur den im Lieferumfang enthaltenen origi-
nalen Mixaufsatz.

m BerUhren Sie niemals die laufenden Messer, weder mit der
Hand noch mit Gegenstédnden. Um Verletzungen zu verhin-
dern, missen Haare, Mund, Hénde, Kleidung und Schmuck
unbedingt von den laufenden Messern ferngehalten werden.

= Halten Sie das Gerat wahrend der Benutzung nur an der
Antriebseinheit fest.



= Hantieren Sie niemals wéhrend der Benutzung mit anderen
Gegenstdnden im Arbeitsgefaf.

= Beachten Sie, dass zum Arbeiten mit dem Stabmixer Flissig-
keit benotigt wird. Figen Sie Brihe, Saft, Milch o. A. in das
Arbeitsgefdf, bis die gewinschte Konsistenz erreicht ist.

= Mixen Sie keine heif3en Flussigkeiten. Beim Mixen von
heiflen FlUssigkeiten kénnen diese spritzen und es besteht
Verbriohungsgefahr!

= Mixen Sie keine Flussigkeiten auf einer Wérmequelle, z. B.
auf dem Herd.

= Benutzen Sie ein ausreichend grofies und hohes Arbeitsge-
faf3, um das Herausspritzen von Flussigkeit zu verhindern.

® Tauchen Sie den Stabmixer mit dem Mixaufsatz zuerst so
weit in die Flussigkeit ein, dass der Messerkopf komplett
eingetaucht ist, bevor Sie den Stabmixer einschalten.

= Legen Sie das Gerat niemals auf heilen Oberfléchen ab.

= Lagern Sie das Gerdt so, dass es nicht in ein Waschbecken,
eine Spuile o. A. fallen kann.

= Stellen Sie das Arbeitsgefaf3 mit den durch das Gerét zu
bearbeitenden Lebensmitteln auf eine ebene, feste Fléche.

m Zerkleinern Sie mit dem Stabmixer keine harten Speisezu-
taten wie Eiswurfel oder Nisse.

= Zerkleinern Sie Speisezutaten in kleine Sticke (max. 1,5 cm),
bevor Sie diese in das Arbeitsgeféfl geben. Piurieren Sie kei-
ne grof’en Mengen an Speisezutaten.

= Verwenden Sie das Gerét nicht ldnger als 30 Sekunden,
um eine Uberhitzung zu vermeiden. Lassen Sie das Gerét
danach mindestens 10 Minuten abkuhlen, bevor Sie die
Arbeit fortsetzen. Im Falle einer automatischen Abschaltung
durch Uberhitzung ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.



® Bei Warme- oder Geruchsentwicklung schalten Sie das Gerét
sofort aus und ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

= Nehmen Sie den Mixaufsatz erst nach dem Stillstand des
Gerdts aus dem Arbeitsgefafl. Das Gerat lauft nach dem
Ausschalten noch kurz nach.

m Schalten Sie das Geréat aus und ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose, bevor Sie den Mixaufsatz entfernen und
das Gerdt reinigen.

= Trennen Sie das Gerét vor allen Arbeiten, wie Reinigung
oder Wartung, sowie bei fehlender Beaufsichtigung und bei
Nichtbenutzung vom Netz.

= Reinigen Sie das Gerdt nach jeder Benutzung. Fassen Sie
nicht an die Messer. Es besteht Verletzungsgefahr! Verwen-
den Sie wenn nétig eine weiche Birste.

® Tauchen Sie den Mixaufsatz niemals komplett in Wasser
oder andere FlUssigkeiten, damit kein Wasser in den oberen
Teil eindringen kann. Sollte Wasser in den Mixaufsatz einge-
drungen sein, lassen Sie diesen gut trocknen und verwen-
den Sie ihn erst wieder, wenn er komplett getrocknet ist.

= Reinigen Sie die Antriebseinheit und das Netzkabel nur mit
einem weichen, leicht angefeuchteten Tuch. Achten Sie da-
rauf, dass wéhrend der Reinigung keine Feuchtigkeit in das
Gehduse eindringt.

= Benutzen Sie zum Reinigen des Gerdts keine harten Rei-
nigungsutensilien wie Stahlwolle und keine scharfen oder
dtzenden Reinigungsmittel.

= Bewahren Sie das Gerét an einem trockenen und kihlen
Ort auf, der unzugénglich fur Kinder und Haustiere ist.



1.6 Falls Sie einen Defekt feststellen

Ein defektes Gerat kann zu Sachschéden und Verletzungen

fGhren:

= Betreiben Sie niemals ein defektes Gerdt oder einen defekten
Mixaufsatz.

= Prifen Sie den Stabmixer vor jeder Benutzung auf Schéaden.
Falls Sie einen Schaden feststellen, wenden Sie sich umge-
hend an den Kundendienst (siehe 5.2 ,Kundendienst”) oder
eine dhnlich qualifizierte Person.

! VORSICHT!

Um Gefahren aufgrund des unbeabsichtigten Zuricksetzens
der Thermosicherung zu vermeiden, darf dieses Gerat nicht
Uber ein externes Schaltgerat versorgt werden, z. B. eine
Zeitschaltuhr, oder an einen Schaltkreis angeschlossen sein,
der regelméflig durch das Versorgungsunternehmen ein-
und ausgeschaltet wird.




2.1 Stabmixer im Detail

Pos. Bezeichnung Beschreibung

1 Netzkabel mit Zur Stromversor-

Netzstecker gung des Gerdats
2  Mixaufsatz Zur Reinigung
entnehmbar
3  Messerkopf Lage der Messer

Antriebseinheit Lage des Motors

5 Geschwindig-  Zum Mixen und
keitstaster [H] Purieren mit ho-
her Drehzahl

6  Geschwindig-  Zum Mixen und
keitstaster [L] Purieren mit
niedriger Dreh-
zahl

zusétzlich im Lieferumfang:
Arbeitsgefa (ohne Abb.)

Abb. 1: Stabmixer im Detail

2.2 Technische Daten

Produkibezeichnung  Stabmixer

Artikelnummer 36470-000
Spannung 220 -240V~, 50 - 60 Hz
Leistung 550 W*

Kennzeichnungen Typenschild

C € CE-Kennzeichnung
= Sonderabfall, Problemstoff (getrennte Sammlung von
/:\ Elektro- und Elektronikgeréaten)

aill O




3.1 Auspacken
1. Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch sémtliche Verpackungsmaterialien.

2. Entsorgen Sie die Verpackungsmaterialien umweltgerecht oder heben Sie sie fur
eine spdatere Lagerung lhres Stabmixers auf.

3. Prifen Sie die Lieferung auf Vollsténdigkeit (siehe Verpackung und Abb. 1
»Stabmixer im Detail”) und Unversehrtheit.

O HINWEIS:
1L

Im Falle von fehlenden oder beschadigten Teilen nehmen Sie den Stabmixer
nicht in Betrieb. Wenden Sie sich umgehend an den Héndler, von dem Sie den
Stabmixer erworben haben, oder an den Kundendienst (siehe 5.2 ,Kunden-
dienst”).

4. Wickeln Sie das Netzkabel vollsténdig ab.

3.2 Mixaufsatz reinigen

A WARNUNG!

Verletzungsgefahr und Sachschéaden durch
falsche Reinigung:

= Tauchen Sie den Mixaufsatz niemals komplett
in Wasser oder andere FlUssigkeiten, damit
kein Wasser in den oberen Teil eindringen
kann (Abb. 2).

= Sollte Wasser in den Mixaufsatz eingedrungen
sein, lassen Sie diesen gut trocknen und ver-
wenden Sie ihn erst wieder, wenn er komplett
getrocknet ist.

= Benutzen Sie zum Reinigen des Geréts keine
harten Reinigungsutensilien wie Stahlwolle
und keine scharfen oder Gtzenden Reini-
gungsmittel.

= Fassen Sie nicht an die Messer. (Abb. 2).

1. Reinigen Sie den Mixaufsatz mit Spulmittel und
heiBem Wasser.

2. Trocknen Sie den Mixaufsatz und vergewissern

Abb. 2: Vorsicht: Messer und Sie sich, dass Sie alle Ricksténde der Reini-
Ndsse gungsmittel entfernt haben, da der Mixaufsatz
fUor den Kontakt mit Lebensmitteln bestimmt ist.




Abb. 4: Mixaufsatz eintauchen

Abb. 5: Geschwindigkeitstaster

4.1 Mixaufsatz anstecken
1. Vergewissern Sie sich, dass der Netzstecker aus
der Steckdose gezogen ist.

2. Stecken Sie Antriebseinheit und Mixaufsatz
zusammen (Abb. 3/1).

O HINWEIS:
1L

Drehen Sie Antriebseinheit und Mixaufsatz beim
Zusammenstecken so lange, bis beide Teile bun-
dig aufeinander sitzen.

3. Drehen Sie Antriebseinheit und Mixaufsatz
ineinander, bis der Mixaufsatz spurbar einrastet
(Abb. 3/2).

2 Der Stabmixer ist einsatzbereit.

4.2 Stabmixer bedienen

1. Bereiten Sie ein Arbeitsgefa3 mit dem ge-
winschten Inhalt vor. Zerkleinern Sie feste
Speisezutaten (z. B. Apfel), bevor Sie sie in
das Arbeitsgefaf3 geben.

2. Vergewissern Sie sich, dass der Mixaufsatz
eingerastet ist.

3. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.

4. Halten Sie den Stabmixer senkrecht in das
vorbereitete Arbeitsgefafl (Abb. 4).

Achten Sie darauf, dass der Messerkopf kom-
plett eingetaucht ist (Abb. 4/1), aber der Spalt
zwischen Mixaufsatz und Antriebseinheit einige
Zentimeter oberhalb der Flussigkeit bleibt
(Abb. 4/2).

Halten Sie mit der zweiten Hand das Arbeitsge-
faB fest.

5. Drucken Sie den Geschwindigkeitstaster [L]
(Abb. 5/1) oder [H] (Abb. 5/2) fur die ge-
winschte Geschwindigkeit der Messer.
= [L]: Low Speed - niedrige Drehzahl
= [H]: High Speed — hohe Drehzahl

2 Der Stabmixer beginnt zu arbeiten.



Abb. 6: Mixen und Pirieren

O HINWEIS:
1L

Der Stabmixer arbeitet nur, solange Sie einen
Geschwindigkeitstaster gedruckt halten.

6. Bewegen Sie den Stabmixer langsam im
Arbeitsgefal (Abb. 6), bis die Flussigkeit die
gewinschte Konsistenz hat. Achten Sie darauf,
dass der Messerkopf stets mit FlUssigkeit be-
deckt bleibt und der Spalt zwischen Mixaufsatz
und Antriebseinheit einige Zentimeter oberhalb
der FlUssigkeit bleibt.

O HINWEIS:
1L

Wenn das Mixergebnis nicht die gewinschte
Konsistenz hat, sind evtl. die Lebensmittelstiicke
zu grof. Zerkleinern Sie diese vor dem Purieren.

7. Lassen Sie den Geschwindigkeitstaster los und
warten Sie einige Sekunden.

8. Nehmen Sie den Stabmixer aus dem Arbeits-
gefaB.

! VORSICHT!
[}

Sachschaden durch Uberhitzung!

Das Geréit verfigt Gber eine Schutzfunktion, die

den Motor im Falle einer drohenden Uberhit-

zung abschaltet.

= Verwenden Sie das Geréit nicht ldnger als
30 Sekunden, um eine Uberhitzung zu
vermeiden.

= Lassen Sie das Gerat danach mindestens
10 Minuten abkihlen, bevor Sie die Arbeit
fortsetzen.

= Im Falle einer automatischen Abschaltung
durch Uberhitzung ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose.

= Bei Warme- oder Geruchsentwicklung schal-
ten Sie das Gerdt sofort aus und ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose.
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Abb. 7: Mixaufsatz abnehmen

Abb. 8: Vorsicht: Messer und
Ndsse

4.3 Mixaufsatz abnehmen

| VORSICHT!
[}

Verletzungsgefahr und Sachschaden durch
rotierende Messer! Das Gerét lduft nach dem
Ausschalten noch kurz nach.

= Nehmen Sie den Mixaufsatz erst nach dem
Stillstand des Geréts aus dem Arbeitsgeféaf3.

1. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

2. Drehen Sie den Mixaufsatz von der
Antriebseinheit ab (Abb. 7).

4.4 Stabmixer reinigen

A WARNUNG!

Verletzungsgefahr und Sachschaden durch
falsche Reinigung:

® Schalten Sie das Gerét aus und ziehen Sie
den Netzstecker aus der Steckdose, bevor
Sie den Mixaufsatz entfernen und das Geréit
reinigen.

= Tauchen Sie die Antriebseinheit niemals in
Wasser oder andere FlUssigkeiten ein und rei-
nigen Sie sie nicht unter flieBendem Wasser.

= Reinigen Sie die Antriebseinheit und das
Netzkabel nur mit einem weichen, leicht an-
gefeuchteten Tuch.

= Tauchen Sie den Mixaufsatz niemals komplett
in Wasser oder andere FlUssigkeiten, damit
kein Wasser in den oberen Teil eindringen
kann (Abb. 8).

= Sollte Wasser in den Mixaufsatz eingedrungen
ein, lassen Sie diesen gut trocknen und ver-
wenden Sie ihn erst wieder, wenn er komplett
getrocknet ist.

= Benutzen Sie zum Reinigen des Gerdts keine
harten Reinigungsutensilien wie Stahlwolle
und keine scharfen oder étzenden Reini-
gungsmittel.

= Fassen Sie nicht an die Messer (Abb. 8).



Stabmixer bedienen

1. Reinigen Sie den Mixaufsatz mit SpiGlmittel
und heiflem Wasser.

QO HINWEIS:
1L

Wenn sich Lebensmittelreste an den Messern
festgesetzt haben, l6sen Sie diese mit einer
Burste. Verwenden Sie keine scharfkantigen
Gegensténde.

2. Wischen Sie die Antriebseinheit bei Bedarf
nur mit einem weichen, leicht angefeuchte-
ten Tuch ab (Abb. 9). Achten Sie darauf, dass
wdhrend der Reinigung keine Feuchtigkeit in
das Gehéuse eindringt.

Q  HINWEIS:
1L

Einige Lebensmittel kénnen Kunststoffteile
verfarben. Reiben Sie Verférbungen mit einem
mit Pflanzenél angefeuchteten Tuch ab.

Abb. 9: Antriebseinheit reinigen
3. Trocknen Sie die Antriebseinheit und den
Mixaufsatz und vergewissern Sie sich, dass
Sie alle Ricksténde entfernt haben, da der
Mixaufsatz in Kontakt mit Lebensmitteln
stehen wird.

4. Bewahren Sie den Stabmixer an einem tro-
ckenen und kiuhlen Ort auf.




5.1 Stérungen selbst beheben

Stérung

Das Gerat funk-
tioniert nicht.

Die Messer blo-
ckieren.

Das Gerdat wird
wéhrend des
Arbeitsvorgangs
heif3, es entwi-
ckelt sich ein
unangenehmer
Geruch.

mogliche
Ursache(n)

Sie betdtigen keinen
Geschwindigkeits-
taster.

Die Stromversor-
gung ist unterbro-
chen.

Im Arbeitsgefaf be-
finden sich zu viele
Speisezutaten.

Im Arbeitsgefaf3
befinden sich zu
harte oder zu grofie
Speisezutaten.

Eine Speisezutat
haftet am Messer.

Die empfohlene
Arbeitsdauer

des Geréts (30
Sekunden) wurde
Uberschritten.

Im Arbeitsgefaf be-
finden sich zu viele
Speisezutaten.

Im Arbeitsgefaf3
befinden sich zu
harte oder zu grofie
Speisezutaten.

Die Temperatur des
Lebensmittels ist zu
hoch.

maogliche Abhilfe

Dricken Sie den Geschwindigkeits-
taster [L] oder [H] durchgéngig wéh-
rend der Bedienung, siehe 4.2 ,Stab-
mixer bedienen”.

Stecken Sie den Netzstecker fest in die
Steckdose.

Nehmen Sie einen Teil der Speisezu-
taten aus dem Arbeitsgefaf3.

Geben Sie nur kleine Stucke (max.
1,5 cm) weicher Speisezutaten in das
Arbeitsgefaf.

Ziehen Sie den Netzstecker, entfer-
nen Sie das anhaftende Lebensmittel
und reinigen Sie die Messer, siehe 4.4
»~Stabmixer reinigen”.

® Schalten Sie das Gerat aus und
ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose.

= Lassen Sie das Gerét vor dem
Wiedereinschalten vollsténdig ab-
kihlen.

m Reduzieren Sie vor dem Wiederein-
schalten des Gerdts die Menge der
zu verarbeitenden Lebensmittel.

Nehmen Sie einen Teil der Speisezu-
taten aus dem Arbeitsgefdf3.

Geben Sie nur kleine Sticke (max.
1,5 cm) weicher Speisezutaten in das
Arbeitsgefaf3.

Lassen Sie das Lebensmittel auf unter
60 °C abkuihlen.



Hilfe im Storungsfall

5.2 Kundendienst

Falls Sie Ersatzteile bendtigen oder Stérungen nicht mithilfe der aufgefthrten Ta-
belle beheben kénnen, wenden Sie sich bitte an unseren Kundendienst:

ZWILLING J.A. Henckels Rus
Marshala Proshlyakova, 30
Office 308

Moscow

Russian Federation

Tel.: +7 (495) 228-05-29 (Diese Hotline ist fur Sie von 10.00 — 18.00 Uhr
zum Festnetztarif erreichbar. Tarife aus dem Mobilfunknetz kénnen abweichen.)

E-Mail: info@zwilling.ru




6.1 Gewdhrleistung

Es gilt eine gesetzliche Herstellergewéhrleistung von 2 Jahren ab dem Verkaufs-
datum. Von dieser Gewdéhrleistung ausgenommen sind Sachschéaden, die auf
Nichtbeachtung dieser Bedienungsanleitung, unsachgeméfie Behandlung oder
normalen Verschleifl zurickzufuhren sind. Die Gewdéhrleistung erlischt bei unau-
torisierten Eingriffen in das Gerét. Der Einsatz im grofigewerblichen Bereich sowie
rein optische Gebrauchsspuren sind ebenfalls von der Gewéhrleistung ausge-
schlossen. Technische Anderungen sind vorbehalten.

6.2 Umweltgerechte Entsorgung
| VORSICHT!

Durch eine fachgerechte Entsorgung leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum
Schutz der Umwelt.

= Das Gerdt enthalt Elektronikbauteile und darf daher nicht im Hausmull ent-
sorgt werden.

= Beachten Sie bei der Entsorgung die lokalen Entsorgungsvorschriften. Erfragen
Sie diese im Zweifel bei Ihrer Kommune.

*
= Entsorgen Sie nicht mehr benétigtes Verpackungsmaterial sach-

_ gerecht.

Gerdt nicht im Hausmull entsorgen!
= Geben Sie das Gerdt an einer Sammelstelle for Elektroschrott ab.

= Entsorgen Sie die Zubehérteile des Geréts getrennt nach Materi-
alien.

* Die Messung der maximalen Leistung wurde mit dem Zerkleinerer durchgefiihrt, dieser ist
nicht im Lieferumfang enthalten.

1. Stab: 240 g Karotte mit 360 g Wasser, 60 s auf hoher Stufe
2. Zerkleinerer: 110 g Malzzucker mit 50 g Mandeln, 30 s auf hoher Stufe
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