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Sicherheit

DE

Sicherheit

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung
vollsténdig durch, bevor Sie lhre Heil3-
Iuftfritteuse benutzen. Bewahren Sie die
Bedienungsanleitung gut auf. Falls Sie
das Gerdt an Dritte weitergeben, geben
Sie auch die Bedienungsanleitung mit.

Die Nichtbeachtung dieser Bedienungs-
anleitung kann zu schweren Verletzun-
gen oder Schdden am Gerdt fihren.

Sicherheitshinweise

Fir Schéden, die durch Nichtbeachtung
dieser Bedienungsanleitung entstehen,
tbernimmt Zwilling keine Haftung.

Wichtige Hinweise fiir lhre Sicherheit
sind besonders gekennzeichnet. Be-
achten Sie diese Hinweise unbedingt,
um Unfdélle und Schéden am Gerét zu
vermeiden.

Die Heifluftfritteuse (im Folgenden
,Gerat”) dient qusschlieﬁlic% zum

olfreien Erhitzen von Lebensmitteln
(im Folgenden ,Frittiergut”) fir den
Hausgebrauch.

Jede andere Verwendung gilt als
nicht bestimmungsgemaf3 und kann
zu Personen- oder Sachschaden
fohren.

Keine Gegenstdnde in das Gergt
geben.

Brandgefahr! Kein Ol, Fett oder Al-
kohol in die HeiB3luftfritteuse fillen.

Das Gerdt ist fir die Verwendung
im Haushalt bestimmt, nicht fir den
gewerblichen Einsatz.

Das Gerdt ist nicht dafiir bestimmt,
mit einer Zeitschaltuhr oder einem
separaten Fernwirksystem (Fernbe-
dienung) betrieben zu werden.

Fir bestimmte Personen besteht er-

hohte Gefahr:

Dieses Gerdt kann von Kindern ab

8 Jahren sowie von Personen mit
verringerten physischen, sensori-
schen oder mentalen Fghigkeiten
oder Mangel an Erfahrung und
Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziglich des
sicheren Gebrauchs des Gerdats
unterwiesen wurden und die dar-
aus resultierenden Gefahren ver-
stehen.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét
spielen. Reinigung und Wartung
cﬁ)rfen von Kindern nicht ohne Be-
aufsichtigung durchgefishrt werden.

Bewahren Sie das Gerdt und seine
Anschlussleitung fir Kinder unter
8 Jahren unzugdnglich auf.

Halten Sie Kinder von Verpao-
ckunismoferial fern. Es besteht
Erstickungsgefahr.

Stellen Sie das Gerat auf eine
trockene, ebene, rutschfeste Ober-
flache.

Stellen Sie das Gerdat nicht auf




Sicherheit

einer hei3en Oberflache oder in
der Nd&he von starken Hitzequellen
auf.

Lassen Sie das Netzkabel nicht
herunterhéngen.

Das Gerdt wird mit elektrischem
Strom betrieben. Daher besteht die
Gefahr eines elekirischen Schlags:

SchlieBBen Sie das Gerdt nur an
eine vorschriftsmafig installierte
Steckdose an.

Betreiben Sie das Gerdt nur, wenn
die auf dem Typenschild angege-
bene Spannung mit der Spannung
lhrer Steckdose Ubereinstimmt.

Gerdt nicht im Freien und nicht in
feuchten Rdumen verwenden.

Achten Sie darauf, dass das
Netzkabel nicht geknickt oder
eingeklemmt wird und dass das
Netzkabel und das Gerat nicht mit
Hitzequellen (z. B. Kochplatten,
Gasflammen) in Beriihrung kom-
men.

Wenn Sie den Netzstecker aus der
Steckdose herausziehen, ziehen
Sie immer direkt am Netzstecker.
Tragen Sie das Gerdt nicht am

Netzkabel.
Fassen Sie den Netzstecker niemals
mit nassen Handen an.

Auch bei ausgeschaltetem Gerat
liegt im Inneren des Geréts Span-
nung an, solange der Netzstecker
in der Steckdose steckt.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch,

im Gefahrenfall oder im Falle eines
Defekts unverziglich den Netzste-
cker aus der Steckdose. Halten Sie
aus diesem Grund die Steckdose,
in der der Netzstecker des Gerdts
steckt, jederzeit leicht zugédnglich.

Ziehen Sie den Netzstecker aus
der Steckdose, bevor Sie das Gerdit
reinigen oder pflegen.

Schrauben Sie das Gerat niemals
auf und nehmen Sie keine techni-
schen Veranderungen vor.

Tauchen Sie das Gerdt niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten,
reinigen Sie es nicht unter flief3en-
dem Wasser und stellen Sie es
nicht in die Spilmaschine.

Bei eingeschaltetem Gerat besteht
Brandgefahr:

Frittiergut kann brennen. Verwen-
den Sie das Gerdt nie in der Néhe
oder unterhalb von brennbaren
Materialien (z. B. Gardinen, Han-
geschranken).

Achten Sie darauf, dass die Luft-
schlitze nicht verdeckt sind. Halten
Sie seitlichen Abstand zu anderen
Gegenstanden. Der Bereich rund
um das Gerdt muss immer frei sein.
Stellen Sie das Gerdt nicht auf
eicht brennbaren Oberfléchen

(z. B. Papierserviette) ab.

Decken Sie das Gerdt niemals ab.

Lassen Sie das eingeschaltete Ge-
rét nicht unbeaufsichtigt.

Bei eingeschaltetem Geréat und un-
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mittelbar danach besteht Verbren-

nungsgefahr am Frittierbehalter, an
Teilen im Gehduseinneren und am

Frittiergut:

Beim Entnehmen kann Dampf
entweichen. Halten Sie sich vom
Dampf fern und beugen Sie sich
nicht mit dem Gesicht dariber.

Transportieren oder verschieben
Sie das Gerat nicht wahrend des
Betriebs.

Wenn Lebensmittel zu stark erhitzt
werden, kdnnen sich gesundheits-
schadliche Stoffe bilden. Zum
Frittiergut passende Temperatur
und Zeit einstellen und verbrannte
Lebensmittel entfernen.

Wenn Frittiergut langer im Ge-
rat verbleibt, kann es verderben:
Lassen Sie kein Frittiergut im Gerdt,

wenn Sie das Gerdat nicht benutzen.

Ein defektes Gerdt kann zu Sach-

Symbolerklarung

schaden und Verletzungen fihren:

Prifen Sie das Gerdt vor jeder
Benutzung auf Schaden. Falls Sie
einen Transportschaden feststellen,
wenden Sie sich umgehend an den
Handler, von dem Sie das Gerat
erworben haben. Betreiben Sie nie-
mals ein defektes Gerdt. Betreiben
Sie niemals ein Gerdt, das herunter-
gefallen ist.

Im Falle eines Defekts oder eines
beschadigten Netzkabels muss das
Gerat repariert werden. Das Gerat
enthdlt keinerlei Teile, die Sie selbst
reparieren kdnnen.

Durch falsche Handhabung des
Gerats kdnnen Schaden entstehen

Bevor Sie das Gerdt verstauen:

Ziehen Sie den Netzstecker und
lassen Sie das Gerat vollstandig

abkihlen.

A Llebensgefahr durch Stromschlag

& Verbrennungsgefahr an heifen Oberflachen

A Gesundheitsgefahr




DE Technische Daten

Technische Daten

Stromversorgung 220 - 240 V~, 50/60 Hz
Energieverbrauch/leistung 1800 W
Temperaturbereich 50 - 200 °C

Timerbereich 1 - 60 min.
Fassungsvermégen ol

Llange Anschlusskabel I'm

Abmessungen (Lx B x H) 364,6 x 267,8 x 336,2 mm
Gewicht 5,1 kg

Wassertank 130 ml

E Nicht im Hausmill entsorgen.
|

Das Gerdt entspricht den Richtlinien fur die CE-
Kennzeichnung.

Kennzeichnungen

www.zwilling.com 5
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Ubersicht
1
2
3
5
4
6
7
8

1 Wassertank

5 Abfropfgitter

2 Luftschlitze

6 Frittierbehalter

3 Drehregler

7 Handgriff

4 Bedienflache

8 Sichtfenster
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Bedienflache

1 9
2 10
3 11

5
&
v B

4@ U 12
XF working 0
5 13
6 14
7 15
8 16
1 Symbol Brot 9 Symbol Bacon
2 Symbol Gemise 10 Symbol Steak
3 Symbol individuelle Einstellungen 11 Symbol Garnelen
4 Symbol Kuchen 12 Symbol Fisch
5 Symbol Wassersprihfunkfion 13 Start-/Pause-Taste
6 Symbol Pommes Frites 14 Symbol Wirstchen
7 Llicht 15 Ein/Aus-Taste
8 Symbol Pizza 16 Symbol Hahnchen
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Bedienung

I Vor dem ersten Gebrauch

Reinigen Sie den Frittierbehdlter und den Rost mit Trinkwasser (siehe Kapitel ,Pflege”). Schliefen
Sie die HeiBluftfritteuse erst danach an eine geeignete Steckdose an (siehe Kapitel ,Technische
Daten”). Das Display leuchtet einmal auf und die HeiBlufifritteuse kann tber die Ein/Aus-Taste

eingeschaltet werden. Lassen Sie das Gerdt vor dem ersten Gebrauch einmalig ohne Frittiergut

bei 200 °C fir 10 Minuten laufen.

ﬂ Frittierbehélter fillen

Ziehen Sie den Frittierbehélter am Griff aus dem Gerdit, das Gerdt zeigt im Display OPEN an.
Verwenden Sie den Rost, damit das Frittiergut von allen Seiten von HeiBBluft umstrémt wird und
die Lebensmittel nicht in eventuell austretendem Fett liegen. Schieben Sie den Frittierbehdlter
nach dem Befillen so in das Gerdt, dass er fléichig mit dem Gehéuse abschlieBt. Alle anzuwdh-
lenden Programme leuchten auf.




DE Bedienung

Frittierprogramm wdéhlen

Driicken Sie die Ein-/Aus-Taste. Die Progrommtasten fir die individuelle Einstellung und die Was-
sersprihfunktion blinken. Drehen Sie den Drehregler, bis das zu lhrem Lebensmittel passende

Frittierprogramm leuchtet.

E/ \5 ' - - = 3 Temperatur und Zeit kénnen im
néchsten Schritt noch ange-

7 2 XD passt werden.

working

Einstellungen anpassen

Die Sollwerte fur Zeit und Temperatur kénnen Sie Uber den Drehregler verdndern, z.B. wenn Sie
eine kleinere Menge als gewshnlich erhitzen. Driscken und drehen Sie den Druckregler im Uhr-
zeigersinn, um die Werte zu erhdhen und gegen den Uhrzeigersinn, um die Werte zu reduzie-
ren. Die Temperatur l&sst sich von 50 °C bis 200 °C, die Zeit von 1 bis 60 Minuten einstellen.
Beachten Sie bei der Zeiteinstellung, dass die HeiBluftfritteuse eine Minute braucht, bis sie die

eingestellte Temperatur erreicht hat.

A

= 3 Wenn Lebensmittel zu stark
erhitzt werden, kénnen sich
7 «2 o gesundheitsschadliche Stoffe
bilden. Wenn sie zu wenig er-
Q) hitzt werden, kénnen gesund-
heitsschadliche Keime iber-
leben (z.B. Salmonellen)

www.zwilling.com 9
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Wassersprithfunktion einstellen

Bei der Wassersprihfunktion wird alle 5 Minuten 5 Sekunden lang Wassernebel auf das Friftiergut
gespriht, damit es saftig und zart bleibt, z.B. bei der Zubereitung von Gemise. Eninehmen Sie
den Wassertank und befillen Sie ihn mit max. 130 ml Trinkwasser. Wéhrend des Betriebs leuchtet
die Taste fur die Wassersprihfunktion dauverhaft und erlischt, wenn die Funktion deaktiviert wird.
Leeren Sie den Wassertank nach jeder Benutzung des Gerdits (siehe ,Wassertank leeren”).

Hinweis: Bei den Programmen Brot, Kuchen, Pommes Frites und Pizza ist die Wassersprihfunk-
fion deakfiviert.

AusschlieBlich Trink-
wasser und keine
anderen Flissigkeiten
einfillen!

B Wassertank leeren

Entfernen Sie zuerst den Deckel des Wassertanks. Nehmen Sie anschlieend den Tank heraus

und leeren Sie das enthaltene Restwasser aus. Setzen Sie den Wassertank wieder ein und
schlieen Sie ihn mit dem Deckel.




DE Bedienung

HeiBluft-Frittieren

Starten Sie das eingestellte Programm durch Driicken der Start/Pause-Taste. Der Fritfiervorgang
kann durch emeutes Driicken pausiert werden, nach 3 Minuten Inaktivitéit wechselt das Gerét

in Standby. Nach der Halfte des Programms ertént ein Piepton zur Erinnerung, das Friftiergut zu
durchmischen. Das Programm l&uft danach weiter. Wenn der Frittiervorgang beendet ist, ertént
ein Signalton und das Gerét schaltet in Standby. Zum vorzeitigen Beenden des Programmes
kann die Ein/Aus-Taste wahrend der Pause einmal gedriickt werden. Ein Summer ertént kurz und
der Lufter l&uft 20 Sekunden nach.

A\

Beim Betrieb kommt heifer
Dampf aus den Liftungs-
schlitzen. Nicht Gber das
Gerdt beugen!

Bl Frittiergut entnehmen

Entnehmen und halten Sie den Frittierbehélter immer am Haltegriff. Stellen Sie den Behélter auf
einen hitzebesténdigen Topfuntersetzer und entnehmen Sie das Fritfiergut mit Kochbesteck, mit
dem Sie sich nicht verbrennen kénnen. Sie kénnen sofort einen neuen Frittiervorgang starten.
Wenn Sie den Frittierbehdlter entnehmen, bevor das Programm automatisch oder mit der Ein-/
Aus-Taste beendet wurde, lauft es weiter, wenn der Behalter innerhalb von 30 Minuten wieder
eingesetzt wird, andernfalls wechselt das Gerdt in Standby.

Beim Offnen kann heifer
Dampf entweichen. Nicht Gber
das Gerat beugen! Nicht an
den metallischen Frittierbehal-

<\,4/ %l\ %\/
ter, den Rost oder ins Gerdt
fassen. Vorsicht: Auch das

Frittiergut ist heif3!

www.zwilling.com 11
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Pflege

I Rost spiilen

Reinigen Sie den Rost nach jeder Verwendung. Vorher abkihlen lassen. Sie kénnen den Rost von
Hand oder in der Geschirrspilmaschine spilen. Keine scharfen Reinigungsmittel oder kratzende
Werkzeuge wie Metallschwémme oder Microfaserticher verwenden. Haringckigen Schmutz

/\

Den Rost vor dem Reinigen
abkihlen lassen.

ggfs. mit Backofenspray vorher l6sen.

v vV

B Gehéuse und Frittierbehélter reinigen

Das Gerat und den Frittierbehdlter vor dem Reinigen abkihlen lassen und den Netzstecker
ziehen. HeiBluftfritteuse und Frittierbehdlter von auBen und innen mit einem feuchten Tuch ab-
wischen. Verwenden Sie keine Microfaserticher, da diese feine Kratzer auf der Oberflache

/N A\

Vor dem Reinigen den
Netzstecker ziehen und
Gerdat und Frittierbehdl-
ter abkihlen lassen.

verursachen kénnen.




Storung

Stérung

Problem Mégliche Ursache Abhilfe
Das Frittiergut wird zu Die Temperatur ist zu hoch Zeit reduzieren.
dunkel. oder die Zeit zu lang. Temperatur senken.

Die Temperatur ist zu niedrig

Das Frittiergut wird nicht oder die Zeit zu kurz.
knusprig.

Zeif verléingem.

Temperatur erhéhen.

Frittierbehalter nicht tberfillen.

Das Frittiergut enthalt zuviel

Frittiergut vorher gut abtropfen,/

Wasser abtrocknen
Das Frittiergut wird un- Die HeiBluft erreicht nicht alle  Das Fritiergut zwischendurch auf-
gleichmabig braun Stellen. schitteln oder wenden,

Das Frittiergut ist sehr fettig
und austrefendes Fett erzeugt

Waeiber Rauch kommt aus  weiBen Rauch.

keine Abhilfe nstig.

dem Gerdt. Der Frittierbehalter enthélt
noch Fett von der vorigen Ver-
wendung.

Frittierbehdlter nach jeder Ver-
wendung reinigen.

Schwarzer RO,‘UCh komet Vorsicht: Fettbrand!
aus dem Gerat.

Sofort den Netzstecker ziehen
und das Gerdt geschlossen los-
sen, bis es aufhért zu rauchen.

Stromversorgung unter-

brochen.
Das Bedienfeld leuchtet

nicht.

Netzstecker in geeignete
Steckdose stecken. Sicherung
prUfenA Gerat nicht zusammen
mit anderen Verbrauchern ver-
wenden.

Frittierbehalter nicht ganz ein-
geschoben.

Frittierbehalter ganz einschie-
ben, sodass er flachig mit dem
Gehduse abschliebt.

. B Der Frittierbehalter ist zu voll
Der Frittierbehalter klemmt. .
oder schrég angesetzt.

Menge des Frittiergut reduzie-
ren.

Den Behdlter beim Einsetzen
nicht verkanten.

www.zwilling.com
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Kundendienst

Wenden Sie sich bei Problemen mit lhrem
Gerat an unseren Kundendienst.

Detaillierte Hinweise zu Service, Reparatur
Garantie und der Produkiregistrierung finden
Sie unfer www.zwilling.com/service.

Entsorgung

Das Symbol ,durchgestrichene
E Milltonne” erfordert die separate

Entsorgung von Elekiro- und Elekironik-
B Aligergten (WEEE). Elekrische und
elekironische Gerdte kénnen gefthrliche und
umweligeféhrdende Stoffe enthalten. Dieses
Gerdt und seine Verpackung nicht im unsortier-
ten Hausmill sondern an einer ausgewiesenen
Sammelstelle fur Elekiro- und Elekironik-Alige-
réte entsorgen. Dadurch fragen Sie zum Schutz
der Ressourcen und der Umwelt bei. Fur
weitere Informationen wenden Sie sich bitte an
die &rilichen Behsrden.
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