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Sicherheit

Sicherheit

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung voll-
standig durch, bevor Sie lhren Sous Vide
Stick benutzen. Bewahren Sie die Bedie-
nungsanleitung gut auf. Falls Sie den Sous
Vide Stick an Dritte weitergeben, geben Sie
auch die Bedienungsanleitung mit.

Die Nichtbeachtung dieser Bedienungsan-
leitung kann zu schweren Verletzungen oder

Sicherheitshinweise

A

Schaden am Gerat fohren. Fir Schaden, die
durch Nichtbeachtung dieser Bedienungs-
anleitung entstehen, tbermimmt ZWILLING
keine Haftung.

Wichtige Hinweise fir Ihre Sicherheit sind
besonders gekennzeichnet. Beachten Sie
diese Hinweise unbedingt, um Unfélle und
Schaden am Gerat zu vermeiden.

Der Sous Vide Stick (im Folgenden
,Gerét') dient ausschlieBlich zum
Erwarmen von Wasser fir das Garen
von vakuumierten Lebensmitteln im
Wasserbad. Es darf ausschlieBlich mit
den mitgelieferten oder von
ZWILLNG zugelassenen Zubehor

teilen genutzt werden.

Jede andere Verwendung gilt als
nicht besﬂmmungsgemc‘jﬁ und kann zu
Personen- oder Sachschéden fohren.
Verwenden Sie das Gerét ausschlief3-
lich im Innenbereich.

Keine heiBen Fefte oder Ole und
keine Gegenstande in das Gerat
geben.

Das Gerét ist nicht fir den direkfen
Kontakt mit Lebensmitteln geeignet.
Die zu garenden Lebensmittel missen
verschlossen in Vakuum- oder Gefrier-
beuteln eingepackt sein, bevor das
Geréif eingesetzt wird,

Das Gerdt ist ausschlieflich fur die
Verwendung

* im Haushalt

* in Personalkiichen von L&den, Biros
und anderen gewerblichen Berei-
chen

e in landwirtschaftlichen Anwesen

* von Gésten in Hotels, Motels und
anderen Wohneinrichtungen

bestimmt. Nicht fir den gewerblichen
Einsatz bestimmt.

Fir bestimmte Personen besteht er-

hohte Gefahr:

Dieses Gerdt kann von Kindermn ab 8

Johren sowie von Personen mit verrin-

gerten physischen, sensorischen oder
mentalen %dhigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und Wissen nur dann
benutzt werden, wenn sie beauf-
sichtigt oder beziiglich des sicheren
Gebrauchs des Gerits unferwiesen
wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerét
spielen. Reinigung und Wartun
(Ejrfen von Kindemn nicht ohne geouf—
sichtigung durchgefihrt werden.

Bewahren Sie das Gerat und seine
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Sicherheit

Anschlussleitung fur Kinder unfer 8
Jahren unzuganglich auf.

Halten Sie Kinder von Verpackungs-
material fern. Es besteht Erstickungs-
gefahr.

Das Gerat wird mit elekirischem Strom
betrieben. Daher besteht die Gefahr

eines elekirischen Schlags:

SchlieBen Sie das Gerét nur an eine vor-
schriftsméiBig installierte Steckdose an.

Betreiben Sie das Gerét nur, wenn
die auf dem Typenschild angegebe-
ne Spannung mit der Spannung lhrer
Steckdose Ubereinsfimmt.

Achten Sie darauf, dass das An-
schlusskabel nicht geknickt oder
eingeklemmt wird und dass das
Anschlusskabel und das Gerdt nicht
mit Hitzequellen (z. B. Kochplatten,
Gasflammen) in Berthrung Eommen.

Wenn Sie den Netzstecker aus der
Steckdose herausziehen, ziehen Sie
immer direkt am Netzstecker. Tragen
Sie das Gerdt nicht am Ansch|u53<obel.

Fassen Sie den Netzstecker niemals
mit nassen Handen an.

Fihren Sie keine Gegensténde in
Gergtedfinungen ein.

Auch bei ausgeschaltefem Gerét liegt
im Inneren des Gerdts Spannung an,
solange der Netzstecker in der%feck—
dose steckf.

Ziehen Sie nach jedem Gebrauch,
im Gefahrenfall oder im Falle eines
Defekts unverziglich den Netzstecker
aus der Steckdose. Halten Sie aus
diesem Grund die Steckdose, in der

der Netzstecker des Geréits steckt,
jederzeit leicht zugdnglich.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der
Steckdose, bevor Sie das Gerét reini-
gen oder pflegen.

Schrauben Sie das Gerdt niemals auf
und nehmen Sie keine technischen
Veranderungen vor.

Stellen Sie den Kochbehdlter auf eine
frockene, ebene, rutschfeste Ober-
flache.

Stellen Sie den Kochbehdlter nicht auf
einer heiBen Oberfléche oder in der
N&he von starken Hitzequellen auf.

Beim Gebrauch des Gerdts muss der
Kochbehdlter zwischen der minimalen
und maximalen Fillstandsanzeige auf
dem Gerat mit Wasser gefillt sein.

Refestigen Sie das Gerdt, indem Sie
es an der Seite lhres Kochbehdlters
festklemmen.

Tauchen Sie das Gerét nicht Uber die
obere Atzmarke am Edelstahlgehéuse
hinaus in Wasser ein.

Verwenden Sie kein entionisiertes

Wasser (VE-Wasser).

Heben oder bewegen Sie das Gerét
und den Kochbehdlter nicht wahrend

des Gebrauchs.

Schalten Sie das Gerét erst ein, wenn
es mit der Klemme am Kochbehélter
befesfigt und in Wasser getaucht ist.

Verbrennungsgefahr - Der
Kochbehdlter, der Edelstahlteil

des Zirkulators und die Vaku-
umbeutel werden bei Verwendung

www.zwilling.com



Sicherheit

heil3. Verwenden Sie beim Umgan
Topflappen oder Zangen. lassen Sie
das Gerat abkihlen, bevor Sie das
Wasserbad entleeren.

Wenn das Gerét unter einer abnor-
malen Netzstorung arbeitet, kann dies
zu Leisfungseinbu(?en fihren. Mag-
licherweise muss der Netzstecker

ezogen werden, um den normalen
getrie wiederherzustellen.

Ziehen Sie bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, vor
dem Auseinandernehmen und vor
dem Reinigen den Netzstecker.

Reinigen Sie das Gerét und alle
Zube%érteﬂe grindlich vor der ersfen
Verwendung und unmittelbar nach
jeder Anwendung.

Ein defektes Geréit kann zu Sachsché-
den und Verletzungen fihren:

Prifen Sie das Gerdt vor jeder Be-
nutzung auf Schéden. Falls Sie einen
Transportschaden feststellen, wenden
Sie sich umgehend an den Handler,
von dem Sie das Gerdt erworben he-

Symbolerklérung

ben. Betreiben Sie niemals ein defektes
Gertt oder defekte Zubehoreile.
Betreiben Sie niemals ein Gerdt oder
Zubehorteile, die heruntergefallen sind.

Im Falle eines Defekts oder eines be-
schadigten Anschlusskabels muss das
Gerdt durch den Hersteller, seinem
Kundendienst oder einer éhnlich qualr-
fizierten Person repariert werden. Ver-
wenden Sie kein Verléngerungskabel.
Das Gerét enthalt keineﬁei Te%e, die
Sie selbst reparieren kénnen.

Durch falsche Handhabung des Ge-

rits kdnnen Schaden entstehen.

Lassen Sie das Anschlusskabel nicht
herunferhdéngen.

Wenn das Gerét durch unachtsamen
Betrieb in den Kochbehdlter fallt,
ziehen Sie zuerst den Netzstecker,
nehmen Sie es dann aus dem Behdl-
ter und wischen Sie das Wasser auf
der Gerdteoberfldche ab. Stellen Sie
das Gerdt zum Trocknen an einen
luffigen Ort. Nach vollstéindigem
Austrocknen kénnen Sie das Gerat
wieder verwenden.

A Lebensgefahr durch Stromschlag

& Verbrihungsgefahr an heiben Flissigkeiten

! Gefahr von Sachschéden und Schaden am Gerat
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Technische Daten / Programmfunktionen

Technische Daten

Stromversorgung 220-240 V~, 50-60 Hz
Energieverbrauch/leistung 1200 W
Sicherheitsklasse IPX7
Temperatur max. 90 °C
Temperaturstabilitat 40-70 °C: +0,1-0,2 °C
Temperaturstabilitat <40 und >70 °C: +0,2-0,5°C
Zeiteinstellung 0-99:59 Stunden
Fassungsvermdgen des KochgeféBes 6-201

lange Anschlusskabel 1,25 m
Umwdélzung 10 L/Min

Abmessungen ohne/ mit Klemme

(@ x H)

65x315mm/ 95%x 315 mm

Gewicht

1,2 kg

Kennzeichnungen

Programmfunktionen

E Nicht im Hausmull entsorgen.

—
C € Das Gerét entspricht den Richt-

linien fur die CE-Kennzeichnung.

1 Display

3 Ein/ Aus

2 Temperatur- und Zeiteinstelltaste

4 Funktionstaste

www.zwilling.com



Ubersicht

Ubersicht

[
o
3 ...........................................
1 Bedienfeld 5 Edelstahlgehause
2 MAX-Wasserfillstand 6 Nefzstecker
3  MIN-Wasserfillstand 7 Befestigungsklemme
4 Verschlusskappe




DE Bedienung

Bedienung

n Sous Vide Stick erstmalig benutzen

Spilen Sie Edelstahlgeh&use und Heizstébe vor erstmaliger Nutzung mit klarem Wasser aus.
Drehen Sie dazu das Edelstahlgehause, bis der Pfeil A auf das gedffnete Schloss-Symbol ‘&
zeigt. Schieben Sie das Edelstahlgeh&use ber die Heizstébe, achten Sie darauf, den Zirkulator
nicht zu beschadigen. Schieben Sie das Edelstahlgehduse nach der Reinigung wieder auf das
Gerat und drehen Sie es, bis der Pfeil A auf das geschlossene Schloss-Symbol @ zeigt. Das
Gerdtist nun verriegelt.

“ING v
o 8 k']
LlNG 0
\_y”
o 20

My
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E Sous Vide Stick in Betrieb nehmen

Befestigen Sie das Gerat mit der Klemme am Kochbehdlter. Der Kochbehalter sollte ein
Fassungsvermagen von 6-20 | haben. Fillen Sie den Behdalter mindestens bis zur MIN-
Markierung am Ger&t mit Wasser. Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose. Ein
Piepton ertént und die Ein-/ Aus-Taste O leuchtet.

Al

Gerdt ist nicht fir den direkten
Lebensmittelkontakt geeignet.
MIN- und MAX-Markierung am
Gerdat beachten.

www.zwilling.com 7



Bedienung DE

EXB Temperatur einstellen

Dricken Sie die Ein-/ Aus-Taste (), um in den Einstellungsmodus zu gelangen. Stellen Sie
die gewiinschte Temperatur tber die Plus- @ und Minustaste @ ein. Jeder Tastendruck ist
mit einem Piepton hinterlegt. Die eingestellte Temperatur entspricht der spateren Kerntem-
perafur des Garguts.

m Garzeit einstellen

Drijcken Sie die Funkfionstaste §%. Die Stundenanzeige auf dem Display beginnt zu blinken.
Stellen Sie die gewinschte Stundenangabe durch Dricken der Plus- @ und Minustaste ©
ein. Dricken Sie erneut die Funktionstaste €&, um die Minutenangabe mit den Plus- oder
Minustasten einzustellen. Bestatigen Sie die Eingabe durch Driscken der Ein-/Aus-Taste O.
Das Geréat beginnt, das Wasser zu erhitzen. Wahrend der Aufheizphase zeigt das Display
die akiuelle Wassertemperatur an.

1 2.
BT
Der Aufheiz: baw, B 0/0
Garprozess kann jederzeit 5

durch 3-sekiindiges Driicken der
Funktionstaste €% unterbrochen
und zuriickgesetzt werden.

8



DE Bedienung

n Garvorgang beginnen

Wenn die gewinschte Wassertemperatur erreicht ist, ertént zwei Mal ein Piepton. legen
Sie das vakuumierte Gargut in den Topf. Die eingestellte Garzeit beginnt herunterzuzéh-
len. Wahrend dem Garvorgang wechselt die Displayanzeige alle 5 Sekunden zwischen
eingestellter Temperatur und restlicher Garzeit. Ist die Garzeit abgelaufen, ertént ein Piep-
ton und das Display zeigt End. Das Gerat geht nun in den Standby-Modus

: G’/ ) > End

Gargut im Kochbehélter wéhrend des
gesamten Garvorgangs vollstédndig
mit Wasser bedeckt halten, ggf. mit
einem Gewicht beschweren.

B Ausschalten

Halten Sie die Ein-/ Aus-Taste O fur 3 Sekunden gedrickt, um das Gerét auszuschalten.

www.zwilling.com 9



Vakuumieren DE

Vakuumieren

I} Vokuumieren von Beuteln

Die Vakuumpumpe darf keine Flussigkeiten (z. B. Wasser, O, Fleischsaft) aufnehmen. Wenn Sie
feststellen, dass Flussigkeit in Richtung der Pumpe angesaugt wird, unterbrechen Sie den Vakuu-
miervorgang sofort durch Driicken der Ein-/Aus-Taste (&) an der Vakuumpumpe.

'

Vakuumpumpe und
-beutel sind als Zubehér

N
——
=
auf www.zwilling.com
erhaltlich. ////\

B} Marinieraufsatz verwenden

Zum Marinieren von Lebensmitteln oder Sous-Vide-Garen wird die Verwendung des Marinier-
aufsatzes empfohlen. Bringen Sie diesen am Ventil im Inneren des Beutels an, bevor Sie die
Beutel verschliePen. Der Marinieraufsatz erleichtert den Vakuumiervorgang, indem er das Einsau-
gen von Flissigkeit fir eine kurze Daver verzogert. Sobald Flissigkeit an dem Marinieraufsatz
angekommen ist, muss die Pumpe sofort manuell gestoppt werden.

Marinieraufsatz ist als Zu-
beh&r auf www.zwilling.com
erhdltlich.

10



DE Vakuumieren

E] Vakuumbeutel verschlieBen

Beutel kénnen mit dem im Lieferumfang enthaltenen Zipper mihelos verschlossen werden.
Schieben Sie den Zipper seitlich auf den Beutel, und ziehen Sie thn am Rand entlang, um den
Beutel zu verschlieBen. Streichen Sie mit dem Finger mit leichtem Druck tber die Verschlussleiste,
um sicherzustellen, dass der Beutel ordnungsgemap verschlossen ist. Ziehen Sie zum Offnen der
Beutel die Verschlussleiste mit beiden Handen auseinander.

' Beachten Sie, dass der
PUSH-Knopf in der Mitte des
Silikonventils nach jedem
) Vakuumiervorgang gedrijckt
werden muss, um das Ventil
abschlieBend abzudichten.

Y Vakuumbeutel reinigen

Sie kénnen die Beutel von Hand reinigen und anschliebend wiederverwenden. lassen Sie

die Beutel nach der Reinigung immer vollstéindig trocknen. Wenn Sie rohes Fleisch, Fisch, Eier
oder Rohmilchkése in den Beuteln aufbewahrt haben, missen sie besonders grindlich gereinigt
werden.

v O Vv

www.zwilling.com 11



Pflege DE

Pflege

[ oberflichen reinigen

Zur auBeren Reinigung der Geréateoberfléchen kénnen Sie ein feuchtes, fusselfreies Tuch
verwenden. Verwenden Sie keine Microfaserticher, da diese feine Kratzer auf der Oberflache

Bewahren Sie das Ge-
rét im mitgelieferten
Stoffbeutel auf.

verursachen kénnen.

AN

Vor dem Reinigen Netzste-
cker ziehen und Gerét voll-
sténdig abkihlen lassen.
Gerdt niemals vollstandig in
Wasser tauchen.

v QO

Um das Edelstahlgehduse abzunehmen, drehen Sie es, bis der Pfeil A auf das gesfinete
Schloss-Symbol “ka zeigt. Schieben Sie das Edelstahlgehduse tber die Heizstabe, achten Sie
darauf, den Zirkulator nicht zu beschadigen. Das Edelstahlgehduse ist spilmaschinengeeignet.
Schieben Sie das Gehause nach der Reinigung wieder auf das Geréit und drehen Sie es, bis
der Pfeil A auf das geschlossene Schloss-Symbol @ zeigt. Das Gerét ist nun verriegelt.

EB) Edelstahlgehéuse reinigen

UNG V)
(o]
LiNg 0 s *
U
(- 50
" LY
2.3
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DE Entkalken

Entkalken

Bl Heizstébe und Edelstahlgehéuse entkalken

Befestigen Sie das Gerdt mit der Klemme am Kochbehdlter. Befillen Sie den Kochbehdlter
bis zur MAX-Markierung am Geréat mit Wasser und geben Sie Essigessenz im Verhdlinis 1:5
dazu. Stellen Sie die Temperatur auf 70 °C und den Timer auf 20 Minuten ein und starten Sie
das Gerdt. Ziehen Sie danach den Stecker und lassen Sie das Gerét abkihlen. Spulen Sie an-
schliePend die Heizstébe und das Edelstahlgehduse mit Wasser ab und trocknen Sie die Teile
grundlich. Wiederholen Sie den Vorgang gegebenenfalls.

RegelméfBig entkalken,
bevor sich sichtbare
Kalkablagerungen
zeigen.

www.zwilling.com 13



Storung / Kundendienst / Zubehor / Entsorgung DE

Storung

Problem/Fehlercode Mégliche Ursache Abhilfe

Kein Wasser im Kochbehdlter. Fillen Sie Wasser nach.
EE1 erscheint im Display,

Alarmsignal ertént Zu wenig Wasser im Koch-
behalter.

Fillen Sie Wasser nach.

Durch den Zirkulator im Gerat Fillen Sie mehr Wasser nach

Ein schlurfendes Gerdusch i ) L
wurde eine Wasserverwirbe- oder unterbrechen Sie die Ver-

ist zu horen.

lung erzeugt. wirbelung z.B. mit einem L&ffel.
Ein gurge\ndes Gergusch Der Zirkulator zieht Luft. Fillen Sie mehr Wasser nach.
ist zu héren.
Das Gerat funktioniert Stromversorgung nicht ge- Uberprifen Sie Netzkabel und
nicht. geben. Sicherungen.
Kundendienst

Wenden Sie sich bei Problemen mit lhrem Geréat an unseren Kundendienst.

Detaillierte Hinweise zu Service, Reparatur, Garantie und der Produkiregistrierung finden
Sie unter www.zwilling.com/service.

Zubehor

Passendes Zubehor zu threm Gerét finden Sie auf www.zwilling.com.

Entsorgung

Elekiro- und Elektronik-Altgerdten (WEEE). Solche Geréte kénnen gefahrliche

und umweltgefshrdende Stoffe enthalten. Dieses Gerét und seine Verpackung
B ichi im unsorfierten Hausmll sondern an einer ausgewiesenen Sammelstelle fir
Elekiround Elektronik-Aligerate entsorgen. Dadurch tragen Sie zum Schutz der Ressourcen
und der Umwelt bei. Fur weitere Informationen wenden Sie sich bitte an die 6rilichen Be-
horden.

E Das Symbol ,durchgestrichene Milltonne” erfordert die separate Entsorgung von
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Safety

Safety

Read these operating instructions complete-
ly and with care before using the Sous Vide
stick. Keep these operating instructions in

a safe place. If you transfer the Sous Vide
stick to a third party, ensure that you include
the operating instructions in such a transfer.

Non-observance of these operating instruc-
fions can lead to serious injury or damage

Safety information

A

to the device. ZWILLING does not accept
any liability for damage caused by non-ob-
servance of these operating instructions.

Important information for your safety is spe-
cifically marked. Make sure to observe this
information in order to avoid accidents and
damage to the device.

The Sous Vide stick (referred to as

the "device" in the following] is used

exclusively for heating water for cook-

ing vacuum-sealed foods in a water

bath. It may only be used with the

accessories supplied or approved by

ZWILING.

Any other use is considered improper

and may result in personal injury or

property damage.

Use the device indoors only.

Do not put any hot fats, oils, or objects

in the device.

The device is not designed for direct

contact with foods. The food to be

cooked must be sealed in vacuum

bags or freezer bags before the

device is used.

The device is exclusively infended for

domestic use

* use in staff kitchens in shops, offices
and other commercial areas

* in agricultural operations

. rguests in hotels, motels and other
iving accommodation

. Not infended for commercial use.
Cerfain persons are at greafer risk:

This device may be used by children
8 years of age and older and by per-
sons with reduced physical, sensory
or mental capacity or with a lack of
experience and knowledge, only if
such children and persons are super-
vised or have been instructed in the
safe use of the device and understand
the hazards resulting from using the
device.

Children are not allowed to play
with the device. Cleaning and main-
tenance must not be carried out by
children without supervision.

Keep the device and its power cord
in a location that is not accessible to
children under 8 years old.

Keep children away from the packag-
ing material. It poses a risk of suffoca-
fion.




Safety

The appliance is operated with
electric current. There is therefore a
danger of electric shock:

Only plug the device info a correctly
installed socket.

Only operate the device if the voliage
stated on the type plate matches the
voltage of your socket.

Make sure that the connection
cable is not kinked or pinched and
make sure that the power cord and
the device do not come in contact
with sources of heat (e.g. hobs, gas
flames).

When unplugging the mains plug from
the sockef, ogvoys unplug the connec
fion cable directly. Do not carry the
device by the connection cable.

Never fouch the power plug with wet
hands.

Do not insert any objects into the
openings on the device.

As long as the mains plug is plugged
info the socket, live vollage exisfs

in the device, even if the device is
swifched off.

Alfter every use and in the event of
danger or a defect, unplug the mains
plug from the socket immediately. For
this reason, keep the socket into which
the device's mains plug is plugged
easily accessible at Oﬁgﬁmes.

Unplug the mains plug from the socket
prior to cleaning or maintenance of
the device.

Never unscrew the device and do not
make any technical modifications.

Place the cooking vessel on a dry,
level and nonslip surface.

Do not place the cooking vessel on a
hot surface or in the vicinity of strong
sources of hea.

When using the device, the cook-
ing vessel must be filled with water
between the minimum and maximum
level indicators on the device.

Secure the device b c|ompin% it fo
the side of your cooking vessel.

Do not immerse the device in water
beyond the upper efch mark on the
stainless steel housing.

Do not use deionised water (DI
water).

Do not lift or move the device or the
cooking vessel during use.

Do not switch on the device until it is
secured to the boi|in§1 vessel with the
clomp and immersed in water.

Risk of burns/scalding - The
& cooking vessel, the stainless

steel part of the circulator and
the vacuum bags become hot during
use. Use oven mifts or tongs when
handling. Allow the device to cool
down before draining the water bath.

If the device is operating during an
unusual mains power disturbance, this
may result in performance degrado-
fion. It may be necessary to unplug
the mains plug fo restore normal
operation.

In the absence of supervision, discon-
nect the mains plug prior to assembly,
disassembly and cleaning.

www.zwilling.com
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Safety

Clean the device and all accessories
thoroughly before first use and imme-
diately after each use.

A faulty device can cause damage
and injuries:

Always check the device for damage

prior fo use. If you defect any fransport
damage, contact the dealer from

whom you purchased the device imme-

diately. Never use a faulty device or
faulty accessories. Never operate an
device or accessories that have been
dropped.

In the event of a defect or a dam-
aged connection cable, the device
must be repaired by the manufacturer,
its customer service or a similarly qual
ified person. Do not use an extension

Explanation of symbols

cable. The device does not confain
any parts that you are able to repair
yourself.

Damage may occur if the device is
handled incorrectly.

Do not let the connection cable hang
down.

If the device falls into the cooking
vessel due to lack of attention during
operation, first unplug the mains
plug, then remove it Eom the vessel
and wipe off the water on the sur-
face of the device. Place the device
in an well-ventilated place to dry. You
can use the device again once it is
completely dry.

A Danger of death due to electric shock

& Danger of scalding from hot liquids

! Risk of property damage and damage to the device




Technical specifications/Program functions

Technical data

Power supply

220-240 V~, 50-60 Hz

Energy consumption,/Power 1200 W
Safety class IPX7
Temperature max. Q0 °C
Temperature stability 40-70 °C: +0.1-0.2°C
Temperature stability <40 and >70 £ 092.05°C

°C:

Time setting 0-99:59 hours
Capacity of cooking vessel 6-201
Llength of connection cable 1.25m
Recirculation 10 1/min

Dimensions without/without clamp

(D x H)

65x 315 mm/ 95 x 315 mm

Weight 1.2 kg
E Do not dispose of in household
waste.
Markings —

Program functions

c € UK The appliance complies with the di-

CA rectives for CE and UKCA marking.

1 Display

3 On/Off

2 Temperature and time setting button

4 Function button

www.zwilling.com



Overview

Overview

—

Control panel

5 Stainless-steel housing

MAX water fill level

6 Power plug

MIN water fill level

7 Fastening clamp

AIWIN

Sealing cap

20



EN Operation

Operation

Bl Using the Sous Vide stick for the first time

Rinse the stainless steel housing and heating rods with clean water before using them for

the first time. To do so, rotate the stainless steel housing until the arrow A points to the open
lock symbol “km. Slide the stainless steel housing over the heating elements, being careful not to
damage the circulator. After cleaning, slide the stainless steel housing back onfo the device and
turn it until the arrow A points to the closed lock symbol @. The device is now locked.

“ING v
o 8 k']
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E Getting started with the Sous Vide stick

Use the clamp to aftach the device to the cooking vessel. The cooking vessel should have
a capacity of 6-20 . Fill the container with water af least to the MIN mark on the device.
Plug the mains plug into the socket. A beep is output, and the On/Off button O lights up.

A !

The device is not designed for
direct contact with foods. Note the

MIN and MAX markings on the
device.

www.zwilling.com 21



Operation EN

EXD Ssetting the temperature

Press the On/Off button () to enter seftings mode. Use the plus @ and minus @ buttons fo
adjust the temperature. A beep is output on each button press. The presef temperature is
equivalent to the core temperature of the cooked food later on.

m Setting the cooking time

Press the function button €. The hour display starts to flash. Set the desired value for

hours by pressing the plus @ and minus @ buttons. Press the function &% button again,

and use the plus or minus button to adjust the minutes. Confirm your input by pressing the
On/Off button O. The device starts to heat the water. During the heating phase, the display
shows the current water temperature.

The heating or cooking

process can be interrupted . —
and reset at any time by ‘g
pressing the function key &

for 3 seconds.
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EN Operation

Y start cooking

Once the desired water temperature has been reached, a double beep is output. Place
the vacuum sealed food in the vessel. The preset cooking time countdown starfs. During
the cooking process, the display alternates between the set temperature and the remaining
cooking fime every 5 seconds. When the cooking time has elapsed, a beep is output and
the display shows End. The device now switches to standby mode

G e

Keep the food in the cooking vessel
completely covered with water during
the entire cooking process, if necessary
weigh it down with a weight.

B swiiching off

Hold down the On/Off & button for 3 seconds to switch the device off.
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Vacuuming

n Vacuuming bags

The vacuum pump must not take in the liquid (e.g., water, oil, meat juice). If you notice that liquid
is being drawn in fowards the pump, inferrupt the vacuuming process immediately by pressing
the on,/off button (&) on the vacuum pump.

'

Vacuum pump and

N,
bag are available =
as accessories at
www.zwilling.com. ////\

E Using the marinating attachment

The use of the marinafing attachment is recommended for marinating foods or Sous-Vide cook-
ing. Aftach this to the valve inside the bag before sealing the bags. The marinating attachment
facilitates the vacuuming process by delaying the infake of liquid for a short period of time. Once
liquid has reached the marinating attachment, the pump must be stopped manually immediately.

Marinating attachment is
available as an accessory
on www.zwilling.com.
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EN Vacuuming

B Sealing the vacuum bag

Bags can easily be sealed with the zipper included in the scope of delivery. Slide the zipper
onto the side of the bag and pull it along the edge tfo seal the bag. Run your finger over the zip-
per with light pressure to make sure the bag is properly sealed. To open the bag, pull the closure
strip apart with both hands.

' Note that the PUSH button

in the center of the silicone

) valve must be pressed after
each vacuuming operation to

fully seal the valve.

'\5‘

You can clean the bags by hand and then reuse them. Always allow the bags to dry completely

n Cleaning the vacuum bag

after cleaning. If you have stored raw meat, fish, eggs or raw milk cheese in the bags, they must
be cleaned particularly thoroughly.

v O Vv
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Maintenance EN

Maintenance

El Cleaning surfaces

You can use a damp, lint-free cloth for external cleaning of the device surfaces. Do not use

Keep the device in the
fabric bag provided.

microfibre cloths, as they can cause fine scratches on the surface.

AN

Before cleaning, unplug the
mains plug and allow the
device to cool down com-
pletely. Never immerse the
device completely in water.

v QO

To remove the stainless steel housing, rofate the stainless steel housing until the arrow A poinfs

to the open lock symbol G Slide the stainless steel housing over the heating elements, be-

ing careful not to damage the circulator. The stainless steel housing is dishwashersafe. After
cleaning, slide the housing back onto the device and turn it unfil the arrow A points to the closed
lock symbol @. The device is now locked.

B Cleaning the stainless-steel housing

uUNg v
(o]
LiNg 0 s *
U
(- 50

v /S
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EN Decalcification

Decalcification

n Decalcifying the heating rods and stainless steel housing

Use the clamp to attach the device to the cooking vessel. Fill the boiling vessel with water up
to the MAX mark on the device and add vinegar essence in a ratio of 1:5. Set the tempera-
ture to 70 °C and the timer to 20 minutes and start the device. Then unplug the plug and let the
device cool down. Now rinse the heating elements and the stainless steel housing with water
and dry the parts thoroughly. Repeat the process if necessary.

Decalcify regularly,
before visible limescale
forms.
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Malfunctions / Customer Service / Accessories / Disposal EN

Malfunctions

Problem/error code Possible cause Remedy

No water in the cooking Top up with water

EE1 appears in the display, vessel.

an alarm signal is output  Nof enough water in the

cooking vessel.

Top up with water.

Water turbulence has been

‘ _ Add more water or interrupt the
created by the circulator in

swirling, e.g. with a spoon.

A slurping noise can be

heard.

the device.

A gurgling noise is heard.  The circulator is taking in air.  Top up with water.

Check the power cord and

The device is not working. No power supply. fuses

Customer service

Please contact our customer service should you encounter any problems with your device.

Detailed information on service, repairs, warranty and product registration can be found
on www.zwilling.com/service.

Accessories

You will find accessories to match your device on www.zwilling.com.

Disposal

E The "crossed-out refuse bin" symbol demands separate disposal of electrical

and electronic old devices (WEEE). Such equipment may contain dangerous

and hazardous substances. Do not dispose of this device and its packaging as
B | \sorfed domestic waste; instead, return it to a designated collection point for the
recycling of end-ofife electrical and electronic equipment. In this way, you can contribute
fo the protection of resources and the environment. Contact your local authorities for more
information.
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Sécurité

Lisez entierement cette notice d'emploi
avant d'utiliser votre thermoplongueur de
cuisson sous vide. Conservez bien la nofice
d'emploi. Si vous cédez le thermoplongueur
de cuisson sous vide & des tiers, remet-
tezleur également la notice d'emploi.

Le non-respect de ce manuel d'utilisation
peut enfrainer des blessures graves ou la
détérioration de I'appareil. La sociéte ZWIL-

Consignes de sécurité

A

LING décline toute responsabilité pour les
dommages résultant du non-respect de cette
notfice d'emploi.

Les remarques importantes pour votre sécuri-
té sont signalées d'une maniere particuliere.
Respectez impérativement ces consignes
afin d"éviter des accidents et des détérioro-
tions |'appareil.

le thermoplongeur de cuisson sous
vide [désigné ci-aprés par « |'appo-
reil ») sert uniquement & chauffer de
'eau pour la cuisson au bain marie
de produits alimentaires conditionnés
sous vide. Il ne doit étre utilisé qu'avec

les accessoires fournis ou homologués
par la sociéte ZWILLING.

Toute autre utilisation est considérée

comme non conforme ef peut cau-

ser des blessures ef des dommages

matériels.

|'appareil électrique doit étre ufilisé

exclusivement en inférieur.

Ne pas metire de graisses ou d'huiles
. ! . ! .

chauds ni d'objets dans |'appareil.

|'appareil ne convient pas au contact
direct avec les produits alimentaires.
Avant ['utilisation de 'apparell, les
produits alimentaires & cuire doivent
étre conditionnés dans des sachets de
sous-vide ou de congélation fermés.

l'appareil est desfiné exclusivement &
une utilisation

domestique

* dans les cuisines pour les collabo-
rateurs dans les magasins, bureaux
ef autres espaces professionne|s

* dans les exploitations agricoles

* par les clients d'hotels, de motels et
d'autres logements commerciaux

. Ne convient pas & un usage profes-
sionnel.

Pour cerfaines personnes, les risques
sont accrus :

Cet appareil peut éfre utilisé par des
enfants ayant au moins 8 ans ainsi

ue par des personnes souffrant de
aéficiences physiques, sensorielles
ou mentales ou manquant d'expé-
rience et/ou de connaissances, si
ces personnes sont surveillées ou ont
été instruites dans | utilisation sire de
'appareil et ont compris les risques
qui en résulfent.

Ne pas laisser les enfants jouer avec
'appareil. Le nettoyage et la mainte-
nance ne doivent pas éfre effeciués
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Sécuriteé

par des enfants sans surveillance.

Gardez |'appareil et son cable d'alr-
mentation hors de portée des enfants
de moins de 8 ans.

Tenir les enfants & I'écart des matériels
d'emballage. Risque d'asphyxie.
|'appareil fonctionne & |'électricité.

. . . !/ .
Cela implique un risque d'électrisa-
fion :
Ne raccordez I'appareil qu'a une prise
correctement installée.

N'utiliser 'appareil que si la tension
indiquée sur la plague signalétique
correspond & la tension de la prise.
Veiller & ne pas plier ou coincer le
cable d'alimentation et éviter tout
contact de I'appareil ef du cable
d'alimentation avec des sources de
chaleur (p. ex. plaques de cuisson,
flammes du gaz).

Pour débrancher la fiche secteur de la
Erise, firer foujours directement sur la
iche. Ne pas porter pas |'appareil en
le tenant par le cable d'alimentation.

Ne touchez jomais la fiche secteur
avec des mains mouillées.

Ne pas insérer d'objet dans les orr-
fices de I'appareil,

Meéme lorsque I'appareil est éteint,
il reste sous fension tant que la fiche
secteur est branchée a la prise élec-
frique.

Aprés chaque utilisafion, en cas de
danger ou de défaut, débrancher
immédiatement la fiche secteur de
la prise. Il convient donc de veiller &

ce que la fiche secteur de I'appareil
resfe toujours facilement accessible.

Débranchez la fiche secteur de la
Frise électrique avant de nettoyer
‘appareil ou d'en effectuer |'entretien.
Ne jomais dévisser I'appareil pour
'ouvrir ef ne procéder & aucune modi-
fication technique sur cet appareil.

Placer le récipient de cuisson sur une
surface séche, plane et antidéro-
pante.

Ne pas placer le réc(ifienf de cuisson
sur une surface chaude ou & proximité
de forfes sources de chaleur.

Lors de ['utilisation de ['appareil, le
récipient de cuisson doit &fre rempl|
d'eau & un niveau qui se situe entre
les reperes Min. et Max de |'appareil.

Fixer ['appareil en le bloguant sur la
paroi du récipient de cuisson.

Ne pas immeger 'appareil dans
'eau au-deld du repére gravé supé-
rieur du boltier en acier inox.
Ne pas utiliser d'eau déionisée (eau
déminéralisée).
Ne pas soulever ou déplacer I'appa-
reil ef le récipient de cuisson pendant
'utilisation.
N'allumer 'appareil que lorsqu'il a
été fixé avec la pince & la paroi du
|récipiem de cuisson et immergé dans
I

eau.

Risques de brilures - le

récipient de cuisson, |'élément

en acier inox du circulateur et
les sachets de conditionnement sou
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Sécurité

vide deviennent trés chauds lors de
|'utilisation. Utiliser les maniques ou
une pince pour toute manipulation.
Laisser refroidir |'oppareil avant de
vider le bain marie.

Si l'appareil foncfionne en présence
d'un dysfonctionnement du secteur,

il peut ne pas atteindre la puissance
nécessaire. Le cas échéant, il convient
de débrancher la fiche secteur pour
rétablir le fonctionnement normal.

En |'absence de surveillance, débran-
chez la fiche secteur avant le mon-
tage, le démontage et le nettoyage.

Nettoyez & fond |'appareil et tous les
accessoires avant la premiére utilisa-

fion ef immédiatement apres chaque

utilisation.

Un appareil défectueux peut prove-
quer des dommages matériels et des
blessures :

Verifier avant chaque ufilisation que
appareil n'est pas endommageé. En
cas de dommages dus au fransport
contacter immégiotemem le revendeur
auprés duquel l'appareil a été acheté.

Explication des symboles

N'utilisez jomais un appareil défec
fueux ou des accessoires défectueux.
N'utilisez jamais un appareil ou des
accessoires qui sont fombés.

En cas de défaillance ou d'une
détérioration du cordon d'alimento-
tion, I'appareil doit tre réparé par le
fabricant, son service aprés-vente ou
une personne possédant des qua-
lifications similaires. Ne pas ufiliser
de rallonge électrique. L'appareil ne
comporte pas de composants que
'utilisateur puisse réparer lu-méme.

Une mauvaise manipulation de I'ap-
pareil peut entrainer des dommages.

Ne pas laisser pendre le cable de
raccordement.

Si suite & une manipulation erronée,
lappareil tombe dans le récipient de
cuisson, il convient de débrancher
d'abord la fiche secteur avant de
refirer [appareil de 'eau et de sécher
sa surface avec un chiffon. Placer
lappareil & un endroit aéré pour le
laisser sécher. Lappareil peut étre
utilisé de nouveau dés qu'il a séché
intégralement.

A Danger de mort par électrocution

& Risque de brélure avec les liquides chauds

Risque de dommages matériels et d’'endommagement de

° "appareil
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FR Caractéristiques techniques / fonctions

Caractéristiques techniques

Alimentation électrique 220-240 V~, 50-60 Hz
Consommation électrique/puissance 1200 W
Catégorie de sécurité IPX7
Température max. Q0 °C
Stabilité thermique 40-70 °C : +0,1-0,2 °C
Stabilité thermique <40 et >70 °C : +0,2-0,5°C
Reglage de la durée 0 & 99:59 heures
Capacité du récipient de cuisson 6-20 litres
longueur du céble d'alimentation 1.25m
Recirculation 10 1/min

dimensions avec/sans pince

65x315mm /95%x 315 mm

(D x h)
Poids 1,2 kg

E Ne pas jeter avec les ordures

— ménageres.
Marquages
L'appareil satisfait aux directives

c € pour le marquage CE.
Fonctions
1 Ecran 3 Marche / Arrét

2 Touche de réglage de température et de 4 Touche de fonction
durée
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FR

Vue d’ensemble

1 Panneau de commande 5 Boitier en acier inox
2 Niveau de remplissage d'eau MAX. 6 Fiche secteur

3 Niveou de remplissage d'eau MIN. 7 Pince de fixation

4  Obturateur
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FR Utilisation

Utilisation

n Premiére utilisation du thermoplongeur de cuisson sous vide

Rincer & I'eau claire le boitier en acier inox et les résistances chauffantes avant la premiére
utilisation. Tourner & cet effet le boitier inox jusqu'a ce que la fléche A soit orientée vers le
pictogramme de cadenas ouvert fa. Glisser le boitier en acier inox sur les résistances chauf-
fantes en veillant & ne pas endommager le circulateur. Aprés le nettoyage, glisser le bottier en
acier inox de nouveau sur I'appareil et le tourner jusqu'a ce que la fleche A soit orientée vers le
pictogramme de cadenas fermé @ . A présent, I'appareil est verrouillé.

“ING v
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E Mise en service du thermoplongueur de cuisson sous vide

Fixer I'appareil avec la pince au récipient de cuisson. La capacité du récipient de cuisson
doit étre de 6 & 20 litres. Remplir le récipient d'eau au moins jusqu'au repere MIN. de
I'appareil. Brancher la fiche électrique dans une prise secteur. Un signal sonore retentit et
la touche Marche /Arrét O s'allume.

l'appareil ne convient pas au
contact direct avec les produits
alimentaires. Prendre en compte

) les repéres MIN et MAX de I'ap-
6-20 litres pareil.
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EXB Réglage de la température

Appuyer sur la touche Marche/Arrét () pour accéder au mode de réglage. Régler la tem-
pérafure souhaitée & I'aide des touches Plus @ ou Moins @. Un signal sonore est affecté

& chaque actionnement d'une touche. la température réglée correspond & la température
de cuisson & coeur obtenue ensuite pour les produits alimentaires & cuire.

m Réglage de la durée de cuisson

Appuyer sur la touche de fonction . L'affichage de I'heure commence & cligno-

ter & |'écran. Régler le nombre d'heures souhaité a I'aide des touches Plus @ ou

Moins @. Appuyer une nouvelle fois sur la touche de fonction € pour régler le nombre
de minutes & I'aide des touches Plus ou Moins. Confirmer la saisie en actionnant la
touche Marche/Arrét O. l'appareil commence & chauffer I'eau. Pendant la phase de pré-
chauffage, I'écran affiche la température d'eau réelle.

®® o | "% 90
Le processus de réchauffage ou C) {é}. min >{§} @/@

de cuisson peut étre interrompu

et réinitialisé & tout moment en N~—— 5

appuyant pendant 3 secondes RIS

ey
sur la touche de fonction . O §
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¥ Loncer le processus de cuisson

lorsque la température d'eau souhaitée est atteinte, le signal sonore retentit deux fois.
Placer les aliments sous vide dans le récipient. Le compte & rebours de la durée de cuisson
définie débute. Pendant le processus de cuisson, I'affichage & I'écran alterne toutes les 5
secondes enfre la fempérature réglée et la durée de cuisson restante. Llorsque la durée de
cuisson est écoulée, un signal sonore refentit et I'écran affiche End. 'appareil commute
alors en mode veille

i »End

Veiller & ce que les produits alimentaire &
cuire placés dans le récipient de cuisson
soient toujours recouverts d'eau pendant
toute la durée de cuisson. Les lester le cas
échéant avec un poids.

B Mise a l'arrét

Maintenir la touche Marche/Arrét O appuyée pendant 3 secondes pour éfeindre |'appa-
reil.
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Mettre sous vide FR

Mettre sous vide

B Mise sous vide des sachets

Lla pompe & vide ne doif en aucun cas aspirer du liquide (par ex. de I'eau, de I'huile ou du jus
de viande). Si un liquide est aspiré vers la pompe, il convient d'inferrompre immédiatement le
processus de mise sous vie en appuyant sur la touche Marche /Arrét () de la pompe & vide.

N
La pompe & vide et les
sachets de condition-
nement sous vide sont &
disponibles en tant

qu'accessoires sur le

site www.zwilling.com.

\ \

E Utilisation de l'accessoire de marinade

Nous recommandons I'ufilisation de |'accessoire de marinade pour mariner des produits alimen-
taires ou pour la cuisson sous vide. Insfaller cet accessoire sur la valve & I'intérieur du sachet
avant de le fermer. 'accessoire de marinage facilite le processus de mise sous vide en refardant
légerement |'aspiration du liquide. Dés que le liquide afteint I'accessoire de marinade, la pompe
doit étre arrétée manuellement.

l'accessoire de marinade
est disponible en tant
qu'accessoire sur le site
www.zwilling.com.
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FR Mettre sous vide

B Fermeture des sachets sous vide

la fermeture & glissigre fournie permet de fermer facilement les sachets. Glisser la fermeture &
glissiére sur le sachet par le cété, puis la firer le long du bord pour fermer le sachet. Faire glisser
le doigt avec une légére pression sur le profil de fermeture pour s'assurer de la bonne fermeture
du sachet. Pour ouvrir le sachet, écarter le profil de fermeture des deux mains.

' Veuillez noter que le bouton

PUSH au centre de la valve
@) ® ensilicone doit atre action-

' né aprés chaque processus
de mise sous vide, afin de

rendre la valve hermétique.

Y Netioyage des sachets sous vide

Les sachefs peuvent étre netfoyés & la main, puis réutilisés. Toujours laisser sécher entiérement les
sachets apres le neftoyage. Si de la viande crue, du poisson, des oeufs ou du fromage au lait
cru ont été conservés dans les sachets, ils doivent étre neffoyés avec un soin particulier.

v O Vv
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Entretien

n Nettoyage des surfaces

Utiliser un chiffon non pelucheux humide pour le nettoyage extérieur des surfaces de I'ap-
pareil. Ne pas utiliser de chiffons microfibres puisqu'ils peuvent occasionner de fines rayures sur

la surface de I'apparell.

Rangez l'appareil
dans le sac en toile

A\ A\

Débrancher la fiche secteur

fourni.

et laisser refroidir entié-
rement |'appareil avant
le nettoyage. Ne jamais

immerger l'appareil entiére- \/
ment dans l'eau.

B} Netioyage du boitier en acier inox

Pour refirer le botier en acier inox, le fourner jusqu'a ce que la fléche A soit orientée vers le
pictogramme de cadenas ouvert ‘. Glisser le boitier en acier inox sur les résistances chauf-
fantes en veillant & ne pas endommager le circulateur. Le boitier en inox peut étre nettoyé au
lave-vaisselle. Apres le nettoyage, glisser le boitier en acier inox de nouveau sur I'appareil ef le
tourner jusqu'a ce que la fléche A soit orientée vers le pictogramme de cadenas fermé @. A
présent, ['oppareil est verrouillé.

UNG V)
(o]
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Détartrage

BB Détartrage des résistances chauffantes et du boitier en acier inox

Fixer |'appareil avec la pince au récipient de cuisson. Remplir le récipient de cuisson d'eau
jusqu'au repere MAX. de |'appareil, puis ajouter du vinaigre d'alcool au rapport 1:5. Régler
la température & 70 °C et le minuteur & 20 minutes, puis démarrer |'appareil. Débrancher
ensuite la fiche secteur et laisser I'appareil refroidir. Rincer les résistances chauffantes et le boftier
en acier inox avec de |'eau et sécher soigneusement les différents éléments. Le cas échéant,
répéter ce processus.

Détartrer réguliérement
avant l'apparition

de dépéts de tartre
visibles.
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Défaut / service clientéle / accessoires / élimination FR

Défaut

Probléme/code d'erreur Cause possible Reméde

Le récipient de cuisson ne
EE1 s'affiche & I'écran, le  confient pas d'eau.

. \ .
signal d'alarme retentit Le récipient de cuisson ne

confient pas assez d'eau.

Ajouter de I'eau.

Ajouter de I'eau.

. . A
. 0 4 . , . Ajouter de I'eau ou interrompre
U'appareil émet un bruit e circulateur dans I'appareil ‘
. . i le tourbillon, par ex. avec une
d'aspiration. a généré un fourbillon. e

cuillere.

l'appareil émet un gar-
pe 9 Le circulateur aspire de I'air.  Ajouter de I'eau.
govuillement.

L'appareil ne fonctionne o o Contréler le cordon électrique
Pas d'alimentation électrique. )
pas. ef les fusibles.

Service clientele

En cas de problemes avec votre appareil, contactez notre service aprés-vente.

Vous frouverez de plus amples informations sur I'assistance, les réparations, la garantie et
I'enregistrement des produits & I'adresse www.zwilling.com/service.

Accessoires

Les accessoires adaptés & 'appareil sont disponibles sur www.zwilling.com.

L4

Elimination

Le symbole « poubelle barrée » impose I'élimination séparée de vieux appareils

électriques et électronique (WEEE). Ces appareils peuvent contenir des subs-

tances dangereuses et nocives pour |'environnement. Ne pas jeter cet appareil et
- emballage aux ordures ménagéres non triées, mais le remettre & un point de
collecte identifié pour les appareils électriques et électroniques usagés. Cela contribue
& la protection des ressources et de |'environnement. Pour de plus amples informations,

s'adresser aux autorités locales.
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Seguridad

ES

Seguridad

Llea este manual de instrucciones infegra-
mente antes de utilizar el Sous Vide Stick.
Guarde este manual de instrucciones en un
lugar seguro. Si entrega el Sous Vide Stick
a un fercero, enfregue también el manual
de instrucciones.

La inobservancia de este manual de ins-
frucciones puede provocar lesiones graves

Advertencias de seguridad

A

o dafios en el aparato. ZWILLING no se
hace responsable de los dafios causados
por la inobservancia de este manual de
instrucciones.

Los advertencias importantes para su segu-
ridad estén marcadas de forma especial. Es
obligatorio respetfar estas advertencias para
evitar accidentes y dafios en el aparato.

El Sous Vide Stick (en lo sucesivo, el
"aparato") sirve exclusivamente para
calentar agua y preparar alimentos a
vacio al bafio marfa. Solo se deberd
utilizar con los accesorios suministra-
dos o con accesorios aprobados por

ZWILUING.

Cualquier ofro uso se considera
inadecuado y puede causar lesiones
personales o dafios materiales.

Utilice el oparato exclusivamente en
espacios interiores.

No infroduzca en el aparato grasas
o aceites calientes ni objetos.

El aparato no es adecuado para el
contacto directo con alimentos. Los
alimentos a preparar deben estar
mefidos en bolsas de vacio o bolsas
de congelacion cerradas antes de
utilizar el aparato.

Fl aparato ha sido concebido exclusk
vamente para el uso doméstico

* en cocinas para empleados de
iendas, oficinas y ofras dreas
comerciales

* en propiedades agricolas

* por parte de los huéspedes de
ofeles, pensiones y ofros estable-
cimientos.

El aparato no estd destinado al uso
comercial.

Existe un mayor riesgo para ciertas
personas:

Este oparato solo puede ser ufiliza-
do por nifios de 8 afios de edad o
Mayores y por Personas con capack-
dades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de experiencia
y conocimientos, si esfén bajo super-
vision o han sido instruidos en el uso
seguro del aparato y comprenden los
pe?igros resuﬁomes.

Los nifios no deben jugar con el
aparato. los nifios no deben realizar
la limpieza y el mantenimiento sin
supervision.

Mantenga el aparato y su cable de
conexién fuera del alcance de los
ninos menores de 8 afios.
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Seguridad

I\/\onten?o el material de embalaje
fuera del alcance de los nifios. Existe
peligro de asfixia.

El aparato funciona con corriente
eléctrica. Por lo tanfo, existe el riesgo
de sufrir una descarga eléctrica:

Conecte el aparato solo a unatoma de
corriente instalada correctamente.

Utilice el aparato solo si la tension in-
dicada en la placa de caracteristicas
corresponde a la fension de la toma

de corriente.

Asegurese de que el cable de cone-
Xion no esté dcﬂobdo ni pellizcado
y de que el cable de conexion y el
aparato no entren en confacto con
fuentes de calor (p. €j, placas de
coccion, llamas de gas|.

Cuando extraiga el enchufe de la
toma de corriente, hagalo siempre
sujetando el enchufe. 79\10 fransporte el
aparato por el cable de alimentacion.

No foque nunca el enchufe con las
manos mojadas.

No infroduzca ningin obijeto en los
aberturas del aparato.

Aunque esté desconectado, aun
sigue habiendo corriente en el inferior
del aparato mientras el enchufe esfé
conectado a la foma de corriente.

Después de cada uso, en caso de
peligro o defecto, exiraiga inmedio-
tamente el enchufe de la toma de
corriente. Por esta razén, mantenga
siempre accesible la toma de corrien-
te en la que estd insertado el enchufe
del aparato.

Desenchufe el (zforofo de la toma de
corriente antes de limpiarlo o realizar
el mantenimiento.

No desmonte nunca el aparato ni
haga modificaciones técnicas.

Cologue el recipiente de coccion
sobre una superficie seca, nivelada y
anfideslizante.

No coloque el recipiente de coccion
sobre una superficie caliente o cerca
de una fuente de calor infenso.

Para tilizar el aparato, el nivel de
agua en el recipiente de coccidn
debe esfar entre las marcas de nivel
minimo y mdximo del aparato.

SU'\eTe el aparato fijgndolo a la pared
del recipiente de coccion.

No sumerja el aparato en el agua
més alla de la marca superior graba-
da en la carcasa de acero inoxide-
ble.

No ufilice agua desionizada (agua
desmineralizadal.

No levante ni mueva el aparato ni el
recipiente de coccidn durante el uso.

No encienda el aparato hasta que
esté fijado con la pinza al recipiente
de coccion y sumergido en el agua.

Riesgo de quemaduras - £

recipiente de coccion, la parte

de acero inoxidable del
circulador v las bolsas de vacio se
calientan %ronte el uso. Utilice
manoplas o unas pinzas para mani-
pularlos. Espere a que el aparato se
enfrie anfes de vaciar el agua.

www.zwilling.com
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ES

Las inferferencias anormales de la red
eléctrica durante el funcionamiento
del aparato pueden provocar una
pérdida de rendimiento. Para resfable-
cer el funcionamiento normal puede
que sea necesario desenchufar el
aparato.

Sino hay supervision, desconecte el
enchufe de la red antes del montaie,
desmontaie y limpieza.

limpie a fondo el aparato y fodos los
accesorios antes del primer uso e in-
mediatomente después de cada uso.

Un ?oroto defeciuoso puede provo-
car dafios materiales o lesiones:

Antes de cada uso, compruebe si

el aparato estd dafiado. Si observa
algun dafio durante el transporte,
pongase en contacto inmediatamente
con el distribuidor al que compré el
aparato. No utilice nunca un aparato
o accesorios defectuosos. Nunca
utilice un aparato o accesorios que se
hayan caido.

Explicacién de los simbolos

En caso de defecto o de que el
cable de conexién esté dafiado, se
debe encargar la reparacion del
aparato al fabricante, ol servicio
técnico o a una persona con cualifi-
cacién similar. No utilice ningdn cable
alargador. El aparato no contiene
ninguna pieza que pueda reparar
usted mismo.

Una manipulacién incorrecta del
aparato puede provocar dafios.

No deje que el cable de conexién
cuelgue hacia abajo.

Si el aparato cae dentro del reci-
piente de coccién por un descuido
durante el manejo, debe desenchufar
en primer lugar el aparato, sacarlo
del recipiente y limpiar el agua de la
superficie del aparato. Deje el apa-
rato en un lugar ventilado para que
se seque. Una vez que el aparato se
haya secado completamente, podré
voK/er a utilizarlo.

A Riesgo de muerte por descarga eléctrica

& Riesgo de quemaduras por liquidos calientes

! Riesgo de dafios materiales y dafios en el aparato
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Datos técnicos

Fuente de alimentacion 220-240 V~, 50-60 Hz
Consumo de energia/potencia 1200 W

Grado de proteccion IPX7
Temperatura max. 90 °C
Estabilidad térmica 40-70 °C: +0,1-0,2 °C
Estabilidad térmica <40y >70 °C: +0,2-0,5°C
Ajuste de tiempo 0-99:59 horas
Capacidad del recipiente de coccion 6-201
longitud del cable de conexion 1,25 m
Circulacién 10 1/min

Dimensiones sin/con pinza 65x 315 mm/ 95 x 315 mm

(@D x alto)
Peso 1,2 kg
E No fire el aparato a la basura
doméstica.
Simbolos

—
C € El aparato cumple con las directivas

para llevar el identificador CE.

Funciones del programa

1 Pantalla 3 Conexién/desconexion

2 Botdn de ajuste de temperatura y tiempo 4 Botén de funciones
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Vista general

ES

Vista general

—

Panel de mandos

5 Carcasa de acero inoxidable

Nivel de llenado MAX

6 Clavija de enchufe

Nivel de llenado MIN

7 Pinza de sujecion

AIWIN

Tapa de cierre
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ES Manejo

Manejo

n Uso del Sous Vide Stick por primera vez

Enjuague la carcasa de acero inoxidable v las varillas calefactoras con agua limpia antes del
primer uso. Para ello, gire la carcasa de acero inoxidable hasta que la flecha A quede en la
posicién del simbolo de candado “f abierto. Deslice la carcasa de acero inoxidable sobre las
varillas calefactoras prestando atencién a no dadar el circulador. Vuelva a colocar la carcasa
de acero inoxidable en el aparato y gire la carcasa hasta que la flecha A quede en la posi-
cion del simbolo de candado @ cerrado. El aparato queda blogueado.

“ING v
o 8 k']
LlNG 0
\_y”
o 20

5

1.l 2-‘9 = f

E Puesta en marcha del Sous Vide Stick

Fije el aparato con la pinza al recipiente de coccion. El recipiente de coccion debe tener
una capacidad de 6 a 20 I. llene el recipiente con agua como minimo hasta la marca
MIN del aparato. Inserte el enchufe en la toma de corriente. Suena un pitido y el botén
de conexién/desconexion O se ilumina.

o
El aparato no es adecuado para
el contacto directo con alimentos.
Preste atencién a las marcas de
MIN y MAX del aparato.
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m Ajuste de la temperatura

Pulse el botén de conexion/desconexion () para acceder al modo de ajustes. Ajuste la
temperatura requerida pulsando los botones Mas @ y Menos @. Cada vez que se pulse
un botoén se emite un pitido. La temperatura ajustada corresponde a la femperatura que
alcanzard el interior de los alimentos.

EB] Aijuste del tiempo de coccién

Pulse el boton de funciones 6. La indicacion de las horas en el display comienza a parpa-
dear. Ajuste el tiempo requerido pulsando los botones més @ y menos @. Vuelva a pulsar
el botén de funciones 8 para ajustar los minutos con los botones Mds o Menos. Confirme
el ajuste pulsando el botén de conexion/desconexion O. El aparato comienza a calentar el
agua. Durante la fase de calentamiento se muestra la temperatura actual del agua en la
ponto”o.

: ® ® O
L O &

El proceso de calentamiento

o de coccién puede interrumpirse

y reiniciarse en cualquier momento ‘g

pulsando el botén de funcién &
durante 3 segundos.
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n Inniciar el proceso de coccién

Cuando el agua ha alcanzado la temperatura requerida suenan dos pitidos. Introduzca
en el recipiente el producto sellado al vacio. Comienza la cuenta atrds del tiempo de
coccion ajustado. Durante el proceso de coccion, la indicacién digital va alternando
cada 5 segundos entre la temperatura ajustada y el tiempo de coccion restante. Cuando
ha transcurrido el tiempo de coccién, suena un pitido y la pantalla muestra End. El apara-
to pasa al modo Standby.

i) > End

Preste atencién a que el agua en

el recipiente de coccién cubra
completamente los alimentos durante
todo el proceso de coccién; coloque
un peso encima en caso necesario.

B Desconexion

Para apagar el aparato, mantenga presionado el botén de conexion/desconexion O
durante 3 segundos.
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Envasado al vacio

BB Envasado en bolsas al vacio

Lla bomba de vacio no debe aspirar ningun liquido (p. ej. agua, aceite, jugo de carne). Si
observa que el liquido se va desplazando en direccion a la bomba, detenga inmediatamente
el proceso de vacio pulsando el botén de conexién/desconexion () de la bomba de vacio.

=

La bomba de vacio y las
bolsas de vacio estén dis-

ponibles como accesorios
en www.zwilling.com.

\ \

B} Uso del accesorio de marinado

Para el marinado de alimentos o la coccién Sous Vide se recomienda utilizar el accesorio de
marinado. Fije el accesorio a la valvula por el lado interior de la bolsa antes de cerrarla. El
accesorio de marinado facilita el proceso de envasado al vacio retardando la aspiracién de
liquido durante algin tiempo. En cuanto el liquido se haya desplazado hasta el accesorio de
marinado, se debe parar la bomba inmediotamente.

El accesorio de marinado
estd disponible como acce-
sorio en www.zwilling.com.
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B Cierre de la bolsa de vacio

Las bolsas se pueden cerrar sencillamente utilizando el cierre zip suminisirado adjunto. Deslice
el cierre zip por el lateral de la bolsa vy tire del cierre a lo largo del borde para cerrar la bolsa.
Pase los dedos por la corredera del cierre ejerciendo una ligera presién para asegurarse de
que la bolsa estd bien cerrada. Para abrir la bolsa debe separar los labios de la bolsa con las
dos manos.

' Tenga en cuenta que para
sellar la vélvula es necesario
g presionar el botén PUSH en
) el centro de la valvula de
silicona después de cada
proceso de aspiracién.

Las bolsas de vacio se pueden limpiar a mano para reutilizarlas. Permita que las bolsas se
sequen completamente después de la limpieza. Si ha guardado carne cruda, pescado, huevos
o queso de leche cruda en las bolsas, deberd limpiarlas de forma especialmente exhaustiva.

n Limpieza de las bolsas de vacio
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Cuidados ES

Cuidados

n Limpieza de las superficies

Para limpiar las superficies exteriores del aparato puede utilizar un pafio humedo sin pelu-
sas. No utilice pafios de microfibra, ya que pueden provocar finos arafiazos en la superficie.

Guarde el aparato
en la bolsa de tela
suministrada.

Desconecte el enchufe de la red
eléctrica antes de la limpieza

y espere a que el aparato se
enfrie. Nunca sumerja el aparato
completamente en agua.

v QO

Para desmontor la carcasa de acero inoxidable, girela hasta que la flecha A quede en la
posicion del simbolo de candado “km abierto. Deslice la carcasa de acero inoxidable sobre las
varillas calefactoras prestando atencién a no dafiar el circulador. La carcasa de acero inoxida-

E Limpieza de la carcasa de acero inoxidable

ble es apta para el lavavaijillas. Después de la limpieza, vuelva a colocar la carcasa en el apo-
rafo y gire la carcasa hasta que la flecha A quede en la posicion del simbolo de candado @
cerrado. El aparato queda bloqueado.

uUNg v
(o]
LiNg 0 s *
U
(- 50

v /S
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ES Descalcificacion

Descalcificacion

BB Descalcificacion de las varillas calefactoras y la carcasa de acero inoxidable

File el aparato con la pinza al recipiente de coccion. Llene el recipiente de coccidn con
agua hasta la marca MAX del aparato y afiada esencia de vinagre en una proporcién de
1:5. Ajuste la temperatura a 70 °C vy el tiempo de coccién a 20 minutos y encienda el aparato.
A continuacién, desconecte el enchufe de la red y espere a que el aparato se enfrie. Después,
enjuague las varillas calefactoras y la carcasa de acero inoxidable con abundante agua 'y
seque las piezas a fondo. Repita el proceso en caso necesario.

Descalcifique periédi-
camente antes de que
aparezcan depdsitos de
cal visibles.
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Averia/Servicio de atencion al cliente/Accesorios/Eliminacion ES

Averia

Problema Posibles causas Remedio

No hay agua en el recipiente

La pantalla muestra EET, de coccion.

suena una sefal de alarma Agua insuficiente en el reci-

Afada agua al recipiente.

siente de coccion Afiada agua al recipiente.
i ién.

. . . Afiada mds agua o interrumpa
Se oye un ruido de sorbi-  El circulador del aparafo ha , 9u P
el remolino, p. ej., con una

do. generado un remolino.
cuchara.
Se oye un gorgoteo. El circulador aspira aire. Afiada algo mas de agua.
, No hay alimentacion de Compruebe el cable de ali-
El aparato no funciona. . D ,
corriente. mentacién vy los fusibles.

Servicio de atencién al cliente

Si tiene problemas con su aparato, péngase en contacto con nuestro servicio de atencién
al cliente.

Encontrard indicaciones detalladas sobre el servicio, la reparacién, la garantia y el regis-
fro del producto en www.zwilling.com/service.

Accesorios

En www.zwilling.com encontrard accesorios adecuados para su aparato.

° [ o,
Eliminacién
El icono del "cubo de basura tachado" exige el reciclado de piezas eléctricas
y electrénicas por separado (WEEE). Este tipo de dispositivos pueden contener
sustancias peligrosas o téxicas. No elimine este aparato y su embalaje con la ba-
B o doméstica sin separar, sino en un punto de recogida de reciclado de piezas
eléctricas y electrénicas. Con ello ayudard a preservar los recursos naturales y a proteger
el medio ambiente. Contacte con las autoridades locales para obtener mas informacion.
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Sicurezza

Sicurezza

leggere completamente le istruzioni per
I'uso prima di utilizzare il Sous Vide Stick.
Custodire le istruzioni per I'uso in un luogo
sicuro. Se si cede il Sous Vide Stick a terzi,
consegnare anche le istruzioni per |'uso.

Lo mancata osservanza di queste istruzioni
per |'uso pud causare lesioni gravi o danni
all'apparecchio. ZWILLING declina ogni

Avvertenze di sicurezza

A

responsabilita per i danni derivanti dalla
mancata osservanza di queste isfruzioni per
I'uso.

Le indicazioni importanti per la sicurezza
dell'utente sono contrassegnate specifi-
camente. E imprescindibile attenersi a tali
indicazioni per evitare infortuni e danni
all'apparecchio.

I Sous Vide Stick (di seguito denomi-
nato "dispositivo") serve esclusivamen-
te a riscaldare 'acqua per la cottura
di alimenti sottovuoto a bagnomaria.
Puo essere utilizzato esclusivamente
con gli accessori forniti in dotazione o

autorizzati da ZWILLING.

Qualsiasi alfro impiego & da conside-
rarsi improprio e pud causare danni
Q persone o cose.

Utilizzare il dispositivo esclusivamente
in ambienti inferni.

Non versare nell'apparecchio grassi
o oli cadi né oggeii.

Il dispositivo non & idoneo per il
contatto diretto con alimenti. Prima
di utilizzare il dispositivo, gli alimenti
da cuocere devono essere sigillati in
sacchetti da sottovuoto o da ?reezer.

|'apparecchio & esclusivamente idea-
to per |'ufilizzo
in casa

* in cucine del personale in negoz,
uffici e altri ambienti di lavoro

* in proprieta agricole
* da ospiti in alberghi, motel e altre
sfrutture residenziali

|'apparecchio non & ideato per 'uso
commerciale.

Per determinate persone esiste un
pericolo maggiore:

Questo apparecchio pud essere
utilizzato da bambini a partire dagli 8
anni di etd o da persone dalle facolte
fisiche, sensoriali o mentali ridotte,
owero prive di esperienza e cono-
scenze, solo soffo stretta sorveglianza
oppure dopo che abbiano ricevuto
istruzioni relative all'uso sicuro dell'ap-
parecchio e abbiano compreso |
pericoli ad esso inerent.

| bambini non devono giocare con
'apparecchio. La pulizia e la manu-
tenzione possono essere eseguite da
bambini solo se sorvegliafi.

Custodire |'apparecchio e il suo cavo
di alimentazione in un luogo inacces-
sibile ai bambini di efd inferiore a 8
anni.
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Tenere lontani i bambini dal materiale
di imballaggio. Sussiste il pericolo di
soffocamento.

'apparecchio funziona con corrente
eleftrica. Esiste pertanto il pericolo di
scossa eleffrica:

Collegare I'apparecchio solo a una
presa corretiamente installata.

Utilizzare I'apparecchio solo se la
tensione indicata sulla targhetta cor-
risponde alla tensione deﬁo propria
presa.

Fare affenzione a non piegare o
schiacciare il cavo di alimentazione.
Evitare che il cavo di alimentazione
e |'apparecchio enfrino in confatto
con sorgenti di calore (ad es. fornell
eleffrici 0 a gos).

Quando si stacca la spina dalla presa,
firare sempre direttamente la spina.
Non trasportare |'apparecchio dal
cavo di alimentazione.

Non foccare mai la spina con le mani
umide.

Non introdurre oggetti nelle aperture
dell'apparecchio.

Anche se |'apparecchio & spento, al
suo inferno & presente tensione finché
la spina & inserita nella presa.

Dopo ogni uso, in caso di pericolo

o di difefto, scollegare immediato-
mente |'opporeccﬁio dalla presa. Per
questo mofivo mantenere sempre ben
accessibile la presa cui & collegata la
spina dell'apparecchio.

Scollegare I'apparecchio dalla presa

prima di pulirlo o di effeftuare la
manutenzione.

Non svitare I'apparecchio e non
apportarvi modifiche fecniche.

Collocare il recipiente da cottura
su una superficie asciutta, piana e
antiscivolo.

Non posizionare il recipiente da cot-
tura su superfici bollenti o di sorgenti
di calore infenso.

Quando si utilizza il dispositivo, |l
recipiente da cottura deve essere
riempito d'acqua tra le marcature di
livello minimo e massimo riportate sul
dispositivo.

Fissare il dispositivo agganciandolo d
lato del recipiente da cottura.

Non immergere il dispositivo in acqua
oltre il segno superiore inciso sull'al
loggiamento in acciaio inossidabile.

Non utilizzare acqua deionizzata.

Non sollevare o spostare il dispositivo
o il recipiente da cottura durante ['uso.

Non accendere il dispositivo finché
non sia fissato al recipiente da cottura
per mezzo del morsetto ed immerso
nell'acqua.

Pericolo di ustioni - Durante

'uso, il recipiente da cottura,

la parte in accidio inossidabile
del circolatore ed i sacchetti da
sottovuoto si surriscaldano. Utilizzare
presine o pinze durante |'uso. Far
raffreddare il dispositivo prima di
svuotare il bagnomaria.

Se il dispositivo viene usato in presen-

www.zwilling.com
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za di un disturbo anormale della rete,
cio pud compromettere le prestazioni.
Potrebbe essere necessario scolle-
gare la spina di alimentazione per
ripristinare il funzionamento normale.

Staccare la spina quando |'appa-
recchio non & sorvegliato, prima di
assemblarlo, di smontarlo e di pulirlo.

Pulire accuratamente |'apparecchio
e tutti gli accessori prima di usarli per
la prima volta e subito dopo ogni
utilizzo.

Un apparecchio difettoso pud compor-
tare danni materiali e lesioni:

Prima di ogni ufilizzo verificare che
|'opporec3wio non presenti danni. Se i
risconfrano danni da trasporto, rivolger-
si immediatamente al rivenditore dove
& stato acquistato |'apparecchio. Non
azionare mai un apparecchio o ac
cessori difettosi. Non azionare mai un
apparecchio o accessori che siano
caduti a terra.

Spiegazione dei simboli

In caso di difefti o in presenza di un
cavo di alimentazione danneggiato,
'apparecchio deve essere riparato
dal costruttore, dal suo servizio clienti
o da una persona con qualificazione
simile. Non usare dei cavi di prolun-
ga. L'apparecchio non contiene parfi
che I'ufente possa riparare da solo.

['uso non corretto dell'apparecchio
puo essere causa di danni.

Non lasciare pendere il cavo di
alimentazione verso il basso.

Se il dispositivo cade nel recipiente
da cottura a causa di un utilizzo
imprudente, staccare prima la spina
di alimentazione, quindi rimuoverlo
dal recipiente e asciugare la super-
ficie der)dispositivo. Far asciugare il
dispositivo in un luogo arioso. Dopo
che si & completamente asciugato, &
possibile rivtilizzare il dispositivo.

A Pericolo di morte per folgorazione

& Pericolo di scottature con liquidi caldi

! Pericolo di danni materiali e danni all’apparecchio
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IT Dati tecnici / Funzioni del programma

Dati tecnici

Alimentazione di corrente 220-240 V~, 50-60 Hz
Consumo di energia/potenza 1200 W

Classe di sicurezza IPX7
Temperatura max. 90 °C
Stabilite della temperatura 40-70 °C: +0,1-0,2 °C
ETCo:bHde della temperatura <40 e >70 £02-0.5°C
Intervallo di tempo impostabile 0-99:59 ore
Capienza del recipiente da cottura 6-201
Lunghezza del cavo di alimentazione 1,25 m
Circolazione 10 L/min

Dimensioni senza,/con morsetto

65x 315 mm/ 95%x 315 mm

(D x A)
Peso 1,2 kg

E Non smaltire tra i rifiuti domestici.
Indicazioni

—
c € L'apparecchio soddisfa le direfti-

ve per la marcatura CE.

Funzioni del programma

1 Display 3 On/Off

2 Tasto per l'impostazione della tempera- 4 Tasto di funzione
tura e della durata
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Panoramica IT
Panoramica

[

o

3 ...........................................
1 Quadro di comando 5 Corpo in acciaio inox

Livello dell'acqua MAX

6 Spina direte

Livello dell'acqua MIN

7 Morsetto di fissaggio

AIWIN

Tappo di chiusura
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IT Uso

Uso

n Primo utilizzo del Sous Vide Stick

Prima del primo utilizzo sciacquare il corpo in acciaio inox e le aste di riscaldamento con
dell'acqua pulita. A tal fine ruotare il corpo in acciaio inox fino a che la freccia A punti sul
simbolo del lucchetfo aperto k. Spingere il corpo in acciaio inox olire le barre di riscaldamen-
to, badare a non danneggiare il circolatore. Dopo la pulizia, spingere il corpo in acciaio inox di
nuovo sul dispositivo e ruotarlo fino a che la freccia A punti sul simbolo del lucchetto chiuso &@.
Ora il dispositivo & bloccato.
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E Messa in funzione del Sous Vide Stick

Agganciare il dispositivo al recipiente da cottura. Il recipiente da cottura dovrebbe avere
una capienza di 6-20 L. Riempire il recipiente con acqua almeno fino al segno MIN sul
dispositivo. Inserire la spina nella presa. Sara udibile fischio e il tasto On/Off O lampeg-
gera.

Al

Il dispositivo non & idoneo per il
contatto diretto con alimenti. Os-
servare le marcature MIN e MAX
sul dispositivo.
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Uso IT

m Impostare la temperatura

Premere il tasto On/Off () per accedere alla modalita di impostazione. Impostare la
temperatura desiderata attraverso il tasto "Piv" @ e il tasto "Meno" @. Ogni uso di un
fasto & accompagnato da un segnale acustico. La temperatura impostata corrisponde alla
successiva temperatura interna del cibo.

m Impostare la durata di cottura

Premere il tasto di funzione €%. L'indicatore delle ore sul display inizia a lampeggiare.
Impostare le ore premendo il tasto "Piv" @ e il tasto "Meno" ©. Premere nuovamente |l
tasto di funzione €& per impostare i minuti per mezzo dei tasti "Piv" o "Meno". Confermare
I'immissione premendo il tasto On/Off O. Il dispositivo inizia a riscaldare I'acqua. Durante
la fase di riscaldamento, il display indica la temperatura attuale dell'acqua.

I

La procedura di riscaldamento \\ =~~~/ 7 ’@ @/@
oppure di cotture pud essere N — 5
in qualsiasi momento interrotto ‘g ST

e resettato premendo per 3
secondi il tasto di funzione .
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IT Uso

n Iniziare la procedura di cottura

Una volta raggiunta la temperatura desiderata dell'acqua, saranno udibili due segnali
acustici. Mettere gli alimenti sottovuoto nel recipiente. Vi sara il conteggio alla rovescia
della durata di cottura impostata. Durante il processo di cottura, il display cambia ogni
5 secondi fra la temperatura impostata e il tempo di cottura rimanente. Non appena il
tempo di cotftura & trascorso, risuona nuovamente un bip e il display indica End. Ora il
dispositivo passa alla modaliter di standby

i) »End

Durante l'intero processo di
cottura, tenere il cibo sottovuoto
completamente coperto d'acqua,

appesantirlo se necessario.

B Spegnimento
Tenere li tasto On/Off ) premuto per 3 secondi per spegnere il dispositivo.

www.zwilling.com
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Vacumizzazione IT

Vacumizzazione

B} Vacumizzazione di sacchetti

La pompa per vuoto non deve assorbire nessun liquido (ad es. acqua, olio, succo della carne).
Se si nota che il liquido viene aspirato verso la pompa, interrompere immediatamente il proces-
so di vacumizzazione premendo il fasto On/Off presso la pompa a vuoto.

=

La pompa a vuoto e
gli appositi sacchet-

ti sono disponibili =
come accessori su
www.zwilling.com.

B} Uso dell'accessorio da marinatura

\ \

Per la marinatura di cibi o la coftura sotfovuoto & consigliato |'impiego dell'accessorio da mari-

natura. Applicarlo alla valvola all'interno del sacchetto prima di sigillare i sacchetti. L'accessorio
da marinatura semplifica la procedura di messa sottovuoto ritardando I'aspirazione del liquido

per una breve durata. Non appena il liquido ha raggiunto I'accessorio da marinatura, lo pom-

pa deve essere immediatamente fermata manualmente.

Il marinatore & disponi-
bile come accessorio su
www.zwilling.com.
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IT Vacumizzazione

B Chiusura dei sacchetti da vacumizzazione

| sacchetti possono essere facilmente chiusi con gli zip in dotazione. Spingere lo zip lateral-
mente sul sacchetto e firarlo lungo il bordo per chiudere il sacchetto. Esercitare una leggera
pressione facendo scorrere il dito sulla striscia sigillante per assicurarsi che il sacchetto sia chiuso
correffamente. Per aprire i sacchetti, separare la sfriscia sigillante con entrambe le mani.

' Notare che il pulsante PUSH al
centro della valvola in silicone
) deve essere premuto dopo
' ogni processo di vacumizza-
zione in modo da sigillare
definitivamente la valvola.

B3 rulizia dei sacchetti da vacumizzazione

E possibile pulire i sacchetti a mano prima di rivtilizzarli. Far sempre completamente asciugare
i sacchetti dopo la pulizia. Si nei sacchetti sono stafi conservati came cruda, pesce, uova o
formaggio a latte crudo, occorre pulirli in modo particolarmente accurato.
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Cura IT

Cura

BB rulire le superfici

£ possibile utilizzare un panno umido e privo di lanugine per pulire I'esterno del disposi-
tivo. Non utilizzare panni in microfibra, in quanto questi potrebbero provocare graffi sottili sulla
superficie.

Conservare il dispo-
sitivo nella borsa di

/N A\

Prima di effettuare la puli-
zia staccare la spina e fare
raffreddare il dispositivo.
Non immergere mai com-
pletamente il dispositivo in

v OO

E Pulire il corpo in acciaio inox

stoffa in dotazione.

Per rimuovere il corpo in acciaio inox occorre ruotarlo fino a che la freccia A punti sul

simbolo del lucchetto aperto T Spingere il corpo in acciaio inox oltre le barre di riscaldamen-
fo, badare a non danneggiare il circolatore. Il corpo in acciaio inox & adatto al lavaggio in
lavastoviglie. Dopo la pulizia, spingere il corpo di nuovo sul dispositivo e ruotarlo fino a che la
freccia A punti sul simbolo del lucchetto chiuso . Ora il dispositivo & bloccato.
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IT Eliminazione del calcare

Eliminazione del calcare

Bl Decalcificare gli elementi riscaldanti e il corpo in acciaio inox

Agganciare il dispositivo al recipiente da cottura. Riempire il contenitore di cottura con acqua
fino al segno MAX sul dispositivo e aggiungere dell'essenza di aceto in un rapporto di 1:5.
Impostare la temperatura a 70 °C e il temporizzatore a 20 minuti e avviare il dispositivo. Dopo
di cid, staccare la spina e lasciare raffreddare completamente il dispositivo. Quindi sciacquare
le barre di riscaldamento e il corpo in acciaio inox con acqua e asciugare accuratomente le
parti. Se necessario, ripetere la procedura.

Eliminare regolarmente
il calcare prima che si
presentino incrostazioni
visibili.
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Guasto / servizio clienti / accessori / smaltimento

Guasto

Problema/Codice di
errore

Possibile causa

Rimedio

Sul display appare "EE1",
si sente un segnale di
allarme

Nessun'acqua nel recipiente
da cottura.

Aggiungere dell'acqua.

Troppa poca acqua nel reci-
piente da cotfura.

Aggiungere dell'acqua.

Si sente un rumore sorseg-
giante.

Un vortice d'acqua ¢ stafo
creato dal circolatore nel
dispositivo.

Riempire con altra acqua o
interrompere il vortice, ad es.
con un cucchiaio.

Si sente un gorgoglio.

Il circolatore aspira aria.

Aggiungere pit acqua.

l'apparecchio non funzio-
na.

Alimentazione di corrente non
presente.

Controllare il cavo di rete ei

fusibili.

Servizio clienti

In caso di problemi con I'apparecchio, rivolgersi al nostro servizio clientfi.

Per indicazioni dettagliate su assistenza, riparazione, garanzia e registrazione del prodot-

fo, visitare www.zwilling.com/service.

Accessori

Gli accessori adatti per I'apparecchio sono disponibili su www.zwilling.com.

Smaltimento

hid

Il "cestino barrato" richiede la raccolta separata delle apparecchiature elettriche
ed elettroniche (RAEE). Tali apparecchi possono contenere delle sostanze nocive.
Non smaltire il presente apparecchio e il suo imballaggio insieme ai rifiuti dome-
stici indifferenziati ma consegnarlo presso un punto di raccolta per il riciclaggio.

Cosi aiutate a risparmiare le risorse ed a proteggere I'ambiente. Contattare le autorita

locali per ulteriori informazioni.
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Veiligheid

NL

Veiligheid

Llees deze gebruiksaanwijzing volledig door

alvorens uw sous-vide stick te gebruiken. Be-

waar de gebruiksaanwijzing goed. Indien
u de sous-vide stick aan derden doorgeeft,
geef dan ook de gebruiksaanwijzing mee.

Het niet in acht nemen van deze gebruiks-
aanwijzing kan leiden fot ernstig letsel
of beschadiging van het apparaat. Voor

Veiligheidsaanwijzingen

A

schade die wordt veroorzaakt door het niet
in acht nemen van deze gebruiksaanwijzing

is ZWILLING niet aansprakelijk.

Belangrijke aanwijzingen voor uw veiligheid
zijn bijzonder gekenmerkt. Neem deze aan-
wijzingen in acht om ongevallen en schade
aan het apparaat te vermijden.

De sous-vide stick (hiera "apparaat”
genoemd) dient alleen te worden
gebruikt om water op fe warmen
voor het koken van vacuimverpakfe
efenswaren in een waterbad. Hii
modg uitsluitend met de meegeleverde

of door ZWILLING goedgekeurde
accessoires worden gebruikt.

Elk ander gebruik geldt als niet
beoogd en kan persoonlijk lefsel en
materiéle schade fot gevolg hebben.

ﬁ}ebruik het apparaat alleen binnens-
uis.

Geen hete vetten of olién en geen
voorwerpen in het apparaat doen.

Het apparaat is niet geschikt voor
direct contact met levensmiddelen.
De te koken levensmiddelen moeten
worden verzegeld en verpakt in vo-
cuim- of diepvrieszakken voordat het
apparaat wordt gebruikf.

Het apparaat is alleen bedoeld voor
gebruik

in het huishouden

* in personeelskeukens van winkels,
kantoren en andere commerciéle
ruimfes

* in landbouwbedrijven

* door gasfen in hotels, motels en
andere woonvoorzieningen

. Niet bedoeld voor commercieel
gebruik.

Voor bepaalde personen is er ver-
hoogd gevaar:

Dit apparaat kan door kinderen vanaf
8 jaar en door personen met vermin-
derde fysieke, sensorische of mentale
vaardigheden of mef gebrek aan
ervaring en kennis alleen dan worden
gebruik, indien zij onder toezicht
staan of geinstrueerd zijn in het veilige
gebruik van het apparaat en de ge-
varen ervan hebben begrepen.
Kinderen mogen niet met het appo-
raat spelen. Rein(iﬁing en onderhoud
mogen door kinderen niet zonder
toezicht worden uitgevoerd.

Bewaar het apparaat en de aansluit-
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NL

Veiligheid

kabel buiten het bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.

Houd kinderen uit de buurt van ver-
pakkingsmateriaal. Er bestaat gevaar
voor versfikking.

Het apparaat werkt op elektrische
sfroom. Daarom bestaat er gevaar
voor een elektrische schok:

sluit het apparaat alleen aan op een
reglementair geinstalleerd stopcontact.

Gebruik het apparaat uitsluitend als
de op het Typeapbofie aangegeven
spanning met de spanning van uw
stopcontact overeenstemt.

et erop dat de netkabel niet wordt
eknikt of ingeklemd en dat de aan-
s%uifkobd erﬂwet apparaat niet met
hittebronnen (bijv. kookplaten, gas-
vlammen) in aanraking komen.

Om de netstekker uit het stopcontact
te frekken, altid direct aan de stekker
rekken. Draag het apparaat niet aan
de aansluitkabel.

Raak de netstekker nooit met natte
handen aan.

Steek geen voorwerpen in openingen
van het apparaat.

Ook als het apparaat is uitgescho-
keld, staat de binnenziide van het
apparaat onder spanning zolang de
stekker in het stopcontact steekt.

Trek na elk gebruik, bij gevaar of bij
een defect onmiddellik de stekker uit
het stopcontact. Zorg er daarom voor
dat hef stopcontact waarin de netstek-
ker van het apparaat zit steeds goed
toegankeliik is.

Trek de netstekker uit het stopcontact,
alvorens het apparaat fe reinigen of te
onderhouden.

Schroef het apparaat nooit open en
voer geen technische wijzigingen uit

Plaats de pan/schaal/kom op een
droge, vlakke, slipvaste ondergrond.

Plaats de pan niet op een heet op-
ﬁervbk of in de buurt van krachtige
ittebronnen.

Wanneer u het apparaat gebruikt,
moet de pan fussen de minimum- en
maximumniveau-ndicatoren op het
apparaat met water worden gevuld.

Zet het apparaat vast door het aan
de zijkant van uw pan vast te klem-
men.

Dompel het apparaat niet verder dan
de bovenste markering op de roest-
viijstalen behuizing onder in water.

Gebruik geen gedeioniseerd water.

Til of verplaats het apparaat of de
pan niet fidens gebruik.

Schakel het apparaat pas in als het
met de klem aan de pan is bevesfigd
en in water is ondergedompeld.

Verbrandingsgevaar - De pan,
het roestvri]sto?en deel van de
circulator en de vacuimzak-

ken worden heet tiidens gebruik.

Gebruik pannenlappen of een tang

bij het hanteren. Laat het apparaat

ofLoelen voordat u het waterbad
leegt.

Als het apparaat tiidens een abnor-
male netstoring wordt gebruikt, kan dit

www.zwilling.com
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Veiligheid

NL

ot slechte prestaties leiden. De stekker
moet mogelik eerst uit het stopcontact
worden gehaald om de normale
werking fe herstellen.

Trek als er geen toezicht is, voor mon-
fage, voor demontage en voor reini-
ging de stekker uit het stopcontact.

Reinig het apparaat en alle accessor
res grondi%voor het eerste gebruik en
onmiddellik na elk gebruik.

Fen defect apparaat kan leiden fot
materiéle schade en letsel:

Controleer het apparaat voor elk ge-
bruik op beschadiging. Als u transport-
schade vaststelt, moet u onmiddellik
contact opnemen met de handelaar
van wie u het apparaat hebt gekocht.
Gebruik nooit een defect apparaat of
defecte accessoires. Gebruik nooit een
apparaat of accessoires dat op de
grond is gevallen.

Bij een defect of een beschadigde

Verklaring van de symbolen

aansluitkabel moet het apparaat
worden gerepareerd door de fabri-
kant, ziin klantenservice of door een
ver e|i]\<boor gekwalificeerd persoon.
Gebruik geen verlengsnoer. Het
apparaat bevat geen onderdelen die

u zelf kunt repareren.

Door een onjuiste hantering van het
apparaat kan schade worden veroor-
zaakt.

laat de aansluitkabel niet naar bene-
en hangen.

Als het apparaat door een onzorg-
vuldige bediening in de pan valt, frek
an eerst de stekker uit het stopcon-
tact, haal het dan vit de pan en veeg
et water op het opperviak van het

apparaat weg. Zet het apparaat op
een luchtige plaats om te drogen.
Nadat het apparaat volledig is opge-
droogd, kunt u het weer gebruiken.

A\

levensgevaar door elekirische schok

Verbrandingsgevaar door hete vloeistoffen

A\
!

raat

Gevaar voor materiéle schade en schade aan het appa-

74



NL

Technische gegevens / programmafuncties

Technische gegevens

Stroomvoorziening

220-240 V~, 50-60 Hz

Energieverbruik/vermogen 1200 W
Beveiligingsklasse IPX7
Temperatuur max. 90 °C
Temperatuurstabiliteit 40-70 °C: +0,1-0,2 °C
Temperatuurstabiliteit <40 en >70 °C: +0,2-0,5°C
Tiidinstelling 0-99:59 uren
Inhoud van pan 6-201
lengte aansluitkabel 1,25 m
Circulatie 10 1/min

Afmetingen zonder / met klem

(@ x H)

65x315mm/ 95%x 315 mm

Gewicht

1,2 kg

Niet bij het huishoudelijk afval

afvoeren.

Kenmerkingen

Programmafuncties

Het apparaat voldoet aan de richt-
liinen voor de CE-kenmerking.

1 Display

3 Aan/Uit

2 |Instelknop voor temperatuur en tijd

4

Functieknop

www.zwilling.com
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Overzicht NL
Overzicht
T o
o
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1 Bedienveld 5 Roestvrijstalen behuizing
2 MAX-waterniveau 6 Netstekker
3  MIN-waterniveau 7 Bevestigingsklem
4 Sluitingskap
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NL Bediening

Bediening

n Sous-vide stick voor het eerst gebruiken

Spoel de roestvrijstalen behuizing en verwarmingsstaven af met schoon water voordat u ze
voor het eerst gebruikt. Draai hiervoor de roestvrijstalen behuizing tot de pijl A naar het open
slotsymbool “km wijst. Schuif de roestvrijstalen behuizing over de verwarmingsstaven en zorg
ervoor dat u de circulator niet beschadigt. Schuif na het reinigen de roestvrijstalen behuizing
weer op het apparaat en draai deze totdat de pijl A naar het gesloten slotsymbool @ wijst.
Het apparaat is nu vergrendeld.
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E Sous-vide stick in gebruik nemen

Bevestig het apparaat met de klem aan de pan. De pan moet een inhoud hebben van
6-20 liter. Vul de pan met water tot in ieder geval de MIN-markering op het apparaat.
Steek de stekker in het stopcontact. Er klinkt een pieptoon en de aan/uit-knop O gaat
branden.

A !

Het apparaat is niet geschikt voor
direct contact met levensmiddelen.
Let op de MIN- en MAX-markering
op het apparaat.
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Bediening NL

EXB Temperatuur instellen

Druk op de aan/uitknop () om naar de instelmodus te gaan. Stel de gewenste tempera-
fuur in met de plus- @ en minknop @ . Bij elke druk op de knop hoort u een pieptoon. De
ingestelde temperatuur komt overeen met de latere kerntemperatuur van het eten.

m Gaartijd instellen

Druk op de functieknop €%. De uurcijfers op het display beginnen te knipperen. Stel het ge-
wenste uur in door op de plus- @ en minknop © te drukken. Druk nogmaals op de functie-
knop 48 om de minuten met de plus- of min-knoppen in te stellen. Bevestig de invoer door

te drukken op de aan/uitknop . Het apparaat begint het water te verwarmen. Tijdens de
verwarmingsfase toont het display de huidige watertemperatuur.

Het verwarmings-of N\ ==~ 7 ’{é} @/@

kookproces kan op elk moment N — 5
worden onderbroken en gereset v LT

door de functieknop & 3
seconden ingedrukt te houden.
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NL Bediening

Y Garen beginnen

Als de gewenste watertemperatuur is bereikt, klinken er twee pieptonen. Plaats het
vacuimverpakfe voedsel in de pan. De ingestelde kooktijd begint af te tellen. Tijdens het
kookproces wisselt het display elke 5 seconden tussen de ingestelde temperatuur en de
resterende kooktijd. Als de kooktijd is verstreken, klinkt er een pieptoon en wordt op het
display End weergegeven. Het apparaat gaat nu in de stand-bymodus

G e

Houd de etenswaren in de pan
tijdens het volledige gaarproces
volledig onder water, verzwaar ze
eventueel met een gewicht.

B Uitschakelen

Houd de aan/uitknop O 3 seconden ingedrukt om het apparaat uit te schakelen.

www.zwilling.com
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Vacumeren NL

Vacumeren

n Vacumeren van zakjes

De vacuimpomp mag geen vloeistoffen (bijv. water, olie, vleessap) opnemen. Als u merkt dat
er vloeistof richting de pomp wordt gezogen, onderbreek het vacumeren dan direct door op de
aan/uitknop &) op de vacuimpomp te drukken.

.

De vacuimpomp en

-
——

-zakjes zijn als toebe- =

horen verkrijgbaar op

www.zwilling.com. ////\

E Het marineer-opzetstuk gebruiken

Het gebruik van het marineer-opzetstuk wordt aanbevolen voor het marineren van efen of
sous-vide koken. Bevestig het opzefstuk aan het ventiel in het zakje voordat u het zakje sluit. Het
marineer-opzetstuk vergemakkelijkt het vacumeren door het aanzuigen van vloeistof voor een
korte tijd te vertragen. Zodra vloeistof het marineer-opzetstuk bereikt, moet de pomp onmiddellijk
handmatig worden gestopt.

Het marineer-opzetstuk is
als toebehoren verkrijgbaar
op www.zwilling.com.
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NL Vacumeren

B Het vacuimzakie sluiten

Zakjes kunnen met de meegeleverde zipper eenvoudig worden gesloten. Schuif de zipper
Zijwaarts op het zakje en trek hem langs de rand om het zakje fe sluiten. Schuif uw vinger met
lichte druk over de afdichtstrip om er zeker van te zijn dat het zakje goed gesloten is. Om het
zakje te openen, trekt u de afdichtstrip met beide handen uit elkaar.

' Houd er rekening mee dat

de PUSH-knop in het midden
) van het siliconenventiel tel-
kens na het vacumeren moet
worden ingedrukt om het
ventiel af te sluiten.

n Het vacuiimzakije reinigen

U kunt de zakken met de hand schoonmaken en daama hergebruiken. Llaat de zakjes na het
reinigen altijd volledig drogen. Als u rauw vlees, vis, eieren of rauwmelkse kaas in de zakjes hebt
bewaard, moefen deze bijzonder grondig worden gereinigd.
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Onderhoud NL

Onderhoud

n Oppervlakken reinigen

U kunt een vochtige, pluisvrije doek gebruiken om de oppervlakken van het apparaat
schoon te maken. Gebruik geen microvezeldoekies; deze kunnen kleine krasjes op de opper-

Bewaar het apparaat
in de meegeleverde
stoffen tas.

vlakken veroorzaken.

/N A\

Voor het reinigen de stekker
vit het stopcontact trekken
en het apparaat volledig
laten afkoelen. Dompel het
apparaat nooit volledig
onder in water.

v QO

Om de roestvrijstalen behuizing te verwijderen, draait u deze fot de pijl A naar het open

E Roestvrijstalen behuizing reinigen

slotsymbool “km wijst. Schuif de roestvrijstalen behuizing over de verwarmingsstaven en zorg
ervoor daf u de circulafor niet beschadigt. De roestvrijstalen behuizing is vaatwasmachinebe-
stendig. Schuif na het reinigen de behuizing weer op het apparaat en draai deze totdat de pijl
A naar het gesloten slotsymbool @ wijst. Het apparaat is nu vergrendeld.
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(o]
LiNg 0 s *
U
(- 50

v /S

82



NL Ontkalken

Ontkalken

n De verwarmingselementen en de roestvrijstalen behuizing ontkalken

Bevestig het apparaat met de klem aan de pan. Vul de pan met water tot aan de MAX-mar-
kering op het apparaat en voeg azijn-essence toe in een verhouding van 1:5. Stel de tempe-
ratuur in op /0 ° C en de timer op 20 minuten en sfart het apparaat. Trek vervolgens de stekker
uit het sfopcontact en laat het apparaat afkoelen. Spoel vervolgens de verwarmingsstaven en
de roestvrijstalen behuizing schoon met water en droog de onderdelen goed af. Herhaal het

proces indien nodig.
0
@4

Regelmatig ontkalken,
nog voor er zichtbare
kalkafzettingen te zien
zijn.
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Storing / Klantenservice / Toebehoren / Afvoer NL

Storing

Probleem/Foutcode Mogelijke oorzaak Oplossing

EE1 verschijnt op het dis-  Geen water in de pan. Vul water bij.

play, er klinkt een alarm-

signaal Te weinig water in de pan. Vul water bij.

Er wordt een waterwerveling  Vul meer water bij of onder-
gecregerd door de circulator  breek het ronddraaien, bijvoor-
in het apparaat. beeld met een lepel.

Eris een slurpend geluid te
horen.

Eris een gorgelend geluid

De circulator zuigt lucht aan.  Vul meer water bij.
te horen.

Controleer het netsnoer en de

Het apparaat werkt niet.  Geen stroomvoorziening. :
zekeringen.

Klantenservice

Neem bij problemen met uw apparaat contact op met onze klantenservice.

Gedetailleerde aanwijzingen over service, reparatie, garantie en de productregistratie
vindt u onder www.zwilling.com/service.

Toebehoren

Bijpassend toebehoren voor uw apparaat vindt u op www.zwilling.com.

Afvoer

Het symbool met de doorgestreepte afvalemmer wiist erop dat afgedankte elek-
E frische en elekironica-apparaten als speciaal afval moeten worden verwijderd.

Dergelijke apparaten kunnen gevaarlike en schadelijke stoffen bevatten. Gooi
B dif apparaat en de verpakking ervan daarom niet met het ongesorteerde huishou-

delijk aofval weg, maar lever het in bij een speciaal inzamelpunt voor afgedankte
elekirische en elektronica-apparaten. Hierdoor levert u een bijdrage aan de bescherming
van bronnen en het milieu. Neem voor verdere informatie confact op met de milieu-afde-
ling of milieustraat van uw gemeente.
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Giivenlik

TR

Giivenlik

Sous vide pisiricinizi kullanmadan énce bu
kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyun. Kul-
lanim kilavuzunu givenli bir yerde saklayin.
Sous vide pisiriciyi bir baskasina devrettigi-
nizde kullanim kilavuzunu da birlikte verin.

Bu kullanim kilavuzunun dikkate alinmamasi
agir yaralanmalara veya cihazin hasar

gérmesine neden olabilir. Bu kullanim kilavu-

Guvenlik Talimatlan

A

zunun dikkate alinmamasindan kaynaklanan
hasarlardan ZWILLING firmasi sorumlu

tutulamaz.

Guvenliginiz icin énemli olan talimatlar
belirgin sekilde isareflenmistir. Kazalan ve
cihazda meydana gelebilecek zararlan
snlemek icin bu aciklomalara mutlaka uyun.

Sous vide pisirici (bundan bayle "ci-
haz" olarak anlacakhr) yalnizea vo-
kumlu gidalann benmaride pisirilmesi

Uzere suyun isiflmast icin tasarlanmistir.

Cihaz yalnizca triin kapsaminda
bulunan ya da ZWILLING tarafindan
onaylanan aksesuarlarla beraber
kullanilmalidr.

Baska her tirli kullanim amac disi
kullanim olarak degerlendirilip yo-
ralanmalara veya maddi hasarlara
neden olabilir.

Cihazi sadece ic mekénlarda kullanin,

Cihazin icine sicak yaglar ya da
nesneler koymayin.

Cihaz gidalarla dogrudan temas icin
uygun ge”ﬂdir. Cihaz kullanimadan

énce pisirllecek gidalarin vakum po-

seflerinde ya da dondurucu posetle-

rinde paketlenmis olmasi lazim.

Cihaz sadece su ortfamlarda kullanik-
mak Uzere tasarlanmistir:

Evde

* Dikkan, ofis ve diger calisma
orfamlarinda yer alan personel
mutfaklan

o Ciftlik evleri

 Otel, motel ve benzeri konaklama
tesislerinin misterileri tarafindan.

Cihaz ficari kullanim icin tasarlanma-
mistir.

Belirli kisiler icin daha btk bir tehlike
s6z konusudur:

Bu cihaz, ancak yanlarinda giivenlik-
lerinden sorumlu {)irisi bu|un&gugu veya
kendilerine cihazin kullanimi konusun-
da gerekli talimatlar verildigi ve olasi
tehlieleri anladig sirece 8 yasindan
buyik cocuklar ve fiziksel, duyusal
veya zihinsel kapasitesi sinirli ya da
denetim veya bilgi eksigi olan kisiler
tarafindan ku||onﬁobi|ir.

Cocuklar cihazla oynamamal.
Temizlik ve bakim i;(em|eri gozetim
alfinda tutulmayan cocuklar tarafindan
yaplmamali.

86



TR

Giivenlik

Cihazi ve %<UC kablosunu 8 yasindan
kiicik cocuklann erisemeyecegi bir
yerde saklayin.

Cocuklar ambalaj malzemesinden
uzak tutun. Aksi takdirde bogulma
tehlikesi vardr.

Cihaz elekirikle calsir. Bu nedenle
elekirik carpmasi tehlikesi bulunmak-
tadir:

Cihazi sadece diizgin sekilde monte
edilmis bir prize baglayin.
Sadece sebeke gic kOYnogmlz

cihazin tip etikefinde belirtilen bilgilere
uygunsa cihazi calistinn.

Giic kablosunun kivrilmasi ve sikismasr-

ni engelleyin ve giic kablosunun ve ci-
hazinisi kaynaklanyla (6m. ocak, goz
alevleri) temas efmesini engelleyin.

Cihazn fisini prizden ckanrken her
zaman fisten futarak cekin. Cihazi giic
kablosundan tutarak fasimaymn.

Cihazin fisine asla islak ellerle dokun-
mayin.

Cihazin acikliklar icine nesneler
sokmayin.

Cihaz kapaliyken bile fis prizde takil
oldugu strece cihazin icinde gerilim
bulunmakiadir.

Her kullanimdan sonra, tehlikeli
durumlarda ve bir anza meydana

eldiginde hemen fisi prizden cekin.
%U nedenle cihazin fisinin takil oldugu
prizin her zaman kolayca ulaslabili
olmasini saglayin.

Temizlik veya bakim yapmadan énce
cihazn fisini prizden cekin.

Cihaz: kesinlikle agmayin ve modifiye
efmeyin.

Tencereyi kuru, diiz ve kaymaz bir
yizeye yerlesfirin.

Tencereyi sicak bir yizeye veya gl
isi kaynaklarnnin yakinina yerlesfirme-
yin.

Cihaz kullanidiginda tenceredeki

su seviyesi cihazdaki minimum ve
maksimum dolum seviyesi isaretlerinin
arasinda olmalidr.

Cihazi tencerenin duvarina mandal ile
sabitleyin.

Cihazi daldirdiginizda tenceredeki su
seviyesi paslanmaz celik gévdesinde-
ki Ust isarefin Ustinde olmamaldrr.

Deiyonize su kullanmayin.

Kullanim esnasinda cihazi ve tencere-
yi kaldinp hareket eftirmeyin.

Cihazi ancak mandal ile tencereye
sabitlenip suya daldinldikian sonra

calistirn.
sirkilatérin paslanmoz celik

& kismi ve vakum posetleri

kullanim esnasinda isinir. Kullanim
esnasinda tencere tutoco% veya
masa kullanin. Benmariyi bosalimo-

dan énce suyun sogumasini bekleyin.

Cihazin baglandigy elekirk sebekesi
anzali olmasi performans kaybiyla
sonuclanabilir. Cihazin tekrar normal
sekilde calismasini saglamak icin fisin
cekilip takilmasi gerekebilir.

Yanma tehlikesi - Tencere,

www.zwilling.com
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Cihaz gazetim alinda degilken, mon-
taj, sokme veya temizlik yopmadan
énce cihazin fisini prizden cekin,

Cihazi ve tim aksesuarlarini ilk
kullanimdan &nce ve her kullanimdan
hemen sonra iyice temizleyin,

Anzali bir chaz maddi hasarlara ve
yaralanmalara neden olabilir:

Her kullanimdan énce cihaz hasarlor
acisindan kontrol edin. Bir nakliye hasc-
nn tespit effiginizde geckmeden cihazi
satin aldiginiz saficiya danisin. Asla
anzal bir cihazi ya da anzali aksesu-
arlor kullanmayin. Asla yere dismis bir
cihazi ya da aksesuarlan kullanmayin.

Bir ariza meydana geldiginde veya
gic kablosu hasarl oldugunda cihaz

Sembollerin Anlami

Urefici, mUsferi servisi veya benzer
nitelikieki kalifiye bir kisi tarafindan
tamir edilmeli. Uzatma kablosunu
kullanmayin. Cihazin icinde kullanic
tarafindan famir edilebilecek parcalar
bulunmamakiadr.

Cihazin uygunsuz kullanimi hasarlara
neden olabilir.

Gi¢ kablosunu sarkitmayin.

Cihaz dikkatsizce kullanildigr icin

tencereye diserse nce fisi cekin

ve sonra cihazi sudan cikarip cihaz
tzeyindeki suyu silin. Cihazin iyi

Kcvc andinlmis bir yerde kurumasini

bekleyin. Cihazi tam kuruduktan

sonra tekrar kullanabilirsiniz.

A Elektrik carpmasi sonucu élum tehlikesi

& Sicak sivilar yanmalara yol acabilir

! Maddi hasara ve cihazin arizalanmasina neden olabilir
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Teknik Bilgiler / Program Fonksiyonlari

Teknik Bilgiler

Gic beslemesi

220-240 V~, 50-60 Hz

Enerji tuketimi/gUc 1200 W
Koruma sinifi IPX7
Sicaklik maks. 90 °C
Sicaklik kararliligr 40-70 °C: +0,1-0,2 °C
Sicaklik kararlligi <40 ve >70 °C: +0,2-0,5°C
Zamanlayici ayar 0-99:59 saat
Tencere kapasitesi 6-201
G kablosu uzunlugu 1,25 m
Dolasim 10 1/dak.

Boyutlar - mandal ile / mandalsiz

(D xY)

65x315mm /95%x 315 mm

Agirlik

1,2 kg

Isaretler

Program Fonksiyonlar

hit

Evsel atiklarla birlikie atmayin.

3

Cihaz CE isarefi yonetmeliklerine
uygundur.

1 Gosterge

3 Acma/kapama

2 Sicaklik ve zaman ayarlama tusu

4 Fonksiyon tusu

www.zwilling.com

8%



Genel Bakis
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Genel Bakis

1 Kontrol paneli 5 Paslanmaz celik gévde
2 MAX su dolum seviyesi 6 fis

3 MIN su dolum seviyesi 7 Sabitleme mandall

4 Kopok

Q0



TR Kullanim

Kullanim

ilk kullanimdan 6nce paslanmaz celik gévdeyi ve isitici elemanlan temiz su ile durulayin. Bunu
yapmak icin paslanmaz celik gévdeyi ok A agik kilit semboline & gésterinceye kadar cevirin.
Paslanmaz gévdeyi isifici elemanlardan gecirin; bunu yaparken sirkilatére hasar vermemeye
dzen gosterin. Paslanmaz celik gévdeyi temizledikten sonra tekrar cihaza takin ve ok A kapali
kilit semboliine @ gosterinceye kadar cevirin. Simdi cihaz kilitlidir.

“ING v
o 8 k']
LlNG 0
\_y”
o 20

Cihazi mandal ile tencereye sabitleyin. Tencerenin kapasitesi 6 - 20 | arasinda olmalidir.
Tencereye en az cihazdaki MIN isaretine kadar su doldurun. Fisi prize takin. Bir sinyal sesi
duyulur ve acma kapama tusu O yanar.

A !

Cihaz gidalarla dogrudan temas
icin uygun degildir. Cihazdaki
MIN ve MAX isaretlerine dikkat
edin.

www.zwilling.com Q1



Kullanim TR

m Sicakhigin Ayarlanmasi

Ayarlama moduna girmek icin agma kapama tusuna & basin. Arh @ ve eksi @ tuslarina
basarak istenen sicakligi ayarlayin. Her bir tus darbesinde bir sinyal sesi duyulur. Ayarla-
nan sicaklik gidanin sonraki cekirdek sicakhigyla aynidir.

m Pisirme Siresinin Ayarlanmasi

Fonksiyon tusuna €% basin. Géstergedeki saat hanesi yanip sénmeye baslar. At @ ve
eksi © tuslanna basarak istenen saat sayisini ayarlayin. Arhi ve eksi tuslariyla dakika
ayarlamasini yapmak icin tekrar fonksiyon tusuna €% basin. Girilen degeri onaylamak icin
acma kapama tusuna Gbasin. Cihaz suyu 1sitmaya baslar. Isitma evresinde géstergede
mevcut su sicakligi gorintilenir.

1 2.
| "8 6/
LA
Istmayada N @ 7 >§§é @/@
pisirme islemini 3 saniye 5

boyunca fonksiyon tusuna &
basarak istediginiz zaman
durdurabilir ve sifirlayabilirsiniz.
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Kullanim

n Pisirme Isleminin Baslatlmasi

Istenen su sicakhigina ulasildiginda iki defa bir sinyal sesi duyulur. Vakumlanmis gidalari

tencereye koyun. Ayarlanan pisirme siresinin geri sayimi baslar. Pisirme islemi esnasinda

gosterge 5 saniyede bir ayarlanan sicaklik ile kalan pisirme siresi arasinda degisir. Pisirme

siresi bitince bir sinyal sesi duyulur ve gostergede £nd belirir. Cihaz simdi bekleme modu-

na gecer.

G’/ 1) > End

Pisirilecek gidalarin bitin pisirme
islemi boyunca tamamen su ile kapli
olmasini saglayin; gerekirse posete
agirhk takin.

B Kapatma

Cihazi kapatmak icin 3 saniye boyunca acma kapama tusuna & basin.

www.zwilling.com
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Vakumlama TR

Vakumlama

BB Posetlerin Vakumlanmas:

Vakum pompasi sivilan (&m. su, yag, et suyu) emmemelidir. Sivinin pompaya dogru emildigini
fark ederseniz acma kapama tusuna basarak vakumlama sirecini derhal durdurun.

'

Vakum pompasi ve vakum
posetlerini aksesuar olarak

N
——
=
www.zwilling.com sayfasin-
dan temin edebilirsiniz. ////\

E Terbiye Aparah Kullanimi

Gidalarin terbiye edilmesi veya sous vide pisirilmesi icin terbiye aparatinin kullanimi tavsiye edilir.
Poseti kapatmadan &nce bu aparati posetin icindeki valfe baglayin. Terbiye aparat sivilanin emil-
mesini kisa bir sire icin geciktirerek vakumlama sirecini kolaylastinr. Sivi terbiye aparatina ulogir
ulasmaz pompa hemen elle durdurulmalidir.

Terbiye aparatini aksesuar
olarak www.zwilling.com say-
fasindan temin edebilirsiniz.
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TR Vakumlama

B Vakum Posetlerinin Kapatlmasi

Posetler teslimat kapsamindaki fermuar kapatici ile kolayca kapatilabilir. Fermuar kapaticiyr yan-
dan posefe gecirin ve kenar boyunca cekerek poseti kapatin. Posetin dizgin sekilde kapatilmis
oldugunu kontrol etmek icin parmaginizi hafifce baski uygulayarak fermuar tzerine gezdirin.
Poseti acmak icin fermuari iki elinizle cekerek acin.

' Valfi sizdirmaz sekilde
kapatmak icin silikon valfinin
) ortasindaki PUSH diigmesinin
her vakumlama isleminden
sonra basilmasi gerektigine
litfen dikkat edin.

'\5‘

Posetleri elle yikayip tekrar kullanabilirsiniz. Posetleri yikadiktan sonra her zaman tamamen

kurumasini bekleyin. Posetlerde cig ef, balik, yumurta veya ¢ig siit peyniri sakladiysaniz posetleri
iyice yikayin.

n Vakum Posetlerini Yikamak

v O Vv
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Bakim TR

Bakim

n Yiizeylerin Temizlenmesi

Cihazin dis yuzeylerini temizlemek icin nemli ve fiftiksiz bir bez kullanin. Mikrofiber bezleri

Cihazi teslimat kapsa-
mindaki bez torbasin-
da muhafaza edin.

yizeyi cizebileceginden dolay: kullanmayin.

VAN

Temizlemeden &nce fisi
cekin ve cihazin tamamen
sogumasini bekleyin. Cihazi

asla tamamen suya daldir- \/
mayin.

B Paslanmaz Gévdenin Temizlenmesi

Paslanmaz celik govdeyi cikarmak icin onu ok A acik kilit semboliine “ka gosterinceye kadar ce-
virin. Paslanmaz gévdeyi siici elemanlardan gecirin; bunu yaparken sirkislatére hasar vermeme-
ye 6zen gosterin. Paslanmaz celik gévde bulagik makinesinde yikanabilir. Gévdeyi temizledikten
sonra fekrar cihaza takin ve ok A kapali kilit semboline @ gosterinceye kadar cevirin. Simdi

cihaz kilitlidir.

uUNg v
(o]
LiNg 0 8 *
U
(- 50

v /S
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TR Kire¢c Cozme

Kirec Cozme

BB 1stici Elemanlarin ve Paslanmaz Gelik Gévdenin Kirecinin Goziilmesi

Cihazi mandal ile tencereye sabitleyin. Tencereye cihazdaki MAX isaretine kadar su doldu-
run ve 1:5 oraninda sirke 6zing ekleyin. Sicakligr 70 °C olarak ve zamanlayiciyr 20 dakika
olarak ayarlayin. Cihazi calistinn. Sonra fisi cekin ve cihazin sogumasini bekleyin. Isifici ele-

manlar ve paslanmaz celik gévdeyi su ile durulayin ve parcalar iyice kurutun. Gerekirse sireci
tekrarlayin.

Gorinir bir kireg taba-
kasi olusmadan diizenli
olarak kirecini ¢éziin.

www.zwilling.com Qo7



Ariza / Misteri Servisi / Aksesuar / Tasfiye TR

Ariza

Sorun/Hata kodu Olasi sebep Coézim

Tencerede su yok. Su ekleyin.
Gostergede EE1 gérintile-

nir, alarm sesi duyulur

Tencerede yeterince su yok.  Su ekleyin.

Cihazdaki sirkilatér bir i Daha fazla su ekleyin veya gir-

Hoporto sesi duyulur dap olusturdu. dabi bir kasik vb. ile durdurun.

Cagilti sesi duyulur. Sirktlatér hava cekiyor. Daha fozla su ekleyin.

Kablo ve sigortalari kontrol

Cihaz calismiyor. Gig beslemesi yok. odin.

Misteri Servisi
Cihaz ile ilgili sorunlar icin musteri servisimize danisin.

Servis, onarim, garanti ve Urin kaydetme ile ilgili detayl bilgileri icin su sayfaya bakin:
www.zwilling.com/service.

Aksesuar

Cihaziniza uygun aksesuarlar www.zwilling.com sayfasinda bulabilirsiniz.

Tasfiye

?; "Carpi isaretli tekerlekli cop kutusu" simgesi atik elekirikli ve elekironik esyalarin
}.4

ayr olarak bertaraf edilmesi gerektigine isaret eder (AEEE). Bu tir cihazlar tehlike-
PN\ i ve cevreye zarar veren maddeler icerebilir. Bu cihazi ve ambalajini aynlmamis
B 5ol otk olarak degil, bir atik elektrikli ve elektronik esyalar toplama noktasina
gétirerek bertaraf edin. Bu sekilde kaynaklarin ve cevrenin korunmasina katkida bulunuyor-
sunuz. Daha fazla bilgi icin lutfen belediyenize danisin.
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Sikkerhed

DK

Sikkerhed

Lees hele denne betjeningsvejledning, inden
sous-vide sfaven anvendes. Opbevar betje-
ningsvejledningen pé& et sikkert sted. Hvis
sous-vide sfaven overdrages til andre, skal
betjeningsvejledningen ogsé falge med.

Tilsidesaettelse af anvisningerne i denne
befieningsvejledning kan medfare alvorlige

kvaestelser eller skader p& apparatet. ZWIL-

Sikkerhedsanvisninger

A

LING patager sig infet ansvar for skader,
der skyldes, at denne betjeningsvejledning
ikke falges.

Vigtige anvisninger om sikkerhed er specielt
markeret. Overhold ubetinget disse anvis-
ninger for at undgd ulykker og skader p&
apparatet.

Sous-vide staven (i det felgende
omtalt som ,apparat’) er udeluk-
kende beregnet fil opvarmning af
vand fil tilberedning af vakuumerede
madvarer i vandbad. Apparatet mé
udelukkende anvendes sammen med
de medfelgende eller of ZWILLING
godkendte filbehersdele.

Enhver anden anvendelse anses ikke
som vaerende i overensstemmelse
med formélet og kan medfare filska-
dekomst eller materielle skader.

Anvend udelukkende apparatet
indendars.

Der md ikke haeldes varmt fedt eller
olie i apparatet eller laegges genstan-
de i det.

Apparatet er ikke beregnet fil direkte
kontakt med levnedsmidler. Levneds-
midlerne, der skal filberedes, skal
vaere indpakket i lukkede vakuum- el
|eCE nyseposer, inden apparatet seettes
I arirt.

Apparatet er udelukkende beregnet i
anvendelse i husholdninger

* i personalekekkener i forreminger,
kontorer og andre erhvervslokaler

* i landbrugsbedrifter

o af gaester i hoteller, moteller og
andre boligindretninger

- Apparatet er ikke beregnet fil er-
hvervsmaessig anvendelse.

Besfemte personer er specielt udsat
for fare:

Dette apparat kan kun anvendes af
bam over 8 &r samt af personer med
begraensede fysiske, sansemaessige
eller mentale evner eller mong|enge
erfaring og/eller viden, s&fremt de er
under opsyn eller er blevet insfrueret

i sikker brug of apparatet og forstér
farerne, der falger heraf.

Barn mé ikke lege med apparafet.
Bamn mé ikke forefage rengering og
vedligeholdelse, medmindre de er
under opsyn.

Opbevar apparatet og des tilslut-
ningsledning utilgaengeligt for bem
under 8 dr.

100



DK

Sikkerhed

Hold barn borte fra emballagemateri-
ale. Der er fare for kvaelning.

Apparatet drives med elekrisk stram.
Derfor er der fare for elekirisk sied:

Apparatet mé kun filsluttes en sfikdése,
der er installeret i overenssternmelse med
forskrifterne.

Apparatet m& kun anvendes, ndr

den angivne speending pé typeskil
tet semmer overens med stikddsens
spaending.

Vaer opmaerksom pd, at filsluiingsled-
ningen ikke knaekkes eller klemmes,

og at filslutningskablet og apparatet
ikke kommer i kontakt med varmekil
der (f.eks. kogeplader, gastlammer).

N&r netstikket traekkes ud of sfikd@sen,
skal der altid traekkes direkfe i sfikket.
Apparatet mé ikke basres i filslutnings-
ledningen.

Tag oldrig fat i nefsfikket med véde
haender.

Der mé& ikke stikkes genstande ind |
apparatets dbninger.

Der er ogsé spaendingiinde i ap-
paratet, ndr det er slukket, s& laenge
nefsfikket er sat i stikkontakfen.

Treek alfid nefsfikket ud of stikkontakfen
effer brugen, i filfselde af fare eller
defekt. Serg derfor for, at der altid

er nem adgang fil den sfikd&se, som
apparatets netstik sidder i.

Traek netstikket ud of stikd&sen, fer
apparatet renggres eller plejes.
Apparatet mé ikke dbnes, og der ma
ikke forefages tekniske sendringer.

Stil kogekarret pd en ter, plan og
skridsigker overflade.

Kogekarret mé ikke placeres p& en
varm overflade eller i naerheden af
krafige varmekilder.

Under brugen af apparatet skal koge-
karret vaere fyldt med vand fil mellem
minimum og maksimum niveaumaerket
pd apparatet.

Fastger apparatet ved at klemme det
fast p& siden af kogekarret.

Apparatet mé& ikke dykkes laengere
ned i vand end fil setsningsmaerket p&
det rusffri stalkabinet.

Brug ikke deioniseret vand (deminero-
liseret vand).

Undlad of lafte eller beveege apparo-
fet og kogekarret under brugen.

Taend ferst for apparatet, nér def er
fastgjort med klemme pé& kanten of
kogekarret, og det er dykket ned |

vande.

& karret, den rusffri stéldel p&
cirkulatoren og vakuumposer-

ne bliver meget varme under anvendelk

sen. Brug grydelapper eller en tang

ved handteringen. lad apparatet kele

af, inden vandbadet temmes.

Hvis apparatet bruges under en unor-
mal netforsyningsfe], kan dets effekt
forringes. Det kan vaere nadvendigt at
iraekke nefstikket ud for at gendanne
normal dfift,

Traek netstikket ud, nér opparatet ikke

er under ops?n, for det samles, for det
adskilles og fer det rengeres.

Fare for forbraending - Koge-

www.zwilling.com
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Sikkerhed

DK

Renger apparatet og alle filbeharsde-

le grundigtinden den farsfe ibrugtag-
ninﬁ og umiddelbart efter hver anven-
delse.

Et defekt apparat kan medfere mater-
elle skader og tilskadekomst:

Kontroller alfid apparatet for skader
inden brug. Kontakt straks forhandle-
ren, hvor apparatet er kabt, hvis der
konstateres en transportskade. Anvend
aldrig et defekt apparat eller defekte
filbeharsdele. Anvend aldrig ef defeki
apparat eller filbehersdele, der er
faldet p& gulvet.

| tilfaelde of en defekt i apparatet eller
en beskadiget tilsluingsledning skal
apparatet repareres af producenten,
dennes kundeservice eller of en

Forklaring af symboler

lignende kvalificeret person. Anvend
ikke forlaengerledninger. Apparatet

indeholder ikke dele, som brugeren

selv kan reparere.

Der kan opst& skader som felge af
forkert handtering of apparatet.

Lad ikke filslutningsledningen haenge
ned.

Hvis apparatet ved et uheld falder
ned i kogekarret, skal netsfikket traek-
kes ud, inden apparatets tages op
af kogekarret, hvorefter vandet skal
terres af apparatets overflade. Stil
apparatet il terre pd et godt ventile-
ret sted. Nar apparatet er helt tert,
kan det tages i brug igen.

A Livsfare som falge af elektrisk sted

& Fare for skoldning ved varme vaesker

! Fare for materielle skader og skader p& apparatet
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Tekniske data / programfunktioner

Tekniske data

Streamforsyning

220-240 V~, 50-60 Hz

Energiforbrug/effekt 1200 W
Sikkerhedsklasse IPX7
Temperatur maks. 90 °C
Temperaturstabilitet 40-70 °C: +0,1-0,2 °C
Temperaturstabilitet < 40 og > 70 °C: +0,2-0,5°C
Tidsindstilling 0-99:59 fimer
Rumindhold af kogekar 6-20 liter
Tilslutningsledningens leengde 1,25 m
Cirkulation 10 1/min
(“gélxuﬁ)e”/med Klemme 65x315mm /95 x 315 mm
Vaegt 1,2 kg

E Mé ikke boriskaffes som hushold-
Mesrkninger — ningsaffald.

C € Apporotet'opfylder kravene fil

CE-maerkning.

Programfunktioner

1 Display

3 Taend/sluk

2 Tast fil indstilling af temperatur og tid

4 Funktionstast

www.zwilling.com
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Oversigt DK
Oversigt
T o
o
3 ...........................................
1 Befjeningsfelt 5 Kabinet aof rustfrit stal
2 MAX-vandniveau 6 Netstik
3  MIN-vandniveau 7 Befeestigelsesklemme
4 lukkekoppe
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DK Betjening

Betjening
n Den farste ibrugtagning of sous-vide staven

Skyl det rustfri stalkabinet og varmestavene med rent vand inden den farste anvendelse. Drej det
rustfri stélkabinet, til pilen A peger mod symbolet of den &bne las k. Skyd det rustfri stélkabinet
ind over varmestavene, og pas pé& ikke af beskadige cirkulatoren. Saet det rustfri stalkabinet pa
apparatet igen efter rengeringen, og drej def, til pilen A peger mod symbolet of den lukkede
las @ . Apparatet er nu last.

“ING v
o 8 k']
LlNG 0
\_y”
o 20

E Ibrugtagning of sous-vide staven

Fastger apparatet med klemmen pé& kogekarret. Kogekarret skal have et rumindhold pa
6-20 liter. Fyld som minimum vand i kogekarret op til markeringen MIN pé& apparatet. Stik
netstikket i en stikkontakt. Der lyder et 'bip', og teend-/sluk-tasten O lyser.

Al

Apparatet er ikke beregnet til
direkte kontakt med levnedsmidler.
6-20 liter Overhold MIN- og MAX-markerin-
gen pd apparatet.
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Betjening DK

EXB indstilling of temperatur

Tryk pa taend-/sluk-tasten () for at &bne indstillingsmodus. Indstil den @nskede temperatur
med plus- @ og minustasten @. Hvert tastetryk ledsages af ef 'bip'. Den indstillede tempe-
rafur svarer il den senere kernetemperatur i madvaren.

EXY Indstilling of tilberedningstid

Tryk pa funktionstasten . Time-indikatoren pd@ displayet begynder at blin-

ke. Indsfil det @nskede timetal med plus- @ og minustasten @. Tryk igen p&

funktionstasten €% for at indstille minutterne med plus- eller minustasterne. Bekraeft indstillingen
ved af frykke pé& teend-/sluk-tasten . Apparatet begynder at opvarme vandet. Under op-
varmningsfasen viser displayet den aktuelle vandtemperatur.

1. 2.
Opvarmnings. hhy. - 3 ;»»47»»5; ........
filberedningsprocessen N\~ /7 » & ©/0
kan nér som helst afbrydes .

eller nulstilles ved at trykke
vedvarende i 3 sekunder pé
funktionstasten .
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DK Betjening

1 start of tilberedning

Nér den gnskede vandtemperatur er n&et, lyder der to gange et 'bip'. laeg den vakuume-
rede madvare i kogekarret. Den indstillede tilberedningstid begynder at taelle ned. Under
tilberedningen skifter displayet hvert 5. sekund mellem visning af den indstillede temperatur
og den resterende tilberedningstid. Nér tilberedningstiden er afsluttet, lyder der et 'bip’,
og displayet viser End. Apparatet gar nu i standby-modus

: @ | D

Serg for, at madvarerne i kogekarret
er deekket fuldstendig med vand
under hele tilberedningen, tyng dem
eventuelt ned med noget tungt.

B Slukning
Tryk vedvarende pa taend-/sluk-tasten i 3 sekunder for at slukke apparatet.
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Vakuumering DK

Vakuumering

B} Vakuumering of poser

Vakuumpumpen mé ikke indsuge vaesker (f.eks. vand, olie kadsaft). Hvis det opdages, at der
suges vaeske i retning af pumpen, skal vakuumeringen straks afbrydes ved at trykke pé taend-/
sluk-tasten @& p& vakuumpumpen.

'

N
Vakuumpumpe og -po- pm—t
ser fas som tilbehar pd &=
www.zwilling.com. \

E Anvendelse af marineringsforsats

Det anbefales at anvende marineringsforsatsen ved marinering af levnedsmidler eller sous-vide
filberedning. Anbring ventilen indvendigt i posen, inden posen lukkes. Marineringsforsatsen letter
vakuumeringsprocessen, fordi den kortvarigt forsinker opsugning of vaeske. Pumpen skal straks
slukkes manuelt, nar der nér vaeske frem til marineringsforsatsen.

Marineringsforsatsen
f&s som tilbehgr pa
www.zwilling.com.
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DK Vakuumering

B Lukning af vakuumpose

Posen er let af lukke med den medfglgende Iynlas. Skyd lynl&sen pé posen fra siden, og traek
den langs med kanten for at lukke posen. Stryg med fingeren med et let fryk langs med lukkeli-
sten for at sikre, at posen er korrekt lukket. Traek lukkelisten fra hinanden med begge haender for
at dbne posen.

Vaer opmaerksom p4, at der
skal trykkes pa PUSH-knap-
) pen p& midten af silikoneven-
tilen efter hver vakuumering
for at lukke ventilen til.

n Renggring af vakuumpose

Poserne kan rengares manuelt og bruges igen. Lad altid poseme tarre fuldsteendigt efter ren-
geringen. Hvis der har vaeret opbevaret rét kad, fisk, zeg eller ost af ramaelk i poserne, skal de
rengeres szerligt grundigt.
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Pleje DK

Pleje
n Renggring af overflader

Apparatets udvendige overflader kan rengeres med en fnugfri, fugtig klud. Brug ikke mikrofi-

Opbevar apparatet
i den medfalgende
stofpose.

berklude, fordi dette kan give fine ridser i overfladen.

AN

Traek netstikket ud for
rengering, og lad appao-
ratet kole fuldstaendigt af.
Apparatet mé aldrig dykkes
helt ned i vand.

v QO

For af tage det rustfri stélkabinet af skal det drejes, fil pilen A peger mod symbolet of den abne
las “km. Skyd det rustfri stalkabinet ind over varmestavene, og pas pé ikke at beskadige cirkulato-
ren. Det rustfri stalkabinet taler opvaskemaskine. Saet kabinettet p& apparatet igen efter rengarin-
gen, og drej det, til pilen A peger mod symbolet of den lukkede las @ . Apparatet er nu lést.

E Renggring af det rustfri kabinet

UNG V)
(o]
LiNg 0 8 *
U
(- 50
" Ll K
2.3

v /S
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DK Afkalkning

Afkalkning

n Afkalkning af varmestave og det rustfri stalkabinet

Fastger apparatet med klemmen pé& kogekarret. Fyld kogekarret op med vand til MAX-marke-
ringen p& apparatet, og filsaet eddike-essens i forholdet 1:5. Indstil en temperatur p& 70 °C,
saet timeren fil 20 minutter, og faend for apparatet. Traek derefter netstikket ud, og lad apparatet
kele af. Skyl efterfalgende varmestavene og det rustfri stélkabinet med vand, og ter delene
grundigt. Gentag eventuelt proceduren.

Serg for at afkalke
regelmaessigt, for der
dannes synlige kalkaflej-
ringer.
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Fejl / kundeservice / tilbehor / bortskaffelse

DK

Feil

Problem/fejlkode Mulig érsag

Afhjzlpning

Intet vand i kogekar.
Displayet viser EET, der

Fyld mere vand i kogekarret.

lyder et alarmsignal
For lidt vand i kogekar.

Fyld mere vand i kogekarret.

Cirkulatoren i apparatet har
Der heres en slubrende lyd. skabt en hvirvel i vandet i
kogekarret.

Fyld mere vand i, eller stands
hvirvlen f.eks. med en ske.

Der hares en gurglende

Cirkulatoren traekker luft ind.

Fyld mere vand i kogekarret.

lyd.

o A A Kontroller netledning og
Apparatet virker ikke. Der er ingen stramforsyning. skringer.
Kundeservice

Kontakt kundeservice, hvis der opstéar problemer med apparatet.

Du kan finde detfalierede oplysninger om service, reparation, garanti og produkiregistre-

ring p& www.zwilling.com/service.

Tilbehar

Der findes passende tilbehar til dette apparat p& www.zwilling.com.

Bortskaffelse

elekironik-apparater skal bortskaffes separat (WEEE). S&danne apparater kan

E Piktogrammet ,Overkrydset affaldsspand” symboliserer, at kasserede elekiro- og

indeholde farlige og miligskadelige stoffer. Dette apparat og dets emballage mé&
B ikke bortskaffes sammen med usorteret husholdningsaffald, men skal bortskaffes
pa et hertil godkendt indsamlingssted for kasserede elekiro- og elekironik-appa-

rater. Dette bidrager fil beskyttelse af ressourcer og miljzet. Ret henvendelse til de lokale

myndigheder for yderligere oplysninger.
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Sikerhet

SE

Sdkerhet

Las igenom hela bruksanvisningen innan du
anvander Sous Vide-staven. Férvara bruks-
anvisningen pé ett sakert stélle. Om Sous
Vide-staven f&r en ny égare ska bruksanvis-
ningen félja med.

Om instruktionerna i denna bruksanvisning
inte foljs kan det leda till své&ra personska-

Sakerhetsanvisningar

A

dor eller skador p& apparaten. ZWILLING
ansvarar inte fér skador som uppstér pé
grund av aft denna bruksanvisning inte féljs.

Viktiga anvisningar géllande din sdkerhet &r
speciellt markerade. Folj dessa anvisningar
for att undvika olycksfall och skador pa
apparaten.

Sous Vide-staven (nedan kallad
"apparat’] anvands uteslutande for
uppvarmning av vatten fér fillagning
av vakuumfrpackade livsmedel i
vattenbad. Den fér uteslutande anvéin-
das med medfc’leonde eller av

ZWILLNG godkénda fillbehérsdelar.

All annan anvéndning ér att beakia
som icke avsedd anvandning och kan
leda fill personskador eller materiella
skador.

Apparaten fér endast anvéindas
inomhus.

Varmt feft, heta oljor och fasta féremdl
fér inte séttas in i apparaten.

Apparaten &r infe avsedd fér direkt
kontakt med livsmedel. Livsmedlen
som ska tilagas méste vara férpack-
ade i vakuum- eller fryspasar innan
apparaten anvands.

Apparaten ér uteslutande avsedd aft
anvandas

i hemmet

* i personalkék fér butiker, kontor och
andra kommersiella omré&den

o i kok fer jordbruk

* av gdster pd hotell, motell och
andra bostéider

Ej avsedd fér kommersiellt bruk.

Fér vissa personer finns det stérre
risker:

Denna apparat fér endast anvéindas
av bam fran 8 &r samt personer

med reducerade fysiska, sensoriska
eller mentala férmagor eller som
saknar erfarenhet och kunskap, om de
overvakas eller har undervisats gl
lande saker anvéindning och risEemo
med apparaten.

Barn far inte leka med apparaten.
Rengdring och underhéfér infe utf-
ras av bam utan Gvervakning.
Férvara apparaten och anslutningska-
blama utom réckhall fr barn under
8 ar.

L&t inte barn leka med férpacknings-
material. Det finns risk fér Evc'jvning.
Apparaten drivs med elekrisk strém.
Det finns risk for elekiriska stotar:

Anslut endast apparaten fill ett uttag som
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Stdkerhet

ar installerat enligt féreskifterna.

Anvéind endast apparaten om den
angivna spanningen pd typskylten
verensstammer med spdnningen pd
uttaget.

Se till aft anslutningskabeln infe
kndicks, klams fast och aff apparaten
och anslutningskabeln infe kommer i
kontakt med varmekéllor (t.ex. kokplat-
tor, gasflammor.

Ta alliid tag i kontakten nér du drar ut
den ur uﬂoget. Bar infe apparaten i
anslutningskabeln.

Ta aldrig i kontakten med blata han-
der.

Stick infe in féremdl i apparatens
Sppning.

Aven om apparaten &r avsténgd
ligger det kvar spénning inne i appa-
raten s& lénge kontakten sitter kvar i
uttaget.

Dra ut kontakfen ur uttaget efter varie
anvéndning, vid faror eller om appo-
raten &rtrasig. Uttaget ska vara latt
tillgangligt sa att det alliid gar snabbt
att dra ut konfakten.

Dra ut kontakfen ur uttaget innan ap-
paraten rengdrs eller underhdlls.
Skruva aldrig isér apparaten och utfér
inga tekniska foréindringar.

Stall kokkérlet pd et forrt, j@mnt och
halksgkert underlag.

Stall o|drig kokkérlet p& en het Tito

eller i narheten av starka varmekallor,

Vid onvdndnin? av apparaten mésfe
kokkarlet vara yllt till mellan min- och

maxindikeringen p& apparaten.

F&ist apparaten genom att kidmma
fast den pa sidan av kokkérlet.

Doppa infe ner apparaten i vatten
léngre &n fill den évre markeringen pd
det rosffria holiet.

Anvéind inte avjoniserat vatten.

Lyit eller flytta inte apparaten och
kokkérlet under anvéindningen.

KOpr infe fill apparaten férén den
ar fast med klamman i kokkarlet och
nersankt i vatten.

Risk for brénnskador - Kok-

karl, den rosffria delen av

cirkulatorn och vakuumpésen
blir heta under anvéndning. Anvand
grytlappar eller tanger. L&t apparaten
svalna innan vattenbadet t&ms.

Om apparaten &rigéng under en

onormal stéming pd elndtet kan det

leda fill ovbroﬂ.gEventueHT mdste kon-

E]kften tas ut for att aterstalla normal
rirt.

Dra ut kontakten nér du inte kan éver-
vaka apparaten, innan den sétts ihop,
innan den tas isér och fére rengéring.

Rengér apparaten och alla fillbehsrs-
delar noggrant fére férsta anvénd-
ningen ocﬁ direkt efter varie anvand-
ning.

En defekt apparat kan leda fill materiel
la skador och personskador:

Kontrollera att apparaten infe &r
skadad fére varje anvéndning. Om
du faststéller en tronsportskoc?o ska du
omedelbart ta kontakt med dterférsék

www.zwilling.com
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Sikerhet SE

jaren. Anvéind aldrig en defekt apparat  kan skador intréffo.
e”er de{ektg ﬁ”beh@rSdebr. Aannd L&t inte On3|UmmgskObe|n hdngo ned.

aldrig en OFporot eller filoehorsdelar - apparaten faller ner i kokkérlet
som har fdl I ned pd go.l.vet. vid oaktsam anvéndning ska du

Om ansluiningskabeln ér skadad eller frst ta ut kontakten frén elutiaget, ta
defekt méste den bytas av tilverkaren, - sedan upp den frén behéllaren och
deros kundservice eller person med torka av vattnet frén apparatens utsi-
liknande kompetens. Anvand inte for- da. Stsll apparaten fr att torka pé
langningskabel. Apparaten innehéller  ventilerad plats. Nér den har forkat
inga delar som gar att reparera siélv.  helt kan apparaten anvéindas igen.
Om apparaten hanteras pd fel satt

Symbolférklaring

A Livsfara p& grund av elekiriska stotar

& Risk for skallning vid kontakt med heta vétskor

! Risk for materiella skador och personskador
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Tekniska data/programfunktioner

Tekniska data

Stromfsrssrining

220-240 V~, 50-60 Hz

Energiférbrukning /effekt 1200 W
Sakerhetsklass IPX7
Temperatur max. 90 °C
Temperaturstabilitet 40-70 °C: +0,1-0,2 °C
Temperaturstabilitet <40 och >70 °C: +0,2-0,5°C
Tidsinstallning 0-99:59 timmar
Kokkarlets volym 6-201
Anslutningskabelns léngd 1,25 m
Cirkulation 10 L/min

Maétt utan/med klémma

65 x 315 mm/95%x 315 mm

(D x H)
Vikt 1,2 kg
Kasta inte i hushé&llsavfall.
Markningar
Apparaten motsvarar rikilinjerna
fer CE-markning.
Programfunktioner
1 Display 3 Till/frén

2 Temperatur- och tidsinstaliningsknapp

4 Funktionsknapp

www.zwilling.com
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SE

Oversikt

1 Manoverfalt 5 Rostfritt helie
2 MAX vattennivé 6 Kontakt

3  MIN vattennivé 7 Fastklamma
4 lock
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SE Anviindning

Anvéndning

n Anvénda Sous Vide-staven férsta gangen

Skalj det rostfria héliet och elpatronerna med rent vatten fére férsta anvéindningen. Vrid, fér att
géra detta, det rostfria hsljet fills pilen A pekar mot symbolen av ett ppet lé&s T Skjut det rost-
fria hsliet dver elpatronerna, var férsiktig s& att cirkulatorn inte skadas. Skjut éter pa det rostfria

hsliet p& apparaten efter rengéringen och vrid det fills att pilen A pekar mot symbolen med et
last las @ . Nu ér apparaten sparrad.

'-ING v
o 8 K]
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E Ta Sous Vide-staven i drift

Fast apparaten med klémman i kokkérlet. Kokkarlet ska ha en volym p& 6-20 liter. Fyll
behallaren med vatten minst upp till MIN-markeringen p& apparaten. Satt i kontakten i
eluttaget. En pipsignal hérs och fill-/fran-knappen O lyser.

Al

Apparaten é&r inte lédmplig for
direkt kontakt med livsmedel.
Observera MIN- och MAX-marke-
ringen pd apparaten.
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Anviindning SE

m Stélla in temperaturen

Tryck pé& fill-/fré&n-knappen & f6r att komma fill instéliningsléget. Stall in dnskad temperatur
med plus- @ och minusknappen @. Varje knapptryckning félis av en pipsignal. Den instéll-
da temperaturen motsvarar den senare kdrntemperaturen fér maten.

m Stélla in tillagningstiden

Tryck pé& funktionsknappen €. Timindikaforn pa displayen bérjar blinka. Stall in snskat
antal timmar genom att frycka pé& plus- @ och minusknappen ©. Tryck en gang till pé
funktionsknappen & for att stélla in minuterna med plus- eller minusknapparna. Bekréfta
inmatningen genom att frycka pé& fill/franknappen O. Apparaten bériar vérma upp vattnet.
Under uppvarmningen visar displayen aktuell vattentemperatur.

Uppvdrmnings- resp. C) @ min. A oy e
<<<<<<<< > @/0

filagningsprocessenkan N\ TR
nér som helst avbrytas och N — 5

&terstéllas genom att trycka v LT

pé funktionsknappen & i tre
sekunder.
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SE Anviindning

n Starta tillagningsprocessen

Nar snskad vattentemperatur har uppnétts hérs tvé pipsignaler. Lagg def vakuumpackade
livsmedlet i grytan. Den instéllda tillagningstiden réknas ner. Under tillagningen véxlar
displayindikatorn mellan inst&lld temperatur och kvarvarande tillagningstid var 5:e sekund.
Nar fiden har gatt hérs en pipsignal och displayen visar End. Enheten dvergér fill stand-
bylage

G e

Maten i kokkdrlet ska hela tiden
téickas med vatten under tillagningen
och eventuellt hallas nere med en
vikt.

B Sténga av

Hall till-/frénknappen & intryckt i 3 sekunder fér att stéinga av apparaten.
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Vakuumsugning SE

Vakuumsugning

n Vakuumsugning av pasar

Vakuumpumpen far inte suga in vatskor (t.ex. vatten, olja, kéttsaft). Om du upptéacker aft vétskan
sugs i rikining mot pumpen ska vakuumsugningen genast avbrytas genom att trycka pé fill-/
frénknappen @) pa vakuumpumpen.

o
5

Vakuumpump och -pése
kan képas som tillbehér

=
p& www.zwilling.com. \

E Anvénda marineringsventilen

\ \

Fér marinering av livsmedel eller Sous-Vide-tillagning rekommenderas att anvéinda marinerings-
ventilen. St fast den pé& ventilen inuti p&sen innan pé&sen sténgs. Marineringsventilen underlattar
vakuumsugningen genom att insugningen av vétska férdréjs en kort fid. Nér vétskan kommer fill
marineringsventilen méste pumpen genast stoppas manuellt.

Marineringsventilen
finns som tillbehor pé
www.zwilling.com.
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SE Vakvumsugning

B Sténga vakuumpésen

P&sen kan enkelt stingas med den medféliande blixtlasforslutaren. Skjut pa blixtlésférslutaren fran
sidan pé pasen och dra den langs med kanten fér att stéinga pésen. Stryk med latt tryck med
fingret éver blixtlaslisten for att kontrollera att pasen &r ordentligt férsluten. Oppna pasen genom
att dra isér blixtléset med bada hénderna.

' Observera att PUSH-knap-
pen i mitten av silikonventilen

) méste tryckas in efter varje
vakuumsugning fér att sténga

ventilen helt.
O\ ° ( O \
\

n Rengéra vakuumpdsen

Du kan rengéra pésen fér hand och dérefter anvéinda den igen. L&t allid p&sen torka helt efter
rengdringen. Om du har férvarat rétt kat, fisk, dgg eller rdmislkost i pésarna méste de géras rent
extra noga.

v O Vv
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Skotsel SE

Skotsel

n Rengora ytorna

Apparatens utsida kan rengéras med fuktig, luddfri trasa. Anvénd inte mikrofiberdukar efter-
som de kan orsaka fina repor pé& ytan.

Férvara apparaten
i den medfsljande

tygpésen.

AN

Ta ut kontakten och lat
apparaten svalna helt fére
rengdringen. Sénk aldrig
ner apparaten helt i vatten.

v QO

To av det rostfria héliet genom att vrida det ills pilen A pekar mot symbolen av det &ppna

laset G Skjut det rostfria holiet dver elpatronerna, var férsiktig sa att cirkulatorn inte skadas. Det
rostfria heliet kan diskas i diskmaskin. Skjut ater pa& héliet p& apparaten efter rengéringen och
vrid det fills aft pilen A pekar mot symbolen med ett l&st las @. Nu ar apparaten sparrad.

E Rengéra det rostfria héljet

UNG V)
(o]
LiNg 0 s *
U
(- 50
" LY
2.3

v /S
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SE Avkalkning

Avkalkning

Bl Avkalka elpatroner och det rostfria hljet

Fast apparaten med klémman i kokkérlet. Fyll kokkarlet med vatten upp till MAX-markeringen
p& apparaten och tillsatt attika (1 del attika till 5 delar vatten). Stall in temperaturen p& 70 °C
och fidgivaren p& 20 minuter och starta apparaten. Ta ut sedan ut kontakten och &t apparaten
svalna. Skl darefter av elpatronerna och det rosffria hsljet med vatten och torka delarna noga.
Upprepa vid behov.

Avkalka apparaten re-
gelbundet innan synliga
kalkavlagringar bildas.
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Storning/kundtjiinst/tillbehdr/avfallshantering SE

Fel

Problem/felkod Méjliga orsaker Atgérd

Inget vatten i kokkarlet. Fyll p& vatten.
EE1 visas p& displayen,
larmsignalen hérs

For lite vatten i kokkarlet. Fyll p& vatten.

Fyll p& mer vatten eller avbryt

B ) B Cirkulatorn i apparaten ska- y P B 4

Ett sorplande ljud hérs. _ virvelrdrelsen, t.ex. med en
par en vattenvirvel,

gaffel.

Ett gurglande ljud hérs. Cirkulatorn drar in luft. Fyll p& mer vatten.

Kontrollera elkabeln och sak-

Apparaten fungerar inte.  Ingen stromférsérining.
PP 9 9 Ining ringarna.

Kundtijdnst

Kontakta vér kundtjanst om du har problem med apparaten.

Detalierade anvisningar om service, reparation, garanti och produkiregistrering fins pa
www.zwilling.com/service.

Tillbehor

Passande fillbehar fill apparaten finns p& www.zwilling.com.

Avfallshantering

Symbolen "&verstruken soptunna” kréver separat avfallshantering av elekirisk och
E elekironisk utrustning (WEEE). S&dana enheter kan némligen innehalla farliga

och miljsskadligo @mnen. Denna enhet och dess férpackning ska inte kastas i det
B .oierade hushallsavfallet utan lamnas in for @tervinning pé en anvisad insam-
lingsplats for elekiriskt och elektroniskt avfall. Darmed bidrar du fill att skydda resurserna

och miljsn. Kontakta lokala myndigheter fér mer information.
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TexHuka besonacHocTu

TexHuka besonacHocTu

[MonHOCTBIO NPOUKTATE 3TY MHCTPYKLMIO MO
NPUMEHEHMIO, MPEXAE YEM HAYATL NOMB3O-
BaTbes annapatom Sous Vide Stick. Xparure
MHCTPYKUMIO B HaoexHom mecTe. [lepenasaiite
annapar Sous Vide Stick peTbum nnuam tons-
KO BMECTE C MHCTPYKUMEN NO NPUMEHEHNIO.

Hecobnioperue aarHo# MHCTPyKUMM NO npume-
HEHUIO MOXET NPMBECTH K TXENbIM TPABMAM

A

wnm nospexaernam npubopa. 3a ywepb, sbi-

3BAHHBIN HECODMOAEHUEM STON MHCTPYKUMM NO
npumerennio, komnarus ZWILLING He necer
HUKOKOH OTBETCTBEHHOCTM.

BasxHbie ykasakus no textuke besonacHocTm
Bbienetbl ocobsim obpasom. Bo usbexarue
HECUQCTHbIX CTYYaes v NoBpexaeHuit npubopa
cTporo cobnionaiite 3t ykasaxus:

YkazaHug no TexHuke besonacHocTu

Annapar Sous Vide Stick (umeryembi
nanee «[lpubop») npearasHavex
MCKIIOUMTENIBHO Z19 HOTPEBA BOAbI C Lie-
7IbIO MPUTOTOBNEHHS BAKYYMUPOBOHHbIX
MULLEBbIE NPOYKTHI HA BOAFHON DaHe.
OH MOXET MCTONb30BATLCS TOMBKO C
QKCECCYQPaMY, BXOASLMMM B KOMIEKT
MOCTABKM WM OAOBPEHHBIMK KOMNOHK-

eit ZWILLING.

Jioboe apyroe npumeHekme cunaeTcs
MCTIONB30BAHMEM HE MO HO3HQUEHMIO U
MOXET NPUBECTY K TPABMAM J1I0AEH WK
MQTEPHANEHOMY YLLepDy.

cnonsayitte npubop Tonsko 8 nome-
LLEHMM.

He nomewars & npnbop ropsune
XMPbI WM MOCAA, O TAKKE KaKne-bo
npeamers..

[onbop He npearasHayeH Ang npsmo-
[0 KOHTQKTO C MULLEBBIMU NPOYKTOMU.
[epen ncnons3osaxmem npubopa
NPUTOTABMBAEMbIE MMLIEBHIE MPOAYKTHI
OMXHbI ObIT YNOKOBAHb! B BOKYYMHbIE
NOKETbI WM B NOKETH! 419 30MOPO3KA
NPOZYKTOB.

[pubop npearasHoueH ma ucnons3o-
BOHMS UCKTIOYUTENEHO B DbiTy,

® HQ KYXHIX 19 COTPYAHNKOB B MATC-
3MHAX, OUCAX U APYIUX KOMMEPYE-
cKux obnacTsx,

® HO CeNnbCKOXO39MCTBEHHbBIX Npeanpy-
ITUIX,

® NOCTOINbLAMM OTENEN, MOTENEN 1
APYTAX 30BENEHUI ONG NPOXMBAHMS

.He NPEOHA3HAYEH 414 KOMMEPYECKO-
ro nCNoNb30BAHKG.

Ing onpenenertbix ntopeit cyliectsyer
MOBbILIEHHAS ONACHOCTb:

LarHbiii npubop moxet ncnonb3o-
BATHC IeTbMU CTOPLIE 8 NET, O Takke
AMLGMAU C OTPAHMYEHHBIMM (DUUYECKI-
MM, CEHCOPHBIMU WM YMCTBEHHbIMA
CNOCODHOCTAMM MM C HEOCTATKOM
ONMBITQ ¥ 3HQHMIA TONBKO B TOM CITyUaE,
©CNM OHW HAXOMSTCS NOA MOCTOSHHbIM
MPUCMOTPOM OTBETCTBEHHBIX 301 HHX
AIWLL WK IOy UMM OT HYX YKO3QHMS, KOK
NONb30BATHCS YCTPONACTBOM, U NOHM-
MQIOT CBI3QHHbIE C MCTIONB30BAHMEM
ONOCHOCTH.

Lem He nomxHsl urpats ¢ npubdopom.
OuncTka n Textnyeckoe obenyxmsatme
HE LOMXHbI NPOBOUTLCS AETbMM De3
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TexHuka besonacHocTu

np1cMoTpa.

XpOHMTe npw6op U ero cCoenHuTENb-
Hblt MOOBOA B HEAOCTYNHOM ANg AeTEH
B BO3PACTE 1O 8 net mecre.

He ponyckaitte urp peteit ¢ ynakoou-
HbIM MQTEpPHaNOM. VimeeTcs onacHoCTs
30/1OXHYTbCS.

[Mpubop paboraer ot anextpuyeckoro
Toka. B cBg3v ¢ 3amum umeetcs onac-
HOCTb NOPAXEHNS INEKTPMIECKMM
TOKOM:

[Moakniouaiite npnbop Tonbko K Haz-
fexalm 0bpasom YCTAHOBNEHHOI!
poserke.

Skennyampyiite npubop Tosko B Tom
Cyyae, eCiM HANPSKEHHE, YKA3aHHOE
HO 30BOACKOM TADMMYKE, COOTBETCTBYET
HAMPIXEHMIO B BALIEN PO3ETKE.

Cnegure 30 Tem, urobsl cetesoit kabens
He Dbin M30THYT WM CaaBneH 1 YTobb
ceTesoit kabers v npubop He BxommK
B KOHTQKT C MCTOUHMKOMM TENNa (Hanpw-
M, KOH(DOPKAMY BAPOYHbIX NAHENEN
1 TQ30BbIX IAT).

[ow M3BNEUEHNH BUNKK 13 PO3ETKH BCET-
1Q TSHUTE HENOCPEAICTBEHHO 301 BATIKY.
He nepetocute npubop 3a cetesoit
kaberb.

He npukacaiireck k Bunke ceTeBOro Ko-
Bena MOKpLIMU 1M BIIGXKHBIMHU PYKAMM.

He seommte kakvue-bo npeamers
B OTBEPCTMA NPHbOPa.

Laxe npy BoikTioueHHoM npnbope
BHYTOV HETO MMEETCS HaNpIXeHhe 10
Tex Nop, NOKa BUKG CETEBOrO kabens
BCTOBNEHA B PO3ETKY.

[Mocne KAXOOTo UCNONbL3OBAHKY, B
Clyqae OnacHOCTM uin B CIy4ae HEUC-

NPABHOCTU HEMEVIEHHO BbIHLTE BUIKY
cetesoro kabens w3 pozetku. [o a1oi

NpnunHe Beeraa obecneunsaiite nerkui
LOCTYN K PO3ETKE, B KOTOPYIO BCTABNE-
HO BiIka Nprbopa,

Mepen ouncTkoit um yxomom 3a npubo-
POM 3BIEKUTE BUIIKY CETEBOTO Kabens
M3 PO3ETKM.

He sckpbisaiite npubop  He BoinonHgii-
TE KAKMXMDO TEXHUYECKIX U3MEHEHM.

CrasbTe BAPOUHYIO EMKOCTb HA CYXYIO,
POBHY!O, HE CKOMb3KYH0 NOBEPXHOCTb.

He ycraHaBnmBalite BapouHyio eMKocTs
HO TOpSYel MOBEPXHOCTH i BOMM3H
CMNbHbIX MCTOYHKKOB TEMNQ.

[Mow ncnons3osaHum nprbopa Bapoy-
HYIO EMKOCTb HEODXOAMMO HAMOMHSITS
BOJO/ 40 CepeauHbl YKa3aTENd YPOBHS
3aM0NHeHMs Ha NPUDOPE, MEXAY MUHH-
MOBHBIM ¥ MOKCMMOSTbHBIM YPOBHEM.

3akpenure npubop 3axMmom Ha Doko-
BOM CTEHKE BAPOYHON EMKOCTA.

He norpyxaiire npubop 8 oy sbiwe
BEPXHEN OTMETKM TOOBNEHMS HO KOPY-
Ce 13 HepXaBEeloLLen CTanm.

He vcnonsayitte nevorn3osarkyio oy
(Bona Des muHepanbHbix coneit).

He nogHumaiite unn He apuraiiTe npu-
HOp 1 BAPOUHYIO EMKOCTb BO BpEMS
MCMOMb3OBAHMI.

Brniouaiite npnbop Tonsko, koraa oH
30KpenneH Ha bOKOBOV CTeHke BAPOY-
HOM €MKOCTM 30KHMOM ¥ TTOTPYXEH B
BOLY.
OnacHocrb oxoral - Bo
BPEMS MCTIONB3OBAHKS BOPOY-
HOS EMKOCTb, AETANb LMPKYNS-
TOPA M3 HEPXQBEIOWWEN CTOMM U BO-
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TexHuka besonacHocTu

KyYMHbIA TTOKET CUITBHO HAMPEBAIOTCS.
Bo spems paborsi ¢ nprbopom ucnons-
3yWTE KYXOHHbIE TPSMKUTIPUXBATKM WK
wynusl. [latire npubopy ocTitb HekoTo-
POE BPeMmS, NPEXAE YEM BbIUTL BOZY.

Ecom npnbop paboraer or Hencnpas-
HOV MEKTPOCETH, STO MOXET NPHBECTH
k notepe mowHocT. o BO3MOXHOCTH,
M3BNEKAUTE BUIIKY CETEBOTO kabend u3
PO3ETKU 719 BOCCTAHOBNEHNS HOPMOTE-
HOTO pPEXUMa PObOTHI.

|_|6pm OTCYTCTBUM MPUCMOTPA, Nepeq
cbopkoit, pazbopKo 1 OUNCTKON BbITS-
HUTE BUIIKY U3 PO3ETKM.

TwarensHo oumwaiite npubop v sce
QKCECCYapbl NEPeq NEPBbIM UCTION-
30BOHMEM U CPO3Y XE NOCE KAKIOTO
MCONb30BARMS.

HeucnpasrocTs yeTpolictaa moxet
MPMBOMWTH K MATEPUANBHOMY YiepDy 1
TOOBMOM:

[lepen kaxabim UCNonL30BAHKEM
ybeawrecs 8 ucnpasHocm npubopa. B
Cnyyae obHApYXeHns NoBpexaeHit,
NoNyYeHHbIX NPU NepeBo3ke, He30-
MELUTENsHO ODPATUTECH B TOPTOBYIO
OPraHM3ALMIO, B KOTOPOU Npnobpenk

MogcHeHue cumBONOB

npubop. He ucnonbayiite HeucnpasHbii
nEnbOP WM HEMCTIPABHbIE AKCECCYT-
pbl. He ucnons3yiite ynaswmii npmgop
WM YNOBLUKE OKCECCYOPbI.

B ciiyuae HemcpasHoCTM wn nospex-
neHng cetesoro kabeng npubop son-
XeH DbITb OTPEMOHTMPOBAH NPOU3BO-
[UTENEM, B €0 CEPBICHOM LIEHTDE WK
APYTVM NIMLOM, MMEIOLIMM COOTBETCTBY-
LYo KBOﬂlﬁ)MKOLLMFO. He ncnonbayitre
yamtutens. [Tpubop He conepxur ka-
knxmDO AEeTanel, KOTOpbIE Bbl MOXETE
OTPEMOHTUPOBATL CAMOCTOSTENLHO.

HenpasunsHoe obpauetine ¢ npubo-
DOM MOXET MPUBECTM K €10 NOBPEXE-
HUIO.

He nossongiire cetesomy kaberio
CBMCATb.

Ecnu npubop no HesH1maTensHOCTH
YNOAET B BOPOUHYIO EMKOCTb, CHAYON
M3BNEKWTE BUTKY CeTeBoro kabeng 13
PO3€TKM, 30TEM AOCTAHbTE NPUDOP M3
EMKOCTH 1 BbITPUTE BOAY C NOBEPXHO-
ctv npubopa. Eaiﬂe npubopy npo-
COXHYTb B XOPOLLO MPOBETPUBAEMOM
mecte. [ocne NonHoro BbIChIXaHHS
npuBOp MOXHO MCMOMB30BATL CHOBA.

CKMM TOKOM

OnacHocTb ANG XU3HKM B PE3YNLTATE NOPCAXEHNI SNEKTPNYE-

OnacHocTb NoOy4eHna OXOra OT ropaunx >KMJJ,KOCT6|71

A\
A\
!

bopa

OnacHoCTs MATEPUANBHOTO yepba u noBpexaeHni npu-
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RU TexHuueckue xapakrepuctuku / QyHkUUM nporpammbil

TexHUUeckne XapakTepucTuKu

SnekTponuTaxue 220-240B™, 50-60 Ty
Motpebnerune sHeprum,/MoWHOCTL 1200 Br
CreneHb 3awuThl IPX7
Temnepatypa make. 90 °C
L%M_n;gcig:pmq crabunbrocTs £0.1-0.2 °C
li%nfféc:ﬂypmq ctabunbrocts <40 u 102-05 °C
YCTaHoBKA BpEMEHN 0-99:59 yacos
EmkocTs Bapouroro koma 6-20n

Hnura cetesoro kabens 1,25 m
Lnprynaums 10 n/mu

Pasmepsi bes/c saxumom

65x315Mm /95 x 315 mm

(@ x B)
Bec 1,2 xr
E He ytunmsuposars smecTe ¢
BLITOBBIMM OTXOAAMMY.
Mapkuposka
Mpubop cootsetcrayer anpextu-
C € Bam ang mapkuposku CE.

®DyHkuum nporpammoi

1 [ucnnei 3 Bkn./Boikn.

2 KHornka ycranosku Temneparypsl u spemern 4 DyHKUMOHANBHAS KHOMKA
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1 Tlanens ynpasnerus 5 Kopnyc n3 Hepxasetoweit cranu
2 MAKC. yposeHb 3anonHeHus BOAON 6 Bunxa cetesoro kabens

3 MMWH. yposeHb 3anonHetus Bogoh 7  3Soxum 4ns kpennexus

4 Konnayok
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RU YnpaBneHue

YnpaBneHue

n Mepeoe ucnonbsorauue annapara Sous Vide Stick

[Nepen nepBbiM UCMONB3OBAHMEM NPOMONTE KOPMYC M3 HEPXABEIOLWEH CTANN YACTON BOAOM.
[lng 31010 NOBEpHHMTE KOPNYC U3 HEpXaBEIoLeH CTanu, NOKa CTpenka A He DyaeT ykasbisaTh Ha
CMMBON OTKPbITOro 3amka ‘K. Hanewsre kopnyc U3 HepxaBseloLet CTanu Ha HArpeBaTENbHbIE
crepxhn. [1pu 310 cneaute 3a Tem, utobsl He nospeanTs umpkyngtop. [locne ouncTkn HopeHbTe
KOPNYC U3 HEPXaBeloLel CTanu Ha Npubop 1 NoBepHuTe ero, Noka cTpenka A e byaet ykasbl-
BQTb HO CMMBON 3aKPbITOrO 3amka . Teneps Npbop 3a¢pUKCHPOBAH.

“ING v
o 8 k']
LlNG 0
\_y”
o 20

5

1.l 2-‘9 = f

E Beog annapara Sous Vide Stick B akecnnyarauuio

3akpenute npubop HA BAPOYHON eMKOCTH 30XxMMOM. EMKOCT BapouHOro Kotna fomkHa
coctaenats 6-20 n. Hanonwute emkocts Bogoit ao otmetkn «MUH.» Ha npubope. Berase-
Te Bunky cetesoro kabens B posetky. Pasnactcs 3sykoBoi curian, a khonka «Bxn./Boikn.»
O Hauxet caeTuTbCY.

z.ﬁ

o
Mprbop He npeaHasHaueH ans
NPSIMOroO KOHTAKTA C MULEBbIMM
npoayktamu. Obpalaiite BHuU-
MaHue Ha oTmeTkn « MUH.» 1
«MAKC.» Ha npubope.
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Ynpaenetue RU

m YcraHoBka Temnepartypbi

Hasxmute krnonky «Bkn./Beikn.» (), 4Tobbl BOWTH B pexum HACTPOIKK. YCTAHOBUTE Xenae-
MYIO Temnepatypy ¢ nomoubsto kHonok «[noc» @ u «Munyc» @. Kaxgoe HaxaTte KHOMKH
CONPOBOXACETCY 3BYKOBbIM CUTHANOM. YCTAHOBNEHHAS TeMNepaTypa COOTBETCTBYET BHY-
TPEHHel TeMnepaType NPoAyKTd, KOTOPYIO OH JOCTUTHET B NPOLECCe NPUrOTOBNEHMS.

m YcTraHoBKAG BpeMEHU NPUroTOB/IEHUS

Hasxmute dyHKunoHanbHyio kHonky €%, MHakatop 4acos Ha aucnnee HauHeT murate. YcTa-
HOBMTE XENaemoe KONMYECTBO YACOB HaxaTnem kHonok «[Inocy @ u «Munyc»@. Croea
HOXXMHUTE PYHKUMOHABHYIO KHOMKY 483, 4TOBbI YCTAHOBUTE KONMYECTBO MUHYT C MOMOLLbIO
kHonok «[nocs u «Muryc». [Moareepaunte BeOA Haxatem kHonku «Bkn./Boikn» O. Mpubop
HauyMHaeT HarpesaTs Boay. Bo Bpems Harpesa Ha aucninee otobpaxaeTtcd Tekywas Temne-
paTypa BOZbI.

i ® 8 O
Mpouecc Harpesa uu C) .§§§,

NPUrOTOBAEHUS MOXHO
npepsatb uan cbpocuTs B

noboe Bpems TpexceKyHAHbIM ‘g
HAXATMEM (DYHKLMOHANBLHOM

KkHonkm €68
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RU YnpaBneHue

n Hauano npouecca npurotosneHus

[Nocne pocTikeHus xenaemoli Temneparypsl ABG PA3 pA34ACTCs 3BYkoBOH curHan. [lo-
NOXUTE BAKYYMHPOBAHHbBIE NPOAYKTH B BAPOUHYIO @MKOCTb. Haunetcs obpatHbiil otcyet
YCTOHOBNEHHOTO BPEMEHM NPUrOTOBNEHUS. B npouecce npurotoBneHus MHAMKALUS HA
ucnnee yCTAHOBNEHHOM TEMNEPATYPLI U OCTABLIETrOCS BDEMEHN NPUIOTOBNEHUS CMEHSETCY
kakable 5 cekyHa. [1o ucteuernn BpemeHn NpUroToBAEHUS PA3AAETCS 3BYKOBOMW CUTHAN,
Ha aucnnee otobpaxaetcd End. [Mocne yero nprbop nepekniouaeTca B pexum OxXuaaHMS.

i) > End

MpoaykTbl B BAPOUHON eMKOCTH
AOSKHbI 6bITb NONTHOCTbIO rIOKprTbI
BOJOM HO NPOTSKEHMU BCETO
npolecca NpUroToBAEHUS, NpK
HEOBXOAUMOCTH NPUAABHUTE TPY3OM.

B Bbikniouenune

Yrobbl BoIKTIOUMTE NPUbOP, HaxmuTe U yaepxueaiite kHonky «Bkn./Buikn.» () Ha npotaxe-
Hun 3 cekyHa.

www.zwilling.com 135



BakyymuposaHue RU

BakyymupoBaHue

n BakyymupoBaHue nakeros

BakyymHbili HOCOC He [OMKeH BCACHIBATL XUAKOCTL (HANPUMEP, BOAY, MACNO, MAcHOM cok). Ecam
BbI ODHOPYXUTE, UTO KMAKOCTb BCACHIBAETCY B HANPABEHUN HACOCA, HEMEIEHHO NPepBUTe
NpoLecc BaKyyMMPOBAHHS Haxatiem kHonku «Bkn./Beikn.» @) Ha sakyymHom Hacoce.

1

BakyyMHbil Hacoc

=

NaKeTbl MOXHO NPUOB-

pecTu B KayecTBe npu-
HOONEeXHOCTEN HA canTe
www.zwilling.com.

\ \

E UcnonbsoBaHue Hacagku-mapuHaropa

[lns MOpUHOBAHKS NULLEBLIX NPOAYKTOB WM NPUrOTOBAEHNS NO TexHonorm Sous Vide pekomer-
AyeTCs MCNOMb3OBATL HACAAKY-MAPHHATOP. YCTAHOBUTE HACALKY HA KIAMNAH NAKETd, NPexae Yem
30neuatats naket. Hacaaka-mapuHatop obneryaer npouecc BakyyMUpOBaHHS, HO KOPOTKOE
BPEM$ 30AePXMBAs BCACHIBAHME XMAKOCTU. KK TONBKO XMOKOCTb NOCTYNAET B HACAAKY-MAPUHO-
TOP, HOCOC HEODXOAMMO HEMEINIEHHO OTKIIOUMTL BPYUHYIO.

1

Hacagky-mapuratop mox-
HO npuobpecTu B KauecTse
NPUHAANEXHOCTEN Ha caiTe

www.zwilling.com.
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RU BakyymupoBaHue

B 3aneuatbiBaHue BOAKYYMHbIX NAKETOB

[MakeTsl Be3 0CcObLIX yCHNHit 3aNEYaTHIBAIOTCS BXOAILMM B KOMNIEKT NOCTABKM 3UNNEPOM.
Hanensre avnnep cboky Ha naket u notarute Boons kpasg, utobsl 3aneyatars naker. Cnerka
HOAGBAMBAS, NPOBEUTE NANbLUEM NO NNAHKE C 3ACTEXKOM, 4ToDbI YDeanTbca B ToM, uTo nakeT
3aneyaTaH NPaBubHO. YT0bbI OTKPBITE NAKET, ABYMS PYKAMM NOTIHUTE NAGHKY C 3ACTEXKOM B
CTOPOHBI.

' Obpatnte BHMMAHME, UTO
kHonky PUSH B uentpe cunu-
KOHOBOTO KNANaHa Heobxo-

) AMMO HOXKMMATb KAXAbIM pa3
nocne BAKYyMUPOBAHUS ANg
OKOHYATEIbHOW repMeTU3a-

LMK KNanaHa.

n Ouuctka BAKYYMHbIX NAKeToB

[NakeTsl MOXHO OUMLLATL BPYUHYIO M MCMOB30BATL NOBTOPHO. [locne ouncTku BCeraa Beicy-
WMBANTE NAKeTbl NOMHOCTbI0. ECAM Bbl XpAHWIM B NAKETAX CbIPOE MICO, PLIDY 9HLa MK CbIp U3
HENACTEPH3OBAHHOTO MOJOKA, NAKETH HEODXOANMO OUNLLATE OYEHD TLUATENBHO.
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Yxon RU

Yxon

n Ouunctka noBepxHocTEl

[ina oumncTku nosepxHocTel Npubopa MOXHO MCNONL30BATL BAGXKHYIO, bessopcosyio can-
betky. He ncnonbayiite candetkn 13 mukpodrbpel, TAK KK OHW OCTABAIOT MEKME LIaPAnMHbI

HO NOBEPXHOCTH.
(]

1

Xpanute npubop

B TKQHEBOM CyMKe,
KOTOPQAS BXOAMT B
KOMMNEKT NOCTABKM.

Mepen ouncTkoi BbITAWMTL

BMIIKY ceTeBoro kabens u3
poseTku 1 aatb npubopy non-
HOCTbIO OCThITh. [onHocTbIo

norpyatb npubop B Bogy \/
KATErOPHUYECKH 3AMPELLEHO.

E Ouuctka Kopnyca us HepXxaBetowen cTanu

Utobbl CHITb KOPMYC U3 HEPXABEIOWEN CTAMM, NOBEPHUTE €ro, NOKA CTPenka A He bynet
YKO3bIBATb HO CUMBON OTKPBITOrO 3amka k. HaneHsTe kopnyc u3 Hepxaseloweit CTanu Ha Ha-
rpesarenbHble crepxHu. [pu 310 cneante 3a Tem, YTobbl He nospeants upkyngtop. Kopnyc u3
HepxaBeloLLel CTanM NPUIroAeH N9 MbiTbd B NOCYAOMOEUYHOM MalnHe. [locne ouncTkn HageHsTe
Kopnyc Ha npubop 1 nosepHUTe ero, noka crpenka A He Dyner ykasbiBaTb HO CHMBOM 3AKPLITO-
ro samka @ . Teneps npubop 3acrkcuposar.

uUNg v
(o]
LiNg 0 s *
U
(- 50

o 2

v /S
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RU YnaneHue Hakunu

YananeHue Hakunu

n YaaneHue HaKUNM ¢ HarpeBaTesIbHbIX CTEPXKHEN U KOPMYCa U3 HEPXKABEIOLLEH cTanm

3akpenute nprbop Ha BAOPOUHOI EMKOCTH 3aMMOM. HanonHTe BapOuHyI0 eMKOCTb BOAOM
Ao otmeTkn «Makc.» Ha npubope n nobaBbTe yKCyCHY0 3cceHumio B cooTHowemn 1:5. YeTo-
Hoswte Temnepatypy Ha /0 °C, a 1aiimep - Ha 20 muryT, 1 BKTIouMTe NpUbop. 3aTem nssneku-
Te CeTeBylo BUIKY U3 PO3ETKM 1 Aaifte npubopy ocTuits. B 3aBepuwermne npomoiite Harpesatens-:
Hble CTEPXHM W KOPMYC M3 HEPXOBEIOLWEN CTANM BOAOM M TWATENBHO BbICYWHUTE BCe Aetany. [ 1pu
HEODXOAMMOCTM NOBTOPHUTE AQHHYIO TPOUEAYPY.

Perynspro ynansts
HOKWNb, Npexae Yem
NosBSTCS BUAUMbIE
OT/IOXEHMS.
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HeucnpasHoctb / Cepeuchbiii uentp / MpunagnexHoctn / Yunusauus  RU

HeuncnpasHoctb
Mpobnema/Koa ownbku BosmoxxHasa npuumHa Yetpanenue
EE1 orobpaxaercs Ha Hert Boasi B BapoyHoit emkoctn.  Honeiire Boabi.

ancnnee, pasgaerca curHan
Cnuwkom mano BO/Jbl B BAPOY-

TPEBOMM . Honeitte Boabl.
HOM €MKOCTH.
Linpkynatopom B npubope [oneit bonswe Boas unu ycrpa-
CrblweH yaskaiowwit 38yk.  ObINO CO3AAHO 30BUXPEHME HWTE 30BUXPEHME, HANPUMED,
BOAbI. TIOXKOW.

Linpkynatop nocaceisaet .
CnbllWHO KNOKOTAHME. PKY P Loneiite bonblue BOObI.

BO3[YyX.

Mposepsre ceteoil kabens
Mpubop He paboraer. Her anekrponuratius.
NPeaoXPaHUTENM.

CepBUCHDbINA LEeHTp
B cnyuagx npobnem ¢ npubopom obpaluaiitecs B Hal cepBUCHbI LIEHTP.

MoppobHas MHPOPMAaLWs O CepBuce, PEMOHTe, FAPAHTIM  PErMCTPALMM M3LENUS NPHBEAEHT
Ha caifre www.zwilling.com/service.

MpuHaanexxHocTy

Mopxonguwme k sawemy npubopy NPUHAANEXHOCTH Bbl HalaeTe Ha caiite www.zwilling.com.

Ytunusauus

3Hak "304epKHYTOrO MyCOPHOTO Baka" O3HAUAET OTAENLHYIO YTUIM3AUMIO OT SNEKTPH-

yeckoro u anekTporHoro obopynosarus (WEEE). Takoe obopynosatne moxer conep-

XOTb ONACHBIE M BpeAHble AN OKpyxaiolel cpeasl Mmatepuans.. [laHHoe ycTpoiicTso
B | oo \naKOBKY HENMb3d YTUNM3MPOBATH C HECOPTUPOBAHHBIMU BHITOBLIMI OTXOAAMM, O B
CNeuuansHO OTBEAEHHbIX COOPHbIX MYHKTAX 4/1S 3NEKTPUYECKOTO U NEKTPOHHOTO 0DOPYAOBAHMS.
Otum Boi cnocobeTayete skoHOMMH pECYpPCOB M 3aWnTe OKPYXaroWeit cpeabl. 30 AONONHUTENb-
HOW HOPMaLmeil obpaLaiTecs, NOXANYACTA, B MECTHSIE OPraHsl BAGCTH.
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