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Mörser & Stößel

Als  ze i t lose  K lass iker  gehören Mör ser  und Stöße l  zu  den unver z i ch t -
baren Kochutens i l ien  der  modernen und genussvo l len Küche.  Kräuter,
Kö rne r  und  Gewür ze  we rden  im  Handumdrehen  und  mühe lo s  
ze rd rü ck t ,  ze rk l e i ne r t  und  ze rmah len  und  können  somi t  i h r  vo l l e s
Aroma ent fa l ten .

Mör se r  und  S töße l  s i nd  aus  mas s i vem G ran i t  ge fe r t i g t .  Da  e s  s i ch  
um e in  Naturprodukt  hande l t ,  kann es  zu  le i ch ten farb l i chen Abwei -
chungen zwischen der  Abb i ldung und dem Endprodukt  kommen.

Benutzungs -  und P f legehinweise

■ Vor  dem er s ten  Gebrauch mi t  Wasser  re in igen.

■ Der  Mö r se r  i s t  n i ch t  spü lmas ch inengee igne t .  B i t t e  m i t  de r  Hand 
re in igen.

■ Zum Reinigen keine schar fen Putzschwämme oder Bürsten verwenden.

■ Den Mör ser  im Spülwasser  abspü len und gründ l i ch  abtrocknen.

■ Vor s i ch t  be im Anheben und Absetzen.  Zum Vermeiden von Kra tzern
auf  der  A rbe i t s f läche den Mör ser  n i ch t  h in -  und her sch ieben.

■ Den Mör ser  n i ch t  e rh i tzen,  auch n i ch t  in  der  Mikrowel le .

Mehr  über  ZWILL ING J .A .  HENCKELS und unser  komple t tes  Sor t iment  
f inden S ie  unter :   www.zwi l l ing . com
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Mortar & pes t le

A  mor ta r  and  pes t l e  se t  i s  a  t ime le s s  c l a s s i c  and  one  o f  the  ind i s -
pensab le  cook ing  u tens i l s  o f  the  modern  k i t chen .  Herbs ,  seeds  and
sp i ces  are  c rushed and ground in  no  t ime,  a l lowing them to  deve lop
the i r  fu l l  a roma.  

The mor tar  and pes t le  are  made of  so l id  grani te .  As  a  natura l  product
s l i gh t  co l ou r  d i f f e r en ce s  be tween  the  i l l u s t r a t i on  and  the  f i na l  
p roduc t  may occur.

Cleaning and care t ips

■ Wash before  f i r s t  use .  

■ The mor tar  i s  not  d i shwasher  safe .  P lease  c lean i t  by  hand.

■ Do not  use  s t rong scour ing  pads  o r  abras ive  brushes .

■ C lean the  mor tar  w i th  water  and detergent  and dr y  i t  thoroughly.

■ L i f t  and  pu t  down  w i th  ca re .  Do  no t  s l i de  the  mor tar  a c ro s s  t he
worktop’s  sur face  to  avo id  s c ra t ches .

■ Do not  heat  the  mor tar  ( inc lud ing mic rowave) .

Fo r  more  abou t  ZWILL ING  J .A .  HENCKELS  and  ou r  comp le te  p roduc t
range,  v i s i t :   www.zwi l l ing . com
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Mort ier  et  pi lon

Le  mor t i e r  e t  l e  p i l on  son t  de s  c l a s s i ques  i n t empo re l s  qu i  f on t  
par t ie  des us tens i les  de cu is ine indispensables  dans toute cu is ine mo-
derne .  I l s  permet tent  d ’éc raser  e t  de  p i le r  en  un c l in  d ’œi l  herbes ,
gra ines  e t  ép i ces ,  qu i  exha lent  a ins i  tout  leur  a rôme.  

Le  mor t ie r  e t  l e  p i lon  sont  en  g ran i t .  Comme i l  s ’ag i t  d ’un  p rodu i t
nature l ,  i l  es t  poss ib le que la couleur  de l ’ i l lus trat ion et  ce l le  du mor -
t ie r  e t  du  p i lon  so ient  légèrement  d i f fé rentes .

Consei ls  pour l’entret ien et  le  net toyage

■ Lavez  le  mor t ie r  e t  le  p i lon  avant  usage.

■ Le  mor t i e r  ne  peu t  pa s  ê t r e  pa s sé  au  l a ve - va i s se l l e .  Lavez - l e  à  
la  main .

■ Pour  le  net toyer,  n 'u t i l i sez  pas  de  tampons  à  récurer  n i  de  brosses
abras ives .

■ Ne t toyez  l e  mor t i e r  a ve c  de  l ’ eau  e t  du  p rodu i t  va i s se l l e ,  pu i s  
séchez - le  so igneusement .

■ Soulevez  e t  reposez  le  mor t ie r  avec  so in .  Ne fa i tes  pas  g l i s se r  le
mor t i e r  su r  l e  p lan  de  t rava i l  de  vo t re  cu i s ine ,  ca r  ce la  pour ra i t  
le  rayer.

■ Ne fa i te s  pas  chauf fe r  l e  mor t i e r  (e t  ne  l e  met tez  pas  au  four  à
mic ro -ondes) .

Vous trouverez de plus amples informations sur ZWILLING J.A . HENCKELS,
ainsi que sur notre gamme complète de produits sur :  www.zwil l ing.com
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Mor tero y mano de mor tero

C lás i cos  a tempora les ,  los  mor teros  fo rman par te  de  los  u tens i l ios  im-
presc ind ib les  de la  coc ina moderna y  sabrosa.  Las  hierbas ,  los  granos
y  l a s  e spe c i a s  s e  machacan ,  t r i t u ran  y  mue len  ráp idamen te  y  s i n  
es fuer zo  y  pueden as í  desprender  todo su  aroma.

Tanto  e l  mor te ro  como la  mano es tán fabr i cados  en  gran i to  mac izo .
Dado  que  se  t r a ta  de  un  p roduc to  na tu ra l ,  pueden  dar se  l i ge ra s  
var iac iones  de  co lo r  ent re  la  fo to  y  e l  p roduc to  f ina l .  

Indicaciones de uso y mantenimiento

■ Lavar  e l  p roduc to  con agua antes  de  usar lo  por  p r imera  vez .

■ E l  mor te ro  no  es  apto  para  lavava j i l las .  Lavar lo  a  mano.

■ No ut i l i zar  esponjas  o  cep i l los  ásperos  para  su  l impieza .

■ Fregar  e l  mor te ro  con agua y  secar  b ien .

■ Tener cuidado al  e levar y deposi tar  e l  mor tero.  Para evi tar  arañazos
en la  enc imera ,  no  ar ras t ra r  e l  mor te ro  de  un lado a  o t ro .

■ No ca lentar  e l  mor te ro ,  tampoco  en e l  mic roondas .

Encont ra rá  más  in fo rmac ión  sobre  ZWILL ING J .A .  HENCKELS  y  sobre
nues t ro  sur t ido  comple to  en :   www.zwi l l ing . com
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Ст упка и пестик

Ступка и пестик – это классические кухонные принадлежности вне вре-
мени, которые являются неотъемлемой частью современной кухни и
приносят удовольствие во время приготовления блюд. С их помощью
можно быстро и без труда растолочь, размять и размельчить травы,
зёрна и пряности и сделать их по-настоящему ароматными.

Ступка и  пестик  сделаны из  тяжелого  гранита .  Поскольку  речь  идет
о  на туральном продук те ,  цве т  конечно го  и зделия  может  с ле гка 
отличаться  от  цвета  изделия,  показанного  на изображении.

Инструкция по использованию и уходу

■ Перед первым применением промыть  в  воде.

■ Ступку нельзя мыть в  посудомоечной машине.  Ее следует  очищать
вручную.

■ Для очистки изделия нельзя  применять  жесткие губки и  щетки.

■ Ступку следует  промывать  в  воде и  тщательно высушивать .

■ Поднимать  и  с тавить  на  место  с  ос торожностью.  Во  избежание об -
разования  царапин  на  рабочей  поверхнос ти  не  следует  двигать
с тупку вперед -назад.

■ Нельзя  нагревать  с тупку и  с тавить  ее  в  микроволновую печь .

Подробнее  о  ZWIL L ING  J . A .  HENCKEL S  и  о  нашем полном а с сор ти -
менте  продукции вы сможете  узнать  на  сайте :   www.zwi l l ing . com
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Z WILLING ® Spi ces

Morter  og s tøder

En  mor t e r  og  s t øde r  e r  en  t i d l ø s  k l a s s i ke r  og  e t  he l t  uundvær l i g t  
r ed skab  t i l  mad lavn ing  i  de t  mode rne  køkken .  K r ydde ru r t e r,  ko rn  
og  k r ydde r i e r  moses ,  f i nde le s  og  ma les  i  en  håndevend ing  og  kan 
så ledes  udfo lde  deres  fu lde  aroma.

Mor te ren  og  s tøderen er  f rems t i l l e t  a f  mass iv  g ran i t .  Da  det  d re je r
s i g  om e t  na tu rp roduk t ,  kan  de r  f o r ekomme små  fa r vea f v ige l se r  
mel lem b i l ledet  og  det  v i rke l ige  produkt .

Anvisninger for  brug og pleje

■ Rengør  med vand før  fø r s te  ib rugtagning.

■ Mor teren er  ikke  egnet  t i l  opvaskemask ine .  Rengør  den i  hånden.

■ Der  må ikke anvendes  hårde skuresvampe e l le r  s l ibende bør s te r  t i l
rengør ingen.  

■ Vask  mor teren i  vand med opvaskemidde l ,  og  tør  den grund ig t .

■ Vær fo r s ig t ig ,  når  du  tager  mor teren op og sæt ter  den ned.  Skub
ikke mor teren f rem og t i lbage på arbe jds f laden,  da  denne der ved
kan b l i ve  r idse t .  

■ Mor teren må ikke  opvarmes  -  he l le r  ikke  i  mikroovn.

Du kan læse mere om ZWILLING J .A .  HENCKELS og vores komplet te sor -
t iment  på :   www.zwi l l ing . com.

DK

Mor taio e pes tel lo

Mor ta io  e  pes te l lo  rappresentano un’at t rezzatura  t rad iz iona le  de l la
cucina, indispensabi l i  anche in una cucina moderna. Permettono di  ma-
c inare erbe aromat iche,  semi e  spez ie ,  l iberandone appieno l ’aroma.  

I l  mor ta io  e  i l  pes te l l o  sono  p ropos t i  i n  g ran i to .  Tra t tandos i  d i  un  
ma te r i a l e  na tu ra l e ,  è  po s s i b i l e  che  i l  c o l o r e  de l l ’ i l l u s t r az i one  s i a  
leggermente  d iver so  da l  co lo re  de l  p rodot to .

Consigl i  per  la  cura e la  pul iz ia

■ Lavare  i l  mor ta io  e  i l  pes te l lo  p r ima de l l ’uso .

■ Non possono essere lavat i  in  lavas tov ig l ie ,  ma devono essere lavat i
a  mano.

■ Per la pulizia, non usare né pagliette metall iche né prodott i  abrasivi .

■ Lavare  mor ta io  e  pes te l lo  con acqua e  deter s ivo  e  po i  asc iugarecon
cura .

■ Per spostare i l  mor taio, sol levarlo e poi appoggiarlo, evitando di tra-
scinarlo sul piano da lavoro della cucina, r ischiando di causare graf fi .

■ Non riscaldare i l  mor taio (nemmeno nel microonde)

Maggiori  informazioni su ZWILLING J.A . HENCKELS e sul l ’ intero assor t i -
mento sono disponibi l i  sul s i to:  www.zwil l ing.com

I

Vi jzel  & s tamper

Als  t i jd loze  k lass ieker s  behoren v i j ze l  en  s tamper  to t  de  onmisbare
keukenhu lp j e s  i n  een  mode rne  en  hoogwaard ige  keuken .  K ru iden ,
zaad jes  en  specer i jen  worden in  een handomdraa i  en  zonder  moei te
gep le t ,  f i jngemaakt  en  gemalen en kunnen op deze  manier  hun vo l le
aroma ontp loo ien .

V i jze l  en s tamper  z i jn  ver vaard igd van mass ief  graniet .  Aangezien d i t
een natuurproduc t  i s ,  kan er  sprake z i jn  van l i ch te  k leurafwi jk ingen
tussen de  afbee ld ing  en het  e indproduc t .  

Gebruiks -  en onderhoudsins truc t ies

■ Voor  het  eer s te  gebru ik  met  water  re in igen.

■ De  v i j ze l  i s  n i e t  a fwasmach inebes t end ig .  A l l een  me t  de  hand 
re in igen a .u .b .

■ Voor  de  re in ig ing  geen grove  spons jes  o f  bor s te l s  gebru iken.  

■ De v i j ze l  in  het  zeepsop af spoe len en zorgvu ld ig  a fdrogen.

■ T i l  de  v i j ze l  voor z i ch t ig  op  en zet  hem voor z i ch t ig  neer.  Ter  voor -
koming  van  k ra s sen  op  he t  we rkb lad  kun t  u  de  v i j ze l  be te r  n i e t
heen en weer  s chu iven.

■ De v i j ze l  n ie t  ver warmen,  ook n ie t  in  de  magnet ron.

Meer over  ZWILLING J .A .  HENCKELS en ons vol ledig assor t iment v indt 
u op: www.zwilling.com
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