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VORSICHT: Verbrennungsgefahr! Der Filter kann sehr heif werden!
Stellen Sie stets sicher, dass die Klammern @) korrekt in die
Vertiefungen @ eingerastet sind.

CAUTION: Risk of burns! The filter can get very hot! Always make
sure that the clamps @ are correctly engaged in the recesses €.
ATTENTION ! Risque de brolures ! Le filtre peut étre trés chaud !
Assurez-vous systématiquement que les clips @ sont correctement
insérés dans les renfoncements @.
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PRECAUCION: iPeligro de quemaduras! iEl filtro puede estar

muy caliente! Asegurese siempre de que los abrazaderas @) estén
correctamente encajadas en las ranuras @ .

ATTENZIONE: Pericolo di bruciature! Il filtro pud diventare molto
caldo! Assicurarsi sempre che i morsetti o siano inseriti corretta-
mente negli incavi @.

VOORZICHTIG: Gevaar op verbranding! Het filter kan zeer

heet worden! Controleer altijd of de klemmen @ correct in de
insparingen @ zijn vastgeklikt.

CUIDADO: Risco de queimaduras! 0 filtro pode ficar muito quente!
Certifique-se sempre de que as presilhas @) estejam corretamente
encaixadas nas ranhuras @ .

DiKKAT: Haslanma tehlikesi! Filtre cok fazla isinabilir!

Her zaman kelepcelerin @ dogru sekilde yuvalarin @

icine oturdugundan emin olun.

OCTOPOXHO! Onacrocts oxora! Quabtp moxer cuabho
warpesarbes! Beeraa cnegute 30 npasubhoi Gukcaumei
saxnmos @ 8 yrnybnennsx @ .
AE . AERRIEBICERICRDIEN B,
REORBABYET, JUY 7@ HFAOY K
O ILELLRFFE>TVR L EZSTHRELTLE
=W,

AR FERG/K ) ENTHERERE !
BRAHRXE QEEBFAME Q.
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1 Cup: 7-9g
(125 ml | 4.2 02)

Lp

1 Mug: 20-25¢g
(355 ml | 12 0z)

Verwenden Sie ca. 7-9 g Kaffee mit einem mittleren Mahlgrad pro Tasse
(125 ml). Fillen Sie den gemahlenen Kaffee direkt in den Kaffee-
filter (kein Papierfilter bendtigt). Setzen Sie den Kaffeefilter auf
eine Tasse, Karaffe oder Isolierflasche auf (max. Durchmesser 10 cm).
Use approx. 7-9 g (1-1 1/2 T rounded) of medium-grind coffee per cup
(125 ml 1 4.2 oz). Fill the ground coffee directly into the coffee filter
(no paper filter required). Place the coffee filter on a cup, carafe or
vacuum flask (max. diameter 10 cm | 3.9 in).

Utilisez environ 7 @ 9 g de café par tasse (125 ml) avec une mouture
moyenne. Versez le café moulu directement dans le filtre  café

(pas besoin de filtre papier). Placez le filtre @ café sur une tasse, une
carafe ou un thermos (max. 10 cm de diamétre).

Utilice unos 7-9 g de café con una molienda media por taza (125 ml).
Vierta el café molido directamente en el filtro de café (no se necesita
filtro de papel). Coloque el filtro de café sobre una taza, jarra o termo
(mdx. 10 cm de didmetro).
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Utilizzare circa 7-9 g di caffé con un grado di macinazione

medio per tazza (125 ml). Versare il caffé macinato direttamente
nel filtro per caffé (non é necessario alcun filtro di carta).
Posizionare il filtro per caffé su una tazza, una caraffa o un

thermos (diametro max. 10 cm).

Gebruik ca. 7-9 g koffie met een gemiddelde maalgraad per kopje
(125 ml). Doe de gemalen koffie rechtstreeks in het koffiefilter
(geen papieren filter nodig). Plaats het koffiefilter op een kopie,
kan of thermoskan (max. diameter 10 cm).

Use cerca de 7-9 g de café com um grau de moagem médio por
xicara (125 ml). Despeje o café moido diretamente no filtro de café
(sem necessidade de filtro de papel). Cologue o filtro de café
sobre uma xicara, bule ou garrafa térmica (didmetro max. de 10 cm).
Her fincan (125 ml) icin orta d§itme dereceli yaklagik 7-9 g kahve
kullanin. Ogitilmis kahveyi dogrudan kahve filtresine doldurun
(kagt filtreye gerek yoktur). Kahve filtresini bir fincan, karaf
veya termos izerine yerlestirin (maks. ¢ap 10 cm).

Ncnonb3yiite 7-9 1 Kode cpenteii crenesu NoMona Ha yawky

(125 mn). Haceinbre monotsiii Kode npamo B KodeitHblit GuabTp
(6ymaxubiit dunbtp He Tpebyerca). Momectute Gunsp ans
Ko(e Ha yawky, rpadun wam Tepmoc (makc. anamerp — 10 cm).
TSI (125ml) IL2&, hKEEOI—E—H%
HT~9TSLEVET,
d—E—RBERUYN—ICEEANTIEE
(71N E2—BBEHYEEA ).
ARUYN—AYT, hZ7I, FLEGATL
ARNI (BAER10cm ) ICEEET,

BRF (125 BH) BIUERA7-95 P EHE WG,
TP S 57 B U0 G A, [ 45 450 A I S8 )

(FTWMELEK ) o IFUMBEE N RIERFR,
KESRBEF LS (HERERI0EK)
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92-96°C
198-205°F

GieBen Sie langsam, in kreisenden Bewegungen von der Mitte

nach AuBen, zuniichst soviel heiBes Wasser (92-96 °C empfohlen)
auf das Kaffeepulver bis dieses vollstindig mit Wasser benetzt ist.
Warten Sie 30-45 Sekunden (Blooming).

Slowly pour enough hot water (92-96 °C 1 198-205 °F recommended)
onto the coffee powder in circular motions from the center outwards
until it is completely wet. Wait 30-45 seconds (blooming).

En effectuant des mouvements circulaires du centre vers |"extérieur,
versez d’abord lentement de |’eau chaude (température
recommandée : 92-96 °C) sur le café moulu jusqu’a ce qu'il soit
entiérement imbibé d’eau. Attendez 30 a 45 secondes (blooming).
Vierta lentamente, con movimientos circulares desde el centro

hacia el exterior, primero la cantidad de agua caliente (aconsejable
0 92-96 °C) sobre el café molido hasta que esté completamente
himedo por el agua. Espere 30-45 segundos (blooming).
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Versare lentamente |"acqua calda (92-96 °C consigliati) sul caffé

in polvere con movimenti circolari dal centro verso I'esterno, fino

a inumidirlo completamente. Attendere 30-45 secondi (blooming).
Giet er langzaam in ronde bewegingen van het midden naar buiten
toe, zoveel heet water (92-96 °C aanbevolen) op de gemalen koffie
tot deze volledig door het water is bevochtigd. Wacht 30-45 seconden
(blooming).

Despeje lentamente a dgua quente (recomenda-se entre 92-96 °C)
sobre o café em po, realizando movimentos circulares do meio

para fora, até que ele esteja completamente umedecido com dgua.
Aguarde 30-45 segundos (efeito “blooming”).

ilk olarak ortadan disa dogru olmak izere, kahve tozu tamamen suyla
kaplanana kadar yavas dairesel hareketlerle Gzerine bol miktarda
sicak su (92-96 °C) dikin. 30-45 saniye bekleyin (6n demleme).
MeanetHo, KpyroBsimu ABHXEHUAMU OT LEHTPA K KPaSM, CHAYana
3aneiite Kodedinbii nopowok ropauei Boaoil (pexomenayercs
92-96 °C) fo Tex nop, NoKa KoGeMHblil NOPOWOK NOAHOCTbIO HE
sanonnutcs Bogoi. Mogoxaute 30-45 cexyna (Blooming).
ALASHRICEAN 2T 2K EBF

(92— 96°CHHETTH ) ZBLANET,

F9., J-—E—BIFEBICELICBIETHHEE
WT, 30~45WEFEFET (RS5L ),

FRERIK ( #E92-96°C ) BN EIEBE 5
RNEGH A BB MR P |
EEMLEEEARR. FF30-46 8 (7aF ).



ZWILLING

www.zwilling.com

F'SC

RECYCLED

Paper made from
recycled material

FSC® C156160
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@ 3-5 min

Fiigen Sie langsam die restliche Wassermenge in kreisenden
Bewegungen von der Mitte nach AuBien hinzu. Die ideale Durchlaufzeit
betriigt 3-5 Minuten.

Slowly add the remaining water in circular motions from the center
outwards. The ideal processing time is 3-5 minutes.

Ajoutez lentement la quantité d’eau restante en effectuant des
mouvements circulaires du centre vers I’extérieur. Idéalement,

ce processus dure 3 @ 5 minutes.

Afiada lentamente la cantidad de agua restante con movimientos
circulares desde el centro hacia el exterior. El tiempo de preparacion
ideal es de 3-5 minutos.

Aggiungere lentamente la quantita d’acqua rimanente con
vmovimenti circolari dal centro verso Iesterno. Il tempo di infusione
ideale & di 3-5 minuti.

Voeg langzaam het resterende water toe in ronde bewegingen van het
midden naar buiten toe. De ideale doorlooptijd is 3-5 minuten.
Adicione lentamente a dgua restante em movimentos circulares,

do centro para fora. 0 tempo ideal para o processo é de 3-5 minutos.
Ortadan disa doru yavas dairesel hareketlerle kalan suyu ekleyin.
ideal islem siresi 3-5 dakikadur.
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MeanenHo gobaBbre ocTaBWeEECS KOAMYECTBO BOALI KPYTOBbIMM
ABUXEHUSMHA OT LEHTPA K Kpasm. Mgeanbhoe Bpems 3BapuBaHus
coctansier 3-5 munyr.

B OBBERLHLSHAIICEL > T2< V) EE
LANEY, BENKRERREE3-55TT,
BN AR E R 5 R E 8 R R AR E A
AR BT E N 3-52 .

Entfernen Sie den Kaffeefilter und genieBen Sie Ihren frisch
gebriihten Kaffee.

Remove the coffee filter and enjoy your freshly brewed coffee.
Retirez le filtre @ café et savourez votre café fraichement préparé.
Retire el filtro de café y disfrute de su café recién hecho.

Rimuovere il filtro per caffé e gustare il caffé appena preparato.
Verwijder het koffiefilter en geniet van uw vers gezette kopje koffie.
Retire o filtro de café e desfrute do seu café fresco.

Kahve filtresini kaldirin ve taze demlenmis kahvenizin tadini gikarim.
CHumute GuAbTp 479 KOdE M HACAOXATHTECH CBEXE3ABAPEHHbIM

Kode.
ARYYN—ZRYALT, Fhiz<od—k—%
BELHLIZE,

WTER , ZRAAAFHmLE,

Spilmaschinengeeignet. Reinigung von Hand empfohlen.
Dishwasher safe. Hand washing is recommended.

Lavable au lave-vaisselle. Le lavage manuel est recommands.
Apto para lavavaiillas. Se recomienda lavar a mano.

Adatto al lavaggio in lavastoviglie. Si consiglia di lavarlo a mano.
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Vaatwasmachinebestendig. Met de hand afwassen aanbevolen.

Proprio para mdquina de lavar loica. Recomenda-se a limpeza & mdo.
Bulagik makinesinde yikanabilir. Elde temizlenmesi dnerilir.

Mogxoaut ans obpaborku 8 nocysomoeuroii mawnne Pexomengyercs
0UHCTKA BPYYHYIO.

REBEEFHEAIS,
FHEVTDEEZBHOLET,
EBTRARBIER. BYUF%.
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