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ZWILLING KOCHGESCHIRR – PURES KOCHVERGNÜGEN UND HERRLICH PFLEGELEICHT

Ih r  neues  ZWILL ING Kochgesch i r r  i s t  qua l i ta t i v  hochwer t ig ,  energ ieef f i z ient  und 
unkompl iz ie r t  in  der  Handhabung.  B i t te  lesen S ie  vor  der  Benutzung d ie  fo lgenden 
Anwendungs -  und Pf legeh inweise .

Vor dem ers ten Gebrauch
Rein igen S ie  Ih r  neues  ZWILL ING Kochgesch i r r  mi t  he ißem Wasser,  hande lsüb l i chem 
Spülmi t te l  und Schwamm, Tuch  oder  Bür s te .  Abt rocknen verh inder t  Wasser f lecken.

Hinweise für  den korrekten und energiesparenden Gebrauch
Erh i tzen S ie  zur  Vermeidung e ingebrannter  Ö l -  und Wasser spuren nur  t rockenes 
Kochgesch i r r.  He izen S ie  Ih r  Kochgesch i r r  n ie  unbeauf s i ch t ig t  und/oder  über 
längere  Ze i t räume ohne Inha l t  auf .  Überh i tzung kann zu  Ver färbungen führen,  und 
in  ex t remen Fä l len  den Boden dauerhaf t  beschäd igen.

D ie  Herdp la t te  so l l te  dem Durchmesser  des  Topfbodens  entsprechen.  Für  e inen mög -
l i chs t  ger ingen Wärmever lus t  empf ieh l t  s i ch  das  Garen mi t  aufge legtem Decke l . 
Durch  d ie  besonder s  guten Wärmele i te igenschaf ten  von ZWILL ING Kochgesch i r r  gar t 
das  Kochgut  auch be i  mi t t le re r  H i tze :  Rechtze i t iges  Ver r ingern  der  Herde ins te l lung 
spar t  Energ ie  und verh inder t  e ine  Überh i tzung.  Sa lz  aussch l ieß l i ch  in  kochendes 
Wasser  geben und ansch l ießend umrühren.  Das  H inzufügen von Sa lz  in  ka l tes 
Wasser  kann zu  Ver färbungen führen.

Hinweise für  Induktionsherde:
Bei  Indukt ionsherden i s t  d ie  Gefahr  e iner  Überh i tzung besonder s  groß.  E rh i tzen 
S ie  Ih r  Kochgesch i r r  langsam und n ie  unbeauf s i ch t ig t  auf  der  mi t t le ren  Stufe . 
Ver z i ch ten S ie  auf  d ie  Boos t funkt ion . 

Be i  hohen Kochs tufen kann e in  Summgeräusch  bzw.  Brummen auf t re ten .  D ieses  i s t 
techn isch  bed ingt  und ke in  Anze i chen für  e inen Defekt  an  Herd  oder  Kochgesch i r r. 
En tspr i ch t  der  Durchmesser  des  Kochfe ldes  n i ch t  dem des  Topfbodens ,  reag ier t  das 
Kochfe ld  mögl i cher weise  n i ch t .

Hinweise für  Gasherde:
Achten S ie  be im Kochen auf  e inem Gasherd  darauf ,  dass  d ie  Gasf lamme n i ch t  über 
den Kochgesch i r rboden h inaussch lägt .  Zur  Vermeidung von Verbrennungen i s t  e in 
Handschutz  empfeh lenswer t .

Reinigung und Pf lege
Lassen S ie  Ih r  ZWILL ING Kochgesch i r r  vor  der  Re in igung abkühlen. 

ZWILL ING Kochgesch i r r  i s t  spü lmasch inengee ignet .  W i r  empfeh len jedoch d ie  Re i -
n igung von Hand mi t  warmem Wasser,  e twas  Spü lmi t te l  und e inem weichen Tuch . 
Aggress ive  Re in igungsmi t te l  können das  Produkt  beschäd igen und insbesondere  d ie 
Ant ihaf te igenschaf t  von beschichtetem ZWILL ING Kochgeschi r r  beeint rächt igen.  Speise -
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res te nicht  antrocknen lassen, um Flecken oder Ver färbungen auf Edels tahl  zu vermeiden. 
Weiße  oder  regenbogenfarb ige  Ver färbungen und Be läge können mi t  hande ls -
üb l i chen Ede l s tah l re in igern  ent fe rn t  werden.  Nutzen S ie  Ih r  Kochgesch i r r  n i ch t  zur 
längeren Aufbewahrung säureha l t iger  Lebensmi t te l .  D iese  können d ie  Ober f läche 
angre i fen . 

Wichtige Sicherheitshinweise:
Lassen S ie  Ih r  Kochgesch i r r  n ie  unbeauf s i ch t ig t  und lassen S ie  insbesondere  K inder 
n ie  a l le ine  in  der  Nähe he ißen Kochgesch i r r s .  Vermeiden S ie ,  dass  Gr i f fe  über  den 
Rand des  Herdes  oder  über  e ine  he iße  Herdp la t te  ragen.  D ie  Gr i f fe  Ih res  ZWILL ING 
Kochgesch i r r s  s ind  so  kons t ru ie r t ,  dass  s ie  mögl i chs t  wenig  Wärme abgeben.  Den -
noch können s i ch  Decke l  und Gr i f fe  aufhe izen.  Ver wenden S ie  immer  Topf lappen 
oder  Ofenhandschuhe,  um Kochgesch i r r  aus  dem he ißen Ofen zu  nehmen.  He ißes 
Kochgesch i r r  nur  auf  h i tzebes tänd igen F lächen abs te l len .

ZWILL ING Kochgesch i r r  i s t  NICHT  fü r  d ie  Benutzung in  der  Mikrowel le  gee ignet  und 
kann erns thaf te  Schäden verur sachen.

Alles rund um Ihr  ant ihaf tbeschichtetes ZWILLING Kochgeschirr  – 
Hinweise für  den Gebrauch:
Besch i ch te tes  Kochgesch i r r  i s t  besonder s  le i ch t  zu  re in igen und e ignet  s i ch  zur 
s chonenden Zubere i tung le i ch t  anhaf tender  Spe i sen .  He izen S ie  es  langsam be i 

mi t t le re r  Herde ins te l lung auf  und nutzen S ie  zum Garen n iedr ige  oder  mi t t le re 
Temperaturen (2/3 der  max imalen Herd le i s tung) .  Ver z i ch ten  S ie  auf  Ö l -Sprays . 
D iese  verur sachen Rücks tände,  d ie  s i ch  nur  s chwer  wieder  lösen lassen.  Re in igen 
S ie  Kochgesch i r r  mi t  Ant ihaf tbesch i ch tung b i t te  von Hand. 

D ie  Ant ihaf te igenschaf ten  besch i ch te ten Kochgesch i r r s  nutzen s i ch  be i  normaler 
Ver wendung nach e in iger  Ze i t  e twas  ab .  Überh i tzung kann d iesen Vorgang besch leu -
n igen.  Kochgesch i r r  mi t  Ant ihaf tbesch i ch tung i s t  b i s  230°C (400°F)  backofenge -
e ignet .  Zum opt imalen Schutz  der  Ant ihaf tbesch i ch tung empfeh len wi r  Küchen -
he l fe r  aus  Ho lz  oder  d ie  hochwer t igen S i l ikon -Gadgets  von ZWILL ING. 

Gewährleis tung:
Bei  Beans tandungen innerha lb  der  aktue l len  gesetz l i chen Gewähr le i s tung und 
sofern  n i ch t  ander s  angegeben,  geben S ie  b i t te  das  Kochgesch i r r  zusammen mi t 
dem Kassenbe leg  an Ih ren Händler  zurück  oder  s ch i cken es  d i rekt  an  d ie  auf  der 
Verpackung angegebene Adresse .

Schäden,  d ie  durch  e inen unsachgemäßen Gebrauch ents tanden s ind  (z .B .  Über -
h i t zung,  Ver färbung,  Kra tzer,  Fa l l  auf  den Boden oder  unsachgemäße Re in igung) , 
s ind  von der  Gewähr le i s tung ausgesch lossen.  Der  E insatz  im profess ione l len 
Bere i ch  sowie  re in  opt i s che  Gebrauchsspuren s ind  ebenfa l l s  von der  Gewähr le i s tung 
ausgesch lossen.



ZWILLING COOKWARE – PURE AND SIMPLE COOKING PLEASURE AND WONDERFULLY EASY TO CLEAN

Your  new ZWILL ING cookware  i s  a  h igh -qua l i t y  p roduc t ,  energy -e f f i c ient  and s imple 
to  use .  Before  us ing ,  p lease  read the  fo l lowing ins t ruc t ions  on how to  care  fo r  and 
use  your  cookware .

Before using for  the f irs t  t ime
C lean your  new ZWILL ING cookware  wi th  hot  water,  a  propr ie tar y  wash ing -up l iqu id 
and a  sponge,  c lo th  or  b rush .  Dr y ing the  cookware  prevents  the  appearance  of 
water  marks .

Ins truct ions for  correct  and energy -saving use:
Only  heat  up  dr y  cookware  to  avo id  o i l  and water  marks  burn ing on.  Never  heat  up 
your  cookware  unat tended and/or  heat  empt y  fo r  p ro longed per iods .  Overheat ing 
can cause  d i s co lourat ion  and,  in  ex t reme cases ,  permanent ly  damage the  base . 

Make sure  that  the  d iameter  o f  the  hob p la te  cor responds  to  the  d iameter  o f  your 
pan base .  We recommend cook ing your  food wi th  the  l id  on  to  min imise  heat  loss . 
The  outs tand ing thermal  conduc t i v i t y  o f  ZWILL ING cookware  means  that  your  food 
even cooks  a t  a  medium heat .  Reduc ing your  hob oven se t t ing  ear l ie r  saves  energy 
and prevents  overheat ing .  On ly  add sa l t  to  bo i l ing  water  and then s t i r.  Add ing sa l t 
to  co ld  water  can cause  d i s co lourat ion .

Ins truct ions for  induct ion hobs:
There  i s  a  se r ious  danger  o f  overheat ing  wi th  induc t ion  hobs .  S lowly  heat  up  your 
cookware  and never  leave  unat tended over  a  medium heat .  Avo id  us ing  the  ‚Boos t ‘ 
func t ion . 

A  humming no i se  or  roar ing  may occur  a t  h igher  se t t ings .  Th i s  i s  techn i ca l  and does 
not  ind i ca te  that  your  hob or  cookware  i s  fau l t y.  The  cook ing zone may poss ib ly  not 
reac t  i f  i t s  d iameter  does  not  cor respond to  the  d iameter  o f  the  pan base .

Ins truct ions for  gas s toves:
When cook ing on a  gas  s tove ,  make sure  that  the  gas  f lame does  not  shoot  out 
beyond the  base  of  your  cookware .  Wear  some pro tec t ion  on your  hands  to  avo id 
burns .

Cleaning and care ins truct ions
Al low your  ZWILL ING cookware  to  coo l  down before  c lean ing.  ZWILL ING cookware 
i s  d i shwasher - sa fe .  We recommend c lean ing by  hand wi th  warm water,  a  l i t t le 
wash ing -up l iqu id  and a  sof t  c lo th .  Aggress ive  c lean ing agents  can damage the 
produc t  and par t i cu la r ly  the  non - s t i ck  proper t ies  o f  ZWILL ING coated  cookware . 
Do not  a l low remnants  o f  food to  dr y  on  to  avo id  s ta ins  o r  d i s co lourat ion  on the 
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s ta in less  s tee l .  Use  propr ie tar y  s ta in less  s tee l  c leaner s  to  remove whi te  o r  ra inbow -
co loured d i s co lourat ion  and depos i t s .  Do  not  use  your  cookware  to  ho ld  ac id i c  foods 
fo r  any  length  o f  t ime,  as  they  can damage the  sur face . 

Impor tant  safet y information:
Never  leave  your  cookware  unat tended and never  leave  ch i ld ren unsuper v i sed  in 
the  v i c in i t y  o f  hot  cookware .  Make sure  that  handles  do  not  p ro jec t  over  the  edge of 
your  s tove  or  over  a  hot  hob.  The  handles  o f  your  ZWILL ING cookware  are  des igned 
to  emi t  as  l i t t le  heat  as  poss ib le :  never the less ,  l ids  and handles  can heat  up .  A l -
ways  use  pot  ho lder s  o r  oven g loves  when remov ing cookware  f rom a hot  oven.  Only 
p lace  hot  cookware  on heat - res i s tant  sur faces .  ZWILL ING cookware  i s  NOT  su i tab le 
fo r  use  in  the  mic rowave and can cause  ser ious  damage.

Ever ything you need to know about  your non-s t ick coated ZWILLING 
cookware -  Ins truct ions for  use:
Coated cookware  i s  espec ia l ly  easy  to  c lean and i s  idea l  fo r  the  gent le  p reparat ion 
of  food that  has  a  tendency  to  s t i ck  on .  Heat  s lowly  a t  a  medium se t t ing  and use  to 
cook a t  a  low or  medium temperature  (2/3 of  the  maximum s tove  se t t ing) .  Avo id 
the  use  o f  o i l  sp rays ,  as  they  leave  res idues  that  a re  d i f f i cu l t  to  remove f rom the 
cookware .  P lease  c lean cookware  wi th  a  non - s t i ck  coat ing  by  hand. 

The  non - s t i ck  proper t ies  o f  coated  cookware  wear  out  a  l i t t le  a f te r  t ime wi th  normal 
use .  Overheat ing  can acce le ra te  th i s  p rocess .  Cookware  wi th  a  non - s t i ck  coat ing  i s 
su i tab le  fo r  use  in  ovens  a t  up  to  230°C (400°F) .  We recommend us ing  wooden 
utens i l s  o r  h igh -qua l i t y  ZWILL ING s i l i con  u tens i l s  to  p ro tec t  the  non - s t i ck  coat ing 
as  bes t  as  poss ib le . 

Guarantee:
I f  you have  a  compla in t  w i th in  the  cur rent  s ta tu tor y  war rant y  per iod ,  and un less 
o ther wise  ind i ca ted ,  p lease  re turn  the  cookware  to  your  re ta i le r  together  wi th  the 
t i l l  rece ip t  o r  re turn  i t  d i rec t ly  to  the  address  s ta ted  on the  packag ing.  Damage 
caused by  improper  use ,  such  as  overheat ing ,  d i s co lourat ion ,  s c ra t ches ,  d ropp ing 
on the  f loor  o r  incor rec t  c lean ing ,  i s  exc luded f rom the  manufac turer ‘ s  guarantee . 
Use  o f  our  cookware  in  profess iona l  k i t chens  and pure ly  v i sua l  marks  caused by  use 
are  a l so  exc luded f rom the  manufac turer ‘ s  guarantee .



LES C ASSEROLES ZWILLING :  UN RÉEL PL AISIR DE CUISINER ET UN ENTRETIEN D‘UNE GRANDE SIMPLICITÉ

Vot re  nouve l le  cassero le  ZWILL ING se  d i s t ingue par  sa  qua l i té  except ionne l le , 
son  e f f i cac i té  énergét ique e t  sa  s impl i c i té  d ‘u t i l i sa t ion .  Avant  toute  u t i l i sa t ion , 
veu i l lez  l i re  les  conse i l s  d ‘u t i l i sa t ion  e t  d ‘ent re t ien  su ivants .

Avant la première ut i l isat ion
Net toyez  vot re  cassero le  ZWILL ING avec  de  l ‘eau chaude,  vo t re  l iqu ide  va i sse l le 
hab i tue l  e t  une éponge,  une lavet te  ou une brosse .  Séchez - la  pour  év i te r  les  taches 
d ‘eau.

Consei ls  pour une bonne ut i l isat ion,  économe en énergie
Séchez  b ien  vot re  cassero le  avant  de  la  p lacer  sur  vo t re  p laque de  cu i s son,  a f in 
d ‘év i te r  des  t races  d ‘eau e t  d ‘hu i le  b rû lées .  Ne  la i s sez  jamais  vo t re  cassero le 
chauf fe r  sans  sur ve i l lance  e t/ou à  v ide  pendant  une durée  pro longée.  La  sur -
chauf fe  peut  la  déco lorer  e t ,  dans  des  cas  ex t rêmes ,  endommager  le  fond de 
manière  i r réver s ib le .

La  p laque de  cu i s son do i t  ê t re  adaptée  au d iamèt re  de  la  cassero le .  Pour  rédu i re  la 
per te  de  cha leur  au maximum, i l  es t  conse i l lé  de  la  couvr i r  à  l ‘a ide  d ‘un couverc le . 
Grâce  à  sa  t rès  bonne conduc t i v i té  thermique,  la  cassero le  ZWILL ING vous  permet 
une cu i s son opt imale  à  température  moyenne :  la  d iminut ion  de  la  température  en 
temps  vou lu  permet  à  la  fo i s  de  réa l i se r  une économie  d ‘énerg ie  e t  d ‘év i te r  une 
surchauf fe .  A joutez  du se l  seu lement  lo r sque l ‘eau bout ,  pu i s  remuez .  L ‘a jout  de 
se l  dans  l ‘eau f ro ide  peut  déco lorer  vo t re  cassero le .

Remarque concernant  les  plaques à induct ion:
L ‘u t i l i sa t ion  de  p laques  à  induc t ion  peut  ent ra îner  un r i sque de  brû lure  par t i cu l iè -
rement  impor tant .  Fa i tes  chauf fe r  vo t re  cassero le  progress ivement  e t  ne  la  la i s sez 
jamais  sans  sur ve i l lance  à  pu i ssance  moyenne.  Év i tez  d ‘u t i l i se r  la  fonc t ion  Boos t . 

Une température  é levée  peut  p rovoquer  un v rombissement  ou un bourdonnement . 
Ce  bru i t  es t  un iquement  dû à  des  ra i sons  techn iques  e t  n ‘ ind ique en r ien  un défaut 
de  la  p laque de  cu i s son ou de  la  cassero le .  I l  es t  poss ib le  que la  p laque de  cu i s son 
ne  réag isse  pas  s i  le  d iamèt re  de  la  zone de  cu i s son ne  cor respond pas  au d iamèt re 
du fond de  la  cassero le .

Remarque concernant  les  gazinières:
Lor s  d ‘une cu i s son sur  gaz in iè re ,  ve i l lez  à  ce  que les  f lammes ne  lèchent  pas  les 
bords  de  la  cassero le .  Pour  év i te r  toute  brû lure ,  i l  es t  recommandé de  por te r  une 
pro tec t ion  pour  les  mains .

Nettoyage et  entret ien
La i ssez  vo t re  cassero le  ZWILL ING re f ro id i r  avant  de  la  net toyer.
Les  cassero les  ZWILL ING sont  conçues  pour  passer  au lave -va i s se l le .  Nous  vous  re -
commandons  cependant  de  les  net toyer  à  la  main ,  avec  de  l ‘eau chaude,  du l iqu ide 
va i sse l le  e t  un ch i f fon  doux.  Les  produ i t s  de  net toyage agress i f s  peuvent  a l té re r 
vo t re  cassero le  ZWILL ING e t  endommager  notamment  son revêtement  ant iadhés i f . 
Ne  la i s sez  pas  sécher  les  res tes  d ‘a l iments ,  a f in  d ‘év i te r  la  déco lora t ion  ou l ‘appa -
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r i t ion  de  taches  sur  l ‘ac ie r.  Des  tâches  ou des  dépôts  b lancs  ou arc -en - c ie l  peuvent 
ê t re  en levés  à  l ‘a ide  d ‘un produ i t  ne t toyant  t rad i t ionne l  pour  inox .  N‘ut i l i sez  pas 
vo t re  cassero le  pour  la  conser vat ion  longue durée  d ‘a l iments  ac ides .  Ces  dern ie r s 
pour ra ient  co r roder  sa  sur face . 

Consignes de sécuri té  impor tantes
Ne la i s sez  jamais  vo t re  cassero le  sans  sur ve i l lance  lo r s  de  son u t i l i sa t ion ,  n i  des 
enfants  seu l s  à  prox imi té  de  cassero les  chaudes .  Ne  la i s sez  pas  dépasser  le  manche 
de  la  cassero le  en  dehor s  de  la  p laque de  cu i s son e t  ne  le  p lacez  pas  au -dessus 
d ‘une p laque de  cu i s son chaude.  Le  manche de  vot re  cassero le  ZWILL ING es t  conçu 
pour  condui re  le  moins  poss ib le  la  cha leur.  Toutefo i s ,  les  couverc les  e t  les  po ignées 
peuvent  chauf fe r.  Ut i l i sez  tou jour s  des  maniques  lo r sque vous  re t i rez  une cassero le 
du four  chaud.  P lacez  tou jour s  un p la t  chaud sur  une sur face  rés i s tant  à  la  cha leur.
Les  cassero les  ZWILL ING ne sont  PAS  conçues  pour  une u t i l i sa t ion  au mic ro -ondes 
e t  un  non - respec t  de  ce t te  cons igne peut  causer  des  dommages  impor tants .

Tout  sur  votre casserole antiadhésive ZWILLING : consei ls  d‘ut i l isat ion
Les  cassero les  ant iadhés ives  sont  par t i cu l ièrement  fac i les  à net toyer  et  se  prêtent 
par fa i tement  à la  cu isson dél i cate  de mets  ayant  tendance à at tacher.  Préchauf fez 
votre  cassero le  progress ivement  à température moyenne.  Pour  la  cu isson,  préférez 
une température basse ou moyenne (2/3 de la  puissance maximale de la  p laque de 
cu isson).  Év i tez  les  hui les  en spray.  Ce l les - c i  la issent  des  rés idus d i f f i c i les  à  net -
toyer.  Veui l lez  net toyer  à la  main votre  cassero le  dotée d‘un revêtement  ant iadhés i f . 

Dans  le  cadre  d ‘une ut i l i sa t ion  normale ,  les  p ropr ié tés  ant iadhés ives  de  vo t re  cas -
se ro le  d iminueront  avec  le  temps .  Une surchauf fe  peut  accé lé rer  ce  processus . 
La  cassero le  ant iadhés ive  es t  conçue pour  une u t i l i sa t ion  au four  jusqu‘à  230°C 
(400°F) .  Pour  pro téger  de  façon opt imale  le  revêtement  ant iadhés i f ,  nous  vous 
recommandons  l ‘u t i l i sa t ion  d ‘us tens i les  en  bo i s  ou  de  ceux  en s i l i cone haut  de 
gamme de ZWILL ING. 

Garantie:
Sauf  ind i ca t ion  cont ra i re ,  pour  toute  réc lamat ion  couver te  par  la  garant ie  léga le  en 
v igueur,  veu i l lez  re tourner  vo t re  ar t i c le  à  vo t re  revendeur  en  présentant  vo t re  t i c -
ke t  de  ca i s se  ou b ien  envoyez - le  d i rec tement  à  l ‘adresse  f igurant  sur  l ‘embal lage .
Tous  les  dommages  causés  par  un usage non conforme (p .  ex .  surchauf fe ,  déco lora -
t ion ,  rayures ,  chute  ou net toyage non adapté)  ne  sont  pas  couver t s  par  la  garant ie . 
De  même,  l ‘u t i l i sa t ion  de  la  cassero le  en  mi l ieu  profess ionne l ,  a ins i  que les  t races 
d ‘usure  purement  es thét iques  sont  exc lues  de  la  garant ie .



BATERÍAS DE COCINA DE ZWILLING : EL PL ACER DE COCINAR, CON UN MANTENIMIENTO EXTREMADAMENTE FÁCIL

Su nueva bater ía  de  coc ina  ZWILL ING es  de  gran ca l idad,  energét i camente  e f i c iente 
y  fác i l  de  u t i l i zar.  Antes  de  su  u t i l i zac ión ,  lea  las  s igu ientes  ind i cac iones  de  uso 
y  cu idado.

Antes del  primer uso
L impie  su  nueva bater ía  de  coc ina  ZWILL ING con agua ca l iente ,  u t i l i zando un lava -
va j i l las  cor r iente  y  una esponja ,  un  paño o  un cep i l lo .  Secar la  impedi rá  la  fo rma-
c ión  de  manchas  de  agua.

Indicaciones para un uso correcto y  para ahorrar  energía
Para  ev i ta r  la  fo rmac ión de  res tos  de  agua y  ace i te  quemado,  ca l iente  so lo  o l las 
que es tén  secas .  Nunca ca l iente  la  o l la  de jándo la  desatend ida y/o durante  la rgos 
per iodos  es tando vac ía .  E l  sobreca lentamiento  puede produc i r  cambios  de  co lo r  y, 
en  casos  ex t remos ,  dañar 
e l  fondo.

La  p laca  que u t i l i ce  en  la  coc ina  debe cor responder se  con e l  d iámet ro  de l  borde  de 
la  o l la .  Para  que la  pérd ida  de  ca lo r  sea  la  menor  pos ib le  es  recomendable  coc inar 
con la  tapa pues ta .  Dadas  las  exce lentes  p rop iedades  conduc toras  de l  ca lo r  de  la 
bater ía  de  coc ina  ZWILL ING,  los  a l imentos  también pueden coc inar se  a  temperatura 
media .  La  reducc ión  adecuada de l  ca lo r  de  la  coc ina  ahor ra  energ ía  y  ev i ta  e l  so -
b reca lentamiento .  Añada sa l  ún i camente  cuando haya agua h i r v iendo y  remuéva la . 
Añad i r  la  sa l  con  e l  agua f r ía  puede provocar  deco lorac iones .

Indicaciones para cocinas de inducción:
En las  coc inas  de  inducc ión ,  e l  r iesgo de  sobreca lentamiento  es  espec ia lmente 
e levado.  Ca l iente  la  o l la  lentamente  y  nunca la  de je  desatend ida en e l  n ive l  medio . 
Ev i te  la  func ión  de  ca lentamiento  ráp ido .  En  n ive les  de  cocc ión  e levados  puede 
produc i r se  un ru ido  o  zumbido.  Se  produce  por  cues t iones  técn i cas  y  no  es  s ín toma 
de  defec to  en  la  coc ina  o  la  bater ía .  S i  e l  d iámet ro  de  la  p laca  de  coc ina  no se 
cor responde con la  base  de  la  o l la ,  es  pos ib le  que la  coc ina  no reacc ione .

Indicaciones para cocinas de gas
Cuando ut i l i ce  una coc ina  de  gas  tenga en cuenta  que la  l lama de l  gas  no  debe 
sobrepasar  la  base  de  la  o l la .  Para  ev i ta r  quemaduras  se  recomienda pro teger  las 
manos .

Limpieza y cuidado
Espere  a  que su  o l la  ZWILL ING se  enf r íe  antes  de  l impiar la .
La  bater ía  de  coc ina  ZWILL ING pueden lavar se  en  e l  lavava j i l las .  S in  embargo,  reco -
mendamos su  l impieza a  mano con agua t ib ia ,  a lgo  de  jabón y  un paño suave .  Los 
produc tos  de  l impieza agres ivos  pueden dañar  e l  p roduc to  y  a fec tar  espec ia lmente 
a  las  p rop iedades  ant iadherentes  de  las  o l las  reves t idas  de  ZWILL ING.  No de je  que 
se  sequen res tos  de  comida para  ev i ta r  manchas  o  deco lorac iones  de l  acero .  Los 
desco lo ramientos  b lancos  o  de  co lo r  y  los  res tos  de  manchas  pueden re t i ra r se  con 
l impiadores  de  acero  convenc iona les .  No u t i l i ce  la  o l la  para  la  conser vac ión  duran -
te  mucho t iempo de  a l imentos  ác idos .  Se  podr ía  dañar  la  super f i c ie . 
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Indicaciones de seguridad impor tantes:
Nunca de je  la  bater ía  de  coc ina  desatend ida durante  su  uso  y  no  la  co loque nunca 
cerca  de  n iños  s in  super v i s ión .  Ev i te  que los  mangos  sobresa lgan por  e l  borde  de 
la  coc ina  o  sobre  una p laca  ca l iente .  Las  asas  de  las  o l las  de  ZWILL ING es tán fa -
b r i cadas  para  ca lentar se  lo  menos  pos ib le .  A  pesar  de  e l lo ,  la  tapadera  y  e l  mango 
pueden ca lentar se .  Ut i l i ce  s iempre  agar radores  o  guantes  espec í f i cos  para  ex t raer 
la  o l la  de l  horno ca l iente .  Co loque la  o l la  ca l iente  so lo  sobre  super f i c ies  res i s tentes 
a l  ca lo r.  La  bater ía  de  coc ina  ZWILL ING NO  es  adecuada para  su  uso  en  mic roondas , 
y  puede provocar  graves  daños .

Todo sobre la batería de cocina ZWILLING con reves t imiento 
antiadherente:  indicaciones de uso
Las  o l las  reves t idas  son espec ia lmente  fác i les  de  l impiar  y  son adecuadas  para  la 
p reparac ión  de  a l imentos  que se  pegan un poco .  Ca l iente  la  o l la  lentamente  en  un 
n ive l  medio  de  temperatura  y  u t i l i ce  para  coc inar  temperaturas  reduc idas  o  medias 
(2/3 de  la  potenc ia  máxima) .  Ev i te  los  aeroso les  de  ace i te ,  pues  pueden de jar 
res iduos  muy d i fí c i les  de  re t i ra r.  L impie  a  mano las  sar tenes  con reves t imiento 
ant iadherente . 

Normalmente ,  las  o l las  con prop iedades  ant iadherentes  comienzan a  deter io rar se 
t ras  un t iempo de  uso  normal .  E l  sobreca lentamiento  puede ace le rar  es te  proceso . 
La  o l la  con reves t imiento  ant iadherente  puede in t roduc i r se  en  e l  horno has ta  los 
230°C (400°F) .  Para  pro teger  adecuadamente  e l  reves t imiento  ant iadherente  le 

recomendamos u t i l i zar  los  u tens i l ios  de  madera  o  de  s i l i cona de  a l ta  ca l idad de 
ZWILL ING. 

Garantía:
Si  t iene  que hacer  a lguna rec lamac ión dent ro  de l  per iodo de  garant ía  lega l  ac tua l 
y  s iempre  que no se  es tab lezca  lo  cont rar io ,  l l eve  su  u tens i l io  de  coc ina  a  su  d i s -
t r ibu idor  junto  con e l  t ique  de  ca ja  o  env íe lo  d i rec tamente  a  la  d i recc ión  ind i cada 
en e l  embala je .  Quedan exc lu idos  de  la  garant ía  los  daños  provocados  por  un uso 
inadecuado (como sobreca lentamiento ,  deco lorac ión ,  a rañazos ,  ca ídas  a l  sue lo  o 
l impieza  no adecuada) .  E l  uso  en  e l  sec to r  p rofes iona l  y  las  meras  marcas  es té t i cas 
de l  uso  quedan igua lmente  exc lu idos .







PENTOLE ZWILLING – PURO PIACERE DI  CUCINARE ED ESTREMA FACILITÀ DI  PULIZIA

Le  vos t re  nuove  pento le  ZWILL ING sono prodot t i  d i  a l ta  qua l i tà ,  e f f i c ient i  so t to  i l 
p ro f i lo  energet i co  e  fac i l i  da  usare .  V i  p regh iamo d i  leggere  le  seguent i  i s t ruz ion i 
per  l ’uso  e  la  pu l i tu ra  pr ima d i  u t i l i zzar le .

Prima di  cominciare
Pul i te  le  vos t re  nuove pento le  ZWILL ING con acqua ca lda ,  un comune deter s ivo 
per  p ia t t i  e  una spugnet ta ,  un  panno o  una spazzo la .  L’asc iugatura  prev iene la 
fo rmaz ione d i  macch ie  d ’acqua.

Indicazioni  per  l ’uso corretto e  i l  r isparmio energetico
Risca ldate  le  pento le  so lo  se  sono asc iu t te  per  ev i ta re  che  s i  fo rmino macch ie  d i 
o l io  o  d i  acqua.  Non r i s ca ldate  mai  le  pento le  lasc iando le  incus tod i te  né  vuote  per 
lungo tempo.  I l  sur r i s ca ldamento  può produr re  a l te raz ion i  c romat i che  e  in  cas i 
es t remi  può danneggiare  in  modo permanente  i l  fondo.

I l  fo rne l lo  dovrebbe cor r i spondere  a l  d iamet ro  de l  fondo de l la  pento la .  Per  r idur re 
a l  min imo la  d i sper s ione de l  ca lo re  s i  cons ig l ia  d i  cuocere  u t i l i zzando i l  coperch io . 
Le  propr ie tà  d i  conduz ione te rmica  de l le  pento le  ZWILL ING consentono d i  cuocere  i 
c ib i  anche a  fuoco  medio :  abbassando per  tempo la  f iamma è  poss ib i le  r i sparmiare 
energ ia  e  preven i re  un sur r i s ca ldamento .  Agg iungete  i l  sa le  so lo  quando l ’acqua 
bo l le  e  qu ind i  mesco la te .  L’agg iunta  d i  sa le  in  acqua f redda può provocare  a l te -
raz ion i  c romat i che .

Indicazioni  per  i  piani  cottura a induzione:
Sui  p ian i  co t tura  a  induz ione i l  per i co lo  d i  sur r i s ca ldamento  è  par t i co la rmente 
e levato .  R i s ca ldate  le  vos t re  pento le  lentamente  a  l i ve l lo  medio ,  senza lasc ia r le 
mai  incus tod i te .  Non ut i l i zza te  la  funz ione boos te r. 

In  caso  d i  co t tura  ad  a l ta  temperatura  può ver i f i ca r s i  un  ronz io  o  un borbot t io .  Ta le 
rumore  è  d i  o r ig ine  tecn i ca  e  non cos t i tu i s ce  un s in tomo d i  un  d i fe t to  de l  p iano 
co t tura  o  de l le  pento le .  Se  i l  d iamet ro  de l  fo rne l lo  non cor r i sponde a  que l lo  de l 
fondo de l la  pento la ,  i l  p iano co t tura  pot rebbe non reag i re .

Indicazioni  per  i  piani  cottura a gas:
Sui  p ian i  co t tura  a  gas ,  accer ta tev i  che  la  f iamma non debord i  o l t re  i l  fondo de l la 
pento la .  S i  raccomanda l ’uso  d i  una pro tez ione per  le  mani  per  ev i ta re  us t ion i .

Pulizia e  manutenzione
Lasc ia te  che  le  vos t re  pento le  ZWILL ING s i  ra f f redd ino  pr ima d i  pu l i r le .
Le  pento le  ZWILL ING sono lavab i l i  in  lavas tov ig l ie .  Raccomandiamo tu t tav ia  d i 
e f fe t tuare  i l  lavaggio  a  mano con acqua ca lda ,  un po’  d i  de ter s i vo  e  un panno 
morb ido .  I  de ter s i v i  aggress iv i  possono danneggiare  i l  p rodot to  e  in  par t i co la re  i 
r i ves t iment i  ant iaderent i  de l le  pento le  ZWILL ING.  Non lasc ia te  seccare  i  res idu i  d i 
c ibo  per  ev i ta re  macch ie  o  a l te raz ion i  c romat i che  su l l ’acc ia io  inox .  Eventua l i  mac -
ch ie  o  inc ros taz ion i  d i  co lo re  b ianco  o  arcoba leno possono essere  r imosse  con un 
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comune detergente  per  acc ia io .  Non ut i l i zza te  le  vos t re  pento le  per  conser vare  per 
lungo tempo c ib i  ac id i .  Ques t i  u l t imi  pot rebbero  danneggiare  le  super f i c i . 

Impor tanti  avver tenze di  s icurezza
Non lasc ia te  mai  le  vos t re  pento le  incus tod i te  e  in  par t i co la re  non lasc ia te  mai  da 
so l i  i  bambin i  ne l le  v i c inanze  de l le  pento le  rovent i .  Ev i ta te  che  i  manic i  sporgano 
o l t re  i l  bordo de l  p iano co t tura  o  sopra  a  un fo rne l lo  acceso .  I  manic i  de l le  pento le 
ZWILL ING sono rea l i zzat i  in  maniera  ta le  da  cedere  la  minore  quant i tà  poss ib i le  d i 
ca lo re .  Tu t tav ia ,  manic i  e  pento le  possono comunque r i s ca ldar s i .  U t i l i zza te  sempre 
pres ine  o  guant i  da  cuc ina  per  es t ra r re  le  pento le  da l  fo rno ca ldo .  Appoggia te  le 
pento le  rovent i  so lo  su  super f i c i  res i s tent i  a l  ca lo re .  Le  pento le  ZWILL ING NON 
sono idonee a l l ’uso  in  mic roonde e  possono causare  ser i  danni .

Tutto quel lo che c’è da sapere sul le  vos tre pentole ant iaderenti 
ZWILLING – Is truzioni  per  l’uso:
Le  pento le  ant iaderent i  sono par t i co la rmente  fac i l i  da  pu l i re  e  r i su l tano per fe t te 
per  la  co t tura  de l i ca ta  d i  c ib i  che  tendono ad a t taccar s i .  R i s ca ldate  la  pento la 
lentamente  a  fuoco  medio  e  cuoce te  le  p ie tanze  a  temperatura  media  o  bassa  (2/3 
de l l ’ in tens i tà  mass ima de l  p iano co t tura) .  Non ut i l i zza te  o l i  sp ray.  Ques t i  u l t imi 
causano res idu i  d i f f i c i l i  da  r imuovere .  S i  p rega d i  pu l i re  a  mano le  pento le  con 
r i ves t imento  ant iaderente . 

Le  propr ie tà  ant iaderent i  de l le  pento le  tendono a  d iminu i re  co l  tempo in  segu i to 
a l  normale  u t i l i zzo .  I l  sur r i s ca ldamento  può acce le rare  ques to  processo .  Le  pento le 
con r i ves t imento  ant iaderente  sono ut i l i zzab i l i  in  fo rno  f ino  a  230°C (400°F) . 
Per  una pro tez ione o t t imale  de l  r i ves t imento  ant iaderente  cons ig l iamo l ’uso  deg l i 
u tens i l i  in  legno o  de i  p reg ia t i  gadget  in  s i l i cone ZWILL ING. 

Garanzia:
In  caso  d i  rec lami  ne i  te rmin i  de l l ’a t tua le  garanz ia  d i  legge e  sa lvo  ove  d iver sa -
mente  ind i ca to ,  res t i tu i te  a l  vos t ro  r i vend i to re  la  pento la  ass ieme a l lo  s cont r ino  o 
sped i te la  d i re t tamente  a l l ’ ind i r i zzo  ind i ca to  su l la  confez ione .
I  danni  dovut i  a  un uso  non rego lamentare  (ad es .  sur r i s ca ldamento ,  a l te raz ione 
c romat i ca ,  g raf f i ,  caduta  a  te r ra  o  pu l i z ia  non conforme)  non sono coper t i  da l la 
garanz ia .  Sono a l t res ì  esc lus i  da l la  garanz ia  l ’uso  profess iona le  e  i  segn i  d i  u t i -
l i zzo  puramente  v i s i v i .



ZWILLING KOOKGEREI -  PUUR KOOKPLEZIER EN HEERLIJK ONDERHOUDSARM

Uw n ieuwe ZWILL ING pannen z i jn  kwal i ta t ie f  hoogwaard ig ,  energ ie -e f f i c iënt  en 
makke l i jk  in  het  onderhoud.  Lees  voor  het  gebru ik  de  vo lgende gebru ik s -  en  on -
derhoudsaanwi jz ingen.

Voor het  eers te gebruik
Rein ig  uw n ieuwe ZWILL ING pannen met  heet  water,  in  de  hande l  verkr i jgbaar 
a fwasmidde l  en  spons ,  doek of  bor s te l .  Droog de  pan af  om s t repen en water v lek-
ken te  voorkomen.

Aanwijzingen voor juis t  en energiebesparend gebruik
Verh i t  a l leen droog kookgere i  om aangebrande o l ie -  o f  water sporen te  voorko -
men.  Ver warm uw kookgere i  n ie t  zonder  toez i ch t  en/of  langere  t i jd  zonder  inhoud. 
Over verh i t t ing  kan to t  verk leur ingen le iden en in  ex t reme geva l len  kan de  bodem 
onher s te lbaar  beschad igd raken.

De kookp laat  moet  in  d iameter  overeenkomen met  de  bodem van de  pan.  Voor  een 
zo  min  mogel i jk  warmtever l ies  raden we aan uw gerecht  met  de  dekse l  op  de  pan te 
bere iden.  Door  de  u i t s tekende warmtege le idende e igenschappen van de  ZWILL ING 
pan wordt  uw gerecht  ook op een gemidde lde  temperatuur  gaar :  a l s  u  t i jd ig  de  h i t te 
onder  de  pan ver laagt ,  bespaar t  u  energ ie  en  voorkomt  u  over verh i t t ing .  Voeg zout 
a l leen in  kokend water  toe  en roer  om.  A l s  u  zout  toevoegt  aan koud water,  kan 
dat  to t  verk leur ingen le iden.

Aanwijzingen voor induct iekookplaten:
Bi j  induc t iekookpla ten i s  het  gevaar  van over verh i t t ing  b i j zonder  groot .  Ver warm 
uw kookgere i  langzaam op de  midde l s te  s tand en noo i t  zonder  toez i ch t .  Maak geen 
gebru ik  van de  boos t func t ie . 

B i j  een hoge ins te l l ing  van de  kookp laat  kunt  u  zoem-  o f  b romgelu iden horen.  D i t 
i s  techn isch  en i s  geen teken voor  een defec t  aan de  kookp laat  o f  de  pan.  A l s  de 
d iameter  van de  kookp laat  n ie t  overeenkomt met  de  bodem van de  pan,  kan het 
z i jn  dat  de  kookp laat  n ie t  reageer t .

Richt l i jnen voor gaskookplaten:
Le t  e r  b i j  he t  koken op een gas fornu is  op ,  dat  de  gasv lam n ie t  boven de  bodem van 
de  pan u i tkomt .  Om brandwonden te  voorkomen i s  he t  gebru ik  van handbescher -
ming aanbevo len .

Reiniging en onderhoud
Laat  uw ZWILL ING pannen voor  het  re in igen afkoe len .
Het  ZWILL ING kookgere i  i s  vaatwasmach inebes tend ig .  We raden echter  aan de  pan -
nen met  de  hand te  re in igen en wel  met  warm water,  een beet je  a fwasmidde l  en 
een zachte  doek .  Agress ieve  schoonmaakmidde len kunnen het  p roduc t  beschad igen 
en in  het  b i j zonder  de  ant iaanbake igenschappen van de  ZWILL ING pannen met 
ant iaanbaklaag negat ie f  be ïnv loeden.  Laat  e tensres ten  n ie t  aankoeken om v lekken 
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of  verk leur ingen van het  roes tv r i j  s taa l  te  voorkomen.  W i t te  o f  regenboogacht ige 
verk leur ingen en afze t t ingen kunnen met  een in  de  hande l  verkr i jgbare  roes tv r i j -
s taa l re in iger  worden ver wi jderd .  Gebru ik  uw kookgere i  n ie t  om zuurhoudende le -
vensmidde len langere  t i jd  in  te  bewaren.  Deze  kunnen het  opper v lak  aantas ten .

Belangri jke vei l igheidsaanwijzingen:
Laat  uw kookgere i  n ie t  zonder  toez i ch t  ver warmen en laat  voora l  k inderen n ie t 
a l leen in  de  buur t  van warm kookgere i .  Voorkom dat  handgrepen bu i ten  de  rand 
van het  fo rnu i s  o f  he te  kookp laat  u i t s teken.  De  handgrepen van uw ZWILL ING pan 
z i jn  zodanig  ontworpen,  dat  z i j  zo  min  mogel i jk  warmte  absorberen.  Toch  kunnen 
de  dekse l s  en  handgrepen heet  worden.  Gebru ik  daarom a l t i jd  een pannenlap of 
een ovenhandschoen om uw pannen u i t  een hete  oven te  ha len .  Ze t  heet  kookgere i 
a l leen op h i t tebes tend ige  opper v lakken.

ZWILL ING pannen z i jn  NIET  gesch ik t  voor  gebru ik  in  de  magnet ron en kunnen 
erns t ige  s chade veroor zaken.

Alles over uw ZWILLING pannen met ant iaanbaklaag -  ins truct ies 
voor het  gebruik:
Pannen met  ant iaanbaklaag z i jn  zeer  eenvoudig  te  re in igen en b i j zonder  gesch ik t 
voor  het  zacht  aanbraden van gerechten d ie  gemakkel i jk  kunnen aanbranden.  Ver -
warm de pan langzaam op een gemidde lde  kookp laat ins te l l ing  en gebru ik  voor  het 

garen een lage of  gemidde lde  temperatuur  (2/3 van de  maximale  s tand) .  Gebru ik 
geen o l iespray.  D i t  veroor zaakt  res ten  d ie  maar  moei l i jk  te  ver wi jderen z i jn .  Re in ig 
uw kookgere i  met  ant iaanbaklaag met  de  hand. 

B i j  normaal  gebru ik  neemt  het  e f fec t  van de  ant iaanbaklaag van uw kookgere i  na 
en ige  t i jd  a f .  Over verh i t t ing  kan d i t  p roces  ver sne l len .  Kookgere i  met  ant iaanbak-
laag kan in  de  oven gebru ik t  worden to t  230°C (400°F) .  Voor  de  opt imale  bescher -
ming van de  ant iaanbaklaag raden we aan kookgere i  van hout  o f  hoogwaard ig 
s i l i conen van ZWILL ING te  gebru iken. 

Vri jwaring:
Bi j  k lachten b innen de  garant ieduur  en  voor  zover  n ie t  ander s  aangegeven,  b rengt 
u  het  kookgere i  samen met  de  garant iekaar t  en  de  kassabon (aankoopbewi j s )  naar 
de  d i ch ts t  b i j z i jnde  winke l  o f  s tuur t  u  het  kookgere i  rechts t reeks  naar  het  op  de 
verpakk ing aangegeven adres .

Schade d ie  door  on ju i s t  gebru ik  i s  onts taan (b i j voorbee ld  over verh i t t ing ,  verk leu -
r ing ,  k rassen,  va l  op  de  grond of  on ju i s te  re in ig ing) ,  i s  van de  v r i jwar ing  u i tges lo -
ten .  P rofess ionee l  gebru ik  en  puur  opt i s che  gebru ik ssporen z i jn  eveneens  van de 
v r i jwar ing u i tges lo ten .



ZWILLING 双立人锅具–尽享烹饪乐趣, 清洁毫不费力

ZWILL ING 双立人锅具拥有高品质、节能及方便使用等优点。请您在使
用本产品之前仔细阅读使用和保养说明。

第一次使用之前
请先用热水、洗涤剂、海绵、布或刷子来清洗您的新锅具。将锅具
擦干并防止水渍残留。

正确使用及节能说明
为避免残留烧焦的油渍及水渍，请使用干燥的锅具进行加热。切勿
在无人照管和/或长时间无人照管的情况下加热锅具。过度加热会造
成锅具变色，极端情况下可能导致锅底的永久损坏。

炉灶加热盘的尺寸应与锅具底部匹配。为将热量损失降到最低，建
议在加热时使用锅盖。得益于其出色的热传导性能，ZWILL ING 双立人
锅具在中火加热时即可获得很好的效果：及时调整炉灶火力设定可
节约能源并防止过度加热。请于水烧开后再加入食盐并搅拌。在盛
有冷水的锅具中加入食盐会造成锅具变色。

电磁炉加热使用说明：
使用电磁炉时有很大的风险会发生过度加热。请缓慢加热锅具，切
勿在加热过程中令其处于无人照管状态。请勿使用增强加热模式。 
高火力加热会导致噪声出现。这是由技术原理所决定，并不表示炉

灶或锅具存在缺陷。如果炉灶加热盘尺寸与锅底尺寸不符，加热盘
可能不会作出响应。

燃气加热使用说明：
使用燃气炉加热时，请确保火苗没有完全盖过锅具底部。为避免烫
伤，建议对手部进行保护。

清洗和保养
清洁锅具前请确保其已完全冷却。

ZWILL ING 双立人锅具可使用洗碗机清洁。但我们推荐使用热水、少量
清洁剂和软布手洗。烈性清洁剂会损坏 ZWILL ING 双立人锅具产品并
破坏其不粘涂层的特性。勿使剩余的食物在锅中变干，以免造成不
锈钢表面残留污点或致使其变色。白色或彩虹色污迹和残留物可使
用不锈钢清洁剂去除。请勿使用锅具盛放酸性食物。这会造成锅具
表面损坏。 

重要安全注意事项：
勿使锅具处于无人照管状态，切勿让儿童靠近高温的锅具。请避免
锅具把手处在加热的炉灶或炉灶边缘上方。ZWILL ING 双立人锅具的把
手在设计时已考虑尽可能地隔热。但锅盖和把手仍可能被加热。在
将锅具从炉灶上取下时请务必使用锅垫或隔热手套。务必将加热的
锅具放置在绝热表面上。
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ZWILL ING 双立人锅具不可用于微波炉加热, 这将造成锅具严重损毁。

ZWILLING 双立人不粘涂层锅具介绍及使用说明：
带涂层的锅具很容易清洁，并且适宜精心烹饪略微粘锅的食物。使
用中等火力缓慢加热锅具并用低温或中温（2/3最大火力）烹饪。请
勿喷洒烹饪油。这会导致难以去除的残留物生成。请使用手洗方式
清洁带不粘涂层的锅具。 

正常使用一段时间后，锅具的不粘涂层性能会有所下降。过度加
热会加剧这种情况的出现。带有不粘涂层的锅具适宜不超过 2 3 0 ° C 
(400°F) .的加热使用。为保护锅具的不粘涂层，推荐使用 ZWILL ING 双
立人的木质或高质量的硅胶炊具。 

质保：
在当前法定的质保期限内，如需进行退换货，除非特别说明，请将
产品附带其收据一起送回经销商处，或直接寄送至产品包装上指定
的地址。

不当使用造成的损坏（如，过度加热、变色、刮擦、坠落地面或不
当清洁）不适用于质保条款。专业领域的使用及使用痕迹留存的情
况亦不在质保条款涵盖范围内。



ZWILLINGクックウェア ー 調理の楽しみを極め、簡単にお手入れ

当ZWILLINGクックウェアは高品質、優れたエネルギー効率、使いやす
さを特徴としています。次の使用およびお手入れ方法に関する説明
をお読み下さい。

はじめて使用する前に：
市販の洗剤とスポンジ、布、またはブラシを使用して、お湯で 
ZWILLINGクックウェアを洗います。洗浄後の水滴は布で拭き取ると、
染み等が残りません。

エネルギーの節約・ご使用上の注意：
焦げた油や染み等が付かないようにするため、乾いているクックウ
ェアのみを加熱して下さい。クックウェアを加熱する際には目を離
さないようにして、長い時間空焚きをしないで下さい。加熱しすぎ
るとクックウェアの色が変わることがあります。場合によっては底
が完全に損傷することがあります。

コンロの直径は鍋の底と対応する大きさである必要があります。 熱
ができるだけ失われないようにするために、蓋をして加熱すること
を推奨します。優れた熱伝導を特徴とするZWILLINGクックウェアは、
中火でもよく火を通します。中火以下で使用することで、エネルギ
ーを節約して、加熱しすぎることを防ぐことができます。塩を使用
する際は、沸騰した湯に塩を入れ、かき混ぜて下さい。冷たい水に
塩を投入すると、鍋が変色することがあります。

電磁調理器に関する注意：
電磁調理器は、加熱しすぎる可能性が高くなるのでご注意下さい。 
クックウェアはゆっくりと加熱し、必ず目の届く所でご使用下さ
い。 強火ではなく中火以下でご使用下さい。

強火では、ジーまたはブーンという音がする場合があります。これ
は技術的な理由によるものであり、電磁調理器やクッキングウェア
の故障を示すものではありません。機種によっては、電磁調理器の
コイル部の直径が鍋の底の大きさに対応しない場合、電磁調理器が
反応しない場合があります。

ガスコンロに関する注意：
ガスコンロで調理する場合には、ガスの火がクックウェアの底から
はみ出ることがないように注意して下さい。取っ手を持つ時には、
鍋つかみをご使用下さい。

洗浄とお手入れ：
ZWILLINGクックウェアが冷めてから洗浄するようにして下さい。

ZWILLINGクックウェアは食器洗浄機に対応していますが、洗剤と柔ら
かい布を使用して、お湯で手洗いすることを推奨します。強力すぎ
る洗剤を使用すると、製品が損傷する場合があります。特に、コー
ティング加工されたフライパンは、コーティング性能が損なわれる
可能性があります。ステンレスに染みや変色が発生しないようにす
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るため、食べ物の残りを長く保管することはしないで下さい。白色
または七色の変色や膜は、市販のステンレス用洗剤を使用して取り
除くことができます。酸を含む食品を長時間保管しないで下さい。 
表面に損傷を与える可能性があります。

安全に関する重要な注意：
クックウェアの使用中は目を離さないようにして、特にお子様が一
人で加熱されたクックウェアに近づくことがないようにして下さ
い。ガスの調理台をご使用の場合、炎が鍋底からはみ出さないよ
うご注意下さい。縁まで水などを満たした状態で使用しないで下さ
い。蓋やハンドルが熱くなることがあります。クックウェアを加熱
されたオーブンから取り出す際には、必ず鍋つかみやミトンを使用
して下さい。加熱されたクックウェアは、耐熱表面を持つ場所にの
み置くようにして下さい。

ZWILLINGクックウェアは、電子レンジでは使用できません。電子レン
ジで使用した場合は、重大な損傷が発生します。

ZWILLINGクックウェアのノンスティックコーティングについて
使用に関する注意：
コーティング加工されたクックウェアは簡単に汚れを落とすことが
でき、さまざまな料理での使用に適しています。中火でゆっくりと
加熱し、調理には弱火または中火（最大パワーの２/3程度）を使用
して下さい。オイルスプレーは使用しないようにして下さい。オ

イルスプレーを使用すると、取り除きにくい跡が付く原因になりま
す。ノンスティックコーティングのクックウェアはできるだけ手洗
いして下さい。 

コーティング加工されたクックウェアは、通常時間がたつとノンス
ティックコーティング性能がやや衰えます。加熱しすぎると、性能
の衰えが速くなります。ノンスティックコーティング加工されたク
ックウェアは、最大230℃（400℉）までの温度でオーブンで使用
できます。ノンスティックコーティングをより長く持続させるため
に、木製調理器具または高品質のシリコン製器具をご使用下さい。

保証：
万一故障が生じた場合は、別紙保証規定をご確認下さい。

不適切な使用（加熱しすぎ、変色、ひっかき傷、床に落下、不適切
な洗浄）により発生した損傷は保証の対象外です。業務使用および
外観的な摩損もまた補償の対象外です。
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