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Ihr neves IWILLING Kochgeschirr ist qualitativ hochwertig, energieeffizient und
unkompliziert in der Handhabung. Bitte lesen Sie vor der Benutzung die folgenden
Anwendungs- und Pflegehinweise.

Vor dem ersten Gebrauch
Reinigen Sie thr neues ZWILLING Kochgeschirr mit heiBem Wasser, handelsiblichem
Spilmittel und Schwamm, Tuch oder Birste. Abtrocknen verhindert Wasserflecken.

Hinweise fiir den korrekten und energiesparenden Gebrauch

Erhitzen Sie zur Vermeidung eingebrannter OI- und Wasserspuren nur trockenes
Kochgeschirr. Heizen Sie Ihr Kochgeschirr nie unbeaufsichtigt und/oder Gber
lingere Zeitrdume ohne Inhalt auf. Uberhitzung kann zu Verfarbungen fihren, und
in extremen Fiillen den Boden dauverhaft beschidigen.

Die Herdplatte sollte dem Durchmesser des Topfbhodens entsprechen. Fiir einen még-
lichst geringen Wirmeverlust empfiehlt sich das Garen mit aufgelegtem Deckel.
Durch die besonders guten Wiirmeleiteigenschaften von ZWILLING Kochgeschirr gart
das Kochgut auch bei mittlerer Hitze: Rechtzeitiges Verringern der Herdeinstellung
spart Energie und verhindert eine Uberhitzung. Salz ausschlieBlich in kochendes
Wasser geben und anschlieBend umrihren. Das Hinzufiigen von Salz in kaltes
Wasser kann zu Verfirbungen fihren.

n IWILLING KOCHGESCHIRR - PURES KOCHVERGNUGEN UND HERRLICH PFLEGELEICHT

Hinweise fiir Induktionsherde:

Bei Induktionsherden ist die Gefahr einer Uberhitzung besonders groB. Erhitzen
Sie Ihr Kochgeschirr langsam und nie unbeaufsichtigt auf der mittleren Stufe.
Verzichten Sie auf die Boostfunktion.

Bei hohen Kochstufen kann ein Summgerdusch bzw. Brummen auftreten. Dieses ist
technisch bedingt und kein Anzeichen fiir einen Defekt an Herd oder Kochgeschirr.
Entspricht der Durchmesser des Kochfeldes nicht dem des Topfbodens, reagiert das
Kochfeld méglicherweise nicht.

Hinweise fiir Gasherde:

Achten Sie beim Kochen auf einem Gasherd darauf, dass die Gasflamme nicht Gber
den Kochgeschirrboden hinausschligt. Zur Vermeidung von Verbrennungen ist ein
Handschutz empfehlenswert.

Reinigung und Pflege
Lassen Sie thr ZWILLING Kochgeschirr vor der Reinigung abkiihlen.

IWILLING Kochgeschirr ist spilmaschinengeeignet. Wir empfehlen jedoch die Rei-
nigung von Hand mit warmem Wasser, etwas Spilmittel und einem weichen Tuch.
Aggressive Reinigungsmittel kinnen das Produkt beschiidigen und inshesondere die
Antihafteigenschaftvon beschichtetem ZWILLING Kochgeschirrbeeintrichtigen. Speise-



reste nichtantrocknen lassen, um Flecken oder Verfirbungen auf Edelstahl zu vermeiden.
WeiBe oder regenbogenfarbige Verfirbungen und Belige kénnen mit handels-
iiblichen Edelstahlreinigern entfernt werden. Nutzen Sie lhr Kochgeschirr nicht zur
lingeren Aufbewahrung siurehaltiger Lebensmittel. Diese kinnen die Oberfldche
angreifen.

Wichtige Sicherheitshinweise:

Lassen Sie Ihr Kochgeschirr nie unbeaufsichtigt und lassen Sie inshesondere Kinder
nie alleine in der Nihe heifien Kochgeschirrs. Vermeiden Sie, dass Griffe iber den
Rand des Herdes oder Gber eine heiBe Herdplatte ragen. Die Griffe [hres ZWILLING
Kochgeschirrs sind so konstruiert, dass sie moglichst wenig Wirme abgeben. Den-
noch konnen sich Deckel und Griffe aufheizen. Verwenden Sie immer Topflappen
oder Ofenhandschuhe, um Kochgeschirr aus dem heiBen Ofen zu nehmen. HeiBes
Kochgeschirr nur auf hitzebestindigen Flichen abstellen.

IWILLING Kochgeschirr ist NICHT fiir die Benutzung in der Mikrowelle geeignet und
kann ernsthafte Schiiden verursachen.

Alles rund um lhr antihaftbeschichtetes ZWILLING Kochgeschirr -
Hinweise fiir den Gebrauch:

Beschichtetes Kochgeschirr ist besonders leicht zu reinigen und eignet sich zur
schonenden Zubereitung leicht anhaftender Speisen. Heizen Sie es langsam bei

mittlerer Herdeinstellung auf und nutzen Sie zum Garen niedrige oder mittlere
Temperaturen (2/3 der maximalen Herdleistung). Verzichten Sie auf OI-Sprays.
Diese verursachen Rickstinde, die sich nur schwer wieder ldsen lassen. Reinigen
Sie Kochgeschirr mit Antihaftbeschichtung bitte von Hand.

Die Antihafteigenschaften beschichteten Kochgeschirrs nutzen sich bei normaler
Verwendung nach einiger Zeit etwas ab. Uberhitzung kann diesen Vorgang beschleu-
nigen. Kochgeschirr mit Antihaftbeschichtung ist bis 230°C (400°F) backofenge-
eignet. Zum optimalen Schutz der Antihaftheschichtung empfehlen wir Kichen-
helfer aus Holz oder die hochwertigen Silikon-Gadgets von ZWILLING.

Gewiihrleistung:

Bei Beanstandungen innerhalb der aktuellen gesetzlichen Gewihrleistung und
sofern nicht anders angegeben, geben Sie bitte das Kochgeschirr zusammen mit
dem Kassenbeleg an lhren Hiindler zuriick oder schicken es direkt an die auf der
Verpackung angegebene Adresse.

Schiaden, die durch einen unsachgemdBen Gebrauch entstanden sind (z.B. Uber-
hitzung, Verfarbung, Kratzer, Fall auf den Boden oder unsachgemiBe Reinigung),
sind von der Gewihrleistung ausgeschlossen. Der Einsatz im professionellen
Bereich sowie rein optische Gebrauchsspuren sind ebenfalls von der Gewihrleistung
ausgeschlossen.



Your new ZWILLING cookware is a high-quality product, energy-efficient and simple
to use. Before using, please read the following instructions on how to care for and
use your cookware.

Before using for the first time

Clean your new ZWILLING cookware with hot water, a proprietary washing-up liquid
and a sponge, cloth or brush. Drying the cookware prevents the appearance of
water marks.

Instructions for correct and energy-saving use:

Only heat up dry cookware to avoid oil and water marks burning on. Never heat up
your cookware unattended and/or heat empty for prolonged periods. Overheating
can cause discolouration and, in extreme cases, permanently damage the base.

Make sure that the diameter of the hob plate corresponds to the diameter of your
pan base. We recommend cooking your food with the lid on to minimise heat loss.
The outstanding thermal conductivity of ZWILLING cookware means that your food
even cooks at a medium heat. Reducing your hob oven setting earlier saves energy
and prevents overheating. Only add salt to boiling water and then stir. Adding salt
to cold water can cause discolouration.

m ZWILLING COOKWARE - PURE AND SIMPLE COOKING PLEASURE AND WONDERFULLY EASY TO CLEAN

Instructions for induction hobs:

There is a serious danger of overheating with induction hobs. Slowly heat up your
cookware and never leave unattended over a medium heat. Avoid using the ,Boost’
function.

A humming noise or roaring may occur at higher settings. This is technical and does
not indicate that your hob or cookware is faulty. The cooking zone may possibly not
react if its diameter does not correspond to the diameter of the pan base.

Instructions for gas stoves:

When cooking on a gas stove, make sure that the gas flame does not shoot out
beyond the base of your cookware. Wear some protection on your hands to avoid
burns.

Cleaning and care instructions

Allow your ZWILLING cookware to cool down before cleaning. ZWILLING cookware
is dishwasher-safe. We recommend cleaning by hand with warm water, o little
washing-up liquid and a soft cloth. Aggressive cleaning agents can damage the
product and particularly the non-stick properties of ZWILLING coated cookware.
Do not allow remnants of food to dry on to avoid stains or discolouration on the



stainless steel. Use proprietary stainless steel cleaners to remove white or rainbow-
coloured discolouration and deposits. Do not use your cookware to hold acidic foods
for any length of time, as they can damage the surface.

Important safety information:

Never leave your cookware unattended and never leave children unsupervised in
the vicinity of hot cookware. Make sure that handles do not project over the edge of
your stove or over a hot hob. The handles of your ZWILLING cookware are designed
to emit as little heat as possible: nevertheless, lids and handles can heat up. Al-
ways use pot holders or oven gloves when removing cookware from a hot oven. Only
place hot cookware on heat-resistant surfaces. ZWILLING cookware is NOT suitable
for use in the microwave and can cause serious damage.

Everything you need to know about your non-stick coated ZWILLING
cookware - Instructions for use:

Coated cookware is especially easy to clean and is ideal for the gentle preparation
of food that has a tendency to stick on. Heat slowly at a medium setting and use to
cook at a low or medium temperature (2/3 of the maximum stove setting). Avoid
the use of oil sprays, as they leave residues that are difficult to remove from the
cookware. Please clean cookware with a non-stick coating by hand.

The non-stick properties of coated cookware wear out a little after time with normal
use. Overheating can accelerate this process. Cookware with a non-stick coating is
suitable for use in ovens at up to 230°C (400°F). We recommend using wooden
utensils or high-quality ZWILLING silicon utensils to protect the non-stick coating
as best as possible.

Guarantee:

If you have a complaint within the current statutory warranty period, and unless
otherwise indicated, please return the cookware to your retailer together with the
till receipt or return it directly to the address stated on the packaging. Damage
caused by improper use, such as overheating, discolouration, scratches, dropping
on the floor or incorrect cleaning, is excluded from the manufacturer’s guarantee.
Use of our cookware in professional kitchens and purely visual marks caused by use
are also excluded from the manufacturer’s guarantee.



Votre nouvelle casserole ZWILLING se distingue par sa qualité exceptionnelle,
son efficacité énergétique et sa simplicité dutilisation. Avant toute utilisation,
veuillez lire les conseils d'utilisation et d’entretien suivants.

Avant la premiére utilisation

Nettoyez votre casserole ZWILLING avec de |'eau chaude, votre liquide vaisselle
habituel et une éponge, une lavette ou une brosse. Séchez-la pour éviter les taches
d'equ.

Conseils pour une honne vtilisation, économe en énergie

Séchez bien votre casserole avant de la placer sur votre plaque de cuisson, afin
d‘éviter des traces d'eau et d'huile brilées. Ne laissez jamais votre casserole
chauffer sans surveillance et/ou d vide pendant une durée prolongée. La sur-
chauffe peut la décolorer et, dans des cas extrémes, endommager le fond de
maniére irréversible.

La plague de cuisson doit étre adaptée au diamétre de la casserole. Pour réduire la
perte de chaleur au maximum, il est conseillé de la couvrir a I'aide d'un couvercle.
Gréice d sa trés bonne conductivité thermique, la casserole ZWILLING vous permet
une cuisson optimale d température moyenne : la diminution de la température en
temps voulu permet & la fois de réaliser une économie d'énergie et d'éviter une
surchauffe. Ajoutez du sel seulement lorsque |'eau bout, puis remuez. L'ajout de
sel dans |'eau froide peut décolorer votre casserole.

n LES CASSEROLES ZWILLING : UN REEL PLAISIR DE CUISINER ET UN ENTRETIEN D‘UNE GRANDE SIMPLICITE

Remarque concernant les plaques @ induction:

L'utilisation de plaques d induction peut entrainer un risque de brdlure particulie-
rement important. Faites chauffer votre casserole progressivement et ne la laissez
jamais sans surveillance & puissance moyenne. Evitez d'utiliser la fonction Boost.

Une température élevée peut provoquer un vrombissement ou un bourdonnement.
Ce bruit est uniquement di & des raisons techniques et n'indique en rien un défaut
de la plaque de cuisson ou de la casserole. Il est possible que la plague de cuisson
ne réagisse pas si le diamétre de la zone de cuisson ne correspond pas au diamétre
du fond de la casserole.

Remarque concernant les gaziniéres:

Lors d'une cuisson sur gaziniére, veillez d ce que les flammes ne l&chent pas les
bords de la casserole. Pour éviter toute brilure, il est recommandé de porter une
protection pour les mains.

Nettoyage et entretien

Laissez votre casserole ZWILLING refroidir avant de la nettoyer.

Les casseroles ZWILLING sont concues pour passer au lave-vaisselle. Nous vous re-
commandons cependant de les nettoyer  la main, avec de I'eau chaude, du liquide
vaisselle et un chiffon doux. Les produits de nettoyage agressifs peuvent altérer
votre casserole ZWILLING et endommager notamment son revétement antiadhésif.
Ne laissez pas sécher les restes d'aliments, afin d'éviter la décoloration ou I“appa-



rition de taches sur Iacier. Des taches ou des dépdts blancs ou arc-en-ciel peuvent
gtre enlevés a I'aide d'un produit nettoyant traditionnel pour inox. N'utilisez pas
votre casserole pour la conservation longue durée d'aliments acides. Ces derniers
pourraient corroder sa surface.

Consignes de sécurité importantes

Ne laissez jamais votre casserole sans surveillance lors de son utilisation, ni des
enfants seuls @ proximité de casseroles chaudes. Ne laissez pas dépasser le manche
de la casserole en dehors de la plaque de cuisson et ne le placez pas au-dessus
d'une plaque de cuisson chaude. Le manche de votre casserole ZWILLING est congu
pour conduire le moins possible la chaleur. Toutefois, les couvercles et les poignées
peuvent chauffer. Utilisez toujours des maniques lorsque vous retirez une casserole
du four chaud. Placez toujours un plat chaud sur une surface résistant  la chaleur.
Les casseroles ZWILLING ne sont PAS concues pour une utilisation au micro-ondes
et un non-respect de cette consigne peut causer des dommages importants.

Tout sur votre casserole antindhésive ZWILLING: conseils d”utilisation

Les casseroles antiadhésives sont particuliérement faciles a nettoyer et se prétent
parfaitement d la cuisson délicate de mets ayant tendance & attacher. Préchauffez
votre casserole progressivement d température moyenne. Pour la cuisson, préférez
une température basse ou moyenne (2/3 de la puissance maximale de la plague de
cuisson). Evitez les huiles en spray. Celles-ci laissent des résidus difficiles a net-
toyer. Veuillez nettoyer a la main votre casserole dotée d'un revétement antiadhésif.

Dans le cadre d'une utilisation normale, les propriétés antiadhésives de votre cas-
serole diminueront avec le temps. Une surchauffe peut accélérer ce processus.
La casserole antiadhésive est concue pour une utilisation au four jusqu’a 230°C
(400°F). Pour protéger de facon optimale le revétement antiadhésif, nous vous
recommandons |'utilisation d’ustensiles en bois ou de ceux en silicone haut de
gamme de ZWILLING.

Garantie:

Sauf indication contraire, pour toute réclamation couverte par la garantie légale en
vigueur, veuillez retourner votre article d votre revendeur en présentant votre tic-
ket de caisse ou bien envoyez-le directement & I'adresse figurant sur I'emballage.
Tous les dommages causés par un usage non conforme (p. ex. surchauffe, décolora-
tion, rayures, chute ou nettoyage non adapté) ne sont pas couverts par la garantie.
De méme, |'utilisation de la casserole en miliev professionnel, ainsi que les traces
d‘usure purement esthétiques sont exclues de la garantie.



Su nueva bateria de cocina ZWILLING es de gran calidad, energéticamente eficiente
y facil de utilizar. Antes de su utilizacién, lea las siguientes indicaciones de uso
y cuidado.

Antes del primer uso

Limpie su nueva bateria de cocina ZWILLING con agua caliente, utilizando un lava-
vajillas corriente y una esponja, un pafio o un cepillo. Secarla impedird la forma-
cién de manchas de agua.

Indicaciones para un uso correcto y para ahorrar energia

Para evitar la formacion de restos de agua y aceite quemado, caliente solo ollas
que estén secas. Nunca caliente la olla dejdndola desatendida y/o durante largos
periodos estando vacia. El sobrecalentamiento puede producir cambios de color y,
en casos extremos, dafiar

el fondo.

La placa que utilice en la cocina debe corresponderse con el didmetro del borde de
la olla. Para que la pérdida de calor sea la menor posible es recomendable cocinar
con la tapa puesta. Dadas las excelentes propiedades conductoras del calor de la
bateria de cocina ZWILLING, los alimentos también pueden cocinarse a temperatura
media. La reduccion adecuada del calor de la cocina ahorra energia y evita el so-
brecalentamiento. Afiada sal Gnicamente cuando haya agua hirviendo y remuévala.
Adiadir la sal con el agua fria puede provocar decoloraciones.

n BATERIAS DE COCINA DE ZWILLING: EL PLACER DE COCINAR, CON UN MANTENIMIENTO EXTREMADAMENTE FACIL

Indicaciones para cocinas de induccion:

En las cocinas de induccién, el riesgo de sobrecalentamiento es especialmente
elevado. Caliente la olla lentamente y nunca la deje desatendida en el nivel medio.
Evite la funcion de calentamiento rdpido. En niveles de coccién elevados puede
producirse un ruido o zumbido. Se produce por cuestiones técnicas y no es sintoma
de defecto en la cocina o la bateria. Si el didmetro de la placa de cocina no se
corresponde con la base de la olla, es posible que la cocina no reaccione.

Indicaciones para cocinas de gas

Cuando utilice una cocina de gas tenga en cuenta que la llama del gas no debe
sobrepasar la base de la olla. Para evitar quemaduras se recomienda proteger las
manos.

Limpieza y cvidado

Espere a que su olla ZWILLING se enfrie antes de limpiarla.

La bateria de cocina ZWILLING pueden lavarse en el lavavajillas. Sin embargo, reco-
mendamos su limpieza a mano con agua tibia, algo de jabdn y un pafio suave. Los
productos de limpieza agresivos pueden dafiar el producto y afectar especialmente
a las propiedades antiadherentes de las ollas revestidas de ZWILLING. No deje que
se sequen restos de comida para evitar manchas o decoloraciones del acero. Los
descoloramientos blancos o de color y los restos de manchas pueden retirarse con
limpiadores de acero convencionales. No utilice la olla para la conservacién duran-
te mucho tiempo de alimentos dcidos. Se podria dafiar la superficie.



Indicaciones de seguridad importantes:

Nunca deje la bateria de cocina desatendida durante su uso y no la coloque nunca
cerca de nifios sin supervision. Evite que los mangos sobresalgan por el borde de
la cocina o sobre una placa caliente. Las asas de las ollas de ZWILLING estdn fa-
bricadas para calentarse lo menos posible. A pesar de ello, la tapadera y el mango
pueden calentarse. Utilice siempre agarradores o guantes especificos para extraer
la olla del horno caliente. Coloque la olla caliente solo sobre superficies resistentes
al calor. La bateria de cocina ZWILLING NO es adecuada para su uso en microondas,
y puede provocar graves daiios.

Todo sobre la bateria de cocina ZWILLING con revestimiento
antiadherente: indicaciones de uso

Las ollas revestidas son especialmente faciles de limpiar y son adecvadas para la
preparacién de alimentos que se pegan un poco. Caliente la olla lentamente en un
nivel medio de temperatura y utilice para cocinar temperaturas reducidas o medias
(2/3 de la potencia mdxima). Evite los aerosoles de aceite, pues pueden dejar
residuos muy dificiles de retirar. Limpie a mano las sartenes con revestimiento
antiadherente.

Normalmente, las ollas con propiedades antiadherentes comienzan a deteriorarse
tras un tiempo de uso normal. El sobrecalentamiento puede acelerar este proceso.
La olla con revestimiento antiadherente puede introducirse en el horno hasta los
230°C (400°F). Para proteger adecuadamente el revestimiento antiadherente le

recomendamos utilizar los utensilios de madera o de silicona de alta calidad de
IWILLING.

Garantia:

Si tiene que hacer alguna reclamacion dentro del periodo de garantia legal actual
y siempre que no se establezca lo contrario, lleve su utensilio de cocina a su dis-
tribuidor junto con el tique de caja o envielo directamente a la direccion indicada
en el embalaje. Quedan excluidos de la garantia los dafios provocados por un uso
inadecuado (como sobrecalentamiento, decoloracion, arafiazos, caidas al suelo o
limpieza no adecvada). El uso en el sector profesional y las meras marcas estéticas
del uso quedan igualmente excluidos.









Le vostre nuove pentole ZWILLING sono prodotti di alta qualita, efficienti sotto il
profilo energetico e facili da vsare. Vi preghiamo di leggere le seguenti istruzioni
per I'uso e la pulitura prima di utilizzarle.

Prima di cominciare

Pulite le vostre nuove pentole ZWILLING con acqua calda, un comune detersivo
per piatti e una spugnetta, un panno o una spazzola. L'ascivgatura previene la
formazione di macchie d’acqua.

Indicazioni per I’vso corretto e il risparmio energetico

Riscaldate le pentole solo se sono asciutte per evitare che si formino macchie di
olio o di acqua. Non riscaldate mai le pentole lasciandole incustodite né vuote per
lungo tempo. Il surriscaldamento pud produrre alterazioni cromatiche e in casi
estremi pud danneggiare in modo permanente il fondo.

I fornello dovrebbe corrispondere al diametro del fondo della pentola. Per ridurre
al minimo la dispersione del calore si consiglia di cuocere utilizzando il coperchio.
Le proprietd di conduzione termica delle pentole ZWILLING consentono di cuocere i
cibi anche a fuoco medio: abbassando per tempo la fiamma & possibile risparmiare
energia e prevenire un surriscaldamento. Aggiungete il sale solo quando I'acqua
bolle e quindi mescolate. L'aggiunta di sale in acqua fredda pud provocare alte-
razioni cromatiche.

n PENTOLE ZWILLING - PURO PIACERE DI CUCINARE ED ESTREMA FACILITA DI PULIZIA

Indicazioni per i piani cottura a induzione:

Sui piani cottura a induzione il pericolo di surriscaldamento & particolarmente
elevato. Riscaldate le vostre pentole lentamente a livello medio, senza lasciarle
mai incustodite. Non utilizzate la funzione booster.

In caso di cottura ad alta temperatura pud verificarsi un ronzio o un borbottio. Tale
rumore & di origine tecnica e non costituisce un sintomo di un difetto del piano
cottura o delle pentole. Se il diametro del fornello non corrisponde a quello del
fondo della pentola, il piano cottura potrebbe non reagire.

Indicazioni per i piani cottura a gas:
Sui piani cottura a gas, accertatevi che la fiamma non debordi oltre il fondo della
pentola. Si raccomanda I'uso di una protezione per le mani per evitare ustioni.

Pulizia e manutenzione

Lasciate che le vostre pentole ZWILLING si raffreddino prima di pulirle.

Le pentole ZWILLING sono lavabili in lavastoviglie. Raccomandiamo tuttavia di
effettuare il lavaggio a mano con acqua calda, un po’ di detersivo e un panno
morbido. | detersivi aggressivi possono danneggiare il prodotto e in particolare i
rivestimenti antiaderenti delle pentole ZWILLING. Non lasciate seccare i residui di
cibo per evitare macchie o alterazioni cromatiche sull’acciaio inox. Eventuali mac-
chie o incrostazioni di colore bianco o arcobaleno possono essere rimosse con un



comune detergente per acciaio. Non utilizzate le vostre pentole per conservare per
lungo tempo cibi acidi. Questi ultimi potrebbero danneggiare le superfici.

Importanti avvertenze di sicurezza

Non lasciate mai le vostre pentole incustodite e in particolare non lasciate mai da
soli i bambini nelle vicinanze delle pentole roventi. Evitate che i manici sporgano
oltre il bordo del piano cottura o sopra a un fornello acceso. | manici delle pentole
IWILLING sono realizzati in maniera tale da cedere la minore quantita possibile di
calore. Tuttavia, manici e pentole possono comunque riscaldarsi. Utilizzate sempre
presine o guanti da cucina per estrarre le pentole dal forno caldo. Appoggiate le
pentole roventi solo su superfici resistenti al calore. Le pentole ZWILLING NON
sono idonee all’uso in microonde e possono causare seri danni.

Tutto quello che ¢’é da sapere sulle vostre pentole antiaderenti
IWILLING - Istruzioni per I"uso:

Le pentole antiaderenti sono particolarmente facili da pulire e risultano perfette
per la cottura delicata di cibi che tendono ad attaccarsi. Riscaldate la pentola
lentamente a fuoco medio e cuocete le pietanze a temperatura media o bassa (2/3
dell’intensitc massima del piano cottura). Non utilizzate oli spray. Questi ultimi
causano residui difficili da rimuovere. Si prega di pulire ¢ mano le pentole con
rivestimento antiaderente.

Le proprieta antiaderenti delle pentole tendono a diminuire col tempo in seguito
al normale utilizzo. Il surriscaldamento puo accelerare questo processo. Le pentole
con rivestimento antiaderente sono utilizzabili in forno fino a 230°C (400°F).
Per una protezione ottimale del rivestimento antiaderente consigliamo |'uso degli
utensili in legno o dei pregiati gadget in silicone ZWILLING.

Garanzia:

In caso di reclami nei termini dell’attuale garanzia di legge e salvo ove diversa-
mente indicato, restituite al vostro rivenditore la pentola assieme allo scontrino o
speditela direttamente all’indirizzo indicato sulla confezione.

| danni dovuti @ un uso non regolamentare (ad es. surriscaldamento, alterazione
cromatica, graffi, caduta a terra o pulizia non conforme) non sono coperti dalla
garanzia. Sono altresi esclusi dalla garanzia I'vso professionale e i segni di uti-
lizzo puramente visivi.



Uw nieuwe IWILLING pannen zijn kwalitatief hoogwaardig, energie-efficignt en
makkelijk in het onderhoud. Lees voor het gebruik de volgende gebruiks- en on-
derhoudsaanwijzingen.

Voor het eerste gebruik

Reinig uw nieuwe IWILLING pannen met heet water, in de handel verkrijghaar
afwasmiddel en spons, doek of borstel. Droog de pan af om strepen en watervlek-
ken te voorkomen.

Aanwijzingen voor juist en energiebesparend gebruik

Verhit alleen droog kookgerei om aangebrande olie- of watersporen te voorko-
men. Verwarm uw kookgerei niet zonder toezicht en/of langere tijd zonder inhoud.
Oververhitting kan tot verkleuringen leiden en in extreme gevallen kan de bodem
onherstelbaar beschadigd raken.

De kookplaat moet in diameter overeenkomen met de bodem van de pan. Voor een
zo min mogelijk warmteverlies raden we aan uw gerecht met de deksel op de pan te
bereiden. Door de vitstekende warmtegeleidende eigenschappen van de ZWILLING
pan wordt uw gerecht ook op een gemiddelde temperatuur gaar: als v tijdig de hitte
onder de pan verlaagt, bespaart v energie en voorkomt u oververhitting. Voeg zout
alleen in kokend water toe en roer om. Als u zout toevoegt aan koud water, kan
dat tot verkleuringen leiden.

m ZWILLING KOOKGEREI - PUUR KOOKPLEZIER EN HEERLIJK ONDERHOUDSARM

Aanwijzingen voor inductiekookplaten:

Bij inductiekookplaten is het gevaar van oververhitting bijzonder groot. Verwarm
uw kookgerei langzaam op de middelste stand en nooit zonder toezicht. Maak geen
gebruik van de boostfunctie.

Bij een hoge instelling van de kookplaat kunt u zoem- of bromgeluiden horen. Dit
is technisch en is geen teken voor een defect aan de kookplaat of de pan. Als de
diameter van de kookplaat niet overeenkomt met de bodem van de pan, kan het
zijn dat de kookplaat niet reageert.

Richtlijnen voor gaskookplaten:

Let er bij het koken op een gasfornuis op, dat de gasvlam niet boven de bodem van
de pan vitkomt. Om brandwonden te voorkomen is het gebruik van handbescher-
ming aanbevolen.

Reiniging en onderhoud

Laat uw ZWILLING pannen voor het reinigen afkoelen.

Het ZWILLING kookgerei is vaatwasmachinebestendig. We raden echter aan de pan-
nen met de hand te reinigen en wel met warm water, een beetje afwasmiddel en
een zachte doek. Agressieve schoonmaakmiddelen kunnen het product beschadigen
en in het bijzonder de antinanbakeigenschappen van de ZWILLING pannen met
antiaanbaklaag negatief beinvloeden. Laat etensresten niet aankoeken om vlekken



of verkleuringen van het roestvrij staal te voorkomen. Witte of regenboogachtige
verkleuringen en afzettingen kunnen met een in de handel verkrijghare roestvrij-
staalreiniger worden verwijderd. Gebruik uw kookgerei niet om zuurhoudende le-
vensmiddelen langere tijd in te bewaren. Deze kunnen het oppervlak aantasten.

Belangrijke veiligheidsaanwijzingen:

Laat uw kookgerei niet zonder toezicht verwarmen en laat vooral kinderen niet
alleen in de buurt van warm kookgerei. Voorkom dat handgrepen buiten de rand
van het fornuis of hete kookplaat vitsteken. De handgrepen van uw ZWILLING pan
zijn zodanig ontworpen, dat zij zo min mogelijk warmte absorberen. Toch kunnen
de deksels en handgrepen heet worden. Gebruik daarom altijd een pannenlap of
een ovenhandschoen om uw pannen uit een hete oven te halen. Zet heet kookgerei
alleen op hittebestendige oppervlakken.

IWILLING pannen zijn NIET geschikt voor gebruik in de magnetron en kunnen
ernstige schade veroorzaken.

Alles over uw ZWILLING pannen met antiaanbaklaag - instructies

voor het gebruik:

Pannen met antiaanbaklaag zijn zeer eenvoudig te reinigen en bijzonder geschikt
voor het zacht aanbraden van gerechten die gemakkelijk kunnen aanbranden. Ver-
warm de pan langzaam op een gemiddelde kookplaatinstelling en gebruik voor het

garen een lage of gemiddelde temperatuur (2/3 van de maximale stand). Gebruik
geen oliespray. Dit veroorzaakt resten die maar moeilijk te verwijderen zijn. Reinig
uw kookgerei met antiaanbaklaag met de hand.

Bij normaal gebruik neemt het effect van de antiaanbaklaag van vw kookgerei na
enige tijd af. Oververhitting kan dit proces versnellen. Kookgerei met antiaanbak-
laag kan in de oven gebruikt worden tot 230°C (400°F). Voor de optimale bescher-
ming van de anticanbokloag raden we aan kookgerei van hout of hoogwaardig
siliconen van ZWILLING te gebruiken.

Vrijwaring:

Bij klachten binnen de garantieduur en voor zover niet anders aangegeven, brengt
u het kookgerei samen met de garantiekaart en de kassabon (aankoopbewijs) naar
de dichtst bijzijnde winkel of stuurt u het kookgerei rechtstreeks naar het op de
verpakking aangegeven adres.

Schade die door onjuist gebruik is ontstaan (bijvoorbeeld oververhitting, verkleu-
ring, krassen, val op de grond of onjuiste reiniging), is van de vrijwaring vitgeslo-
ten. Professioneel gebruik en puur optische gebruikssporen zijn eveneens van de
vrijwaring vitgesloten.
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