12)

BALLARINI ¢atal bicak takiminizdan uzun vyillar
memnun kalabilmeniz igin asagida belirtilen bakim
Snerilerine dikkat edin:

Tim BALLARINI catal bigak takimlan bulagk ma-
kinesinde yikanabilir. Catal bigak takimi par¢a-
lannin temizligi ilk kullanimdan &nce yapilmalidir.
Catal bigak takiminin giinlik kullaniminda porselen
ve seramik yiizeylerinin diger ¢atal bigak takimi
malzemelerine oranla daha sert olduguna dikkat
edilmelidir. Bundan dolayr da tagirken ya da temiz-
lerken, &rmegdin masayi toplarken her ayn parcas-
nin bir baska parcaya takimamasina dikkat edin.
Siit asidi, meyve asidi ve sirke asidi iceren yiyecek-
ler ve yemek tuzu artiklan metale zarar verebilir.
Bundan dolayi da ¢atal bicak takimi parcalannizi
uzun siire kirli birakmayin. Catal bigak takimi par-
calannizi hemen temizleyemeyecekseniz, istiine
yapisan yemek artiklarini temizlemenizi éneririz.
Catal bigak takiminizin par¢alanni nemli birakma-
yin ve su iginde bekletmeyin.

Bulagik makinesinin suyu ¢atal bigak takimi parga-
larina, bunlar tirlerine gére aynlmamis olarak ve
saplar sepetin alt tarafina dogru yerlegtirildiginde
ideal bir sekilde ulagr. Bulagk makinenizde te-
mizlemeye baglh olusan lekeleri tespit ederseniz,
bunun nedeni kullanilan iriinler olabilir. Leke-
ler ginlik kullanilan paslanmaz celik temizleme
malzemeleriyle kolayca yok edili. Catal bicak
takiminin temizligi esnasinda kesinlikle bulasik teli
ya da asitli deterjan kullanmayin. Aksi takdirde
parcalann yiizeyi havlanabilir ve zarar gérebilir.
Sadece hav birakmayan ve yumusak bez ve firca-
lar kullanin.

Bulagik makinenizde deterjanin yani sira yeterli
miktarda tuz ve parlaticinin da olup olmadigini

litfen kontrol edin. Bulasik makinenizde bir seri ya
da markanin yardimei malzemelerini kullanmaya
ozel gésterin. Ciinki bu malzemeler ideal sekil-
de birbirlerine uyacaktir. Bu konu hakkinda daha
kapsamli bilgi edinmeniz i¢in bulagk makinenizin
kullanma kilavuzunu okuyun.

Minferit durumlarda ¢atal bicak takiminizda pas
izleri tespit ederseniz, “yiizen pas” olarak adlan-
dinlan bu izler paslanmaz olmayan irinlerden
tagnmig olabilir. Bu zaran &nlemek igin bulask
makinenizde yalnizca kaliteli ve paslanmaz metal
parcalan temizleyin. Bu lekelerin yumusak bez,
firca ya da bulasik deterjanli singerlerle erkenden
¢ikanlmasi paslanma sonucu ¢iiriimelerin olugumunu
onler.

Onemli uyarn:

Mat catal bicak takimlannin yiizeylerinin sahip
oldugu &zel yapi nedeniyle matlk 6zelligi bazi
kisimlarda farkllasma gésterebilir. Matlagtiner bir
ped sayesinde yiizey zahmetsiz sekilde tekrar
yenilenebilir. Dikkat: Mat yiizeylere parlatma iglemi
yapiimamalidir.
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Please read the following care instructions before
using your BALLARINI flatware to enjoy it for many
years to come:

All BALLARINI flatware is dishwasher-proof. Please
clean the flatware before using for the first time.
For daily use and when handling flatware, please
note that the surface of porcelain and ceramic
is harder than any flatware material, therefore
avoid transporting and cleaning flatware wedged
between the individual items of tableware - for
instance when clearing the table - to prevent
scratching. The lactic, fruit and acetic acids con-
tained in foods, as well as residues of cooking salt,
can attack metal. Therefore, do not allow your
flatware to remain dirty for longer than necessary.
In the event that you cannot rinse your flatware
immediately, we would recommend that you nev-
ertheless clean any residual food from it. Do not
allow your flatware to remain wet or soaking in
water.

To ensure that the jets of water in your dishwash-
er clean your flatware more efficiently, place it
unsorted with the handles facing down in the
flatware basket. Stains or marks that still remain af-
ter cleaning in the dishwasher may be the result of
the dishwasher cleaning products used. Such stains
or marks are simply removed with a commercial
stainless steel care product. Never use steel wool
or abrasives to clean your flatware as this can
roughen and damage the surface. Only use non-
fluffy, soft cloths and brushes.

Check whether your dishwasher has adequate
water softener and rinse aid as well as detergent.
Also ensure that you only use additional prod-
ucts from one manufacturer/brand as they are

designed to work perfectly with each other. Refer
also to the dishwasher manufacturer’s information in
the user manual.

In the unlikely event that you discover traces of rust
on your flatware, this may be rust film transferred
from other non-rust-proof products. You can avoid
this by only cleaning rust-proof metal items in your
dishwasher. Promptly removing such marks with a
soft cloth, brush or sponge and washing up deter-
gent prevents the formation of pitting corrosion.

Important note:

The special properties of matt finish flatware can
result in the satin finish being removed in places
through use. A matt cloth can be used to refresh
the surface. Note: matt surfaces must not be
polished.
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Per sfruttare a lungo le vostre posate BALLARINI,
leggete le sequenti istruzioni per la cura del pro-
dotto prima dell'uso:

Tutte le posate BALLARINI sono lavabili in lavasto-
viglie. E opportuno lavare le posate anche prima
del primo utilizzo. Durante 'uso quotidiano e la
manipolazione delle posate occorre tenere pre-
sente che le superfici di porcellana e ceramica
sono pill dure di qualsiasi materiale delle posate.
Per evitare graffi durante il trasporto e la pulizia,
evitate pertanto che le posate rimangano schiac-
ciate fra le stoviglie (ad esempio quando si spa-
recchia la tavola). Gli acidi di latte, frutta e aceto
contenuti nei cibi, cosi come i residui di sale da
cucina, possono corrodere il metallo. Per questo
motivo le posate non dovrebbero essere lasciate

sporche a lungo. Nel caso in cui le posate non
vengano lavate immediatamente & consigliabile
pulirle perlomeno dai residui di cibo. Non lasciate
le posate umide o in ammollo.

Affinché il getto dacqua della lavastoviglie rag-
giunga tutte le posate in maniera ottimale, siste-
matele nellapposito cestello con il manico rivolto
vernso il basso e senza separarle per tipo. Qualora
riscontraste delle macchie dopo il lavaggio in la-
vastoviglie, queste potrebbero essere dovute agli
additivi utilizzati. Potete rimuoverle con comuni
prodotti per la cura dellacciaio inox. Non utilizza-
te mai lana di acciaio o sostanze abrasive per la
pulizia delle posate poiché potrebbero irruvidire
e danneggiare le superfici. Impiegate solo spaz-
zole e panni morbidi e antipilling.

Oltre al normale detersivo, verificate che la vo-
stra lavastoviglie disponga di sale e brillantante
a sufficienza. Assicuratevi inoltre di utilizzare in
lavastoviglie solo additivi di ununica serie/marca
poiché gli stessi saranno adatti per I'uso combina-
to. Leggete a tale proposito anche le indicazioni
contenute nel manuale della vostra lavastoviglie.

Qualora in singoli casi riscontraste tracce di rug-
gine sulle vostre posate, potrebbe trattarsi della
cosiddetta “ruggine incipiente” trasferita da altri
prodotti non inossidabili. Questo problema pud
essere evitato lavando in lavastoviglie esclusiva-
mente oggetti di metallo inossidabile. Rimuoven-
do tempestivamente tali macchie mediante panni
morbidi, spazzole o spugne con un po’ di detersi-
vo & possibile prevenire la corrosione.

Avvertenza importante:

A causa delle particolari caratteristiche della
superficie delle posate & possibile che con l'uso

la finitura satinata possa diventare lucida in alcuni
punti. Un panno opacizzante consente di rinnova-
re la superficie. Attenzione: le superfici opacizza-
te non devono essere lucidate.
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Damit Sie lange Freude an |hren BALLARINI Beste-
cken haben, lesen Sie bitte vor der Benutzung die
folgenden Pflegehinweise:

Alle BALLARINI Bestecke sind spiilmaschinenge-
eignet. Eine Reinigung der Besteckteile sollte
bereits vor dem ernten Gebrauch erfolgen. Fiir
den taglichen Einsatz und Umgang mit Bestecken
ist zu beachten, dass die Oberflache von Porzel-
lan und Keramik hérter ist als jedes Besteckma-
terial. Vermeiden Sie deshalb zur Entstehung von
Kratzern beim Transportieren und Reinigen, dass
Bestecke zwischen den einzelnen Geschirrteilen
eingeklemmt werden - z. B. beim Abrdumen des
Tisches. Die in Speisen vorkommenden Milch-,
Obst-, Essigsduren, aber auch Kochsalzriickstdnde,
kénnen Metall angreifen. Aus diesem Grund sollten
Besteckteile nicht iiber einen langeren Zeitraum
ungereinigt bleiben. Fiir den Fall, dass Besteck-
teile nicht gleich gespiilt werden, empfiehlt es
sich, die Bestecke von anhaftenden Speiseresten
zu sgubern. Lassen Sie Besteckteile nicht feucht
oder eingeweicht liegen.

Damit der Wasserstrahl der Spiilmaschine alle
Besteckteile gut erreicht, stellen Sie diese unsor-
tiert und mit den Griffen nach unten in den Be-
steckkorb. Sollten Sie nach der Reinigung in der
Spilmaschine doch noch Flecken entdecken, kann
dies auf die verwendeten Zusétze zuriickzufiihren
sein. Diese lassen sich mit handelsiiblichen Edel-



stahlpflegemitteln miihelos entfernen. Setzen Sie
bei der Besteckreinigung bitte niemals Stahlwolle
oder Scheuermittel ein, da diese die Oberflache
aufrauen und beschadigen. Verwenden Sie nur
fusselfreie und weiche Tiicher und Biirsten.

Priifen Sie bitte, ob lhre Spiilmaschine neben Rei-
niger auch ausreichend mit Spiilsalz und Klarspiiler
versorgt ist. Achten Sie bitte zudem darauf, dass
Sie in der Geschirrspiilmaschine nur Zusétze einer
Serie/ Marke verwenden, da diese optimal auf-
einander abgestimmt sind. Lesen Sie hierzu auch
die Hinweise in der Gebrauchsanleitung lhrer
Geschirrspiilmaschine.

Sollten Sie in einzelnen Fallen auf lhrem Besteck
Spuren von Rost entdecken, kann es sich um so-
genannten ,,Flugrost” handeln, der von anderen
nicht rostfreien Produkten ibertragen wurde. Dem
kénnen Sie vorbeugen, indem Sie nur rostfreie
Metallartikel in der Geschirspilmaschine reini-
gen. Eine frihzeitige Entfernung dieser Flecken
durch weiche Tiicher, Birsten oder Schwéamme
mit Geschirrspilmittel, verhindert die Bildung von
Lochfraf.

Wichtiger Hinweis:

Durch die besondere Beschaffenheit der Ober-
flache von mattierten Bestecken kann die Satinie-
rung im Gebrauch stellenweise blank werden. Mit
einem Mattierflies kann die Oberfléche wieder
aufgefrischt werden. Achtung: Mattierte Flachen
dirfen nicht poliert werden.
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En choisissant ce couvert ZWILLING, vous ve-
nez Afin de profiter pleinement de vos couverts
BALLARINI pendant trés longtemps, veuillez lire
les consignes dentretien suivantes avant toute
utilisation:

Tous les couverts BALLARINI sont garantis lave-
vaisselle. Veuillez laver chaque couvert avant la
premiére utilisation. Lorsque vous utilisez ou ma-
niez les couverts, veuillez noter que la surface
en porcelaine et en céramique est plus dure
que nimporte quel autre matériau de couverts.
Lorsque vous les transportez ou les lavez, évitez
de coincer les couverts entre les autres articles de
vaisselle, par exemple, lors du débarrassage de la
table, afin déviter toute rayure. Lacidité du lait,
des fruits ou du vinaigre, ou encore les résidus de
sel peuvent endommager le métal. Ainsi, veillez
a ne pas laisser les couverts sales trop longtemps.
Dans éventualité ol les couverts ne seraient pas
nettoyés immédiatement, nous vous recomman-
dons de les débarrasser des résidus de nourriture.
Ne laissez pas des couverts humides ou trempés.

Pour que le jet deau du lave-vaiselle nettoie
vos couverts de fagon optimale, placez ces der-
niers manche en bas dans le panier a couverts et
sans les frier. La persistance des taches aprés le
lavage au lave-vaisselle peut étre liée aux additifs
de lavage utilisés. Un produit dentretien courant
pour acier vous permettra déliminer facilement
les taches. Pour nettoyer les couverts, nutilisez ja-
mais de laine dacier ou dabrasif, car ces derniers
grattent la surface et lendommagent. Préférez un
torchon doux qui ne peluche pas ou une brosse.

Outre le produit vaisselle, veuillez vérifier que
votre lave-vaiselle a suffsamment de sel de
lavage et de liquide de ringage. De plus, veil-
lez & utiliser des additifs de lavage d’une méme
marque/série, afin quils se complétent parfaite-
ment. Sur ce point, lisez également les recomman-
dations figurant dans le mode demploi de votre
lave-vaisselle.

La présence de taches de rouille éventuelles sur
vos couverts peut provenir dautres articles en acier
non inoxydable. Ceci peut étre évité en ne la-
vant que des articles en métal inoxydable dans
votre lave-vaisselle. Enlevez ces taches le plus tot
possible & laide dun chiffon doux, d'une brosse
ou dune éponge imprégné de liquide vaisselle
afin déviter la formation de corrosion par pigres.

Remarques importantes:

Les couverts avec une finition mate peuvent deve-
nir brillants & I'usage. Un fissu & matir peut étre utili-
sé pour restituer facilement la finition mate. Atten-
tion : les surfaces mates ne doivent pas étre polies.
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Con esta cuberteria de ZWILLING ha adquirido
un Para poder disfrutar durante mucho tiempo de
su cuberteria BALLARINI, lea las siguientes indica-
ciones antes de utilizarla:

Todos los juegos de cuberteria BALLARINI son
aptos para el lavavdjillas. Lave todas las piezas
antes de usarlas por primera vez. Tenga en cuen-
ta durante el uso cofidiano que las superficies de
porcelana y cerédmica son mds duras que las de

cualquier cubierto. Asi pues, para que no aparez-
can arafiazos, evite que los cubiertos se queden
pillados entre las diferentes piezas de la vajilla al
lavarla o transportarla, p. ej., al quitar la mesa. Los
4cidos de la leche, del vinagre o de la fruta, asi
como los restos de sal, pueden atacar el metal.
Por esta razédn, los cubiertos no se deben dejar
sin lavar durante un largo periodo de tiempo. En
caso de que los cubiertos no se vayan a lavar de
inmediato, se recomienda eliminar los restos de
comida adheridos. No deje los cubiertos himedos
o en remojo.

Para que el chorro de agua del lavavajillas llegue
bien a todos los cubiertos, coléquelos en la ces-
ta desordenados y con los mangos hacia abajo.
Si tras el lavado en el lavavaijillas siguen presen-
tando manchas, puede deberse a los aditivos
empleados. Estas se eliminan facilmente con pro-
ductos convencionales para la limpieza de acero
inoxidable. Al limpiar los cubiertos, no emplee
nunca estropajos de acero o productos abrasivos,
ya que pueden desgastar y daifiar la superficie.
Use Gnicamente cepillos y pafios suaves que no
suelten pelusa.

Aseglrese de afiadir a su lavavaiillas no solo
detergente, sino también sal para lavavgijillas y
abrillantador en cantidades suficientes. Ademas,
procure usar en el lavavajillas aditivos de una sola
serie o marca, ya que estos se complementan en-
tre si. Lea las instrucciones de uso de su lavavdjillas
al respecto.

Si los cubiertos presentan en ocasiones restos de
éxido, puede tratarse de una oxidacién ligera
transmitida por ofros productos oxidables. Para
evitarlo, lave en el lavavdjillas solo articulos meté-

licos inoxidables. Eliminar a tiempo estas manchas
con esponjas, cepillos o pafios suaves y detergen-
te evita la corrosion por picadura.

Aviso importante:

Debido a la naturaleza de la superficie de los cu-
biertos mate, esta puede volverse brillante en al-
gunos puntos con el uso. La superficie puede recu-
perar su textura mate utilizando un pafio de fieltro.
Atencién: Las superficies mate no se deben pulir.
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Lees voor gebruik de volgende onderhoudstips,
zodat u lang plezier hebt van uw BALLARINI
bestek.

Al het BALLARINI bestek is vaatwasmachinebesten-
dig. Reinig het bestek voor het eerste gebruik. Bij
dagelijkse gebruik en omgang met bestek moet
u erop letten dat het oppervlak van porselein en
keramiek harder is dan van het bestek. Vermijd
daarom bij het vervoeren en reinigen dat het be-
stek tussen serviesgoed geklemd zit, bijvoorbeeld
bij het afruimen van de tafel. De melk-, fruit-,
azijnzuren in voedsel, maar ook zoutresten kunnen
metaal aantasten. Daarom moeten bestekdelen
snel gereinigd worden. Als het bestek niet direct
afgewassen wordt, raden we u aan het bestek wel
af te spoelen. Laat bestek niet vochtig achter of
weken.

De waterstraal van de vaatwasmachine bereikt
de bestekdelen het beste wanneer deze onge-
sorteerd en met de grepen naar onderen in de
bestekmand staan. Vlekken op het bestek kunnen

veroorzaakt worden door gebruikte toevoegings-
middelen in de vaatwasmachine. Met in de han-
del verkrijgbare reinigingsmiddelen voor roestvrij
staal kunt u ze eenvoudig verwijderen. Gebruik
bij de reiniging van het bestek nooit staalsponsen
of schuurmiddelen, omdat het opperviak er dan
afgewreven wordt en beschadigt. Gebruik een
pluisvrije en zachte doek, borstel of spons.

Controleer of uw vaatwasmachine naast afwas-
middel ook voldoende spoelglans en zout heeft.
Let er op dat u in de vaatwasmachine alleen toe-
voegingsmiddelen gebruikt van één merk, omdat
deze optimaal op elkaar zijn afgestemd. Lees ook
de aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing van uw
vaatwasmachine.

Mocht u in een enkel geval sporen van roest op
uw bestek ontdekken, kan dit om zogenaamde
“Vluchtige roest” gaan. Meestal is dit roest van
andere, niet-roestvrij stalen producten. Dit kunt u
voorkomen door alleen hoogwaardig en roestvrij
stalen bestek in de vaatwasmachine te reinigen.
Een tijdige verwijdering van deze vlekken met een
zachte doek, borstel of spons met afwasmiddel,
voorkomt de vorming van putjes.

Belangrijke aanvijzing:

de bijzondere kwaliteit van het oppervlak van
matte bestekken kan ervoor zorgen dat de matte-
ring bij gebruik op sommige plekken verdwijnt. Met
een matteringsvlies kan het oppernvlak moeiteloos
weer worden opgefrist. Let op! Matte opperviak-
ken mogen niet gepolijst worden.
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CobniofeHne HUKenprBeAeHHbIX UHCTPYKLUN
no yxofy No3BOIUT NPOASUTL CPOK WCMOMb30-
BaHuA npubopos BALLARINI:

Bce npu6opbl BALLARINI MOXHO MbITb B Mo-
cyaomoeyHoln mawuHe. Nepen nepsbiM npu-
MeHeHMeM npr6opbl HEOGXOAMMO MOMbITb.
Mpu eXeaHEBHOM WCMONb30BaHUM CTONOBBIX
nNpu6opoB HEOBXOAMMO MOMHUTb, YTO NOBEPX-
HOCTb dapdopa 1 KepamuKM TBEpKe maTepu-
ana, U3 KOTOpOro M3roTaBiMBaloTCA NPUGOPbI.
MoaTomy BO u36exaHve MosBneHUA LapaniH
NpU UX TPAHCMOPTUPOBKE 1 MbITbe HEO6Xo[u-
MO CneguTb 3a Tem, YTo6bl OHU He OKa3anucb
3aXKaTbl  Mexay Kepamuyeckumu u3penus-
MU, Hanpumep, BO Bpema y6opKu nocyasl co
ctona. OcTaTkv MONOKa, $PYKTOB, YKCYyCHOMN
KUCNOTbI UAK CONK, coaepxalumeca B 6topaax,
MOryT OKasblBaTb Ha MeTann paspyliaioljee
Bo3fencTeue. Mo 3To NpuyrHe cneayeT MbiTb
CTONOBble NPUGOPBI Cpasy nocne ux npume-
HeHwA. Ecnv cpasy nombiTb CTONOBBIN Npubop
HEBO3MOXHO, PEKOMEHAYETCA OUNCTUTb €ro OT
NPUANMWUX OCTaTKOB nuwmn. He ocTaBnsaiiTe
npuGopbl B CbIPOM MeCTe 11 He 3aMaumBainTe nx
B BOAe.

YTo6bl BOAHbIE CTPYM B MOCYAOMOEYHOI MaLuu-
He NPOMbIBaVi CTONOBbIE NPUGOPBI KaK MOXKHO
nyylle, cnepyeT nomelatb KX B eMKOCTb Ans
OUNCTKM NPUOGOPOB BrepemellKy, pyykamm
BHM3. [PUYMHON BO3HWKHOBEHWA NATEH Ha
npuéopax nocsie MbiTbA B MOCYJOMOEYHOMN
MalLLUVHE MOXET ObITb NCMOMb3yeMOe OUNLLalo-
Lee cpefcTBo. Takve NATHA MOXKHO YCTPaHUTb
06bIYHBIMM CPEACTBaMY MO YXO4y 3a U3fenuvs-
MU U3 HepxKasetoLel ctanu. Mpu 3Tom BO 13-

6eXaHue LWepoxoBaTOCTU U MOBPEXAEHNA HN
B KOEM C/lyyae He WCMoNb3yiTe AJIA OUNCTKN
nNpubopoB CTaNbHOE BOMIOKHO Wnu abpasme-
Hble YnCTALME CPeAcTBa. MoNb3yiTech TONbKO
HEBOPCUCTBIMUA U MATKUMY candeTKamm 1 LweT-
Kamu.

Momnmo ounwalowero cpeactsa B MNOCYAo-
MOEUHYI0 MaLLNHY HeO6XOAMMO B AOCTaTOUHOM
KonuyecTBe [06aBNATb COMb U KOHAVLIMOHEP.
Mpy 3TOM HeobxoAMMO y6eanTbCs, YTO BCe
CpeacTBa, UCMonb3yemble AnA NMOCyAOMOEUHOW
MaLUUHbI, ABNAIOTCA NPOAYKTaMU OAHOW 1 TOW
e MapKU Ui cepum, T.K. TONbKO B 3TOM Cllyyae
MOXHO 06ecrneunTb ONTUMANbHbBIA pe3ynbTaT
nX npumeHeHus. [lononHutenbHas MHdopma-
umA NnpuBefeHa B UHCTPYKLMM NO NMPUMEHEHNIO
BalLel NoCyJOMOEYHOW MaLUMHbI.

B oTaenbHbIX cyyasx Ha Nprbéopax MoryT ro-
ABNATLCA Cefibl PXKaBUVHbBI UV KOPPO3UK. TO
NPOUCXOAUT M3-3a 6NIM30CTU APYTVX U3AENUi
C PXKaBUMHOW, C KOTOPbIX OHa NEePEHOCUTCA Ha
npu6opsbl. Bo n3bexaHune Taknx cnyyaes B no-
CY[OMOEUHON MalUMHe CreAyeT MbiTb TONIbKO
HepKaBelolWmne MeTanmyeckve npeameTbl.
CBOEBpeMeHHOe yfaneHune Takux MATeH npu
NOMOLLY MATKOW candeTku, WeTKN uam rybkm
CO CPeACTBOM AN MbITbA MNOCYAbI NPENATCTBY-
€T NOABNEHMIO JIOKaNbHON KOPPO3UM.

BaxxHoe npumevaHue:

OCoBEHHOCTN CTPYKTYpPbl NMOBEPXHOCTW MaTo-
BbIX CTOJIOBbIX MPVOOPOB MHOTAA NPUAAIT UM
HEHYXHbI1 6neck. [oBepXHOCTb MOXHO OC-
BEXWTb C MOMOLbI0 GNMCOBO candeTkn ana
MaTOBbIX MOBepxHoOCTe. BHMaHue! 3anpelya-
eTCA NoNNPOBaTh MAaTOBYIO MOBEPXHOCTb.



