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CS  Kompatibilni pouze s kontaktnim grilem ZWILLING ENFINIGY! Instalace Cisteni

SK  Kompatibilné len s kontaktnym grilom ZWILLING ENFINIGY! Instalécia Cistenie

HR  Kompatibilno samo sa kontaktnim rostiliem ZWILLING ENFINIGY! Ugradnija Ciscenje

SL  Zdruzljivo samo s kontaktnim Zarom ZWILLING ENFINIGY! Namestitev Ciscenje
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m Waffelrezept AXﬁ
Zutaten: 400g Mehl, 100g Zu-
cker, 150g Butter, 4 Eier, 1 Péck-
chen Vanillezucker, 1 Packchen
Backpulver, 450 ml Mineralwasser

|

Now

. Eier schaumig schlagen.

2.

Vanillezucker, Zucker und Back-
pulver beifigen und verrihren
bis es cremig wird.

. Mehl unterrihren.
. Weiche Butter beifigen.
. Mit Sprudel verdiinnen, bis

der Teig ohne abzureiien vom

Loffel flieBr.

m Waffle recipe AXi
Ingredients: 400g flour, 100g
sugar, 150g butter, 4 eggs, 1 sa-
chef vanilla sugar, 1 sachet baking
powder, 450 ml of sparkling water

1.
2.

N

Beat eggs until frothy.

Add vanilla sugar, sugar and
baking powder and sfir until
creamy.

. Stir in flour.
. Add soft butter.

. Dilute with sparkling water until

the dough flows from the spoon
without tearing.

I3 Recette de gaufres AXﬁ

Ingrédients : 400 g de farine,

100 g de sucre, 150 g de beurre,

4 ceufs, 2 cuilléres & café de sucre

vanillé, 2 cuilleres & café de levure

chimique, 450 ml d’eau gazeuse

1. Batire les ceufs jusqu'a ce qu'ils
soient mousseux.

2. Ajouter le sucre vanillg, le sucre ef la
levure chimique et mélanger jusqu'a
obtenir une consistance crémeuse.

3. Incorporer la farine en remuant.

4. Ajouter le beurre fondu.

5. Diluer avec de I'eau gazeuse
jusqu'a ce que la pate coule
de la cuillére sans se déchirer.

m Receta de gofres AXw

Ingredientes: 400 g de harina, 100 g
de azicar, 150 g de mantequillo, 4
huevos, 2 cuchadaritas de azicar de
vainilla, 2 cuchadaritas de levadura
en polvo, 450 ml de agua con gas
1. Batimos los huevos hasta que estén
€spuUMOos0s.
2. Adadimos el azicar de vainilla, el

azicary la levadura en polvo y re-
movemos hasta obfener una crema.

w

Agregamos la harina y mezclamos.

>

Afiadimos la mantequilla blanda.
5. Dilvimos con agua con gas hasta
que la masa fluya de la cuchara sin
romperse.

Ricetta per i Waffle 4)(#
Ingredienti: 400 g di farina, 100 g di
zucchero, 150 g di burro, 4 vova, 2
cucchiaini di zucchero vanigliato, 1
bustina dilievito in polvere, 450 ml di
acqua frizzante
1. Sbattere le vova fino a renderle
spumose.

2. Aggiungere zucchero vanigliato,

zucchero e lievito in polvere e sbat-

tere fino ad offenere un impasto
SPUMOSO.

3. Aggiungere la farina.
4. Aggiungere burro ammorbidito.

5. Diluire con acqua frizzante fino a
quando l'impasto non fuoriesce dal
cucchiaio senza sfrapparsi.

m Recept voor wafels AXn

Ingrediénten: 400 g bloem, 100 g sui-

ker, 150 g boter, 4 eieren, 2 eeflepels
vanillesuiker, 2 eeflepels bakpoeder,
450 ml koolzuurhoudend water

1. Klop de eieren schuimig.

2. Voeg de vanillesuiker, suiker en
bakpoeder foe en mengen fot een
romig geheel.

w

. Roer de bloem door hef mengsel.
. Voeg de zachte boter foe.

5. Voeg zoveel bruisend mineraalwa-
fer toe dat hef beslag als een lint
van de lepel loopt.

~

Receita de waffles 4x®

Ingredientes: 400 g farinha,

100 g agtcar, 150 g manteiga,

4 ovos, 1 saqueta de actcar bau-

nilhado, 1 saquefa de fermento

em po, 450 ml de dgua com gas

1. Bata os ovos até ficarem em
espuma.

2. Adicione o actcar baunilhado,
o actcar e o fermento em po,
e mexa até ficar cremoso.

3. Junte a farinha.

4. Adicione a manteiga amole-
cida.

5. Adicione a édgua com gés até
que a massa escorra da colher
sem rasgar.

KR Woffle tarifi 4xf
icindekiler: 400 gr un, 100 gr
seker, 150 gr tereyag, 4 yumuria,
1 paket sekerli vanilin, 1 paket ko-
bartma tozu, 450 ml maden suyu
1. Yumurtalan képirene kadar
cirpin.
2. Sekerli vanilin, seker ve kabart-
ma tozunu ekleyin ve krema
kivamina gelene kadar karistinin.

3. Unu ekleyin.

~

. Yumusak tereyagini ekleyin.

5. Kagiktan kopmadan akacak
kivama gelene kadar maden
suyuyla seyreltin.
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Opskrift pa vafler  4x ¥

Ingredienser: 400 g mel, 100 g
sukker, 150 g smer, 4 g, 2 tsk.
vaniliesukker, 2 tsk. bagepulver,

450 ml danskvand

1. Pisk 2eggene, indtil de skummer.

2. Tilszet vaniliesukker, sukker og
bagepulver, og omrer, til det er
cremet.

3. Ror melet i.
. Tilfzj bladt smer.

5. Spaed op med mineralvand,
indfil dejen leber fra skeen
uden af stoppe.

N

Véffelrecept Ax

Ingredienser: 400 g mjsl,

100 g socker, 150 g smér, 4 &gg,
2 tsk vanilisocker, 2 tsk bakpulver,

450 ml kolsyrat vatten

1. Vispa aggen till skum.

2. Tills&tt vaniljsocker, socker och
bakpulver och blanda till en
kraim.

3. Rari mjsl.

N

- Tillsatt mjukt smér.

5. Spad med mineralvatten fills
smeten rinner frén skeden i en
j@mn stréle.

m Vaffeloppskrift Ax N

Ingredienser: 400 g mel, 100 g

sukker, 150 g smer, 4 egg, 1 s va-

niliesukker, 1 ts bakepulver, 450
kullsyreholdig vann

1. Pisk egg fil det er skummende

2. Tilsett vaniliesukker, sukker og
bakepulver og rer til det er
kremaktig.

. Rarinn mel.

Now

. Tilsett mykt smer.

ml

5. Spe med mineralvann il deigen

renner fra skjeen uten @ rives
opp.

m Refeta de vafe AXIHI

Ingrediente: 400 g f&ing, 100 g

zahdr, 150 g unt, 4 oug, 1 lingu-

rifg de zahdr vanilat, 1 lingurid

de praf de copt, 450 ml de ap&

acidulotd

1. Se bat oudle pang devin
spumd

2. Se adaugd zohdrul vanilat,
zahérul si proful de copt si se

amestecd péand devin cremoase.

w

. Se Incorporeazd faina.
. Se adaugd untul moale.
5. Se dilueazd cu apd minerald

~

pand cand aluatul curge de pe

lingurd fard s& se rupd.

Przepis na gofry  4x i
Sktadniki: 400 g maki, 100 g
cukru, 150 g masta, 4 jajka,

2 tyzeczki cukru waniliowego,

2 tyzeczki proszku do pieczenio,

450 ml wody gazowane.

1. Ubij jojka do spienienia.

2. Dodaj cukier waniliowy, cukier,
proszek do pieczenia i mieszaj
do uzyskania kremowej kon-
systencji.

3. Wymieszaj z makq.

4. Dodaj migkkie masto.

5. Rozcieficz wodq gazowang,
az ciasto bedzie sptywato z
tyzki, nie zrywajqc sie.

Recept na vafle 4xw
Ingredience: 400 g mouky,

100 g cukry, 150 g mésla,

4 vejce, 2 malé Izicky vanilkového
cukru, 2 malé Izieky pragku do
peciva, 450 ml minerdlnf vody

1. Vejce vyslehejte do pény.
2. Pridejte vanilkovy cukr, cukr a

prasek do peciva a michejte do
krémové konzistence.

3. Vmichejte mouku.

. Pridejte zmeklé méslo.

5. Na zavér pridejte tolik perlivé
vody, aby tésto mélo spravnou
konzistenci - mé&lo by stékat z
[Zice, aniz by se frhalo.

N

m Recept na vafle AXﬁ

Ingrediencie: 400 g muky, 100 g

cukru, 150 g masla, 4 vaicia, 2

Eajové lyyzicky vanilkového cukry,

2 &ajové lyzicky prasku do peciva,

450 ml perlivej vody

1. Vyslahajte vaijicka tak, aby
vznikla pena.

2. Pridajte vanilkovy cukor, cukor a
présok do peciva a miesajte dovte-
dy, kym nevznikne krémovd zmes.

w

. Primiesajte muku.

N

. Pridajte zméknuté maslo.

5. Pridavajte vodu s bublinkami
dovtedy, kym cesto neza¢ne
fiect z lyZice bez toho, aby sa
frhalo.

[ ]

m Recept za vafle AXn

Sastojci: 400 g brasng, 100 g

Secera, 150 g putera, 4 jaja, 1 ke-

sica vanilin Secera, 1 kesica praka

za pecivo, 450 ml gazirane vode

1. Istucite joja dok ne postanu

pjenasta.

2. Dodaijte vanilin 3ecer, ecer i
prasak za pecivo i mijesajte
dok ne postane kremasto.

. Umijesajte brasno.

w

4. Dodajte mekani maslac.

5. Razrijedite gaziranom vodom
dok tijesto ne potece sa Zlice
bez kidanja.
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Recept za vaflie 4xw
Sestavine: 400 g moke, 100 g
sladkorjo, 150 g masla, 4 jajca,

1 vre¢ka vanilijevega sladkor-

ia, 1 vrecka pecilnega praska,

450 ml gazirane vode

1. Jajca penasto umedamo.

2. Dodamo vanilijev sladkor, slad-
kor in pecilni prasek in mesamo,
da postane kremasto.

. Vmegamo moko.

. Dodamo mehko maslo.

. Redeimo z gazirano vodo,
dokler testo z Zlice ne tece
brez trganja.

Gofri recept AXN

Hozzdvalék: 400 g liszf, 100 g
cukor, 150 g vaj, 4 tojés, 2 tk. vo-
niligs cukor, 2 tk. sttépor, 450 ml
szénsavas Vviz.

1. Verje habosra a fojasokat.

2. Adja hozz¢ a vaniligs cukrof,
a cukrot és a sitéport, majd
keverje krémesre.

. Szdrja bele a lisztet.

. Adja hozzd a lagy vajat.

. Higitsa szénsavas asvanyvizzel,
amig a tészta szakadds nélkil
nem folyik le a kanalrél.

Vahvliretsept AXI

Koostisained: 400 g jahu, 100 g
suhkrut, 150 g v&id, 4 muna, 2 l

vaniliesuhkrut, 1 kotike kipsetuspul-

birt, 450 ml gaseeritud vett

1. Vahustage munad.

2. lisage vanillisuhkur, suhkur ja
kipsetuspulber ning segage,
kuni kreemija tulemuse saavuta-
miseni.

. Segage sisse jahu.

. lisage pehme vai.

. Lahjendage gaseeritud veega,
kuni tainas voolab thtlaselt
lusika pealt maha.

Vafelu recepte AXI

Sastavdalas: 400 g milty, 100 g

cukura, 150 g sviesfa, 4 olas, 2

t&jkarotes vanilas cukura, 2 t&jka-

rotes cepama pulvera, 450 ml

gazéta tdens

1. Sakuliet olas, lidz tas ir puto-
jo3as.

. Pievienojiet vanilas cukuru, cuku-

ru, cepamo pulveri un maisiet,

lidz izveidojas krémveida masa.

. lemaisiet miltus.
. Pievienojiet izkausétu sviestu.
5. Asskaidiet ar gazetu odeni, Iidz
miklo plust no karotes nesada-
loties.

Vafliy receptas AXﬁ
Reikés: 400 g milty, 100 g
cukraus, 150 g sviesto, 4 kiausi-
niy, 1 pakelio vanilinio cukraus,

1 pakelio (2 arbatiniy $auksteliy,

apie 8 g kepimo milteliy, 450 ml

gazuoto vandens.

1. Kiauginius i3plakite iki puty.

2. Suberkite vanilinj cukry, cukry,
kepimo miltelius ir ismaisykite iki
kreminés konsistencijos.

. Pamazu jmaigykite miltus.

. |dekite minkstq sviestq.

. Ipilkite gazuoto vandens tiek,
kad tesla tekety nuo sauksto ir
netrokinéty.

[ FI | Vohveliresepti AXw
Ainesosat: 400 g jauhoja, 100 g

sokeria, 150 g voita, 4 munaa, 2 l
vaniliasokeria, 2 1l leivinjauhetta,
450 ml kivenngisvettc
1. Vatkaa kananmunat vaahdoksi.
2. lisaa vaniljasokeri, sokeri ja lei-
vinjauhe, ja sekoita kermaiseksi.
3. Sekoita jauhot seokseen.
. Lisa& pehmed voi.
. Lisaa kivennaisvettd, kunnes
taikina valuu lusikasta katkea-
matta.

Tuvrayr yia Bagheg  4x I
Yuoramika: 400 yp akebpr, 100 yp
{ayapn, 150 yp Bolrupo, 4 avyg, 2
koutahdkia Tou yAukoU {ayapn BaviNiag,
2 koutahdkia Tou yAukoU pmeikiv éou-
vrep, 450 ml avBpakolyo vepod

1. Xurnore Ta auyd pexpl va appare:
Wouv.

2. MpodBeare m {axapn Bavihag, m
{Gxapn kai To pmeiKv TGouVTEP Kal
QVAKATEWTE PEXQI VO YIVEI KPERQ.

. MpodBéare 1o ahelipi kar avakareyre.

. Mpodbeare pahakd Poltupo.

. Apaiware pe avBpakolyo vepd pexpl
va peel 1) {bpn amd To koutah Ywpig
va avoiel.

(]
[ Peuent sacens AX'

Wurpeauentsi: 400 r myiu, 100 r caxa-

pa, 150 r crusouroro macna, 4 siua,
2 YaltHble NOXKM BAHWILHOTO COXAPA,
2 YaiHbIe NIOXKM NEKAPCKOTO MOPOLKA,
450 mn rasupoBaHHoi Boas!

1. B3burs siiua £o 0bpazoBaHKs neHs!.

2. Jlobasuts BarmnsHbIl caxap, caxap u
NEKaPCKMi NIOPOLLIOK 1 NEpEeMeLLIaTs
[0 KPEMOOBPU3HOTO COCTOTHIS.

. Momewmeas, noboswTs myky.

. Hobasuts pasmaruentoe crveow
HOE Macno.

. Pasbasnas rasuposatHoit sogof,
NOKQ TECTO HEe HOYHET CTEKATb C
JIOKKM HENPEPbIBHOM CTPYEH.
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Peuenta 3a rocppetn AXi

Cuerasku: 400 g bpawro, 100 g
3oxap, 150 g macro, 4 siiya, 2 un.
BOHWNOBA 3axap, 2 u.n. coaa bukapbo-
tar, 450 ml rasupara sosa

1. Pasbuitre situata no nobenseate.
2. Jlobasere sarnnosata 30xap,
3axapra 1 conata bukapboHrar u
pazbuitre fo kpemoobpasta cvec.
. Mocrenento nobasete bpawHoro.
. Jobasete pazmekratoto macno.
. Paspegere Tectoro ¢ rasvpata

BOAQ TAKA, Ye Ad Teye BbB BUA HA
NIeHTA OT TbXnUaTa.

(]
Peuenrt 3a Bacpne A’XI
Cacrojum: 400 r bpawna, 100 r
wehepa, 150 r macnaua, yempu
iajo, 2 kawwke wehepa oa
BAHWIK|E, [€4HA KeCMUA NPALKa
3a neunso, 450 mn rosupare
MWHeparnHe Bode

1. Menacto ymyTute jaja.

2. Honajre sanmnun wehep,
wehiep 1 Npawak 3a neurso u
npomeLlajre 40K He NOCTaHe
KPEMacTo.

. Ymeuwajre bpawko.
. Honajre mekn macnad.

. Pasbnaxure rasnparom sogom
[OK TeCTO He noyre Aa ce
c/mBa ca kauwmke bes kuaarsa.

Peuent Bacpens AXR

Iurpeaientu: 400 r bopowra, 100
uykpy, 150 r macna, 4 gitug, 2 daiiki
JIOXKM BAHINBHOTO LyKPY, 2 YQiH NOXKN
poanywysaua, 450 mn razosaHol Boam

1. 3buitre gitug 1o YTBOPEHH MiHM.
2. [onaiite BAHiNbHWit LyKOP, LYKOP
i pO3NyLyBAY, Nepemilaiire 1o
KPEMONOAIGHOT KOHCHCTEHLI.
. Bmiwaiire ix B bopowo.
. Honaiite no He0ro M'gke Macno.

. Po3basre rasosaroto Bogoto, Wob
TICTO 3 TOXKM CTIKANO, HE PO3PHBA-
founCe.

Vdfli tayyorlash usuli AXﬁ

Masallig'i: 400g un, 100g
shakar, 150g saryog’, 4 ta tuxum,
2 choyqoshigda vanil shakari,

2 choyqoshigda yumshatkich
kukuni, 450 ml gazli suv

1. Tuxumni ko'pirtitring.

2. Vanil shakar, shakar va
yumshatkich go’shing va
gaymogsimon bo'lguncha
aralashtiring.

3. Unni aralashtiring.

4. Yumshog sariyog' go'shing.

5. Xamir bo'linmasdan goshigdan
oqadigan shaklga kelguncha
gazlangan suv bilan suyultiring.
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