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For at sikre, at du fér gleede af dit HENCKELS-
bestik i lang tid, bedes du leese folgende plejean-
visninger, fer du tager det i brug:

Alt HENCKELS-bestik kan vaskes i opvaskemaski-
nen. Bestikket ber vaskes of, inden det tages i brug
forste gang. Ved handtering af bestik skal man
vaere opmaerksom pd, at overflader af porcelaen
og keramik er hardere end alle bestikmaterialer.
Undgé derfor ridser p& bestikket ved, at det kom-
mer imellem det evrige service ved flytning og
rengering, f.eks. ndr du tager of bordet. Metal kan
angribes af mzelke-, frugt- og eddikesyre i maden,
men ogsd af saltrester. Derfor mé bestik ikke lig-
ge for laenge, inden det renggres. Hvis bestikket
ikke straks vaskes af, anbefales det, at eventuelle
madrester p& bestikket fiernes. Lad ikke dit bestik
veere vadt eller ligge i blad for laenge.

For at sikre, at opvaskemaskinens vandstréle nér
alle bestikdele, skal de stilles usorteret og med skaf-
terne nedad i bestikkurven. Hvis du efter rengering
i opvaskemaskinen alligevel opdager pletter, kan
dette skyldes de tilszetningsstoffer, der anvendes.
De er nemme at fierne med almindelige plejemid-
ler til rustfrit stal. Brug aldrig stéluld eller skurepul-
ver til rengering of bestikket, da disse midler kan
gere overfladen ru og beskadige den. Brug kun
fnugfri, blade klude og berster.

Kontroller, om din opvaskemaskine ud over opvas-
kemiddel ogsé er pafyldt salt og afspaendingsmid-
del. Serg ogsé for kun at bruge midler of samme
maerke/serie i opvaskemaskinen, da disse er ngje
afstemt effer hinanden. Laes ogsé anvisningerne i
brugsvejledningen fil din opvaskemaskine.

Hvis du i enkelte filfeelde opdager spor af rust p&
dit bestik, kan det vaere sakaldt ‘flyverust’, som er
overfert fra andre produkter, der ikke er rustfri.
Du kan undgé dette ved kun at vaske rustfri me-
talprodukter i opvaskemaskinen. Tidlig fiernelse af
denne type pletter med blede klude, berster eller
svampe med opvaskemiddel forhindrer, at der op-
stér grubetaering.

Vigtig information:

P& grund af overfladens seerlige beskaffenhed p&
matteret bestik kan dele af matteringen blive blank
ved brug. Med matteringsvlies kan overfladen
genopfriskes. Bemaerk: Matterede flader mé ikke
poleres.
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Co6niofeHne HUXKENPUBEAEHHbIX UHCTPYKLMI
o yXOfly MO3BOJIUT MPOAINTE CPOK UCMONbB30-
BaHuA npnbopos HENCKELS:

Bce npu6opbl HENCKELS MOXHO MbITb B MO-
CyAOMOEYHOW MalwvHe. [Nepes nepsbiM npu-
MeHEeHVeM nprGopbl HEOBXOAMMO MOMbIT.
Mpy eXeAHEeBHOM MCMONb30BaHUN CTONOBbIX
npubopoB HeO6XOAVMMO NMOMHUTb, UTO MOBEPX-
HoCTb papdopa 1 KepammKn TBEpXKe matepu-
ana, n3 KOTOPOro W3roTaBaMBalOTCA NPUGOPBI.
MosTomy BO M3bexaHne MoABNeHUA LapanuH
npu NX TPAHCMOPTUPOBKE 1 MbITbe HEOOXOAM-
MO CnefuTb 3a Tem, YToObl OHU HE OKa3anucb
3aXaTbl  MeXAy KepamU4ecKumu uspens-
MUY, Hanpumep, BO Bpemsa yOopKu nocyabl co
ctona. OcTaTkn MOJNoKa, GPYKTOB, YKCyCHOM
KWUCNOTbI MAK CONMU, COAepXKalumeca B 6rofax,
MOryT OKasblBaTb Ha MeTann paspyliaioliee
Bo3feiicTBue. [10 3TON NpuUMHe cnepyeT MbiTb
CTONoBble NPUGOPbI Cpasy nocne ux npume-
HeHuA. Ecnn cpasy nombiTb CTONOBbIN Npubop
HEBO3MOXXHO, PEKOMEHAYETCA OUNCTUTb €70 OT
NPUANMWNX OCTaTKOB MU, He octasnaiite
npubopbl B CbIPOM MeCTe 1 He 3amMauvBaiiTe nx
B BOJeE.

YTo6bl BOAHbIE CTPYV B MOCYAOMOEYHOW MaLLM-
He NPOMbIBaNY CTONOBbIE NPUGOPbI KaK MOXHO
nyyle, cneayet nomeLlatb WX B eMKOCTb s
OUNCTKN NPUGOPOB BrepemeLlKy, pyykamm
BHU3. PUYMHON BO3HUKHOBEHWA MATEH Ha
npubopax nocne MbiTbsi B MOCY[OMOEUHOMN
MaLUMHE MOXET BbITb UCMOMNb3yeMoe ounLLalo-
Lee cpefcTBO. Takue NATHAa MOXKHO YCTPaHNUTb
06bIYHBIMU CPEACTBAMI MO yXOAy 3a M3Aenu-
AMU 13 HepxaBsetowwei ctanu. Mpu 3Tom BO
n36exaHne WepoxoBaToCTU ¥ MOBPEXAEHUN
HVI B KOEM CJTyyae He UCMONb3yiATe 1A OUNCTKN
npréopoB CTanbHOE BOJIOKHO WK abpasms-
Hble uncTAWMe cpencTBa. [onb3yntech ToNb-
KO HEBOPCUCTbIMUA 1 MATKAMU candeTkamm 1
LeTKamu.

MomumMo oumwlatolero cpeacTsa B MOCy[o-
MOEUHYI0 MaLLVHY HEO6GXOAUMO B AOCTaTOYHOM
Konuyectse [06aBNATb COMb U KOHANLMOHEP.
Mpn 3Tom Heobxogumo yb6eanTbcA, UYTO BCE
CPeACTBa, NCNosb3yemble AnsA NOCYLOMOEUHON
MalUVHbI, ABMIAIOTCA NMPOAYKTaM1 OfHOM 1 ToW
e MapKM UNn cepuu, T.K. TONbKO B 3TOM Cllyuae
MOXHO obecrneunTb ONTUMaNbHBIN pe3ynbraTt
nX npumeHeHus. [lononHutenbHasa nHdopma-
LWiA NpUBeAeHa B HCTPYKLMY MO NPUMEHEHNIO
Ballell NOCYAOMOEYHOIN MaLLUHbI.

B oTaenbHbIxX ciydasx Ha npubopax MoryT no-
ABNATLCA CNeAbl PXKaBUNHbI UV KOPPO3WH. ITO
NPONCXOANUT 13-3a BAN30CTU APYTUX M3Lenni
C PXKaBUMHOIA, C KOTOPbIX OHA NePEeHOCUTCA Ha
npu6opbl. Bo nsbexaHve Takux cnyyaes B no-
CyAOMOEUYHOW MaluvHe cnefyeT MbiTb TONbKO
HepXaBelolWmne MeTanamyeckme npeameTbl.
CBOEBpPEMEHHOE yAaneHre TakuX MATEH Mpu
NOMOLLY MATKOW CandeTku, WeTKn v ry6ku
CO CPefCTBOM ANA MbITbA MOCYAbl MPEnATCTBY-
€T NOABNEHMIO JIOKANIbHON KOPPO3MK.

BaxkHoe npumeyvaHue:

Oco6eHHOCTI CTPYKTYpbl MOBEPXHOCTU MaTo-
BbIX CTOJIOBbIX MPVMBOPOB UHOTAA NPUAAIOT UM
HEHYXHbII 6neck. MOBEPXHOCTb MOMXHO OC-
BEXUTb C MOMOLLbo GprincoBon candetkn ans
MaToBbIX MoBepxHocTen. BHumaHue! 3anpetia-
eTCA NoNMPOBaTh MaTOBYIO MOBEPXHOCTb.
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HENCKELS catal bicak takiminizdan uzun yillar
memnun kalabilmeniz icin asagida belirtilen bakim
nerilerine dikkat edin:

Tsm HENCKELS catal bigak takimlar bulasik maki-
nesinde yikanabilir. Catal bicak takimi parcalarinin
temizligi ilk kullanimdan &nce yapilmalidir. Catal
bicak takiminin - ginlik kullaniminda  porselen
ve seramik yizeylerinin diger catal bicak takimi
malzemelerine oranla daha sert olduguna dikkat
edilmelidir. Bundan dolay: da tasirken ya da temiz-
lerken, 8rnegin masay toplarken her ayr parcasi-
nin bir baska parcaya takimamasina dikkat edin.
Sit asidi, meyve asidi ve sirke asidi iceren yiyecek-
ler ve yemek tuzu artiklar metale zarar verebilir.
Bundan dolay da catal bicak takimi pargalarinizi
uzun sire kirli birakmayin. Catal bicak takimi par-
calarinizi hemen temizleyemeyecekseniz, istine
yapisan yemek artiklarini temizlemenizi éneririz.
Catal bigak takiminizin pargalarini nemli birakma-
yin ve su icinde bekletmeyin.

Bulasik makinesinin suyu catal bicak takimi parca-
larina, bunlar tirlerine gére ayrlmamis olarak ve
saplari sepetin alt tarafina dogru yerlestirildiginde
ideal bir sekilde ulasir. Bulasik makinenizde te-
mizlemeye bagl olusan lekeleri tespit ederseniz,
bunun nedeni kullanilan Griinler olabilir. Lekeler
gunlik kullanilan paslanmaz  celik temizleme
malzemeleriyle kolayca yok edilir. Catal bicak
takiminin temizligi esnasinda kesinlikle bulasik teli
ya da asitli deterjan kullanmayin. Aksi takdirde
parcalarin yizeyi havlanabilir ve zarar gérebilir.
Sadece hav birakmayan ve yumusak bez ve firga-
lar kullanin.

Bulasik makinenizde deterjanin yani sira yeterli
miktarda tuz ve parlaticinin da olup olmadigini lit-
fen kontrol edin. Bulasik makinenizde bir seri ya da
markanin yardimer malzemelerini kullanmaya &zel
gésterin. Cinki bu malzemeler ideal sekilde birbir-
lerine uyacaktir. Bu konu hakkinda daha kapsaml
bilgi edinmeniz icin bulasik makinenizin kullanma
kilavuzunu okuyun.

Minferit durumlarda ¢atal bigak takiminizda pas
izleri tespit ederseniz, “yiizen pas” olarak adlan-
dirlan bu izler paslanmaz olmayan irinlerden
tasinmis olabilir. Bu zarar &nlemek icin bulasik
makinenizde yalnizca kaliteli ve paslanmaz metal
parcalar temizleyin. Bu lekelerin yumusak bez,
firca ya da bulasik deterjanli siingerlerle erkenden
cikarlmasi paslanma sonucu ¢irimelerin olusumu-
nu &nler.

Onemli uyar::

Mat catal bicak takimlarinin yiizeylerinin sahip
oldugu &zel yapi nedeniyle matlk ézelligi bazi
kisimlarda  farklilasma  g&sterebilir.  Matlastinc
bir ped sayesinde yizey zahmetsiz sekilde tekrar
yenilenebilir. Dikkat: Mat yizeylere parlatma isle-
mi yapilmamalidir.

Member of the ZWILLING Group

ZWILLING

MORE INFORMATION

www.zwilling.com
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Damit Sie lange Freude an lhren HENCKELS
Bestecken haben, lesen Sie bitte vor der Benut-
zung die folgenden Pflegehinweise:

Alle HENCKELS Bestecke sind spilmaschinenge-
eignet. Eine Reinigung der Besteckteile sollte be-
reits vor dem ersten Gebrauch erfolgen. Fir den
téglichen Einsatz und Umgang mit Bestecken ist zu
beachten, dass die Oberflache von Porzellan und
Keramik hérter ist als jedes Besteckmaterial. Ver-
meiden Sie deshalb zur Entstehung von Kratzern
beim Transportieren und Reinigen, dass Bestecke
zwischen den einzelnen Geschirrteilen einge-
klemmt werden - z. B. beim Abr&umen des Tisches.
Die in Speisen vorkommenden Milch,, Obst-,
Essigsduren, aber auch Kochsalzriickstdnde, kén-
nen Metall angreifen. Aus diesem Grund sollten
Besteckteile nicht Uber einen léngeren Zeitraum
ungereinigt bleiben. Fir den Fall, dass Besteck-
teile nicht gleich gespilt werden, empfiehlt es sich,
die Bestecke von anhaftenden Speiseresten zu
sdubern. Lassen Sie Besteckteile nicht feucht oder
eingeweicht liegen.

Damit der Wasserstrahl der Spiilmaschine alle
Besteckteile gut erreicht, stellen Sie diese unsor-
tiert und mit den Griffen nach unten in den Be-
steckkorb. Sollten Sie nach der Reinigung in der
Spiilmaschine doch noch Flecken entdecken, kann
dies auf die verwendeten Zusétze zuriickzufihren
sein. Diese lassen sich mit handelsiiblichen Edel-
stahlpflegemitteln mithelos entfernen. Setzen Sie
bei der Besteckreinigung bitte niemals Stahlwolle
oder Scheuvermittel ein, da diese die Oberflache
aufraven und beschédigen. Verwenden Sie nur
fusselfreie und weiche Ticher und Birsten.

Prifen Sie bitte, ob Ihre Spiilmaschine neben Reini-
ger auch ausreichend mit Spiilsalz und Klarspiler
versorgt ist. Achten Sie bitte zudem darauf, dass
Sie in der Geschirrspilmaschine nur Zusétze einer
Serie/ Marke verwenden, da diese optimal auf-
einander abgestimmt sind. Lesen Sie hierzu auch
die Hinweise in der Gebrauchsanleitung Ihrer
Geschirrspilmaschine.

Sollten Sie in einzelnen Féllen auf Threm Besteck
Spuren von Rost entdecken, kann es sich um soge-
nannten ,Flugrost” handeln, der von anderen nicht
rostfreien Produkten ibertragen wurde. Dem kén-
nen Sie vorbeugen, indem Sie nur rostfreie Metall-
artikel in der Geschirrspiilmaschine reinigen. Eine
frihzeitige Entfernung dieser Flecken durch weiche
Ticher, Birsten oder Schwémme mit Geschirrspiil-
mittel, verhindert die Bildung von Lochfraf.

Wichtiger Hinweis:

Durch die besondere Beschaffenheit der Oberflé-
che von mattierten Bestecken kann die Satinierung
im Gebrauch stellenweise blank werden. Mit
einem Mattierflies kann die Oberfléche wieder
aufgefrischt werden. Achtung: Mattierte Flchen
diirfen nicht poliert werden.
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Please read the following care instructions before
using your ZWILLING flatware fo enjoy it for many
years to come:

All ZWILLING flatware is dishwasher-proof. Please
clean the flatware before using for the first time. For
daily use and when handling flatware, please note
that the surface of porcelain and ceramic is harder
than any flatware material, therefore avoid trans-
porting and cleaning flatware wedged between
the individual items of tableware - for instance
when clearing the table - to prevent scratching.
The lactic, fruit and acetic acids contained in
foods, as well as residues of cooking salt, can at-
tack metal. Therefore, do not allow your flatware to
remain dirty for longer than necessary. In the event
that you cannot rinse your flatware immediately,
we would recommend that you nevertheless clean
any residual food from it. Do not allow your flat-
ware to remain wet or soaking in water.

To ensure that the jets of water in your dishwash-
er clean your flatware more efficiently, place it
unsorted with the handles facing down in the
flatware basket. Stains or marks that still remain
after cleaning in the dishwasher may be the result
of the dishwasher cleaning products used. Such
stains or marks are simply removed with a commer-
cial stainless steel care product. Never use steel
wool or abrasives to clean your flatware as this
can roughen and damage the surface. Only use
non-fluffy, soft cloths and brushes.

Check whether your dishwasher has adequate
water softener and rinse aid as well as detergent.
Also ensure that you only use additional prod-
ucts from one manufacturer/brand as they are
designed to work perfectly with each other. Refer
also to the dishwasher manufacturer’s information
in the user manual.

In the unlikely event that you discover traces of rust
on your flatware, this may be rust film transferred
from other non-rust-proof products. You can avoid
this by only cleaning rust-proof metal items in your
dishwasher. Promptly removing such marks with a
soft cloth, brush or sponge and washing up deter-
gent prevents the formation of pitting corrosion.

Important note:

The special properties of matt finish flatware can
result in the satin finish being removed in places
through use. A matt cloth can be used to refresh
the surface. Note: matt surfaces must not be
polished.
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En choisissant ce couvert HENCKELS, vous ve-
nez Afin de profiter pleinement de vos couverts
HENCKELS pendant trés longtemps, veuillez lire
les consignes d’entretien suivantes avant toute
utilisation:

Tous les couverts HENCKELS sont garantis lave-
vaisselle. Veuillez laver chaque couvert avant la
premiére ufilisation. Lorsque vous utilisez ou ma-
niez les couverts, veuillez noter que la surface
en porcelaine et en céramique est plus dure que
n'importe quel autre matériau de couverts. Lorsque
vous les transportez ou les lavez, évitez de coincer
les couverts entre les autres articles de vaisselle,
par exemple, lors du débarrassage de la table,
afin d'éviter toute rayure. L'acidité du lait, des
fruits ou du vinaigre, ou encore les résidus de sel
peuvent endommager le métal. Ainsi, veillez & ne
pas laisser les couverts sales trop longtemps. Dans
I'éventualité ou les couverts ne seraient pas net-
toyés immédiatement, nous vous recommandons
de les débarrasser des résidus de nourriture. Ne
laissez pas des couverts humides ou trempés.

Pour que le jet d’eau du lave-vaisselle nettoie
vos couverts de facon optimale, placez ces der-
niers manche en bas dans le panier & couverts et
sans les trier. La persistance des taches aprés le
lavage au lave-vaisselle peut étre licée aux additifs
de lavage utilisés. Un produit d’entretien courant
pour acier vous permettra d'éliminer facilement
les taches. Pour nettoyer les couverts, n'utilisez ja-
mais de laine d’acier ou d'abrasif, car ces derniers
grattent la surface et I'endommagent. Préférez un
torchon doux qui ne peluche pas ou une brosse.

Outre le produit vaisselle, veuillez vérifier que
votre lave-vaisselle a suffisamment de sel de
lavage et de liquide de ringage. De plus, veil-
lez & utiliser des additifs de lavage d’'une méme
marque/série, afin qu'ils se complétent parfaite-
ment. Sur ce point, lisez également les recomman-
dations figurant dans le mode d’emploi de votre
lave-vaisselle.

La présence de taches de rouille éventuelles sur
vos couverts peut provenir d'autres articles en
acier non inoxydable. Ceci peut étre évité en ne
lavant que des articles en métal inoxydable dans
votre lave-vaisselle. Enlevez ces taches le plus tot
possible & l'aide d'un chiffon doux, d'une brosse
ou d'une éponge imprégné de liquide vaisselle
afin d'éviter la formation de corrosion par pigires.

Remarques importantes:

Les couverts avec une finition mate peuvent devenir
brillants & 'usage. Un fissu & matir peut étre utilisé
pour restituer facilement la finition mate. Attention :
les surfaces mates ne doivent pas étre polies.
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on esta cuberteria de HENCKELS ha adquirido un
Para poder disfrutar durante mucho tiempo de su
cuberteria HENCKELS, lea las siguientes indicacio-
nes antes de utilizarla:

Todos los juegos de cuberteria HENCKELS son
aptos para el lavavaiillas. Lave todas las piezas
antes de usarlas por primera vez. Tenga en cuen-
ta durante el uso cofidiano que las superficies de
porcelana y cerdmica son més duras que las de
cualquier cubierto. Asi pues, para que no aparez-
can arafiazos, evite que los cubiertos se queden
pillados entre las diferentes piezas de la vaijilla al
lavarla o transportarla, p. €., al quitar la mesa.
Los écidos de la leche, del vinagre o de la fruta,
asi como los restos de sal, pueden atacar el metal.
Por esta razén, los cubiertos no se deben dejar
sin lavar durante un largo periodo de tiempo. En
caso de que los cubiertos no se vayan a lavar de
inmediato, se recomienda eliminar los restos de
comida adheridos. No deje los cubiertos himedos
o en remojo.

Para que el chorro de agua del lavavaiillas llegue
bien a todos los cubiertos, coléquelos en la ces-
ta desordenados y con los mangos hacia abaijo.
Si tras el lavado en el lavavaijillas siguen presen-
tando manchas, puede deberse a los aditivos
empleados. Estas se eliminan fécilmente con pro-
ductos convencionales para la limpieza de acero
inoxidable. Al limpiar los cubiertos, no emplee
nunca estropajos de acero o productos abrasivos,
ya que pueden desgastar y dafar la superficie.
Use Gnicamente cepillos y pafios suaves que no
suelten pelusa.

Asegirese de afiadir a su lavavajillas no solo
defergente, sino también sal para lavavadiillas y
abrillantador en cantidades suficientes. Ademds,
procure usar en el lavavaijillas aditivos de una sola
serie 0 marca, ya que esfos se complementan en-
tre si. Lea las instrucciones de uso de su lavavaiillas
al respecto.

Si los cubiertos presentan en ocasiones restos de
6xido, puede tratarse de una oxidacién ligera
transmitida por ofros productos oxidables. Para
evitarlo, lave en el lavavaiillas solo articulos metd-
licos inoxidables. Eliminar a tiempo estas manchas
con esponijas, cepillos o pafios suaves y detergen-
te evita la corrosién por picadura.

Aviso importante:

Debido a la naturaleza de la superficie de los cu-
biertos mate, esta puede volverse brillante en algu-
nos puntos con el uso. La superficie puede recupe-
rar su textura mate utilizando un pafio de fieltro.
Atencién: Las superficies mate no se deben pulir.
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Per sfruttare a lungo le vostre posate HENCKELS,
leggete le seguenti istruzioni per la cura del pro-
dotto prima dell'uso:

Tutte le posate HENCKELS sono lavabili in lavasto-
viglie. £ opportuno lavare le posate anche prima
del primo utilizzo. Durante l'uso quotidiano e la
manipolazione delle posate occorre tenere pre-
sente che le superfici di porcellana e ceramica
sono pib dure di qualsiasi materiale delle posate.
Per evitare graffi durante il trasporto e la pulizia,
evitate pertanto che le posate rimangano schiac-
ciate fra le stoviglie (ad esempio quando si spa-
recchia la tavola). Gli acidi di latte, frutta e aceto
contenuti nei cibi, cosi come i residui di sale da
cucina, possono corrodere il metallo. Per questo
motivo le posate non dovrebbero essere lasciate
sporche a lungo. Nel caso in cui le posate non
vengano lavate immediatamente & consigliabile
pulirle perlomeno dai residui di cibo. Non lasciate
le posate umide o in ammollo.

Affinché il getto d’acqua della lavastoviglie rag-
giunga tutte le posate in maniera ottimale, siste-
matele nell’apposito cestello con il manico rivolto
verso il basso e senza separarle per tipo. Qualora
riscontraste delle macchie dopo il lavaggio in lo-
vastoviglie, queste potrebbero essere dovute agli
additivi utilizzati. Potete rimuoverle con comuni
prodotti per la cura dell’acciaio inox. Non utilizza-
te mai lana di acciaio o sostanze abrasive per la
pulizia delle posate poiché potrebbero irruvidire e
danneggiare le superfici. Impiegate solo spazzole
e panni morbidi e antipilling.

Oltre al normale detersivo, verificate che la vo-
stra lavastoviglie disponga di sale e brillantante
a sufficienza. Assicuratevi inoltre di utilizzare in
lavastoviglie solo additivi di un’unica serie/marca
poiché gli stessi saranno adatti per I'uso combina-
to. Leggete a tale proposito anche le indicazioni
contenute nel manuale della vostra lavastoviglie.

Qualora in singoli casi riscontraste tracce di rug-
gine sulle vostre posate, potrebbe trattarsi della
cosiddetta “ruggine incipiente” trasferita da altri
prodotti non inossidabili. Questo problema pud
essere evitato lavando in lavastoviglie esclusiva-
mente oggetti di metallo inossidabile. Rimuovendo
tempestivamente tali macchie mediante panni mor-
bidi, spazzole o spugne con un po’ di detersivo &
possibile prevenire la corrosione.

Avvertenza importante:

A causa delle particolari caratteristiche della su-
perficie delle posate & possibile che con l'uso la
finitura safinata possa diventare lucida in alcuni
punti. Un panno opacizzante consente di rinnova-
re la superficie. Attenzione: le superfici opacizzate
non devono essere lucidate.




