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Disfrutar con todos los sentidos.

Per il piacere di tutti i sensi.

Genieten met alle zinnen.
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DISFRUTAR DEL QUESO CON ESTILO

TWIN Collection convierte cualquier tabla de quesos 
en un placer de alto nivel. Los cuchil los para queso 
convencen por su extraordinario diseño y por la 
funcionalidad profesional de las hojas especiales.

| Hojas especiales para cada tipo de queso
| Material del mango: Acero inoxidable, matizado
| Acero inoxidable especial

STILE E DELIZIA PER IL FORMAGGIO

TWIN Collection trasforma il vostro tagliere di formaggi
in un elegante piacere. Questi coltell i  da formaggio 
sono apprezzati per con lo straordinario design e la 
funzionalità professionale delle loro lame speciali.

| Una lama speciale per ogni tipo di formaggio
| Materiale del manico: 

acciaio inossidabile, finitura satinata
| Acciaio inossidabile speciale

PERFECTE KAASCULTUUR

Met TWIN Collection wordt elk kaasplateau tot een 
genot in sti j l .  De kaasmessen overtuigen door het 
buitengewone design en de professionele functionaliteit
van de speciale lemmeten.

| Speciale lemmeten voor elke kaassoort
| Heftmateriaal: roestvrij staal, mat geborsteld
| Roestvrij speciaal staal
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Cuchil lo de queso · Coltello da formaggio semistagionato · Kaasmes

Cuchil lo de queso · Coltello da formaggio stagionato · Kaasmes - zachte kaas

Cuchil lo de parmesano · Coltello da parmigiano · Kaasmes - Parmezaanse kaas

39401-001

39403-001

39405-001
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